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TITREI

LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article | - Domaine d'application.

Les dispositions du présent titre s'appliquent a tous les systémes d'alimentation en eau destinée a la consommation
humaine.

SECTION 1 - REGLES GENERALES

Anticle 2 - Orlgine et qualité des eaux.

A I'exception de I'eau potable provenant de la distribution publigue, toutes tes eaux d'autre origine ou celles ne corres-
pondant pas aux dispositions du présent titre sont considérées & priori comme non potables et ne peuvent donc étre utili-
sées qu'a certains usages industriels, commerciaux ou agricoles non en rapport avec I'alimentation et les usages sanitaires.

Article 3 - Matériaux de construction.

3-1 - Composition des matériaux des équipements servant & la distribution de Peau.

- los canalisations et réservoirs d’eau potable et, d'une maniére générale, tout I'équipement servant a la distribution des
eaux d'alimentation sont constitués de matériaux non susceptibles d'altérer d’une maniére quelconque les qualités de l'eau
distribuge. .

3-2 - Revélements.

- les revétements bitumineux, les enduits dérivés du pétrole ou tous les produits similaires et les revétements en matié-
res plastiques ne doivent étre employés que dans la mesure ol ils ne sont pas susceptibles, au contact de ['eau distribuée
pour l'alimentation humaine, de se dissoudre, de se désagréger ou de communiauer a celle-ci des saveurs ou des odeurs
désagréables.

- En particulier, ne doivent entrer dans la composition des canalisations, appareils ou parties d'appareils at les accessoi-
res en matigre plastique, que des substances autorisées dans la fabrication des emballages ou récipients en contact avec
les denréas alimentaires (1).

Article 4 - Température de l'eau.
Toutes précautions doivent étre prises paur éviter les élévations importantes de fa température de I'eau distribuée.

Article 5 - Mise en csuvre des matériels.

5-1 - Précaulions au stockage.
Des précautions sont prises pour éviter la pollution das matériels entreposés, destings a la distribution des eaux.

5-2 - Précautions & ja pose.
La plus grande attention est apportée a I'étanchéité des canalisations, des réservoirs et des appareils, de leurs joints
at raccords, ainsi gu'a leur propreté parfaite au moment de leur pose et de leur mise en service.

5-3 Juxtaposition de matériaux.
La juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit en aucun cas modifier les qualités de I'eau ni entrainer notam-
ment 'apparition de phénoménes de corrosion.

5-4 - Mise 4 la terre.
L'utilisation des canalisations d'eau paur la mise a la terre d’appareil &lectrique est interdite.

Article 8 - Double réseau.

&-1 - Distinction et repérage des canalisations el réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivent étre entiérement distincts et différenciés des canalisations et
réservoirs d'eau potable au moyen de signes distinctifs conformes aux normes {2).

Toute communication entre 'eau potable et I'eau non potable est interdite.

6-2 - Distinclion des appareils.
Sur tout réservoir et sur tout point de puisage d'eau non potable est appliquée une plague apparente et scellde a
demeure, portant d’une maniére visible ka mention « EAU DANGEREUSE A BOIRE » et un pictogramme caractéristique.

Article 7 - Stockage de l'eau.

7-1 - Précaulions générales, stagnation.

Les réseaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent étre congus et exploités de maniére 4 éviter une sta-
gnation prolongée de 'eau d'alimentation, les réseaux doivent étre munis de dispositifs de soutirage: ces derniers doivent
étre manoeuvrés aussi souvent que nécessaire et au moins daeux fois par an, pour les points du réseaux ol la circulation de
Feau n’est pas constante.

7-2 - Prescriplions générales applicables aux réservoirs.

Les réservoirs doivant étre protégeés contre toute pollution d'origine extérieure et contre les élévations importantes de
température. lIs doivent étre faciles d'accés et leur installation doit permettre de vérifier en tout tomps lour étanchéité.

Nl doit étre installé un dispositif permettant une prise d’échantillon d'eau 4 I'amont et a I'aval immadiat du réservoir.

L'ensemble des matériaux constituant les réservoirs doivent répondre aux prescriptions de I'article 3 du présent titre.

Aprés chaque intervention susceptible de contaminer I'eau contenue dans les réservoirs et, de toute facon, au moins
une fois par an, les réservoirs sont vidés, nettoyés et désinfectés. Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure a4 1 m3,
ces opérations doivent étre suivies d’'un contréle de la qualité de I'eau.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvisionnement en eau potable pendant la mise hors service.

{1} Réprossicn des fraudes of contrdlas de fa qualité. Brochure J.0. N 1227, Racueil das textes concernant les matériaux au contact dos aliments ef denrdes
doslinges a lalimentation humaine, et notamment le dacret n* 73-138 du 12 février 1973 (JO du 15 févrer 1973),

(2) Norma NF X 08 100 d’octobre 1977,



7-3 - Les réservoirs ouverls 4 la pression almospherigue.
En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types de réservoirs doivent étre fermés par un dispositif amovible &
joints étanches.
Les orifices de ventilation sont protégés contre I'entrée des insectes et des petils animaux par un dispositif approprié
{treillage métallique inoxydable a mailles d'un millimétre au maximum).
‘L'orifice d'alimentation est situg en point haut du réservoir avec une garde d’air suffisante (au moins 5 cm au-dessus de
I'orifice du trop plein) a 'excepticn des réservoirs d’équilibre.
La section de la canalisation de trop plein doit pouvoir absorber la fourniture d'eau a plein régime. Cette canalisation est
siphonnée avec une garde d’eau suffisante. '
La canalisation de vidange doit étre située au point le plus bas du fond du réservoir.
Les orifices d’evacuation de trop plein et de vidange sont protégas contre Fentrée des insectes et des petits animaux.
De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent étre installés de telle sorte qu'il y ait une rupture de charge, avant déver-
sement, par mise a I'air libre. Lorsque les trop-pleins et les vidanges se déversent dans une méme canalisation avant le dis-
positif de rupture de charge, la section de cette canalisation doit étre calculée de maniére 4 permetire I'évacuation du débit
maximal.
L orifice de distribution de I'eau doit étre placé a 10 cm au moins au-dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

7-4 - Les baches de reprise.

Les baches de reprise sont soumises aux mémes dispositions que les réservoirs ouverts a la pression atmosphérique.

7-5 - Les réservoirs sous pression. (1)

En plus des prescriptions indiquées a 'alinéa 7-2, les réservoirs fonctionnant sous des pressions différentes de la pres-
sion atmosphérique sont construits pour résister aux pressions d'utilisation et sont conformes aux normes existantes.

A l'exception des réservoirs antibéliers, les orifices d'alimentation et de distribution de I'eau doivent étre situés respecti-
vament 4 10 cm et 2 20 cm au moins au-dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

Chague élément de réservoir est pourvu d'un orifice de vidange situé au point le plus bas du fond de cet élément,
| ILba canalisation de vidange doit 8tre installée de telle sorte qu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise a
‘air libre.

Des purges doivant étre effectuées aussi souvent que nécessaira et au moins une fois par trimestre.{1)

Article 8 - Produits additionnels.

8-1 - Les produits anti-gel.
Leur adjonction dans I'eau destinée a ['alimentation humaine est interdite.

8-2 - Les aulres produils additionnals.

L'utilisation et l'introduction de cas produits notamment ; catio-résines, polyphosphates, silicates, dans les eaux des
réseaux publics ou particuliars & lintérieur des immeubles doivent étre pratiqguées conformément & la réglementation en
vigueur {2).

L'utilisation de produits additionnels n'autorise en aucun cas, I'emploi de matériaux, de canalisations ou d'appareils ne
répondant pas aux dispositions de I'article 3 du présent titre.

SECTION 2 - OUVRAGES PUBLICS OU PARTICULIERS,

Anrticls 9 - Rdgles générales.

Toutes dispositions doivent étra prises pour assurer la protection et I'entretien des ouvrages de captage, de traitement,
de stockage et d'élévation, ainsi que des cuvrages d’amenée et de distribution d'eau potable, contre les contaminations
notamment celles duas aux crues ou aux evacuations d'eaux usées, conformément a la réglementation et aux instructions
techniques du Ministre chargé de la Santé. Le transport de 'eau ne doit pas occasionner de bruits excessifs, ni étre a 'origi-
ne d'érosion des canalisations.

Articte 10 - Les puits.
Tout prajet d'atablissement d’'un puits ou d'un forage non visé par une procédure d'autorisation doit faire I'objet d'une
déclaration a l'autorité sanitaire,

— il est indispensable que les prises d’air alimentant le dispostif

{1) (Circulaire du 28 avril 1982.) « Lfartlele 7.5 du réglement
ou assurant le reacuvellement soit placées & des endrolls

sanitalre départemental type Indlque, en ce qui rconcerne les a
réservolrs sous presslon, ¢ qu'il ne doft ¥ avolr aucune possiblHté suffissmment aérés et ventilés pour éviter soil woe Entro-
do contact entre le gaz sous presslen, nécessalre au fencllonnement ducilon de poussiéres pouvant éveniluellement servir de
de Pinstallation, et 'eau conlenue dans le réservoir. 5i pour des -suggorl 4 une contamination mlersbienne, solt un apport
raisons techniques, ce conlact ne peut &fre &vilé, toules les pré- d'eléments toxlques ou Indésirables conienus, notamment,
ceulions sont prises pour éviler une pollwlon de 1’ean par le gaz. » dans les gaz d’échappement de motewrs; un systéme de

L/application de cet arilcle et plus parliculitrement la dérogation ftration dalr efficace doit étre préva Torsque Valr prélevé est

priévue pé itent des lalres particuliers concernant nolam- susceptidle d'lre pollué;
ment tes précaullons & mettre en place lorsque le gaz ullllsé est de
Fair el que celui-ci est direclement mis au contact de lean.

En effei, les disposltions prévues, relatlves 3 la mise sous pression
des seules eaux destinées & la consommation humaine, visent &
empécher une dégradation éventuelle de la quallté de 1'eaw, solt
direcleraent par dissclution d'un gaz polluani, soit indirectement
par entrainement et Intreduction identelle d'élé 1s toxigues et
huiles dans les compresseurs.

Lorsque le paz utllisé est de ¥air, celle contrainte lechaologique
de stricte séparatlon des deux fluides peut &tre levée sous réserve
que solenl sallsfaltes les deux conditions suivantes:

(2) Régime de I'eau - brochure 1327,
Notamment :

— Iair Introduif et comprimé ne doit pas &ire suscepiible d'entrat-
ner, mé Identell t, des traces d'bniles ou de Brajsses
nécessaires au fonctionnement de certains dispositifs de mlse
sous pression {compresseur d'air par exemplel.

Enfin, pour limiter le développement des phénomeénes de corro-
slon, il est Inléressan{ de rsppeler que le document {echnigue
unifié n* 601 (additif n* 4) (diffusion par le ceénire sclentiflgue
technique du  baliment} recommande, pour les installalions de
distribulion d'eau en (ube d'acier & Fintérieur des bhtiments, Y'utili-
sation de membrane séparant l'alr de l'ean lorsque le dispositif de
surpresslan coroporte un hatlon 34 matelas d'alr installé en série
sur la canalisallan.

- Circulaire du 14.04.1962 relative au traitement des eaux d'alimentation par les potyphosphates {J.O. du 2 mai 1862).
- Circulalre du 03.05.1983 relalive 4 femplol des calio-résines dans lo traitement des eaux d'alimentation ot dans la fabrication des produits alimentaires (J.O.

du 11 mai 1983).

- Circulaire du 05.06.1964 ralativa au traitemant des eaux d'alimentation par les silicates (J.0. du 9 juin 1964).



~

En l'absance d’une distribution publigue d'eau potable, 'usage de I'eau des puits publics ou particuliers n'est autorisé,
pour |'alimentation humaine, qué si elle est potabls et si toutes les précautions sont prises pour la mettre a I'abri de toutes
contaminations.

A défaut d'écoulement gravitaire, 'eau doit étre relevée au moyen d’un dispositif de pompage.

L'orifice des puits est protégé par une couverture surélevée, le dispositif étant sulfisamment tanche pour empécher
notamment la pénétration des animaux et des corps étrangers tels que branches et feuilles. Leur paroi doit étre étanche
dans la partis non captante et la margelle doit s’élever a 50 centimétres au minimum, au-dessus du sol, ou du niveau das
plus hautes eaux connues si le terrain est inondable.

Sur une distance de 2 m au minimum autour du puits, le sol est rendu &tanche en vue d’assurer ung protection contre
les infiltrations supserficielles; il doit présentser une pente vers l'extérieur.

Un caniveau doit éloigner notammaent les eaux s'échappant du dispositif de pompage.

"ensemble de I'cuvrage doit étre maintenu en bon état d'entretien et en état constant de propreté. Il est procédé a son
nettoyage et & sa désinfection sur injonction du Maire, 4 la demande et sous contrdle de I'autoritéd sanitaire. L'ouvrage dont
'usage aura été reconnu dangereux pour I'alimentation sera muni de l'inscription apparente « EAU DANGEREUSE A BOI-
RE » et d'un pictogramme caractéristique. La mise hors service ou le comblement définitif est imposé par le Maire si cette
mesure est reconnue necessaire par I'autorité sanitaire.

En aucun cas, un tel cuvrage ne doit étre utilisé comme puits filtrant ou dispositif d'enfouissement.

Article 11 - Les sources.
Les dispositions prévues aux alinéas 1, 2 et 7 de I'article 10 sont applicables aux sources et 4 leurs ouvrages de capta-
ge.

Article 12 - Les citernes destinées & recuslllir I'eau de pluie.

Les citernes destinéss & recueillir 'eau de pluie doivent étre étanches et protégées des pollutions externes. Elles com-
portent un dispositif d'aération muni d'un treillage métallique inoxydable 4 mailles de 1 millimétre au maximum pour empé-
cher les insectes et petits animaux d'y pénétrer. Les parcis intérieures doivant &tre en matériaux inertes vis-a-vis de 'eau de
pluie. Si alles sont recouvertes d’un matériau desting & maintenir I'étanchéité, ce matériau doit satisfaire aux dispositions de
I'articte 3 de la section 1 du present titre.

Eltes sont munies de dipositifs spéciaux destinés & écarter les premiéres eaux de lavage des toitures. Un filtre a gros
alémaents doit arréter les corps étrangers, tels que terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes.

Elles doivent étre scigneusement nettoyées et désinfectées une fois par an,

Sur la couverture des citernes enterrdas un revétement de gazon est seul toléré, a 'exclusion de toute autre culture.
L'usage des pesticides, de fumures, organiques ou autres y est interdit, Les conditions de protsction des citernes sont
conformes & celles prescrites & l'article 8 ci-dessus.

L'utilisation des canalisations an plomb pour le transport et la distribution de I'eau de citerne est interdite.

L'eau des citernas doit 8tre, & priori, considérée comme suspecte. Ello ne peut étre utilisée pour I'alimentation que lors-

que sa potabilité a été établie.

Article 13 - Mise & disposition d'eaux destinées 4 I'allmentation humaine par des moysns temporaires,

13-1 - Las citernes.

Les citernes uiilisées temporalrement pour meitre & ta disposition des usagers 'eau destinée a I'alimentation humaine
doivent étre réalisées en matériau répondant & I'article 3 et ne pas avoir contenu au préalable de liquide non alimentalre.

Avant leur mise en ceuvre, il doit 8tre procédé a un nettoyage, a une désinfection et a un ringage de ba citerne (1), L'eau
utilisée pour le remplissage doit étre potable et contenir une dose résiduelle de désinfectant; toutes précautions doivent étre
prises afin d’éviter une éventuelle pollution de 'eau.

Avant distribution, un contréle de la teneur résiduslle en désinfectant doit étre effectus,

13-2 - Leg canalisations de secours.

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour mettre temporairement a la disposition des usagers de l'eau
destinée 4 Palimentation humaine, les prescriptions générales du présent titre doivent atre respectées.

Une désinfaction systématique des eaux ainsi distribuées doit étre offectuée.

SECTION 3 - OUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE DISTRIBUTION
DES IMMEUBLES ET DES LIEUX PUBLICS.

Article 14 - Desserte des immeubles.

Dans toutes les agglomérations ou parties d'agglomérations possédant un réseau de distribution publique d’eau pota-
ble, toutes las voies publiques ou privées doivent, dans tous tes cas ol cette mesure est techniquement réalisable, compor-
tar au mains une conduite de distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou P'autre de ces voies, qu'il soit directement riverain ou en enclave, doit étre relié &
cette conduite par un branchement,

Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisations intérieures qui met 'eau de la distribution publigue, et sans trai-
terr;ent complémantaire, 4 la disposition de tous les habitants de I'immeuble, & tous les étages et 4 toutes heures du jour et
de la nuit.

Le branchement et le réseau de canalisations intérieures ont une section suffisante pour que la hauteur piézomatrique
de I'eau au point le plus élevé ou le plus éloigné de l'immeuble, soit encore d’au moins 3 métres {correspondant 4 une pres-
slon d'environ 0,3 bar) & I'heure de pointe de consommation, méme au moment ol la pression de service dans la conduite
publique atteint sa valeur minimale.

Article 15 - Qualité de I'eau distribude aux utilisateurs.

Il ast interdit aux propristaires, hitetiers, tenanciars ou gérants des immeubles et établissements, ou de I'eau chaude cu
froide est mise a la disposition des usagers, de livrer aux utilisateurs une autre eau gue celle de la distribution publique,
exception faite pour les eaux minérates et fes eaux conditionnées autorisées :

- pour tous les usages ayant un rapport direct ou méme indirect avec I'alimentation, tels que le lavage des récipients
destines a contenir des boissons, du lait, des produits alimentaires;

(1) Arrdtd modifia du 10 acdt 1961 relatif & applicaticn de 'article L. 25.1 du Ceda de la Santé Publique {J.O. du 26 aoit 1961, 27 mars 1962, 30 septembre
1967, 28 fuin 1973).



- pour tous les usages a but sanitaire tels que la toilette, le lavage de linge de table, de corps, de couchage;

- d'une fagon générale dans tous les cas o la consommation de I'eau peut présenter un risgue pour la santé humaine,
notamment sur les aires de jeux pour enfants, les bacs a sable, los pelouses, les aires pour I'évolution des sportifs telles que
stades ou pistes.

La méme interdiction s'applique aux fabricants de boissons, de glace alimentaire, crémes glacées ainsi qu‘a toute per-
sonne utilisant de I'eau soit pour la préparation, soit pour la conservation de denrées alimentaires.

Lorsque pour un motif dont la gravité est reconnue par le Préfet, I'eau délividée aux consommateurs ou utilisée pour das
usages connexes ne peut étre celle d'ung distribution publique, les personnes ci-dessus désignées doivent s'assurer qua
cette eau est potable.

Lorsqu'il existe des raisons de craindre la contamination des eaux, méme si les causes de l'insalubrité ne sont pas
imputables aux personnes visées aux deux premiérs alinéas, celles-ci ont I'obligation de prendre les mesures prescrites par
la réglementation en vigueur pour assurer la désinfection de I'eau. Ces mesures sont portées 4 la connaissance de I'autorité
sanitaire qui contrdlera la qualité des eaux aux frais desdites personnes.

Lorsqu’il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou qu'elles sont mal protégéas, leur usage pour Ialimentation est
immédiatement interdit. Leur utilisation ultérieure est subordonnée a une autorisation préfectorale.

Article 16 - Qualité technique sanitaire des installations.

16-1 - Regle genérale.

Les installations ’eau ne doivent pas atre susceptibles, du fait de leur conception ou de leur réalisation, de permetire a
I'cccasion de phénoménes de retour d'eau, la pollution du réseau public d'eau potable ou du réseau intérieur gde caractére
privé, par des matiéres résiduelles ou des eaux nocives ou toute substance non désirable.

16-2 - Réseaux inlérieurs de caractore prive.
En plus des prescriptions définies a I'article 14, alinéas 3 et 4 du présent titre, ces réseaux doivent étre protégés contre
la retour d’eau provenant de locaux a caractére privatif tels que appartement, local commercial ou profassionnel.

* 16-3 - Réservoirs de coupure el bacs de disconnection .

Lorsqu'il ast envisage d'utiliser I'eau potable pour alimenter un réseau ou un circuit fermé pouvant présenter des rigues
particuliers pour la distribution située an amont, il est utilisé un réserveir de coupure ou un bac de disconnection isolant tota-
lemsnt les doux réseaux.

| 'alimentation en eau potable de cette réserve se fait soit par surverse totale, soit au-dessus d'une canalisation de trop
plein (5 cm au moins) installée de telle sonte qu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise a I'air libre,

Les réservairs de coupure et les bacs da disconnection peuvent étre remplacés par des disconnecteurs & zone de pres-
sion réduite contrdlable, sous réserve du respect des prescriptions suivantes :

- Pappareil doit avoir fait I'objet d'essais technologiques favorables de la part du Centre Scientifique et Technique du Ba-
timent.

- la mise en place d'un disconnecteur a zone de pression réduite contrélable sur un réseau d’eau destinée 4 la consom-
mation humaine doit faire I'objet de la part du propriétaire de l'installation, d'une déclaration préalable & I'autorité sanitaire.
Cette déclaration précise le lieu d'implantation de I'appareil, les caractéristiques du réseau situé a I'aval et la nature de ces
eaux; elle est déposés au moins doux mois avant la date prévue pour la mise en place.

- l'appareil n'est installé qu’a la condition que ses caractédristiques soient adaptées a celles du réseau notamment celles
concernant la température et la nature das eaux, la pression et le débit maximum de retour possible dans I'appareil.

- l'appareil doit étre place de maniére a ce qu'il soit facile d'y acgéder, en dehars de toutes possibilités d'immersion.

- 'appareil ot ses éléments annexes doivent étre maintenus en bon état de fonctionnement : des essais de vérification
des organes d'etanchéité et de mise a décharge comportant les mesures correspondantes sont effectués périodiquement
sous la responsabilité du propriétaire et au moins une fois par an; les résultats sont notés sur une fiche technigue propre a
I'appareil et transmis a I'autorité sanitaire.

L’eau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les appareils de disconnection et dans les canalisations situdes a
leur aval est considérée & priori comme eau non potable,

16-4 - Manque de pression.

Lorsque les conditions prévues a l'article 14, alinéa 4, du présent titre, ne peuvent étre satisfaites, los propriétaires peu-
vent installar des surpresseurs ou des réservoirs conformas aux dispositions prévues a l'article 7 du présent titre. Les cana-
lisations alimentant ces résarvoirs n'assurent aucune distribution au passage.

Chaqgue Installatlon falt cbligatoirement I'objet d'un avis de I'autorité sanitaire, aprés consultation du Service ou de Vor-
ganisme chargé de la gestion technique de la distribution publique d'eau et d'un avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.
Co derriler avls n'est pas requis pour les surpresseurs en prise et refoulements directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande surface, l'installation peut étre fractionnée en plusieurs stations
réparties 4 des niveaux différents, afin d'éviter de trop grandes pressions. Les appareils installés doivent, en outre, étre
conformes aux dispositions de sécurité prescrites pour ces catégories de constructions.

De telles installations ne doivent &tre a l'origine d'aucune nuisance lors de I'exploitation, en pariculier : création de
coups de bélier, augmentations excessives de la vitesse de M'eau, vibrations, bruits, retour de pression sur le réseau public.

16-5 - Les dispositils de lraitement des eaux.

Les éventusls dispasitifs de traitement des eaux intérieurs de caractére privé doivent étre congus, installés et exploités
conformément a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne emgloi de matiéres introduites ou suscepti-
bles de s’incorporer 4 I'eau de consommation, ainsi qu'il est indiqué 4 I'article 8 du présent titre.

La canalisation d'alimentation de tout poste de traitement doit comporter un dispositif de protection placé a I'amont
immediat de chaque appareil afin d'éviter tout retour des produits utilisés ou des saux traitées. Les canalisations de rejet doi-
vent permettre une évacuation gravitaire et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise & I'air libre.

16-6 - Les disposilifs de traitement de l'air fonctionnant a Peau pofable.

Lorsqu‘un appareil de traitement d'air fonctionne a l'eau, a partir du réseau de distribution d'eau potable, son installation
ne doit pas permettre un quelconque retour d'eau modifiée ou susceptible de 'étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire des eaux et comporter une rupture de charge,
avant déversement, par mise & {'air libre.

Lorsqu‘une installation comporte un circuit de recyclage ou qu'il est envisagé d’adjoindre a I'eau un produit de traitement
non réglementé ou non autorisé par l'autorité sanitaire, cette installation ne doit pas étre en relation directe avec le résesau
d’eau potable,



16-7 - Los disposiifs de chauffage.

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre un quelcongue retour, vers le réseau d'eau potable, d'eau des
circuits de chauffage ou des produits introduits dans ces circuits pour lutter contre le gel ou d'autres substances non autori-
sées par la réglementation.

A cet effet, l'installation ne doit pas étre en relation directe avec le réseau d'eau potable.

16-8 - Les productions d'eau chaude et las productions d'eatt froide destinées a des usages afimentaires ou sanilaires.

Les canalisaticns d'eau alimentant les appareils de production doivent étre protégées contre tout retour. Ces appareils
et canalisations doivent comporter tous les dispositifs de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des installations.

L'eau preduite, du fait de sa température, ne doit pas étre a l'origine de déterioration des canalisations qui la véhiculent
ou des appareils qui la distribuent. '

Les réservoirs ot las elémerts en contact avec I'eau produite doivent répondre aux prescriptions des articles 3 et 7-2 a
7-4 du présent titre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire des eaux et comporter une rupture de charge,
avant déversement, par mise a I'air libre.

16-9 - Traitement thermique.

Dans le cas d'un traitement thermigue de I'eau destinée 4 la consommation humaine par échange et lorsque le fluide
vecteur est constiué de produits ayant requ un avis favorable du Conseit Supérieur d'Hygiéne Publigue de France, pour une
utilisation en simple échange, le dispositif doit satisfaire 4 I'une des deux conditions suivantes :

- toutes précautions doivent étre prises dans la conception de I'échangeur et dans le choix des matériaux pour limiter
las risques de déterioration, notamment dans le cas ol I'échangeur est destiné a assurer les besoins en chauffage de plus
d'une famille;

- l'installation doit étre congue de telle fagon que la pression de I'eau potable & l'intérieur de {'appareil d'échange seit en
permanence supérieure a la pression régnant en taut point de I'enceinte du fluide vecteur.

Toute installation utilisant les produits mentionnés au 1er alinéa du présent article doit comporter un moyen de procéder
a un contrdle de 'existence d'une fuite éventuslls.

Dans le cas de traitement thermique de 'eau potable par échange et lorsque le fluide vecteur est constitué de produits
autres que ceux viséds au premier alinéa du présent article, la psrforation de I'enveloppe de ce fluide ne doit en aucun cas
permettre le contact entre celui-ci et I'eau destinée & la consommation humaine. La détérioration du dispositif d'échange doit
sa manifester de fagon visible a I'extérieur de ce dispositif.

Qusl que soit le fluide vecteur utilisé, une plaque est apposée sur le dispositif de traitement thermique pour indiquer Ia
nature des produits pouvant étre admis en application du présent article et des précautions élémentaires a respecter en cas
de fuite du fluide vecteur. Une instruction technique du Centre Scientifique et Technique du Batiment définit, en outre, les
régles de conformité des échangeurs thermigues et de leurs installations au présent article.

Les dispesitions du présent article sont applicables & compter du sixiéme mois suivant la publication du présent arrété,

16-10 - Les appareils sanifaires, ménagers ou de cuisine.

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine raccordés au réseau potable ne doivent en aucune maniére per-
mettre la pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immsergées ou susceptibles de I'étre sont interdites.

Il y a lieu de prévoir et d'adapter tout dispositif approprié afin d’éviter le retour d’eaux usées.

16-11 - Les disposilifs d'arrosage, de lavage ou d'ornement.

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automatiques, ou d’ornement, arasés au niveau du sol, qui sont raccor-
dés & un réseau d'eau potable sont munis d’un dispositif évitant toute contamination de ce réseau.

Dans le cas ou il fait appel & des robinets en élévation, ceux-ci doivent étre placés a une distance d'au moins 50 centi-
métres au-dessus du sol avoisinant et tre munis de dispositifs de protection évitant tout retour d'eaux polluées vers le
réseau d’'eau potable,

16-12 - Les équipements particuliers.

Toutes les canalisations et appareils destinés a alimenter des installations industrielies, commerciales ou artisanales de
toute nature et raccordés sur le réseau d'eau potable, doivent répondre & I'ensemble des dispositions fixées par le présent
titre.

16-13 - Les installations provisoires.

Toutes les installations proviscires destinées a desservir des chantiers de toute nature {chantiers de construction ou
autres) ou des alimentations temporaires (telles que : expositions, marchés, cirques, théatres) raccordéss sur le réseau
d'gau potable, ne doivent présenter aucun risque pour celui-ci. Elles doivent de toutes fagons répondre a 'ensemble des dis-
positions fixées par le présent titre.

Article 17 - Les installations en sous-sol,

Toutes précautions doivent &tre prises pour que las canalisations d'eau potable, ainsi que les appareils qui y sont rac-
cordés tels que ; baches, compteurs, robinets de puisage, ne soient en aucune maniére immergés & l'occasion d’une mise en
charge d'un égoiit cu d'inondations fréquentes.

Un puit de relevage doit obligatoirement étre installé et comporter un dispositif d'exhaure 4 mise sn marche automatique,
lequel doit exclure toute possibilité d'introduction d'eaux polluées dans les instaltations d'eau potable.

Anticle 18 - Entretien des installations.

En plus des dispositions visées a I'article 7, paragraphe 2, alinéa 5, du présent titre, les propriétaires, locataires et accu-
pants doivent maintenir les installations intérieures en bon état d’entretien et de fonctionnement, et supprimer toute fuite dés
gu’'slle est décelée,

Les canalisations, robinets d'arrét, robinets de puisage, robinets a flotteur des réservoirs de chasse, robinets de chasse
et tous autres appareils doivent étre vérifiés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Article 19 - Immeubles astreints & la protection contre incendie, utilisant un réseau d'eau potable.

Dans le cas des immeubles ou la sécurité impose une protection contre les risques d'incendie, I'ensemble dss installa-
tions correspondantes, raccordées a un réseau d'eau potable, doivent répondre aux dispositions du présent titre, qu’il s'agis-
se des canalisations, des réservoirs ou appareils destinés au bon fonctionnement de ces installations.



SECTION 4 - DISPOSITIONS DIVERSES.

Anticte 20 - Survelllance hyglénique des eaux destinées & I'alimentation humaine.

20-1 - Surveiflance sanifaire de ia qualité des eaux.
La qualité des eaux doit faire I'objet d'une surveillance sanitaire suivant la réglementation en vigueur {1).

20-2 - Désinfection des réseaux.
Tout réseau d'adduction collective, tout réservoir, toute canalisation neuve cu ancienne, destinés & la distribution de

I'eau potable, doivent faire {'objet avant leur mise ou remise en service et dans leur totalité, d'un ringage méthodique et d'une
dasinfection effectuda dans les conditions fixées par les instructions techniques du Ministére chargé de la Santé {2).

" En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent étre prescritas en cours d'exploitation au cas cu des
contaminations sont observées ou a graindre.

20-3 - Confrile des désinfections.
L'efficacité des désinfections ast contrdlée aux frais du propridtaire. _
La mise en service d'un réseau collectif neuf, public ou privé, ne psut étre effectuée qu'aprés délivrance par Pautorité

sanitaire du proces-verbat de réception hygiénique du réseau.

(1) Notammen Code de la Santé-Livre premier, litre 1, chapitre Il et textas d'application - décret du 1er acat 1961 et arrdté du 10 aodt 1961, arvété du 15 mars
1962, clrculaire du 15 mars 1962,

{2) Circutaire du 15 mars 1962 relative aux inslruclions générales concernant las eaux d'alimeniation et la glace alimentaire (J.Q. du 27 mars et du 15 awril
1962).
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TITRE I

LOCAUX D’'HABITATION ET ASSIMILES
CHAPITRE | - CADRE DE LA REGLEMENTATION

Article 21 - Définition.

Par « habitation » il faut entendre tout local servant de jour ou de nuit au logement ainsi gu’au travail, au repos, au som-
meil, & Pagrément ou aux loisirs lorsque les activites specifiques s'exercent au moins partiellement dans le méme ensemble
de piaces que la vie familiale.

Arlicle 22 - Domaine d'application.

L.es articles suivants définissent, en application du Code de la Santé Publiqus, les conditions d'occupaticn, d'utilisation
ot d'entretien des habitaticns, de leurs équipements, et de leurs dépendances.

L’aménagsment at I'équipement des habitations nouvelles, ainsi que les additions et les surélévations de constructions
existantes, sont régis par le décret n® 69-596 du 14 juin 1969 modifié¢ portant réglement de construction et ses annexes (1)

Les dispositions du présent rdglement s'appliquent & :

- La construction, I'aménagement et I'équipement des batiments qui ne sont pas visés par le décret n° 69-596 du 14 juin
1969 fixant les régles générales de construction des batiments d'habitation;

- L'aménagemsant st {'équipement des habitations existantes méme réalisés partiellement, chacune des opérations élé-
mentaires devant étre exécutée conformément aux dispositions du présent réglament.

- L'Administration ne peut prescrire la mise an conformité immédiate avec plusieurs ou éventuellement I'ensembte des
dispositions du présent réglement que dans o cas ol la ndcessité en ast démontrée pour assurer notamment Papplication
des dispositions du Code de la Santé Publique relatives & la salubrité des habitations et de leurs dépendances.

CHAPITRE Il - USAGE DES LOCAUX D'HABITATION
SECTION 1 - ENTRETIEN ET UTILISATIONS DES LOCAUX

Article 23 - Propreté des locaux communs et particuliers.

Les habitations et teurs dépendances doivent étre tenues, tant a I'intérieur qu'a Pextérieur, dans un état constant de pro-
preté,

23-1 - Locaux d'habitation.

Dans chaque immeuble, le mode de vie dos occupants des logemants ne doit pas &tra la cause d'une dégradation des
batiments ou de la création de conditions d’occupation contraires a la santé.

Tout ce qui peut étre source d'humidité et de condensation excessivas doit étre, en particulier, évité. Le renouvellement de
I'air doit étre assuré et tes orifices de ventilation non obturés.

Dans le:-méme souci d'hygiéne et de salubrité, il ne doit pas étre créd d'obstacles permanents 4 la pénétration de I'air, de
la lumidre et des radiations solaires dans les logements. Les arbres situés a proximité des fenétres, doivent étre élagués, en
tant que de besoin.:

Dans les logements st leurs dépendances, tout occupant ne doit entreposer ou accumuler ni détritus, ni défections, ni
objets ou substances diverses pouvant attirer et faire proliférer insectes, vermine et rengeurs ou créer une gene une insalu-
brité, un risque d' épldemle ou d'accident.

Dans le cas ol l'impertance de linsalubrité et les dangers définis ci-dessus sont susceptibles de porter une atteinte
grave 4 la santé ou A fa salubrité et 4 la sécurité du voisinage, it @st enjoint aux occupants de faire procéder d’urgence au dé-
blaiement, au nettoyage, 4 la désinfection, 4 la dératisation et & la désinsectisation des locaux.

En cas d'inobservation de cette dispasition et aprés mise en demseure adressée aux occupants il paut étre procedsé
d'office 4 I'exécution dés mesures nécessaires dans les conditions fixées par le Code de la Santé Publique.

23-2 - Circulation et locaux communs.

Dans les locaux & usage commun : vestibules, couloirs, escaliers, remises a voitures d'enfants, cabinets d'aisance, sal-
les d'eau, locaux de gardiennage et autres analogues, les sols et les parois doivent étre maintenus en bon état de propreté
par tous moyens non susceptibles de nuire & la santé.

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi que les emplacements renfermant les compteurs sont mainte-
nus en constant état de propreté et d’entretien; leur accessibilité facile doit tre conservée en permanence.

Dans las cours, courettes et alldes de circulation, les dépdts d’ordures et détritus de toute nature sont interdits méme &
titre temporaire. Les gravats doivent étre évacués au fur et 4 mesure de 'exécution des travaux dont ils proviennent, et en
tout état de cause, ne doivent pas s'opposer a la libre circulation des usagers.

L’éclairage des parties communes doit étre en ban état de fonctionnement.

23-3 - Dépendances.

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les plantations doivent étre soigneusement entretenus de fagen a mainte-
nir I'hygiéne st la salubrité des habitations.

L.’aggés‘ des aires de jeux et bacs a sable doit étre interdit aux animaux; le sable doit &tre changé ou desinfecté en tant
gue de besoin,

H) An!l‘h du 14 Juin 1969 corcernafit Visolation acoustique, ler
de tcations, les vide-ordures, les fosses septiquer
{Yournal off[cle] du 24 juin 1583).
Arrétéds du 22 actobre 1969 concernant les insteliations édlecirigues,
les conduits de Jumée, Padralion (Journal officiel du 30 octabre 1963).
Arrété du 10 seplenmibre 1970 concernant la prolection conlre
Vincendie : facades wvitrdes, couveriures en matdriaur combustibles,

batiments dhabitation (Journal officiel du 29 septembre 1970).

Décret n® 74306 du 10 avril 1974 modifian? le décret n* §3-508
du 14 juin 1969 fixant les rdgles générales de construction des
biitiments d'habitation {Journat officlel du 16 awril 1974) et arrété
du 10 avril 1974 concernant Visclalion thermique el réglage auto-
maligue des insigllations de chauffege dans les biliments d’habi-
tation (Journal officiel duw 18 avril 1974.}



Article 24 - Assainissement de Patmosphére des locaux.

Pendant les periodes d'ocgupation des locaux leur atmosphére ne peut étre traitée en vue de les désodoriser, désinfec-
ter ou désinsectiser par des procédés tendant 4 introduire dans I'air des gaz nocifs ou toxigues, ou a émeitre des radiations
abiotiques. )

Lorsque de tels procédés ont 6té employés, les locaux doivent étre ventilés avant une nouvelle occupation.

Quand de I'air est distribué dans les locaux occupés, il doit étre prélevé en un point présentant le maximum de garantie
quant a sa pureté. _

L'air vicié doit dtre évacue directement a I'extérieur ou par les systémes d'évacuation d'air vicié dont sont munies les
piéces de sevice (cuisine, salle de bains, WC). Le rejet de lair vicié ne doit pas constituer une géne pour Is voisinage. la
ventilation des logements dans des batiments existants doit assurer un renouvellement efficace de I'atmosphére sans créer
de courant d'air génant.

Article 25 - Battage des tapis - Poussidres - Jets par les fanétres.

Il est interdit de battre ou de secouer des tapis, paillassons dans les cours et courettes ou dans les voias ouvartes ou
non & la circulation en dehors des heures fixdes par I'auterité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire & I'hygiéne et a la sécurité du voisinage ne doit étre projeté a 'extérieur des bati-
ments.

Article 26 - Présence d'animaux dans les habitations, leurs dépendances, leurs abords et les locaux communs,

Sans préjudice de 'application de la réglementation en vigueur, il est interdit d'élever et d'sntretenir dans l'intérieur des
habitations, leurs dépendances et leurs abords, et de laisser stationner dans les locaux communs des animaux de toutes
espéces dont le nombre ou le comportement ou I'état de santé pourraient porter atteinte a la sécurité ou a la salubrité des
habitations ou de lsur voisinage.

Il est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de fagon habituslle des animaux, notamment les pigeons et les
chats, quand cette pratique est une cause d'insalubrité ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions reglementaires les concernant, les installations renfermant des animaux vivants notam-
ment les clapiers, poulaillers et pigeonniers doivent étre maintenus constamment en bon état de propreté et d’entretien (1).
fts sont désinfectés et désinsectisés aussi souvent qu'il est nécessaire; las fumiers doivent étre évacués en tant que da
besoin pour ne pas incommoder le voisinage (2).

Article 27 - Conditlons d'occupation des locaux (3).

27-1 - Inferdiction d'habiter dans les caves, sous-so/fs.

L'interdiction d’habiter dans les caves, sous-sols, combles et piéces dépourvues d'ouvertures est précisée dans I'article
L. 43 du Code de la Santé.

27-2 - Caracléristiques des piéces affectées a 'habitation.

Les pléces affectées a I'habitation doivent présenter les caractéristiques suivantes :

a) les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection contre 'humidité notamment contre lss remontées d’eaux tel-
luriques;

b} I'éclairement naturel au centre des pigces principates doit étre suffisant pour parmetire, par temps clair, 'exercice des
activités normales de I'habitation, sans recourir 4 un éclairage artificiel. A cet effet, la pléce doit 8tre munie de baies donnant
sur un espace libre,

27-3 - Ulitisalion des caves el sous-sols comms ramises de vehicules automabiles.

Les caves et sous-sols ne peuvent étre utilisés comme locaux susceptibles d'abriter des moteurs dégageant en fonce-
tionnement des gaz de combustion que s'ils sont spécialement aménagés & cet effet pour garantir I'nygiéne et la sécurité.
Ceci vise entre autres les remises de véhicules automobiles. La ventilation devra étre parfaitement assurée, sans nuisance
pour ’habitat et le voisinage.

Article 28 - Parcs de stationnement couverts dans les locaux d'habitation.

Les conditions d'aménagement, d'exploitation et d’entretien des parcs de stationnement couverts desservant des
immeubles d’habitation et qui ne sont pas soumis a la législation des installations classées pour la protection de I'environne-
ment doivent étre conformes aux dispositions de la réglementation spécifique applicable aux parcs de stationnement cou-
verts (4). Leur ventilation doit, en particulier, 6tre convenablement assurée pour éviter la stagnation de gaz nocifs.

SECTION 2 - ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS.

Articles 28 - Evacuation des eaux pluviales et usées.

28-1 - Evacuation des eaux pluviales.

Les ouvrages d'évacuation (gouttiéres, chéneaux, tuyaux de descente} doivent étre maintenus en bon état de fonction-
nement et d’étanchéite. lls sont nettoyés autant qu'il est nécessaire et notamment aprés la chute des feuilles.

ll est interdit de jeter des détritus et autres immondices de toute nature dans ces ouvrages et d'y faire aucun déverse-
ment, sauf dans les conditions définies & I'article 42 ci-aprés pour les eaux ménagéres dvacuées dans des descentes plu-
viales.

28-2 - Déversements délictueux.

Il est interdit ¢’introduire dans les ouvrages publics, directement ou par l'intermédiaire de canalisations d'immeubles,
toute matiére solide, liquide ou gazeuse susceptible d'étre la cause directe ou indirecte soit &’'un danger pour le personnel
d'exploitation des ouvrages d'évacuation et de traitement soit d'une dégradation desdits ouvrages ou d'une géne dans leur
fonctionnement. L'interdiction porte notamment sur le déversement d'hydrocarbures, d'acides, de cyanures, de sulfures, de
produits radicactifs et plus généralement de toute substance pouvant dégager soit par elle-méme, soit aprés mélange avec

{1) Loi du 12 jufllet 1976 relative aux installations classées pour fa proteclion de I'environnement {rubriqua n* 58 de la nomenclalure das installations classées
pour la protection de I'environnement}.

(2} Des dispositions spaciates sont prévues au titra concernant les maladias transmissibles ot au litre relatif & I'hygiéne en miitieu rura).

{3) Chapitre W - Titre jer - Livre 187 - du Code da la Santd Publique et des textes pris pour son apptication.

{4} Girculaire du 3 mars 1975 relative aux parcs de stationnemant couverts (J.0. du B mai 1975).
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d'autres effiuants des gaz ou vapsurs dangereux, toxiques ou inflammables.

Les effluants, par leur quantitd et leur température, ne doivent pas étre susceptibles de porter I'eau des égoiits a une
température supériewre 4 30° C.

Sous réserve des dispositions prevues a article 91, le déversement de liquidss ou matidres provenant de la vidange
des fosses fixes ou mobiles est interdit dans les réseaux d'assainissement. Il en ast de méme pour les liquides ou matiéres
extraits de fosses septiques ou appareils équivalents provenant d'opérations d'entretion de ces dernigres.

Les rejets émanant de toute activité professionnelle exercée 4 'intérieur des maisons d’habitation et dont la qualité est
différente de celle des sffluents domestiques doivent faire I'objet, en application des dispositions de I'article L. 35-8 du Code
de la Santé Publique, des mesures spéciales de traitement; de plus, un dispositif doit permettre le prélévement d'échantillons
destines 4 s’assurer des caractéristiques physiques, chimiques et biologiques des eaux uséss évacuées a l'égoit.

Article 30 - Entretien et exploitation des dispositifs d'assainlssement autonome.

30-1 - Entretien des disposififs.

Les fosses septiques sont vidangées aussi souvant que nécessaire pour éviter tout entrainement ou tout débordement
des boues et des flottants; elles sont vidangées au meins une fois tous les cing ans.

Les bacs séparateurs sont nettoyés aussi souvent que nécessaire pour éviter toute obstruction, sortie de graisses ou
de matiéres sédimentées et prévenir les dégagements d'odeurs.

Les installations comportant des équipsments électromecaniques font 'objet d'une vérification au moins semestrielle. |l
ost remadié aux incidents et aux pannes dans un délai ne dépassant pas soixante-douze heures a partir du moment ou ils
ont 16 décelés. Les boues produites dans les installations d’épuration biologique & boues activées sont déconcentrées et
les piéges 4 boues sont vidangés au moins une fois tous les six mois.

Le dispositif de répartition d’un filtre bactérien percolateur est nettoyé réguliérement, au moins une fois par an: il est
veillé au maintion permanent de son harizantalité et d'une ventilation sfficace.

La vidange des fosses chimiques et des fosses d'accumulation est réalisée en fonction des caractéristiques particutia-
res des apparsils et des instructions des constructeurs.

Pour des batiments d'habitation autres que les maisons d'habitation individuslles, le maintien en service des dispositifs
d'assainissement autonome est subordonné 4 I'obligation d'observer les régles d’entretien définies par les constructeurs.

30-2 - Cerlificals de vidange - Carnet d'enfration.

Toute cparation de vidange ne peut stre exécutée que par un entraprensur autcrisé par le maire (1). Les justifications de
¢as opérations sont tenues a la disposition des autorités sanitaires.
Toute opération d'entretien sur un appareil comportant un dispositif élactromécanique est consignée dans un carnet.

 30-3 - Exéculion des travaux a l'intérieur des dispositifs.
Les visites et travaux 8 l'intérieur des dispositifs ne doivent étre entrepris qu'aprés vidange du contenu et assainisse-
ment de |'atmosphére par une ventilation forcée,
L'assainissement de I'atmesphere doit 8tre maintenu par introduction d'air 4 raison de trente métres cubes au moins,
par heure et par personne occupée. Le volume d'air ne doit en aucun cas étre inférieur au double du volume de I'atmosphére
du lisu de travail.

30-4 - Mise hors service des disposilifs dfassainissement autonome.

Les dispositifs de traitement st d'accumulation ainsi que les fosses septiques mis hors service ou rendus inutiles pour
quelgue cause gue ce soit sont vidangés et curés. I1s sont soit comblés soit désinfectés s'ils sont destinés & une autre utili-
sation.

Article 31 - Conduits de fumée et de ventilation - Appareils & combustion.

31-1- Généralités.

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou mobiles, utilisés pour 'évacuation des gaz de la combustion doi-
vent étre maintenus constamment en bon état d'entretien et de fonctionnement et ramonés périodiquement en vue d'assurer
le bon fenctionnement des appareils et d'éviter les risques d'incendie et d'émanation de gaz nocifs dans I'immeuble, ainsi
que les rejets de particules dans 'atmosphére extérieure,

A l'entree en jouissance de chaque locataire ou occupant, le propriétaire ou son représentant doit s'assurer du bon état
des conduits, appareils de chauffage ou de production d’eau chaude desservant les locaux mis & leur disposition, dans les
conditions définies au paragraphe suivant.

Les appareils de chauffage, de cuisine, ou de production d'eau chaude ne peuvent étre branchés dans les conduits
qu'aprés examen de ceux-ci. L'installateur qui procéde a ces examens doit remettre a l'utilisateur un certificat &tablissant
I'atanchaité du conduit dans des conditions normales d’utilisation, sa régularité et suffisance de section, sa vacuité, sa conti-
nuité et son ramonage.

Le résultat d'un examen révélant les défauts rendant dangereuse I'utilisation du conduit doit 8tre communique a Futilisa-
teur et au propriétaire. L.a remise en service du foyer est alors subordonnée 4 la remise en état du conduit. '

Lorsqu'on veut obturer un conduit hors service, cette obturation ne peut étre faite qu'a sa partie inférieure. Toute remise
en service doit faire F'objst d'une vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est inutitisable, Fautorité sanitaire peut dispenser de sa réfection, sous réserve que tou-
tes dispositions, notamment le remblaiement, scient prises pour empécher définitivement tout branchement d'appareil, &
quelgue niveau que ce soit.

Les conduits de fumeée ne doivent étre utilisés que pour 'évacuation des gaz de combustion. Toutefois, ils peuvent éven-
tusllement servir a la ventilation de locaux domestiques. En cas de retour d'un conduit de fumée 4 sa destination primitive, il
doit 8tre procédé aux vérifications prévuas a Falinéa 2 du présent article. En tout état de cause, les conduits ds ventitation ne
peuvent pas étre utilisés comme conduits de fumée.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de preduction d'eau chaude doivent étre constamment tenus en bon état de
fonctionnement, Iis sont nettoyés et vérifiés au moins une fois par an et réparés par un professionnel qualifié dés qu'une
défectuosité se manifeste.

31-2 - Conduils de ventilation.
Les conduits de ventilation doivent étre également en bon état de fonctionnement et ramonés chaque fois qu'il est nécessai-
re.

(1) Circulaire n* 2216 du 14 féwriar 1973 relative & 'a création et 4 I'vtitisation de décharges de matiéres de vidanga des fosses d'aisance dites déposantes {non
parug au Joumal official}. Circulaire du 23 février 1978 relative & |'dlaboration deo schamas dapartementaux d’élimination des matiéres de vidange (Journal officiel
du ¥& mars 1978).



Il est interdit de faire circuler Fair d’un logement dans un autre logement.
Il est interdit, en outre, de rejeter I'air vicié en provenance des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes dans les
partias communes da {'immeuble.

31-3 - Accessoires des conduils de fumée ef de ventifation.

Laes souches et accessoires des conduits de fumée ou de ventilation, tels gue aspirateurs, mitres, mitrons, doivent étre
vérifiés lors des ramonages et remis en état si nécessaire. lIs doivent étre installés de fagon & éviter les siphonnages, a étre
facilement nettoyables et 4 permetire les ramonagses.

31-4 - Tubags des conduils individuels.

Le tubage des conduits, ¢’est-a-dire l'introduction dans ceux-ci de tuyaux indépendants, ne peut se faire que dans les
conditions prévues au document technique unifié 24-1. Il ne peut étre effectué que par des entreprises qualifiées 4 cet sffat
par I'Organisme Professionnel de Gualification et de Classification du Batiment. Les conduits tubés ne peuvent étre raccor-
dés qu'a des appareils alimentés en combustibles gazeux ou en fuel domestique. Une plague portant les indications suivan-
tes, doit étre fixée visiblement a la partie inférieure du conduit :

- la date de mise en place,

- le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel domestique peuwvent étre raccordés au conduit.

Une deuxiéme plaque placée au débouché supérieur du conduit doit porter de maniére indélébile la mention « conduit
tubg ».

Les conduits tubés pourront aveir une section inférisure 4 250 cm2, sous réserve gu'its restent conformes aux condi-
tions requises par la puissance de 'apparsil raccordé et permettent un ramonage efficace.

Aprés tubage, las conduits doivent répondre aux conditions de résistance au feu, d’étanchéité et de stabilité fixées par
la reglementation en vigueur. De plus, une vérification du bon etat de tubage comportant un essai d’étanchéité; doit étre
effectué tous les trois ans 4 l'initiative du propriétaire.

31-5 - Chemisage des conduils individuels. _

Le chemisage des conduits, ¢’est-a-dire la mise en place d'un enduit adequat adhérant a I'ancienne paroi ne paut se fai-
re qu'avec des matériaux st suivant les procédés offrant toutes garanties. Il ne peut étre effectué que par des entreprises
qualifiées & cet effet par I'Organisme Professtonnel de Qualification et de Classification du Batiment.

Leur section, aprés cette opération. ne doit jamais étre inférieure 4 250 cm2. Los foyers a feu ouvert ne peuvent étre rac-
cordés sur des conduits chemises.

Aprés chamisage, les conduits doivent répondre aux conditions de résistance au feu, d'étanchéité et de stabilité fixées
par la réglementation en vigueur. De plus, une vérification du bon état du chemisage compeortant un essai d'étanchéité, doit
étre effectuds tous las trois ans a l'initiative du propriétaire.

Article 31-6 - Entretien, nettoyage et ramonage des condults de fumée et de ventilation.

Les fovers et lsurs accessoires, les conduits de fuméas individuels et collectifs et les tuvaux de raccordement doivant
étro entretenus, nettoyds et ramonés dans les conditions ci-aprés :

Les appareils de chauffage, de production d'eau chaude ou de cuisine individuels, ainsi que leurs tuyaux de raccorde-
ment deivent étre, a l'initiative des utilisateurs, vérifiés, nettovés et réglés au moins une fois par an et plus souvent si néces-
saire en fonction des conditions et de la durée d'utilisation.

Dans le cas des appareils collectifs, ces opérations seront effectuées a linitiative du propnétalre ou du syndic. Les
conduits de fumée habituellement en fonctionnement et desservant des locaux d'habitation et des locaux professionnels
annexes, doivent étre ramonés deux fois par an, dont une fois pendant la périods d’utilisation.

Ces opérations sont effectuées a l'initiative de I'utilisateur pour les conduits desservant des appareils individuels, ou du
propriétaire ou du gestionnaire s'ils desservent das apparsils collactifs.

Elles doivent dtre effectudes par une entreprise qualifiée a cet effet par I'Organisme Professionne! de Qualification et de
Classification du Batiment.

« Un certificat da ramonage doit étre remis a I'usager précisant le ou les conduits de fumée ramonés et attestant notam-
ment de la vacuité du conduit sur toute sa longusur ».

Toutefois, lorsque les appareils raccordés sont alimentés par des combustibles gazeux, les conduits spéciaux, les
conduits tubés et les conduits n*ayant jamais servi 4 I'évacuation des produits de la combustion de combustibles solides ou
liguides pourrent n'étre ramonés qu’une fois par an.

« On entend par ramonage, le nettoyage par action mécanique directe de la paroi intérieure du conduit de fumée afin
d'en &liminer les suies et dépdis et d'assurer ta vacuité du conduit sur touts sa longusur ».

L'emploi du feu ou d’explosifs est formellement interdit pour le ramonage des conduits.

Les dispositifs permettant d'accéder a toutes les parties des conduits de fumée et de ventilation doivent &tre établis en
tant que de basoin et maintenus en bon état d'usage pour permettre et faciliter les opérations d'entretien et de ramonage.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de cheminde ou exécution de travaux, le propriétaire ou I'utilisateur du
conduit doit faire examiner celui-ci par l'installateur ou tout autre homme de I'art qui établit un certificat, comme il est dit au
5e glinga de cet article. ’

L’autorité compétente peut interdire I'usage des condiits et appareils dans I'attente de teur remiss en bon état d’utilisa-
tion loraqu'ils sont la cause d’un danger grave ou qu'un risque est décelé.

Les locataires ou occupants de locaux doivent étre prévenus suffisamment a 'avance du passage des ramonsurs. lls
sont tenus de prendre toutes dispositions utiles pour permettre le ramonage des conduits.

SECTION 3 - ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS ABORDS.
Indépendamment des mesures d’entretien particuliéres & chacune des installations définies dans les divers articles, les
mesures suivantes doivent étre observées en ce qui concerne les batiments et leurs abords.
Article 32 - Généralités.

Les propriétaires et les occupants d'un immeuble sont tenus d'assurer dans le cadre de leurs obligations respectives, un
entretian satistaisant des batiments et de leurs abords.

Les travaux d'entretian doivent étre exécutds périodiquament et toute détérioration imprévue de nature a porter un pré-
judice & la santé des perscnnes, doit faire sans délai, I'objet d'une réparation au moins provisoire.

Article 33 - Couverture - Murs - Clolsons - Planchers - Baies - Galnes de passage des canalisations.

Las couveartures et les terrasses, les murs ot leurs enduits, tes cloisons, plafonds, sols, planchers, fenédtres, vasistas,
portes, emplacements des compteurs, ainsi que les gaines de passage des canalisations ¢u des lignes téléphonigues sont
entratenus réguliérement pour ne pas donner passage a des infiltrations d'eau ou de gaz, tout en respectant les ventilations
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indispensables.
Les causes d'humidité doivent étre recherchées et il doit y étre remédié dans les moindres délais.
Les grillages et lanterneaux doivent étre nettoyés et vérifiés pour remplir en permanence 'usage auguel ils sont destinés.
Les sols sont constamment maintenus en parfait état d'étanchéité.

SECTION 4 - PRECAUTIONS PARTICULIERES D'EXPLOITATION.

Article 34 - Protection contre le gel.

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentants, ainsi que les locataires et autres occupants, notamment en
cas d'absence prolongée, sont tenus de prendre, dans le cadre de leurs obligations respectives, toutes mesures nécessaires
pour empécher, en période de gel, la détérioration des installations : distributions d'sau froide ou chaude et de gaz, installa-
tichs de chauffage a eau chaude ou a vapeur ainsi que les évacuations d'eaux ot matidres usées at assurer en permanence
|"alimentation en eau potable des autres usagers.

En cas d'impossibilité de satisfaire & cette darniéra prascription sans risque de dégéats pour les canalisations et appa-
reils, I'alimentation en eau potable doit cependant étre quotidiennement assurée durant le temps nécessaire a I'approvision-
riement de tous les occupants de 'immeuble. '

Les propriétaires ou leurs représentants sont tenus de faire afficher en évidence, a l'intérieur des immeubles les instruc-
tions nécessaires comportant le détail des manceuvres a executer sur les différents circuits en cause.

Article 35 - Locaux inondés ou soulllés par des infiltrations.

Les locaux inondés ou souillés par quelque cause gue ce soit : inondation générale, déversements accidentets, infiltra-
tichs ou non étanchéité des équipements notamment d’alimentation en eau ou d'évacuation des eaux pluviales ainsi que des
eaux ot matidres usées, doivant, aprés enldvement des eaux et matiéres répandues, étre nettoyés et désinfectés, le plus
rapidement possible.

La remise en usage des fosses d'aisances et des puits doit faire 'objet de toutes mesures gue nécessite la destination de
GOS8 oUVIages.

Les dagradations causées par les eaux et pouvant compromettre ta salubrité ou la Sécurité des immeubles sont répa-

rées a bref délai.
~ En cas d'urgence oude risqus imminent pour la santé publiqus, il peut étre procédé a 'exécution d'office des mesures
necessaires dans les conditions prévues par le code de la Santé Publique.

Arlicle 36 - Réserves d'eau non destinges a I'allmentation.

Les réserves d’eau non destinéas a 'alimentation, l8s bassins d’ornement ou d'arrosage, ainsi que tous autres récepta-
cles, sont vidangés aussi souvent qu’il est nécessaire en particulier pour empécher la prolifération des insectes.
Leur nettoyage st désinfection sont effectuss aussi souvent qu'il est nécessaire et au moins une fois par an.

Article 37 - Entretien des plantations.

Les plantations sont entretenues de maniere a ne pas laisser proliférer les insectes et leurs larves au point qu'ils puis-
sent constituer une géne ou une cause d'insalubrité. |l doit &tre procédé, chaque fois qu'il est nécessaire, & une désinsecti-
sation. Nul ne paut s'opposer aux mesures de désinsectisation collactives qui seraient antreprises par I'autoritd sanitaire au
cas ou se manifesterait un envahissement anormal d'un quartier par les insectes et leurs larves.

SECTION 5 - EXECUTION DES TRAVAUX.

Article 38 - Equipement sanitaire et approvisionnement en eau.

Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre suffisant de cahinets d'aisances doit étre constamment maintenu
eh bon état de bon fonctionnement et 'approvisionnemant en eau potable des logements occupés doit étre assuré en per-
manence,

Article 39 - Démolition.

La suppression définitive d’un batiment doit étre précédée d'une opération de dératisation. La démolition une fois com-
mencés doit tre poursuivie sans interruption jusqu'au niveau du sol. Les caves sont combléas a moins que leur accés soit
rendu impossible tout en permettant cependant une aération suffisante.

CHAPITRE Ill - AMENAGEMENT DES LOCAUX D’HABITATION,

SECTION 1 - LOCAUX
Article 40 - Régles générales d’habitablilté.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour qu'un chauffage suffisant puisse étre assuré.

Tout logement loué ou ogcupé devra étre muni d'une installation intérieure d'alimentation an eau potable provenant de la
distribution publique, d'une source ou d'un puits reconnuy potable et d'une dvacuaticn réglementaire des eaux usées dés la
publication du présent réglsment.

Cette obligation ne vise pas les locaux faisant 'objet d'une interdiction d'habiter, d'une autorisation de démolition ou
d'une opération d'utilité publique.

Lorsque des legements ou pidces isolés sont desservis par un ou plusisurs cabinets d'aisances communs, le nombre de
caux-ci ast déterminé en tenant compte du nombre de personnes appslées 4 en faire usage, sur la bage d’au moins un cabi-
net par 10 occupants. Tout ¢abinet ne doit pas étre distant de plus d'un étage des locaux qu'il dessert, ni de plus de 30
métras en distance horizontale.

' Il est interdit d’affecter & un usage privatif des cabinets d'aisances communs lorsque ces conditions ne sont pas ram-
plies.

Aucune medification de logements ne doit aboutir 4 la création de piéces dont les dispositions de surface, de hauteur, et
de vantilation et d'éclairement seraiant inférieures aux dispositions suivantes :

40-1 - Quveriures el ventilation.

Les pieces principales et chambres isolées doivent étre munies d'ouvertures donnant & I'air libre et présentant une sec-
tion ouvrante permettant une aération satisfaisante.

Les piéces de service (cuisines, salles d’eau et cabinets d’aisances), lorsqu'elles sont ventilées séparément, doivent
comporter les aménagemeants suivants en fonction de laur destination :
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a) piéce de service possédant un ouvrant donnant sur I'extérieur : ces pidces doivent étre équipées d'un orifice d'éva-
cuation d’air vicid en partie haute. En sus, las cuisings doivant posséder une amenée d'air frais en partie basse.

. b} piéce de service ne possédant pas d’ouvrant donnant sur I'extérieur : ces piéces doivent étre munies d’une amenée
d'air frais, soit par gaine spécifique, soit par l'intermédiaire d'une piéce possédant une prise d’air sur Pextérisur, I'évacuation
de I'air vicie doit s'effectuer en partie haute, soit par gaine verticale, soit par gaine horizontale & extraction mécanigue
conforimes & la réglementation en vigueur (11.

_ Lorsque ces piéces de sewvice sont ventitéss par un dispositif commun 3 I'ensemble du logement, ce dispositif doit étre
réalisé conformément a la réglementation en vigueur {1}.

40-2 - Eclairement naturel.

L'éclairement naturel au centre des piéces principales ou des chambres isolées doit étre suffisant pour permettre, par
temps clair, Pexercice des activités normales de I'habitation sans te secours de la lumiére artificielle.

40-3 - Superticie des piéces.

L'une au moins des piéces principales de logement dolt avoir une surface au sens du'décret n® 69-596 du 14 juin 1969
supérieure & neuf maétres carrés.

Les autres piéces d'habitation ne peuvent avoir une surface inférieure 4 sept métres carrés. Dans le cas d'un lggement
comportant une seule piéce principale ou constitué par une chambre isolée la surface de ladite piéce doit &tre au moins éga-
lo & neuf métres carrés.

Pour I'évaluation de la surface de chaque piéce les parties formant dégagement ou cul-de-sac d'une largeur inférieure &
deux métres ne sont pas prises en compte.

40-4 - Haufeur sous plafond.
La hauteur sous plafond ne doit pas étre inférieure 4 2 m 20.

Article 41 - Aménagement des cours et courettes des immeubtes collectifs.

Dans chague cour ou courette, il est établi une prise d’eau qui sera installée et aménagee de telle sorte qu'il n'y ait pas
de retour dans les réseaux de distribution d'eaux potables,

Les pentes doivent étre convenablement réglées et comporter les aménagements nécessaires en vue de I'evacuation
des eaux vers un dispositif capable de retenir les matiéres pouvant provoquer des engorgements et de s'opposer au passa-
ge des rongeurs; il doit étre siphonné dans le cas de I'évacuation des eaux vers un égofit. '

Les canalisations d'évacuation des eaux pluviales, das eaux ménagéres et des eaux usées passant sous le sol des
caurs, courettes et jardins, doivent comporter en nombre suffisant des regards judicieusement disposés pour faciliter toute

opération éventuselle de désengorgement.
L'acces au cours et coursttes doit étre assuré depuis une partie commune de I'immeuble.

SECTION 2 - EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES.

Article 42 - Evacuation.

L’évacuation des eaux pluviales et des eaux usées doit pouvoir étre assurée an permanence.

Aucun obstacle ne doit s’opposer a la circulation de I'air entre I'égolit public ou le dispositif de traitement des eaux
usées et Fatmosphére extérieure, au travers des canalisations et descentes d’eaux usées des immeubles notamment lors-
que le raccordement nécessite Iinstallation d’un poste de relevage.

Afin de satisfaire a cette obligation, les descentes d’eaux usées doivent étre prolongées hors combles par un évent
d'und section intérieure au moins égale a celle de ladite descente.

Dos évents peuvent &tre toutefois remplacés par des dispositifs d'entrée d'air ayant eté reconnus aptes a l'emploi par
un avis technique délivré conformément aux dispositions de I'arrété du 2 décembre 1969, portant création d'une cormission
chargée de formuler des avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construc-
tion.

L'installation de ces dispositifs peut étre effectuge sous réserve qu'au moins un évent assure la ventilation :

- d’'une descente d'eaux uséas par batiment ou par maison d’habitation individuedle;

- d'une descente d'eaux usées par groupe de 20 logements ou locaux équivatents situés dans un méme batiment;

- de toute descente de plus de 24 m de hauteur;

- de toute descente de 15 4 24 m de hauteur, non munie d'un dispositif d'entrée d’air intermédiaire;

- do la descente située a I'extrémité amont du collecteur recueillant les sfftuents des diférentes descentes.

Ces dispositifs d'entrée d’air ne peuvent étre installés que dans des combles ou espaces inhabités et ventilés ou dans
les piéces de sarvice munigs d'un systéme de ventilation permanente (WC, salles d’eaux..} & 'exclusion des cuisines. lls
doivent étre facilement accessibles sans démontage d'éléments da construction et s'opposer efficacement a toute diffusion
dans les locaux, d’émanation provenant de fa descente.

En tout état de cause, ces dispositifs ne peuvent remplacer les évents nécessaires 4 la ventilation des installations d’as-
sainissement autonomse.

Il est interdit d*évacuer des saux vannes dans les cuvrages d'évacuation d'eaux pluviales et réciproquement. Par déro-
gation de l'autorité sanitaire, seule I'évacuation d'eaux ménagéres peut étre tolérée dans lesdits ouvrages lorsque le syste-
me d'égoit public le permet.

Raccordement et relevage doivent étre aménagés de fagon que la stagnation des eaux soit réduite au minimum et qu'il
ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz dangereux.

Aucune nouvelle chuts d'aisance ne peut étre établie a I'extérieur des constructions en fagads sur rus.

Dans le cas ol la voie publigue desservant I'immeuble n'est pas pourvue d'un ouvrage d'évacuation des eaux usées,
toutes les eaux usées sont dirigdes préalablement & leur éloignement sur des dispositifs d'accumulation ou de traitement
répondant aux exigences formulées par des textes réglementaires speéciaux.

Article 43 - Occlusion des orifices de vidange des postes d'eau.
Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménagéres tels que éviers, lavabos, baignoires, doivent étre pourvus
d'un-systéme d'occlusion hydraulique conforme aux normes francaises homologuées et assurant une garde d'eau perma-

nanta.
Les communications des ouvrages d'évacuation avec I'extérieur sont établies de telle sorte gqu'aucun retour de liguides,

de matiéres ou de gaz malodorants ou nocifs ne puisse se produire dans l'intérieur des habitations.

{11 Arrdté du 24 mars 1982 relalif 4 I'aération des logements. {J.0. du 30 Oclobre 1969)
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Article 44 - Protection contre le refiux des saux d’égoit.

En vue d'eviter le reflux des eaux d'égoit dans les caves, sous-sals et cours lors de I'élevation exceptionnelte de leur
niveau jusqu'a celui de la voie publique desservie, les canalisations d'immeubles en communication avec les égolts et
notamment leurs joints sont établis de maniére & résister a la pression correspondante. De méme, tous regards situds sur
des canalisations & un niveau inférieur a celui de ta voie vers laguelle se fait I'évacuation doivent étre normalement obturés
par un tampon étanche résistant & ladite pression. Lorsque des appareils d'utilisation sont installés & un niveau tel qus leur
orifice d'évacuation se trouve situé au-dessous de ce niveau critique, toutes dispositions doivent &tre prises pour s'opposer
4 tout reflux d'eaux usées provenant de V'égoiit en cas de mise en charge de celui-ci,

SECTION 3 - LOCAUX SANITAIRES.

Articte 45 - Cabinets d’aisances et salles d'eau.

Les salles d'eau et les cabinets d'aisances sont ventilés dans les conditions fixées 4 I'article 40.

Les murs, plafonds et boiseries des cabinets d'aisances et salles d'eau doivent étre maintenus en bon état d'entretion et
de propreté.

Les sols doivent étre en parfait état d'étancheité.

Les cabinets d'aisances doivent toujours disposer d'eau en permanence pour le nettoyage des cuvettes.

a} Piéce commune au cabinet d’aisance et & la salle d'eau, de bains ou de toilette.

Dans lg cas ou lors de la transformation de logements anciens, il est impossible d'établir un cabinet d'aisances et une
salle d’eau, de bains ou de toilette indépendants et qu'ils sont réunis dans la méme piéce, celle-ci doit remplir simultanément
les conditions réglementaires notamment les conditions o’étanchéite fixées pour chacun de ces locaux considérés isolé-
ment par les réglements de constructions st le présent réglement sanitaire.

Motammaent, il est interdit d’utiliser des appareils brilants, méme sans flamme, un combustible solids, liquide ou gazeux,
dans un cabinet d'aisances ou dans fout autre local ayant & ta fois les deux destinations définies ci-dessus et ne répondant
pas aux conditions réglementaires.

b) Le cahinet d’aisances ne doit pas communiquer directement avec la piéce & usage de cuisine et les piaces ol se
prennent las repas.

Toutefois, dans les logements d'une ou deux piécas principales, le cabinet d'aisances peut communiquer diractemant
avec les piéces ol se prennent les repas & I'exclusion de la cuisine; celui-ci doit étre raccordé & I'égotit ou & un systéme
d'assainissement autre qu’unae fosse fixe et muni de cuvette siphonnée et chasse d'sau.

¢) « Poste d'eau a proximité de cabinets d'aisancas a usage commun ;

Lorsqu’il existe un cabinet d'aisances 4 usage commun, il doit y avoir & proximité de ce cabinet, un poste d'eau avec
évacuation,

Dans les cas ol ce poste d'eauw est situé a l'intérieur du cabinet d'aisances, I'eau distribuée doit étre considérée comme
non potable et Fensemble doit comporter les signes distinctifs prévus a 'article 6 du titre |. Toutes précautions doivent étre
prises pour éviter les.retours d'eau vers le réseau d’alimentation ».

Article 46 - Caractéristiques des cuvettes de cabinet d'alsances.

La cuvette des cabinets d'aisances doit étre obligatoirement munie d'un dispositif d’occlusion. De I'eau doit étre disponi-
ble en permansnce pour le nettoyage des cuvettes.

Lorsqu'ils sont raccordés, soit 4 un réseau d’'assainissement, soit & une fosse septique ou un appareil équivalent, les
cabinets d'aisances sont pourvus d'une chasse permettant I'envoi d'un volume d'eau suffisant, toutes dispositions étant pri-
ses powr exclure le risque de pollution de la canalisation d'alimentation en eau. Les cuvettes doivent étre siphonnées par une
garde d'eau conforme aux normes frangaises homologuées.

Les installations a la turque et les siéges des cabinets doivent &tre en matériaux imperméables - parois lisses et faciles
a entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute doit étre étanche.

Article 47 - Cablinets d'aisances comportant un dispositif de désagrégation et d'évacuation des matidres fécales.

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif de désagrégation das matidres fécales, est interdit dans
tout immeuble neuf, quelle gue soit son affectation.

Toutefois, en vue ds faciliter laménagement de cabinets d’aisances dans les logements anciens qui en sont totalement
démunis, faute de possibilité technique de raccordement, il peut étre installé exceptionnellement et aprés avis de I'autorité
sanitaire des cuvettes comportant un dispositif mécanique de désagrégation des matiéres fécales avant leur évacuation. Le
conduit d'évacuation doit se raccorder directement sur une canalisation d'eaux vannes de diamétre suffisant et convenable-
ment ventilée, |l ne doit compoiter aucune partle ascendante. L'installation doit comporter une chasse d'eau et étre conforme
a toutes les dispositions du présent reglement sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notamment pour qu'il ne se manifeste aucun reflux d'eaux vannes ni désamor-
cage de joints hydrauliques dans les appareils branchés sur la méme chute. Ce raccordement ne sera en aucun cas effectud
sur une canalisation réservée aux eaux pluviales.

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités dans les mémes conditions que les eaux vannes provenant des
cabinets d’aisances et, conformément aux dispositions de la section 4. Par sa conception st son fonctionnement, I'appareil
ne doit entrainer aucune poliution du réseau d'amenés d'eau potable.

Des précautions particulidres doivent étre prises pour assurer I'isolement acoustique correct de I'appareil et empécher
la transmission de bruits vers les locaux du voisinage.

La stagnation d'une quantité d’eau dans la biche de pompage de I'apparsil doit étre limitée au minimum nécessaire au
fonctionnement correct de la pormpe.

Dans le cas ou des opérations d'entretien rendent nécessaire le démontage de I'appareil, celui-ci doit étre congu pour
ne causer aucun domage, ni aucun inconvénient au point de vue sanitaire.

L'apparsillage électrique doit étre réalisé de fagon 4 éliminer tout risque de contact direct ou indirect des usagers avec
des conducteurs sous tension. A cet effet, I'installation sera réalisée en prenant I'une des précautions prévues a la norme
francaise NF C 15-100, compte tenu du degré de protection électrique du matériel. On tiendra compte du fait qu'il s’agit
d'un local comportant des apparsils hydrauliques.

L'appareil portera de maniére apparente et indélébile les prescriptions d'interdiction ci-aprds :

« || est interdit d'évacuer les ordures ou déchets au moyen de cet appareil ».

« En cas de panne du dispositif de désagragation, I'vtilisation du cabinet d'aisances est interdite jusqu'a remise en par-
fait état de marche ».
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SECTION 4 - OUVRAGES D'ASSAINISSEMENT.

Article 48 - Dispositifs d'assainissement autonome.

Les eaux uséss domestiques issues de locaux d*habitation ou assimilés, non desservis par un réseau public d’assainis-
sement, sont recueillies, traitées et éliminées par des dispositifs d’assainissement autonome établis conformément aux
prescriptions applicables en matiere d'assainissement autonome des batiments d'habitation {1}

Anrticle 49 - Rejo!s des sffiuents.

Sont interdits tous les rejets qui ne sont pas réalisés dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur ; en
particulier, sont interdits les rejets d’effluents, méme traités, dans un puisard, puis perdu, puits désaffecté, une cavité naturel-
le, une carriére,

Articte 50 - Rdgles d'implantation

L'implantation de dispositifs d'assainissement autonome ne doit pas présenter de riques de contamination des eaux
destindss a la consommation humaine ou réservées i des activités particuliéres telles la conchyliculture ou la baignade. Les
dispositifs d'assainissement autonome ne peuvent étre implantés & moins de trente-cing metres de puits ou sources produi-
sant une eau destinga 4 la consommation humaine.

Le lisu d'implantation des disposilifs d'assainissement autonome doit étre adapté aux caractéristiques du terrain, nature
et pente, ainsi qu'a I'emplacement de 'habitation. '

L'autcrité sanitaira peut interdire I'utilisation de tout dispaositif d'accumulation ou de traitement présentant une géne pour
le voisinage.

Tout projet d'implantation d'un dispositif d'assainissement autonome doit faire I'objet d'une demande d'autorisation
adressée au Maire de la commune qui statue aprés avis de I'autorité sanitaire.

SECTION 5 - INSTALLATIONS D’ELECTRICITE ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE, DE CUISINE
ET DE PRODUCTION D’EAU CHAUDE,

Article 51 - Installations d'électricité.
Les modifications conduisant au remplacement ou au renforcement des circuits d'alimentation électrique doivent étre
conformes aux normes NF C 14-100 et C 15-100.

Article 52
Toutes les installations nouvelles ou transformations d'installations de distribution de gaz doivent étre conformes aux
dispositions réglementaires les concernant (2).

Article 53 - Installations de chauffage, de cuisine ou de production d'eau chaude par combustion.

53-1 - Régles générales.

L'évacuation vers Pextérieur des gaz de combustion des installations de chauffage, de cuisine et de production d’eau
chaude est réalisée dans les conditions ci-aprés

- las installations d'appareils utilisant des combustibles gazeux ou hydrocarbures liquéfiés doivent étre conformes aux
dispositions de la réglementation en vigueur {2}

- les installations d'appareils utilisant des combustibles solides ou liquides doivent &tre raccordées 4 un conduit d’éva-
cuation des gaz de combustion.

53-2 - Conduils d'évacualion.

Un appareil & combustion ne peut étre raccordé qua un conduit ¢'évacuation présentant les caractéristiques de tirage
et d'isolation thermique prévues par la réglementation en vigueur { 2 }, { 3 ). Les orifices extérieurs de ces conduits d'éva-
cuation doivent étre également conformes a la réglementation en vigueur ( 3 ).

Toute réparation, reconstruction, surélévation, modification ou adjonction de conduits d'édvacuation de gaz de combus-
tion doit tro réalisé conformément aux dispositions da la réglamentation en vigueur (2 ), { 3).

Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter les siphonnages, qu'ils concerrient des conduits de fumées ou des
conduits de vantilation. :

Les conduits de raccordement desservant les foyers doivent étre apparents sur tout laur parcours, facilement démonta-
bles et maintenus en bon état.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementation en vigueur, ils ne doivent pas pénétrer dans une piéce
autre que celle ol est établi le foyer qu'ils desservant. Leur parcours doit étre le plus court possible. Leur section doit &tre au
moins égale & celle’de la buse de 'appareil qu'ils desservent. Leur montage doit étre corract, notamment leur raccordement
au conduit fixe, afln d*éviter tout risque d'obstruction.

La construction des carneaux, ¢'est-a-dire des conduits de fumée fixes, horizontaux ou obligues, est soumise aux
régles de construction des conduits de fumée, notammant celles visant I'isolation thermique. lls sont munis de tampons,
notamment aux chrangements de direction, pour permettre leur ramonage.

Lorsque:le raccordement d'un appareil & combustion a un conduit de fumée est obligatoire, I'appareil doit étre raccordé
diractement sur le conduit de fumeée. |l ne doit pas étre branché :

- dans un poéle de construction comportant coffre ou étuve,

{1) Arrété interministérial du 3 mars 1882 (Journal official du 9 avrii 1982}, modifié par I'amété du 14 septembre 1983 {Journal Officiel du 16 octobre 19583),
fixant les régles de construction et d'installation des fosses sepliques et appareils analogues utilisés en matiére d'assainissement autonome des batiments
d'habitation. Circutaire interminlstérlella du 20.08.84 refalive a V'assainissement autonome des bitiments d'habitation.

(2) Arrétd du 2 ao0t 1977 relatif aux régles techniques et de sécurité applicables aux installations de gaz combustible et d'hydrocarbures liquétids situds 4 I'nté-
rigur ¢es batiments d'habitation ou de feurs dépendances (J.0. du 24 aodt 1977).

{ 3 ) Notamment arraté du 22 octobre 1969 relatif aux conduits de fumée desservant des logemants {Journal Officiel du 30 octobra 1969) et arrdté du 20 juin

1975 relalif 4 I'éguipement et & Vexploitation des instaliations thermiques en vug de réduire la pollution atrnosphérique et d'éconemiser I'énergie (J.O. du 31 [uil-
lot 1875).
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- dans une cheminée comportant un appareil de récupération de chaleur faisant fond de cheminée et faisant cbstacle au
nettoyage normal,

- dans un &tre de cheminée constituant un foyer cuvent, sauf aménagement permanent assurant un tirage normal et une
étanchéité suffisante.

Coes dispositions ne font pas obstacle 4 l'installation d'un systéme de récupération de chaleur sur le conduit de raccor-
dement méme sous réserve de prévoir les dispositions nécessaires au maintien d’un tirage efficace de la vacuité du conduit
de fumées.

En tout état de causs, un te! dispositif ne doit pas étre installé a la sortie d'un appareil dont 'allure de combustion est
réglée uniquement par l'arrivée d'air.

Il est établi, & la partie inférisur du conduit fixe ou 4 défaut sur le conduit mohile de raccordement, tel que la boite &
;su!?l. pot 4 sule, 16 de branchement, destiné & éviter toute obturation accidentells du conduit et permettant des nettoyages

aciles,

Le raccordemsent & un conduit d'évacuation des produits de la combustion a tirage naturel ou a extraction mécanigue
des appareils utilisant les combustibles gazeux ou des hydrocarbures liquéfiés doit atre réalisé dans les conditions prévues
4 cet effet par le DTU n° 61-1 : Installations de gaz.

Si des systémes de combustion comportent un dispositif d'évacuation des fumées d’'une conception différente des
conduits visés par le présent réglament, ils ne peuvent étre mis en ceuvre que si le dispositif d'évacuation das fuméss a été
reconnu apte & I'emploi par un avis technique délivré conformément aux dispositions de I'arrété (1 ) portant création d’'unsa
commission chargée de formuler des avis techniques sur des procédés, matériaux, eléments ou équipements utilisés dans la
construction.

53-3 - Raccordement de plusieurs foyers a un conduit unique,

Indépandamment des possiblités de raccordement de foyers d'un conduit collecteur par l'intermédiaire de conduits indi-
viduals dans les conditions définies par I'arrété relatif aux conduits de fumées desservant les logements ( 2 ) il est égale-
ment permis de raccorder plusieurs foyers & un méme conduit de fumée sous les conditions ci-aprés.

D'une fagon générale, plusiewrs foyers ne peuvent étre raccordds sur un mame conduit de fumées qu'a condition que ce
conduit soit compatible avec les produits de la combustion du ou des combustibles et que ses caractéristiques sojent telles
au’un tirage suffisant soit assuré dans toutes les conditions de fonctionnemant.

53-3-1

Le raccordement aux conduits de fumées de plusteurs générateurs (installés dans un méme local) a foyer unique doit
respecter les régles suivantes :

- des générateurs a combustible liquide peuvent étre raccordés sur un méme conduit de fumée a condition que les bro-
leurs soient du méme type.

- des générataurs a combustible gazeux peuvent étre raccordés sur un méme conduit de fumée a condition que les bra-
lsurs solent du méme type.

- dag générateurs & combustibles liquides et des foyers a combustibles gazeux peuvent étre raccordés simultanément
au méame conduit de fumée, & condition que les brileurs & gaz et & mazout soient du type « & ventilateur ».

- des générateurs a4 combustibles solides pauvent étre raccordés sur un méme conduit. Ce conduit doit étre indépen-
dant du ou des conduits, des fovers & combustibles liquides ou gazeux sauf cas préciseé ci-aprés.

Installation de puissance utile totale supdrleure 4 70 KW.

Des générateurs utilisant das combustibles différents peuvent étre raccordds sur un méme conduit de fumée a condition
que soient respectées dans toutes les conditions de fonctionnement, les prescriptions de I'arrété du 20 juin 1975 et que le
conduit soit compatible avec les produits de la combustion de chague combustible.

En conséquencs, si la conformité a I'arrété du 20 juin 1975 ne peut pas étre réalisée, on prendra les dispositions néces-
saires pour qu'en aucun cas une chaudigre utiisant un combustible solide ne puisse fonctionner lorsqu’elle est raccordée a
un conduit uniqus, simultanément avec une autre chaudiére utilisant un combustible liquide ou gazeux.

Ingtallations de pulssance utile totale inférleure 4 70 KW.

Dans le cas de deux chaudiéres, 'uns a combustible liquide ou gazeux et l'autre & combustible solide, Iaccouplement
doit oblrgatowement atre réalisé par un équipement fourni sur catalogue par un fabricant et ayant été reconnu apte a l'emnploi
par un avis techntque délivré conformément aux dispositions de 'arrété ( 1 ) portant création d'une commission chargée de
formuler des avis techniques sur des procédés matériaux, eléments ou équipements utilisés dans la construction,

Ceat équipement doit comprendre :

- un conduit d’accouplement des deux buses avec une seule sortie de fumée;

- un dispositif autematique de sécurité n'autorisant le fonctionnement du brileur 4 combustible liguide ou gazeux que
lorsque l'allure du foyer & combustible solide est suffisamment réduite c’est-a-dire lorsque la température des fumees a la
buse est inférieure & 100° C ou lorsque fa température du fluide caloporteur au départ est inférieure 4 30° C.

53-3-2

Dans le cas de chaudidres « polycombustibles » deux gas peuvent se présenter:

- chaudieére a deux chambres de combustion et & une seule huse de sortie de fumées; elle doit &tre équipée d'un dispo-
sitif automatiaue de sécurité comme indiqué ci-avant;

En outre, un autre dispositif automatique de sécurité doit empécher le fonctionnement du brileur si une des pertes de
chargement est ouverte.

- chaudiéres a deux chambres de combustion et & deux buses de sorties de fuméas : elle peut étre raccordée sur un
seul conduit de fumée & condition que le fabricant de la chaudiére fournisse le raccord d’accouplement des deux buses per-
mettant de n’avoir qu'une seule sortie de fumées & raccordar au conduit de fumeées.

Dans ce cas, cette chaudidre doit étre équipée des deux dispositifs automatiques de sécurité indiqués ci-avant.

53-4 - Ventilation.
Les dispositions du présent article ne concernent pas les appareils a combustion fonctionnant en circuit étanche.
La ventilation des locaux ol sont installés des appareils utilisant le gaz ou les hydro-carbures liquétiés doit répondre sui-

{ 1) Ardlé du 2 décembre 1950 rolatif 4 la création d'une commission chargée de formuler das avis technigues sur des procadds, matériaux, &lénments ou équi-
pamants ulilisds dans la construction (J.0. du 16 décembra 1969},

{ 2} Arréitd gu 22 octobre 1969 relatif aux conduits de fumées desservant des logements {J.O. du 30 octobre 1968), {articles 7 et suivants).
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vant le cas, aux régles d'aménagement et de sécuritd des installations de chauffage ( 1 ) ou aux régles de sécurité applica-
bles 4 'utilisation de ces combustibles { 2 ).

En aucun cas, les dispositifs d'amenée d'air neuf et d'évacuation d'air vicid ne doivent étre condamnés.

Les appareils de production-emission au de production, tels gu'ils sont définis dans les régles d'aménagement et de
sécurité des installations de chauffage { 1 ) et utilisant des combustibles solides ou liquides, doivant étrs installés dans des
locaux répondant aux conditions de ventilation ci-aprés :

a} Appareils d'une puissance utile totale inférieure ou égala 4 70 KW.

- Appareils de production-émission {poéles, cuisiniéres, cheminées} situés en rez-de-chaussée ou en étage :

Le local doit étre muni d'une amenée d’air neuf d'une section libre non condamnable d'av moins 50 cm2.

- Appareils de production-émission (poéles, cuisiniéres, cheminees) situés dans des locaux en sous-sol et appareils de
production {chaudiéres et générateurs de chauftage central ou de production d'eau chaude) quelle que soit leur situation :

Le local doit étre muni d'une amenee d’air neuf d'une section libre non condamnable d'au moins 50 cm2 débouchant en
partie basse et d'une évacuation d’air vicié d'une section libre non condamnable ¢'au moins 100 cm?2 placée en partie haute
et débouchant directement & 'extérieur.

Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables lorsque las apparails sont situés dans des pidces vantilées suivant
les modalités fixéas par 'arrété sur I'adration des logements { 3 ) & condition que :

- les débits d'air nécessaires au bon fonctionnement da cas appareils soient assures;

- tors d’une évacuation de Iair par un dispositif mécanique, la dépression créée par gette évacuation ne puisse entrainer
d'inversion de tirage des conduits de fumée et foyers fonctionnant par tirage nature), notamment lors de I'allumage de cer-
tains foyers.

b} Appareils d’une puissance utile totale supérieure a 70 KW :

Le local doit &tre muni d'une amenée d'air neuf et d'une évacuation d'air vicié aménagées conformément aux disposi-
tions applicables aux chaufferies fixées par les régles d'aménagement et de sécurité des installations de chauffage ( 4 ).

¢} Lorsque les appareils sont situés dans des locaux habités ou occupés, I'arrivée d'air neuf doit étre située aussi prés
que possible des foyers; elle doit étre disposée st aménagée de telle fagon que le courant d'air qu'elle occasionns ns consti-
tue pas une géne paur las occupants.

53-5 - Instaliations de chauffage par air chaud.
Cas installations doivent étre tellas que les gaz de combustion ne puissant pénétrer dans les conduits da distribution

d'air chaud.

53-6 - Modaratsurs.

Les modérateurs de tirage par admission d'air ne doivent pas se trouver a l'intérieur des conduits. lls doivent se fermer
d'eux-mémes en cas de diminutions du tirage et tre maintenus en bon état de fonctionnement. lls dcivent toujours étre ins-
taltes dans le local ol se trouve l'appareil; la surveiltance doit en étre aisée. .

53-7 - Clés et Regisires,

L.es clés et registres destinés a réduire la section du conduit d'évacuation des produits de fa combustion cu a I'obturer
peuvent dtre mis en euvre dans les seules conditions définies par les articles ci-aprés :

Toutefois I'utilisation de dispositifs situés dans le circuit d*évacuation dostinés a régler ou & réguler le débit d’extraction,
en cas d'extraction mécanigue conjointe ou non a celle de I'air de ventitation du local ol sont installeés des apparsils utilisant
des combustibles gazeux, n'ast pas visée par las dispositions du présent article.

53-7-1 - Disposilif de réglage a commande manuslle.

Pour les appareils d'un typs ancian, utilisant un combustivle sclide et ne comportant pas de dispositif efficace de régla-
ge du debit d'air comburant, la mise en place en aval de la buse de clés ou de registres 4 commande manuelle est autorisée
a condition que ces dispositifs ne puissent cbstruer en position de fermeture maximale plus de trois quarts de la section du
conduit et que teur forme ou leur disposition ne puisse favoriser I'obstruction du conduit par la suie ou tout autre dépdt.

53-7-2 - Disposififs autoreglables de tirage.

Des registres autoréglables de tirage, autres que les modérateurs de tirage visés a l'article 53-5, peuvent étre installaés
sur des seuls genérateurs de chalsur utilisant des combustibles liquides et équipés de brileurs & pulvérisation mécanigue.
lls doivent satisfaire les precriptions suivantes :

- avoir 8té reconnus aptes a lI'emploi par un avis technique délivré conformément aux dispositions ds l'arrété { 5 ) por-
tant création d'une commission chargée de formuler des avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipe-
mants utilisés dans la construction;

- na pas obstruer, en position de farmeturs, plus des trois quarts da la section du conduit;

- 8tre placés sur une parie horizontale du conduit de fumée ou, en tout état de cause en amont du dispositif fixe ou mo-
bile destiné a éviter toute ohturation accidentelle du conduit et permettant des nettoyages faciles.

$3-7-3 - Dispositions automaliques de fermeture.

U'installation de ces gispositifs est interdite pour des appareils utiisant un combustible solide.

L'installation de ces dispositifs en aval d’un générateur utilisant les combustibles liquides cu gazeux ne peut étre effec-
tuée que si la puissance utile de ce générateur, situe en chaulferie reglementairement ventilée, est supérieure a 70 KW.

53-7-31 - Généraleurs ulilisant un combustible liguide.

Des dipositifs automatiques de fermeture da Vorifice d'dvacuation des produits de combustion peuvent étre installés
sous raserve d'avoir été raconnus aptes 4 'emploi par un avis technique délivre conformément aux dispositions de l'arrété
{5) portant création d'une commission chargée de formuler des avis techniques sur les procédés, matériaux, éléments ou

[ 1} Amété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12, et 32 relatifs 4 la ventilation) relati! awx installations fixes destinées au chautfage et a l'alimentation
en eau chaude sanitaire das batiments d'habitation de bureaux ou recevant du public (J.CG. du 21 juillat 1978).

( 2) Arréité du 2 aout 1977 (notamment I"article 15 relalif & la venlilation} relatif aux régles techniques et de sécurité applicables aux installations de paz et d'hy-
drocarbures liguéfiés situés a 'intérisur des batiments d'habitation ou de leurs dépendances (J.O. du 24 aoit 1977},

{ 3) Arrété du 24 mars 1982 refatif 4 I'aération das logements.

(4 ) Arrdté du 23 juin 1978 {notamment les arlicles 11, 12 et 13 relalifs a la ventilalion) relalif aux installations fixes destinées au chauffage et a l'alimentation
an eau chaude sanitaire des batiments d'habitation, de bureaux ou recevant du public {chauvferias).

{5) Amdté du 2 décembre 1969 portant création d'une commission chargee da formuter des avis techniquas sur des procédés, matériaux, él/éments ou équipe-
menis ulilisés dans la combustion {J.0. du 18 décambre 1969).
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équipements utilises dans la construction. Ces dispositifs doivent étre, en particulier, congus de maniére & ne permetire le
fonctionnement du brifeur que torsque I'orifice d’évacuation est libre sur toute sa section. lls doivent étre installés en amont
du régulateur de tirage.

Ces dispositifs ne peuvent étre installés que si les générateurs sont équipés de brileurs a pulvérigation mécanique.

53-7-32 - Génerateurs ulilisant un combustible gazeux.

Des dispositifs de fermeture da Forifice d'évacuation des produits de combustion peuvent &tre installés sur des généra-
teurs de chaleur de puissance utile supérieure a4 70 KW si les conditions suivantes sont simultanément satisfaites :

- lls sont installés sur des générateurs pour lesquels ils ont été spécialement congus.

- lls sont conformes aux dispositicns de la spécification en vigueur (1 ).

53-7-4 - Conditions d'instafiation et d'eniretien de ces dispositifs.

La mise en place de ces dispositifs doit &tre effectuge par un installateur qualifié et aprés un contrdle de I'état du conduit
de fumée ayant pour ohjectif de vérifier son aptitude & I'emploi.

Ces appareils doivent étre entretenus et vérifiés dans les conditions définies a V'article 31-6.

L’aaration du conduit de fumée doit étre maintenue pendant la période durant laquelle les générateurs de chaleur ne
sont pas en service. ’

53-8 - Inferdiction visant certains dispositifs mécaniques de ventilation.

It est interdit d'installer des dispositifs mécaniques supplémentaires de ventilation tels que ventilateur de fenétre, extra-
cteur da hotte et de faire déboucher un vidoir de vide-ordures lorsque la colonne correspendante est ventilée par extraction
mécanigue :

- dans une piece ot se trouve un appareil & combustion raccordé a un conduit de fumée fonctionnant en tirage nature),

- dans un local distinct de cette pidce si ce dispositif ou vidoir de vide-ordures est susceptible de provoquer une
dépression suffisante pour entrainer un refoulement des gaz de combustion.

53-9 - Installations d'appareils 4 combustion aufres que ceux destinds au chauffage, & la cuisine ou & la production
d'eau chaude.

Les installations d'appareils 4 combustion autres que ceux destinés au chauffage, a la cuisine ou a la production d'eau
chaude doivent remplir les conditions fixées au présent article 53. En outre, les évacuations de gaz d'échappement de
moteurs fixes 4 combustion interne ou a explosion doivent toujours étre raccordées a des conduits présentant les caracté-
ristiques requises pour les conduits de fumée, y compris pour la hauteur de leurs débouchés extérieurs. Ces conduits doi-
vent étre capables de résister 4 la pression de fonctionnement et, s'ils traversent des locaux occupés ou habités, étre placds
a l'intérieur d'une gaine présentant les mémes caractéristiques mécaniques qu’un conduit de fumée. Cette gaine paut servir
de ventitation haute du local ou est installd le moteur; dans le cas contraire, elle doit 8tre en communication directe a sa par-
tie bagse ot & sa partie haute avec I'air extérieur. Elle est indépendante, de tout autie et doit également déboucher au niveau
imposé pour les conduits de fumés.

Articie 53 bls - Instaflations thermlques ne comporiant pas de combustion.

Les locaux contenant des installations themiques ne comportant pas de combustion tels que postes échangaurs de
calories, installations d'accumulation d'sau chaude, etc... doivent, en tant que de besoin, étre efficacement ventilés et isolés
afin de n'apporter aucune élévation de température susceptible de perturber 'usage normal des locaux voisins.

Ceux contenant des installations d’une puissance utile totale supérieure & 70 KW doivent étre ventilés et isolés dans les
conditions fixées par la réglementation en vigusur ( 2).

SECTION 6 - BRUIT DANS L'HABITATION,

Article 54 - Brult.

Les adjonctions ou les transformations d'équipements du iogement,-quslles qu'elles soient, notamment ascenseurs et
appareils sanitaires, vide-ordures, installations de chauffage et de conditionnement d’air, les canalisations d'eau, surpres-
seur et gjecteurs d'eau, antennes de télévision soumises a I'action du vent doivent satisfaire aux dispositions de la régle-
mentation en vigueur. Ces travaux d'aménagement ne doivent pas avoir pour conséquence de diminuer les caractéristiques
d'isolation acoustique du logement { 3 ).

Leur choix, leur emplacement et leur condition d'installation doivent étre effectués de maniére & réduire a leur valeur
minimale les bruits transmis.

{ 1 ) Spécifications A.T.G. (31-31} concernant les dispositits de fermeture de l'orifice d'évacuation des produils da combustion de chaudidres 4 gaz de puissance
ulile supsrieure & 70 KW.

{2 ) Arrdtd du 23 juin 1978 relalif aux installations fixes destindes au chauffage et & l'alimentation en eau chaude sanitaire dgs baliments d'habitation, da
bureaux, ol recevant du public {J.O. du 21 juillat 1978).

{ 3) Amrété du 14 juin 1989 refatif a l'isolation acoustique dans les batiments d'habitation (J.O. du 24 juin 1968) modifié par amédté du 22 décembre 1975 {J.0. du
7 janvier 1976).
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CHAPITRE IV
LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS (1)
LOCAUX AFFECTES A L'HEBERGEMENT COLLECTIF ( 2)

SECTION 1 - GENERALITES

Article 55 - Domalne d’appilcation.

Les logements garnis et hotels sont soumis aux dispositions des chapitre |, Il et Nl du présent titre; ils doivent en outre
respacter ies dispositions du présent chapitre V.

Les prescriptions du présent chapitre s'appliquent & tous les locaux affectés a I'hébergement collectif sans préjugice
des réglementations particuliéres visant certains d'entre eux ( 3 ).

Les dispositions relatives a la ventilation de ces catégories de locaux figurent a la section 2 du titre lll ci-aprés.

Article 56 - Surveilance.

Les logeurs ou responsables de ces locaux sont tenus de faciliter les missions des représentants des services chargés
de leur surveillance.

SECTION 2 - AMENAGEMENT DES LOCAUX.

Anrticle 57 - Equipement.

Lorsqu’un garni ou un meublé communique avec un débit de boissons, une entrée indépendante doit étre aménagee et
maintenue constamment disponible.

Dans les garnis et meublés, chaque unité de location deit avoir une porte indépendante,

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectds & 'héhergement collectif occupés par cing personnes ou plug, le volume
d’air et fa surface au sol ne peuvent étre infériaurs 4 12 métres cubes et & metres carrés par personne. Tout dortoir est divisé
an boxes individuels largement ouverts sur las dégagements pour assurer le renouvellament d'air. Le dortoir doit comporter
en annexe des installations sanitaires en nombre el en qualité conformes a la réglementation concernant les logements-
foyers, 4 savoir;

- une salle de douches a raison d'une pomme-douche pour 10 personnes ou fraction de 10 personnes,

- des cabinets d'aisances a raison d’un pour 10 personnes ou fraction de 10 personnes, _

- un lavabo pour 3 personnes au maximum; & titre transitoire sont tolérés les lavabos collectifs comportant un nombre de
robinets correspondant au nombra ds lits.

&7-1 - Equinement collectif.

Les cabinets d'aisances ne doivent jamais communiquer directement avec les salles de restaurant, cuisines ou réserves
de comestibles.

Les winoirs doivent étre établis hors de la vue du public et satisfaire aux mémes conditions d'hygiéne que les cabinets
d'aisances.

Les circulations et parties communes qui ne possédent pas un éclairage naturel suffisant doivent étre pourvues d¢’un
éclairage électrique permanent et sfficace.

57-2 - Equipement des piéces.

Tout logement garni, toute piéce loude isolément, doivent étre pourvus d’un poste d'eau potable, convenablement ali-
menté & toute heure du jour et de la nuit, et installd au-dessus d’un dispositif réglementaire pour I'évacuation des eaux
UsSees.

Chaque piéce et circulation communes doivent étre equipées d’un dispositif d'éclairage électrigue.

Article 58 - Locaux anclens,

Dans les immeubles dont la construction est antérieure a la publication du présent réglement, I'exploitation des locaux a
usage de garnis ou maublés, méme s'ils ne sont pas conformes & toutes les prescriptions sus-énoncées, pourra étre tolérée
& titre transitoire ot précaire, mais sous réserve que les installations de chauffage et de production d'eau chaude par com-
bustion soient conformes au présent réglement et que es conditions d'alimentation en eau potabls, d'installation des cabi-
nets d’aisances, de propreté et d'entretien des locaux et du mobilier soient satisafaisantes.

En cas de transformation ou de réparation affactant le gros teuvre des batimants ol I'économie générale des dits bati-
ments & usage ou a destination de garnis ou de meublés, les nouveaux agencements et aménagements doivent étre confor-
mes aux prescriptions des présentes dispositions.

(1 )} Location en meublé : vadiaté da location dont les caracténsiiques sont da porter indivisiblsment sur un local et das objets mobiliers (meubles meublanis}

fournls par fe baillaur ou le logeur. . ) ) )
Loeation en garni : location en maubté dans taguelle te bailleur ou le logeur foumnit des prestations secondaires telles que location de linge, entretien &t nettoyage

des locaux, préparations culinaires (pelits déjauners), etc...

(2)Loi n* 73-548 du 27 juin 1973 relative & I'hébargement collactif. Décret n’ 75-50 du 20 janvier 1975 portant applicalion de ladite loi {J.0. du 1o février
1875).

{ 3) Les foyers de travailleurs, de personnes dgéaes ou autres, sont régls par la décret n® 69-596 du 14 juln 1869 fixant las régles générales de construction des
bétiments d'habitation (J.C. du 15 juin 1969) et ses arrétd d'application.

18



e

SECTION 3 - USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

Article 59 - Sarvice de I'eau et des sanitaires.

L'exploitant ne paut, de sa propre initiative, suspendre le service de 'eau et 'usage des cabinets d'aisances sauf pour
des raisons impératives de sécurité.

Article 80 - Entretien.

Les logements et les piéces isolées, ainsi que les parties communes doivent étre entretenus tant & l'intérieur qu'a I'exté-
rieur dans un état constant de propreté; en tant que de besain, I'autorité sanitaire pourra prescrire la réfection ou le renouvel-
lement des peintures ou des tapisseries.

Article 81 - Mesures prophylactiques.

La focation des locaux meublés ayant 816 occupés méme pantiellement ou temporairement par des personnes atteintes
de maladies transmissibles nécassitant lagalement la désinfection terminale est interdite tant que ces locaux n'ont pas été
désinfectés dans les conditions réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation ds la literie et des locaux peuvent étre prescrites toutss les fois que ces opéra-
tions sont jugées nécessaires par autorité sanitaire.

La literie doit &tre maintenue en bon état d’entretien et de propreté; la surveillance des services d'hygiéne perte non seu-
tement sur les locaux, mais également sur les objets mobiliers.
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TITRE

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS AUTRES QUE
CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES.

Article 82 - Type de locaux visés.

Sous raserve deé dipositions contraires édictées par des reglementations particulieres, les prescriptions du présent
réglement, traitant des habitations, sont étenduss a toutes catégories d'immeubles ou d'établissements ainsi qu'a leur
dépendances guand ils regoivent en tout ou partie les mémes équipements que les immeubles d’habitation et sont justicia-
bles pour raison de salubrité des mémes régles d'stablissement, d'entretien ou d'usage.

SECTION 1 - AMENAGEMENT DES LOCAUX.

Les dispositions du Titre Il relatives & I'aménagement des locaux d’habitation sont applicables aux constructions neuves
ot transformations d'établissements visés a l'article 62 ci-dessus, a I'exception

- de l'article 40,

- de |'alinda b de l'article 45.

SECTION 2 - VENTILATION DES LOCAUX.

Les dispositions de cette section s’appliquent aux constructions neuves et aux constructions subissant des modifica-
tions importantes affectant le gros cauvre ou I'économie de I'immeuble.

Seules les prescriptions relatives a Fentretien des installations de ventilation s’appliquent aux constructions existantes,
4 moins que ne soit démontrée la nécessitd de prendre des mesures assurant la salubrité publique.

Les débits et volumas indiqués ci-aprés s'appliquent exclusivement aux parsonnes qui n'exercent pas d'activité salariée
dans les différentes catégories de locaux concermnés,

Pour les parsonnes exergant une telle activite, il conviant de se reporter-aux: dispositions du chapitre Il, du Titre Il du
Livre Il du Code du Travail {Hygiéne des locaux affectés au travail).

Paour le calcul des débits ou.des volumes, il sera tenu compte de I'ensemble des personnes fréquentant ces locaux.

Article 83 - Généralltés.

63-1 - Dispositions de caraclére géneral.

La ventilation des locaux peut &tre soit macanique ou naturelle par conduits, soit naturelle pour les locaux donnant sur
I'extérieur, par ouverture de portes, fendtres gu autres ouvrants.

Dans tous les cas, la ventilation doit étre agssurés avec de I'air pris a 'exterieur hors des sources de pollution; cat air est
désigné sous le terme « d'alr neuf ».

Dans la suite de cet article, les locaux sont classés, du point de vue de la ventilation, en deux catégories :

- les locaux dits « a pollution non spécifique » : ces locaux sont ceux dans lesquals la pollution est liée 4 la seule pré-
gsence humaine, & 'exception des cabinsts d'aisances et des locaux de toilette. Toutsfois, les dispositions qui suivent ne
s'appliquent pas aux locaux ol cette présence est épisodique (circulations, archives, dépbdts); on peut admettre que ces
locaux sont ventilés par I'intermédiaire des locaux adjacents sur lesquels ils ouvrent.

- los locaux dits « & pollution spécifique » : cuisines, salles d'eau, cabinets d'aisances et tous autres locaux ol existent
des émisslons de produits nocifs ou génants autres que ceux liés 4 la seule présence humaine (notamment certains labora-
toires et locaux ol fonctionneént des appareils susceptibles de dégager des polluants gazeux non rejetés directemant & I'ex-
tériaur, tels le monoxyds de carbone, le dioxyde de carbone, 'ammoniac, I'ozona),

Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent étre placés en princips a, au moins 8 m de toute source éventuslle de pollu-
tion, notamment véhicules, débouchés de conduits de fumée, sortie d'air extrait, ou avec des aménagsments tels qu'une
reprise d'un air pollué ne soit pas possible.

Des dispositions plus strictes peuvent &tre décidéas par I'autorité compétente lorsgu'il v a voisinage d'une grande quan-
tité d'air pollué (extraction d'air ayant servi & la ventilation d'un parc automobile ou d'un grand local recevant du public par
axemple}).

L'air extrait des locaux doit étre rejeté a4 au moins 8 m de toute fenétre ou de toute prise d'air neuf sauf aménagements
tels qu'une reprise d'air pollué ne soit pas possible. L'air extrait des locaux a pollution spécifique doit en outre dtre rejetd
sans recyclage,

63-2 - Disposilions relatives a fa venlifation commune a plusieurs locaux.

L’air provenant des locaux a pollution non spécifique peut éventuellament traverser ensuite ¢’autres tocaux, si ceux-ci
sont :

- des locaux de circulation,

- des locaux peu occupés (archives, dépdts),

- des locaux a pollution spécifique.

Est considéré comme de l'air recyclé, celui qui est repris dans un groupe de locaux et qui y est réintreduit; I'air neuf
paut vy &tre mélangé ou introduit séparément.

L'air repris dans un seul local et réintroduit dans ce local a I'exclusion de tous autre locaux, n'est pas considéré comme
de I'air recyclg; I'air neuf, comme précédemment, peut y tre mélangé ou introduit séparément.

L'air recyclé n'est utilisable que dans les conditions définies dans les articles suivants.
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Article 84 - Ventilation mécanique ou naturelle par condulits.

64-1 - Locaux a pollution non specifique. .

Dans tes locaux a pollution non spécifique, le débit normal d'air neuf a introduire est fixé dans le tableau ci-aprés en
tenant compte des interdictions de fumer (1). Ce débit est exprimé en litres par seconde et par occupant en cecupation nor-
male.

DEBIT MINIMAL D'AIR NEUF
en m3/h et par occupant
DESTINATION DES LOCAUX (aira 1,2 kg/m3)
Locaux avec Locaux sans
interdiction interdiction
de fumer de fumer

Locaux d'enseignemant :

Classes, salles d’otudes, laboratoire {4 I'exlusion de ceux

a pollution spécifique) :

Maternslles, primaires et secondaires du

B L 1 o - e 15

Secondaires du 2o cycle et universitaires ...................... : 18 25

Ateliors. . ... e e e e e 1 18 : 25
Locaux d’hébergement :

Chambres collectives {plus de 3 personnaes) {1)

dortairs, cellules, salles darepos. . ... ... oo it e 18 25
Bureaux st locaux assimilés :

Tels que locaux d’accusil, bibliothégues,

bureaux de poste, banques. . ... ... .. o i e 18 25
Locaux de réunions :

Tels que salles de réunions, de spectacles,

doculte,clubs, foyers .........c.. i e ' 18 30
Locaux de vante :

Tels que boutiques, supermarchés . ....... ... oo iiaiineens 22 30
Locaux de restauration :

Cafas, bars, restaurants, cantines, sallesamanger.............. 22 30
L ocaux a usage sportif :

Par sportif :

Dans UNe PISCING L. i e i e 22
Danslesautras locaux .......c.oiii i i it ans 25 30
Par spBCtABUr L. e e e e 18 30

{1} Pour les chambres da moins da 3 personnes, le débit minimal & prévoir est de 30 m3/h par tocal.

Pour les locaux ol la présence humaine est épisodique (dépdts, archives, circulations, halls d'entrée...) et ol I'organisa-
tion du plan ne permet pas gu'its solent ventilés par l'intermédiaire des locaux adjacents, le débit minimal d'air neuf a intro-
duire est de 0,1 L/sec. et par m2.

Dans les conditions habitugiles d'occupation, la teneur de I'atmosphére en dioxyde de carbone ne doit pas déapasser
1% avec tolérance de 1,3%. dans les locaux o il est interdit de fumer.

Si I'occupation des locaux est trés variable, la ventilation modulée ou discontinue est admise sous réserve que la teneur en
dioxyde de carbone ne dépasse pas les valeurs fixées précédemment.

En cas d'inoccupation des locaux, la ventitation peut étre arrétée; elle doit cependant étre mise ean marche avant Foccu-
pation des locaux et maintenue aprés calle-ci pendant un temps suffisant.

L'air neuf entrant dans ces locaux doit étre pris 4 I'extérieur sans transiter dans d’autres locaux. Il peut étre mélangé a
de l'air dit recyclé mais sans gue cela puisse réduire le débit minimal d'air neuf, nécessaire a la ventilation, fixé ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé que s'il ne concerne pas des locaux 4 peoliution spécifique et que si Iair
ast fiitré conformément aux dispositions ci-aprés relatives 4 la filtration.

{1} Les interdictions de fumer découlant de I'application du dacret n* 77-1042 du 12.09.1977 relatif aux interdictions de fumer dans certains lieux affectés i‘a_ur_l
usage collectif ot cette pratigue peut avoir des conséquances dangereuses pour fa santé {J.0, dv 17.09.1977} et du décret n* 73-1007 du 31.10.1973 relatif 4
la protaction conire les risquas d'incondie dans les établissemants recevant du public {J.O. du 04.11.1973).
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64-2 - Locaux a pollution specifique.

Cans les locaux & pollution spécifiqus, Is debit de la ventilation est déterminé en fonction de la nature et de la quantitd de
polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs dégagements, le débit minimal d'air neuf & introduire figure dans le
tableau ci-aprés :

DEBIT MINIMAL D'AIR NEUF
DESTINATION DES LOCAUX an mash

Places a usage indlviduel :

salle de bains ou do douches 15 par local

salle de bains ou de douches commune avec cabinets d'aisances 15 par local

cabinet d’aisances 15
Places a usage collectif;

cabinet d’aisances isole 30

salle de bains cu de douches isolée 45

salle de bains ou de douches commune avec un

cabinet d’aisances 60

bains, douches et cabinets d’aisances groupés 30+15N*

lavabos groupés 10+ 5N*

salle de lavage, séchage et repassage du linge 5/métroes carrés

de surface de local {1)

Cuisines collectives :

Office relais 15/repas

moins de 150 repas servis simultanément 25/repas

de 151 4 500 repas servis simultanement (2) 20/repas

de 501 & 1 500 repas sorvis simultanément (3) 15/repas

plus de 1 500 repas servis simultanément (4) 10/repas

MN* Nombre ¢'équipements dans le kocal.

{1) Compte tenu des conlraintas techniques, les débils retanus saront de préfdrance arrondis au muliple supérieur de 15.
(2) Avec un minimum de 3 780 m3/h.

{3) Avac un minimum de 10 000 m3/h.

{4} Avec un minimum de 22 500 m3/h.

Ces débits ne sont valables que dans le cas d'une ventitation indépendante de ces piéces de service a pollution spécifi-
que.

Sauf exigences particutiéres (locaux de recherches biologigues par exemple), I'air provenant de locaux & pollution non
spécifique (notamment les circulations) peut étre admis dans les locaux a pollution speécifigue.

Lorsque la pléce de service est ventilée par 'intermédiaire d’'une piéce principale ou des circulations, le débit 4 prendre
en considération doit étre égal & la plus grande des 2 valeurs indiquées respectivement par le tableau ci-dessus ou celui
figurant a 'aricle 64-1.

Les polluants émis dans les cuisines doivent étre captés au voisinage de leur emlssson il en est da méme des pollvants
nogcifs ou dangereux.

£n cas d'impossiblité d'installer un systéme de captation de ces émissions, les débils nécessaires a la ventilation des
cuisines doivent étre doublés.

Si la pollution spécifique est trés vanable la ventilation modulée ou discontinue est admise sous réserve gue I'évacua-
tion des polluants soit convenablement reéalisée.

Dans le cas ol cessent les émissions donnant & la pollution un caractére spécifique, la ventilation peut étre arrétée ; elle
doit, cependant, étre mise en marche avant pollution des locaux ou maintenue aprés celle-ci pandant un temps’ suﬂlsan{ afin
que I'évacuation des gaz soit convenablement assurée.

Article 65 - Prescriptions relatives aux Installations et & leur fonctionnement.

Lorsque Pintroduction de I'air est mécanique, la filtration de Iair doit étre réalisée dans les conditions suivantes : apres
éventusllement une pré-filtration grossiére, destinée a retarder le colmatage des fillres installés en zone industrieile ou urbai-
ne, il doit 6tre prévu :

a) pour {'air neuf, un filire d’un rendament au test gravimétrique défini par la norme NFX 44 012 d'au moins 90 %.

b) pour l'air recyclé, un filtre d’un rendement au test gravimétrique défini par la norme NFX 44 012 d'au moins 95 %.

L'encrassement des filires doit pouvair étre contrélé en permanence, les filtres doivent étre remplacés ou nettoyés en
temps utile.

Tous les dispositifs de traitement de I'air, autres que ceux destinés a la filtration, au chauffage, au refroidissement, a
I'humidification, 4 la déshumidification, doivent faire I'objet d’un examen par l'autorité compétente, et d'un avis du Gonseil
Supérieur d’Hygiéne Publique de France.

Le circuit d'amenée o' air doit &tre nettoyé avant la mige en service surtout s'it peut y avoir présence de gravats et d'hu-
midité.

Il est ensuite maintenu en bon état de propreté.

Article 66 - Ventilation par ouvrants extérisurs,

66-1 - Locaux a poliution non spécifique.

La ventilation par ouverture des portes, fenétres ou autres cuvrants donnant sur I'extérieur est admise dans les locaux
de réunion tels que salles de réunions, de spactacles, de culte, clubs, fovers, dans les locaux de vente tels que boutiques,
supermarchés, et dans les locaux de restauration tels que cafés, bars, restaurants, cantines, salles a manger a condition que
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le volume par occupant ne soit pas inférieur

- 46 m3 pour les locaux avec interdiction de fumer,

- & 8 m3 pour les locaux sans interdiction defumer.

Si la satisfaction d’autres critéres en matiére d’hygiéns nécessite des volumes supérieurs aux valeurs indiquéss ci-
dessus, le volume le plus élevé doit étre seul pris en considération. Ces dispositions ne s’appliquent pas aux locaux d’ensei-
gnement pour lesquels existent des régles spécifiques.

66-2 - Locaux & pollution spécifique.

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants donnant sur l'extérieur st admise :

- dans les cabinets d'aisances si le volume de ces locaux est au moins égal & 5 m3 par cccupant potentiel,

- dans les autres locaux & pollution spécifique, si, d’'une pan, il n'est pas nécessaire de capter les polluants au volsinage
de leur émission et, si, d’autre part, le débit d’air extrait correspondant aux valeurs de l'article 64 est inférieur 4 1 I/s par
métre cube de local.

66-3 - Surface des ouvranits.
La surface des ouvrants calculée en fonction de la surface du local, ne doit pas étre inférisure aux valeurs indiquées
dans le tableau ci-aprés :

Surface du
local en m2 10 50 100 | 150 | 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 { 800 | S00 1000

Surface des
otace eS| 125 | 36 |62 [87 [ 10 |15 | 20 | 23 [ 27 [ 30 | 34 | 38 | 42

Pour des locavx dont la surface est supérieure aux valeurs indiquées dans le tableau ci-dessus, la surface des ouvrants
est déterminge a I'aide de la formule suivante :
S

8 logw‘ S

s - représente la surface des ouvrants en m2

8 - représents la surface du local en m2. _

L’ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle a 'application des réglementations relatives & la sécurité et a la fut-
te contre les pollutions atmosphériques et les odeurs.

SECTION 3 - DISPOSITIONS RELATIVES A L'EQUIPEMENT SANITAIRE

s ol

Articla 67 - Equipement sanitaire.

Dans les établissement ouverts ou recevant du public doivent étre aménagés, en nombre suffisant et compte tenu de
leur fréquentation, des lavabos, des cabinats d’aisances et urinoirs. lis doivent étre d'un accés facils; les cablnets et urinoirs
ne deivent jamais communiquer directement avec los salles de rastaurant, cuisines ou ressemes de comestibles,

Les locaux sanitaires doivent étre bian éclairgs, ventilés, maintenus en parfait état de propreté, et pourvus de papiser
hygisnique.

Les lavabos doivent étre équipés de produit de netloyage des mains et d’'un dispositif d'essuyage ou de séchags.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et leurs plafonds deivent étre en matériaux lisses, impsrméables, imputresci-
bles et résistants & un nettoyage fréquent.

Article 868 - Equipement sanitaire des locaux de sport.

Les Installations sanitaires annexéas aux loccaux de sports comprennent au moins deux W.C., deux urinoirs, une salle da
douches collectives (quinze pommes de douches) et deux cabines de douche individuelles pour quarante usagers simulta-
nés. Ces chiffres peuvent étre réduits au prorata du nombre des usagers admis simultanément lorsque ce nombre reste infé-
rieur 4 quarante.

Les locaux eux-mémes doivent étre conformes aux prescriptions d'hygiéne édictées par les réglements particuliers fes
concernant.

Ardicle 69 - Equipement sanitaire des salles de apectacle.

ll est aménagé au moins un lavaboe, un W.C., ot un mirgir par cantaine ou fraction de centaine de personnes susceptibles
d'étre admises dans ces locaux par période de trois heurss. L'urinoir peut étre ramplacé par un W.C.

Article 70 - Etablissements de natatlon ouverts au public.

Ces établissements sont soumis, tant en ce qui concerne l'hygiene que la sécurité aux dispositions des textes spécifi-
ques qui les régissent {1).

Article 71 - Baln-Douches.

Les établissements de bains et de douches sont soumis, en ce qui concerne leur création et leur exploitation, aux ma-
mes demandes et autorisations que les établissemaents de natation.

lls repandent notamment aux prescriptions suivantes :

Chaqgue local de I'établissement de bains et de douches doit 8tre tenu en constant état de propreté, comrectemant ventilé
et convenablament chaufié.

Aprés chague usage , les cabines de douches sont nettoyées au jet, les baignoires sont brossées, désinfectéss et rin-
céas, Leur sol est antidérapant et nettoyé réguliéremant.

Un nombre suffisant de cabinsts d'aisances, d'urinoirs et tavabos doit étre installé.

Les établissemants o il est fait usage de 'eau ou de la vapeur d'eau dans des conditions particulidres (sauna, ham-
mam) sont aménagées de maniére que leur installation et leur exploitation s'sffectuent dans de bonnes conditions d'hygiéne
pour les usagers et le voisinage et que les batiments scient protégés contre Fhumidité ou la dégradation.

11} Loi n* 78-733 gu 12 juillet 1978 relative aux piscines et aux baignades aménagdes (J.0. du 13 juillet 1978);
Dagret n* 81-324 du 7 avii! 1881 fixant les normes d’hygiéne st de sécurité applicables aux piscines et aux baignadas aménagbes.
Arrété du 7 avril 1981 relatif aux dispositions adminisiratives applicables aux plscines et aux balgnadas ambnagées,
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SECTION 4 - USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

Les dlsposmons du titre ll relatives & F'usage et a 'entretien des locaux d'habitation sont applicables aux établissements
visés alanticle 62 ci-dessus, & I'exception :

- des alineas 3 et 4 de 'article 24

- des paragraphes 27-1 et 27-2 de l'article 27

- du 2° alinéa du paragraphe 31-2 (conduits de vantilation} de 'article 31.

Article 72 - Entretian des locaux.

Les sol des locaux, les murs ainsi que les sieges de WG doivent étre maintenus en constant état de proprete. Toutes
mesures sont prises pour assurer la destruction des insectes.
Le balayage a sec est interdit.
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TITRE IV

ELIMINATION DES DECHETS ET MESURES DE SALUBRITE GENERALES

SECTION 1 - DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux déchets des ménages et aux déchets provenant des collectivi-
tés autres que les établissements hopsitaliers, tels que restaurants d'entreprises ou d'établissements scolaires.

Article 73 - Présentation des déchets 4 la collecte.

Les personnes desservies par un service de collecte sont tenues de présenter leurs déchets dans les conditions défi-
nies par arrété municipal {1).

Les personnes non desservies par un tel service doivant déposer leurs déchets en un lieu de réception fixé par arrété
municipal et selon les modalités prévues par cet arrété,

Article 74 - Produits non admis dans les déchels ménagers.

Les déchets ménagers présentés au service de collecte ne doivent contenir aucun produit ou objet susceptible d’explo-
ser, d'enflammer les détritus ou d'altérer les récipients, de blesser les préposés chargés de 'enlévement des déchets, de
constituer das dangers ou une impossibilité pratique pour leur collecte ou leur traitement.

Les détritus & aréles coupantes doivent étre préalablement enveloppeés,

Il est interdit de mélanger aux ordures ménagéres, las déchets anatomiques cu infectieux des établissements hospita-
liers ou assimilés ainsi que les déchets et issues d'abattage professionnel.

Article 75 - Récipients de collecte des ordures ménagéres.

Les caracteristiques des récipients destinés a contenir les ordures ménagéres doivent répondre aux conditions fixées
par l'autorité municipale ou, le cas échéant, par la collectivité publique assurant la gestion du service de collecte pour plu-
siours communes.

Selon les modes de collecte adoptés |, les récipients utilisés doivent satisfaire en particulier aux prescriptions ci-aprés :

75-1 - Poubelles,
Ces récipients doivent étre étanches, insoncres, munis d’un couvercle s'opposant 4 Faccés des mouches, rongeurs, et
autres animaux, et constitués en matériaux difficilement inflammables; leur assise doit leur assurer une bonnae stabilite.

75-2 - Sacs perdus en papier ou en maliere plastique pour la collecte des ordures ménagéres.

Les sacs perdus ulifisés pour la présentation des ordures ménagéres a la collecte doivent étre conformes aux normes
en vigueur et aux modéles définis par 'autorité municipale.

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent étre disposés de fagon a faciliter I'introduction des ordures.

Les récipients ainsi constitués, sauf s'ils sont placés sous un conduit de chute de vide-ordures, doivent étre maintenus
couverts en dehors das opérations de remplissage.

Les sacs présentos en vue de feur collecte doivent étre fermés pour que tout risque d'épandage des ordures soit écarté
méme en cas do renversement du sac. A cet effet, une hauteur suffisante a partir du bord supérieur du sac doit étre conser-
vée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles, les sacs doivent étre protégés des intempéries.

75-3 - Bacs roulants pour déchets solides. _

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger pour les usagers, ils doivent en particulier étre immobilisés par un
dispositif approprié.

Dans le cas ol ces bacs sont utilisés a l'intérieur des immeubles, leurs conditions de manutention doivent étre aisées
depuis le point de chute ou de remplissage des ordures ménagéres jusqu’a leur sortie de I'immeuble et n‘occasionner aucu-
ne géne pour le voisinage.

75-4 - Aulres types de récipients.

D’autres types de récipients peuvent éventusllement étre autorisés par 'autorité municipale aprés avis de 'autorité
sanitaire, en tenant compte des moyens de collacte et de traitement existants. Les dimensions et le poids de ces récipients
une fois remplis doivent &tre tels qu'ils ne constituent pas une entrave a leur collects.

Article 76 - Mise des récipients 3 la disposition des usagers.

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent déverser leurs ordures ménagéres dans les récipients prévus a cet
effet,

De tels récipients doivent étre mis chaque jour a leur disposition méme si la collecte n’est pas quotidianne.

Cas récipients doivent étra installés en quantité suffisante de maniére & éviter leur sucharge et tout éparpillement des
ordures ménageres.

Afin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les récipients peuvent étre situés le cas échéant & plusieurs endroits
de Pimmeuble.

La mise & disposition des récipients ainsi que leur transport vers le lieu d’enlévement par le service de collecte ne doi-
vent se faire qu'sn passant par des partins communes de l'immeuble & I'exclusion de toule partie privative ou loge ds
concierge.

(1) Loi n” 75-833 du 15 juillaY 1975 refative & I'élimination des déchels et 4 la récupération des matdriaux (J.O. du 16 juillat 1975), et les textes pris pour son
application notamment le décret n® 77-151 du 7 favrier 1977 portant application des dispositions concernant les collectivités locales édictées & l'article 12 de
ladite 10i {J.O. du 20 tévrier 1977).
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Article 77 - Emplacement des récipients 4 ordures ménagéres.

Dans las immeublas collactifs, les récipiants mis a la disposition des occupants pour receveir leurs ordures ménagéres
doivent atre placées a l'intérieur de locaux spéciaux, clos, ventilés. Le sol et les parois de ces locaux doivent étre constitués
par des matériaux impsarméables et imputrescibles ou revétus de tels matériaux ou enduits; toutes dispositions doivent étre
prises pour empécher l'intrusion des rongsurs ou insectes. Les portes de ces locaux doivent fermer hermétiquement. Un
poste de lavage et un systéme d'évacuation des eaux doivent éire établis dans chacun de ces locaux pour faciliter I'entretien
dans dres conditions telles que ni odeur, ni émanation génants ne puissent pénétrer a I'intérieur des habitations.

Ces locaux ne doivent pas avoir de communications directes avec les locaux affectds a I'habitatlon, au travail ou au
remisage de volture d'enfants, A la restauration et & la vente de produits alimentalies -

Si dans certains batiments ancians, la disposition des lieux ne permet pas la création de tels locaux, les mesures sui-
vantes doivent étre adoptées selon les volumaes disponibles :

- soit Pétablissement de locaux pour lé seul remisage des récipients vides en dehors des heures de mise & disposition
das usagers, ot présentant les mémes caractéristiques que les locaux visés a I'alinéa 1 ci-dessus,

- soit le remisage des récipients vides correctement nettoyes aux emplacements ou ils génent le moins les occupants
de I'immeubla. En tout état de cause, ils ne doivent pas étre placeés dans des lieux d’accés aux cages d'escalier.

Dans ces daux cas, un point d'eau et une évacuation des eaux usées doivent &tre aménagés pour permsttre I'entratien
des récipiants.

Pour tous les groupes d’habitation comprenant plus de 50 logements ou locaux équivalents et pour tous les immeubles
collectifs, les promoteurs et architectes doivent, lors de iI'établissement des projets de construction ou de transformation
consulter les services municipaux intéresses afin de prévoir dés la conception, toutes dispositions nécessaires en vue d'un
enlevement facile des ordures menagéres en fonction des possiblités du service de collecte.

Dans les immeubles colectifs importants, les locaux de remisage des récipients a ordures ou de réception des vide-
ordures, quand ces derniers équipements sont prévus, doivent sans préjudice des réglementations specifiques, étre congus,
quant a leurs dimensions (1}, feurs dispositions et leurs accés a partir de fa voie publique, de fagon 4 permettre I'utilisation de
récipients de grande capacité ou tous autres moyens adaptés aux productions importantes d'ordures susceptibles d'étre
imposés par tes services de collecte des ordures managéres en considération méme de cette production,

Article 78 - Evacuation des ordures ménagéres par vids-ordures.

L'établissement de vide-ordures dans un immeubls existant doit étre effectué conformément aux dispositions de la
réglemantation relative a l'établissement da ces ouvrages dans les immeubles d'habitation (2).

L'évacuation des ordures ménagéres par un conduit de chute aboutissant & un togal spécialement aménagé ne peut se
faire que par voie séche, sauf dérogation qui fixera les conditions requises pour qu'il n'en résuite pas de difficultés pour la
collacte, I'évacuation et le traitemant des ordures et des eaux usées.

H est interdit de jater dans les conduits de chute des vide-ordures réalisés par voie séche ;

- des résidus ménagers liquides;

- tout objst susceptible d'obstruer ou de détériorer les conduits, d'enflammer les détritus, d'intoxiguer ou de blesser les
préposés chargés de I'enlévement des ordures ménagéres,

La presentation des déchets introduits dans les vide-ordures doit étre telle gu'elle n'entraine pas leur dissémination. A
cette fin los ordures et notamment les déchets fermentescibles doivent étre convanablement enveloppes.

Un digpositif spécial de raccordement de extrémité inférteure du conduit de chute au récipient d'ordures ménagéres
doit étre installé de maniére a écarter tout risque de dispersion des ordures sur le sol.

Le récipient placé sous le conduit de chute doit étre remplace selon une fréquence telle gu'il n'en résulte pas de débor-
dement ou de difficulté pour la fermeture dudit récipient,

Dans le cas ou les vidoirs sont installés dans les parties communes, ils doivent ainsi que leurs abords étre maintenus en
constant état de propreté.

Si e conduit de chute vient 4 étre obstrug, toutes mesures doivent étre prises, sans délai, an vue de rémédier a cette
situation.

Toutes précautions, tant en ge qui concemne la construction que I'utilisation, doivent &tre prises pour que les vide-
ordures n'occasionnent aucune nuisance songre pour les habitants de I'immeuble, ni danger pour le personnal.

Article 79 - Entretien des récipients, des locaux de stockage et des condults de chute des vide-orduraes.

Les récipients 3 ordures ménagéres, leurs emplacements ainsi que les locaux ou ils sont remisés doivent étre mainte-
nus en constant état de propreté, désinfectés et désinsectisés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Le nettoyage des récipients est effectué aprés chaque vidage; ce nettoyage ne doit pas étre effectué sur la voie publi-
que.

Les conduits de chule des vide-ordures sont ramonés et netloyés périodiquement et au moins 2 fois par an. lls sont
maintenus en permanence en bon état d'utilisation et de propretd. Des mesures de désinfection et de désinsectisation peu-
vent étre prescrites par 'autorité sanitaire en cas de nécessité.

Les produits utilisés pour les opérations d’entretien doivent 8tre homologués confomément a la réglementation en
vigueur (3).

Ces operations d'entretien ne doivent occasionner aucune géne au voisinage ou atteinte & la santé des occupants des
immeubles.

Article 80 - Présentation des déchets des ménages en vue de leur entévement par le service de collecte.

La mise sur la vole publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de leur enlévement par le service de collecte ne
doit s'effectuer qu'aux heures indiguées et selon les modalités fixéas par I'autorité municipale. Cette opération ne doit occa-
sionner ni géne ni insalubrité pour les usagers de la voie publigue.

Dans le cas d'une collecte sélective, les matériaux séparés par les habitants doivent étre présentés au service de cal-
lecte selon les modalités fixées par l'autorité municipate.

{1) circulaire n' 77-127 du 25 acut 1977 relative & 'aménagement des nouveaux batiments d'habitation pour évacuation, le stockage et fa collecte das ordures
ménagéres.

2, Arréld du 14 juin 1969 fixant los régles relatives & I'élablissement des vide-ordures dans les immaublas d'habitation (J.O. du 24 juin 1969).

8} Loi n* 72-1139 du 22 décembra 1972 dlendant le champ d'application de la loi validée st modifise du 2 novembre 1943 relative & 'organisation du contrdla
das produits antiparasitaires 4 usage agricole et assimilés (J.0. du 23 décembrg 1972).
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Article 81 - Réglementation de la collecte.

Les modalités raglant les conditions de la collecte des ordures ménagéres et celles de la collecte sélective des maté-
riaux de récupération, notamment la fréquence, I'horaire, les récipients utilisés, sont définis par arrdtes municipaux pris en
application du présent réglement .

La fréquence de la collecte des' dachets farmentescibles doit &tre, au moins, hebdomadaire.

Anticle 82 - Protection saniteire au cours de la collecte.

L.es manipulations doivent se faire de maniére a éviter la dispersion das ardures ménagéres, la souillure des lieux et tou-
te nuisance pour 'envircnnement immediat.

Le chiffonnage est interdit a toutes les phases de la collecte nctamment dans les récipients a ordures.

Lorsque des récipients de grande capacité sont mis par la municipalité |, a la disposition des habitants en cerains
points, Isur implantation, leur aménagement et ieur exploitation doivent étre réalisés de fagon telle qu'il n'en résulte aucune
géne ou insalubrité pour le voisinage et que leur utilisation puisse se faire commodément et sans danger.Ces récipients doi-
vent &tre munis de couvercles ou de trappes, fixés au récipient, facilement manceuvrables et maintenus fermeés en dehors du
temps nécessaire au vidage des récipients a ordures des habitants.

Des racipients de grande capacité sans dispositifs de couverture sont admis s'ils sont destinés a ne recevoir que les
matériaux non fermentescibles séparés par les habitants.

Article 83 - Broyeurs d’ordures.

L'évacuation dans les ouvrages d'assainissement aprés broyage dans une installation individuells, collective ou indus-
trielle, de déchets ménagers est interdite.

Cependant, lorsqu’il s'agit d'une installation de nature exclusivement ménagére, des dérogations peuvent éire accor-
dées, par le Préfet sur proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanilaires et Sociales aprés accord du service

chargé de I'exploitation des ouvrages d'assainissement.

Cotte dérogation ne peut étre accordée que si les caractéristiques des ouvrages d'assainissement publics ou privés
concernés sont calculées pour assurer I'évacuation et le traitement des déchets en cause,

L'installation d'un tel systéme ne dispense pas de la mise en place a lintérieur des immeubles d’autres systemes de
collecte dastinds a évacuer les ordures menagéres qui ne psuvent pas étre introduites dans le broyeur.

Ces appareils sont soumis, en ce gui concerne leur alimentation en eau potable et ['évacuation des eaux usées aux dis-
positions du présent réglement.

Le fonctionnement de cet appareil ne doit provoguer aucune nuisance sonre constituant une géne pour les habitants de

immeuble.
L'installation électrique actionnant le mécanisme broyeur doit &tre conforme aux normes en vigueur.

Article 84 - Elimination des déchets.

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de quelque nature que ce soit ainsi que toute décharge brute d'ordures
ménagéres sont interdits.

Aprés mise en demeure, los dépdts existants sont supprimés selon la procédure prévue par le Code de la Santé Publi-
que.

Le brilage & I'air libre des ordures ménagéres est également interdit.

Le transfert et le traitement des ordures ménagéres collectées doit étre réalisé selon les dispositions prévues par les
textes an vigueur {1).

La destruction des ordures ménageéres et autres déchets a I'aide d'incinérateur individuel ou d'immeuble est interdite.

Des dérogations & la régle pourront cependant étre accordées par le Préfet sur proposition de Pautorité sanitaire et
aprés avis du Conseil Départemental d'hygigne.

Ces dérogations ne peuvent étre accordées gque dans le cas ou il nest pas possible ¢’utitiser d’autre moyen autorisé
pour éliminer les déchets produits par le pétitionnaire.

Ce type d'élimination ne doit entrainer aucune géne ou insalubrité pour le voisinage.

Les incinérateurs utilisés doivent étre conformes a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne los

caractéristiques de leurs rejets.

Article 85 - Elimination des déchets encombrante d'origine ménagére.

L’abandon sur la vole publique ou en tout autre lieu des déchets encombrants est interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux le permet, un local de stockage des déchets encombrants en
vua de leur enlévement doit &tre aménagé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas occasionner une géne pour les occupants des immeubles,

La présentation sur la voie publique des déchets encombrants d'origine ménagére en vue de leur enlévement par lg ser-
vice de collecte doit s'effectuer conformément aux indications fournies par I'autorité municiaple .

Sl n'existe pas da service spécial de collecte, les particuliers doivent déposer leurs déchets encombrants en un lieu

désigné par I"autorité municipale qui en assure I'éliminaticn.

SECTION 2 - DECHETS DES ETABLISSEMENTS HOSPITALIERS ET ASSIMILES.

Article 86 - Généralltés.

Outre '&limination des produits ou objets dangereux definis a l'article 74 du présent titre « Déchets Ménagers », les
déchsts en provenance des établissements hospitaliers doivent obligatoirement faire I'objet d'un tri en au moins deux caté-
gories principales :

{1) notarnment la circulaire interministérielle du 22 favrier 1973 relative A Févacuation et au fraitement des résidus urbains {LO. du 20 mars 1973). La circulaire
du 6 juin 1972 rafative aux usines d'incindralion de residus urbainsg (JJO. du 27 juillat 1972}, la circulaire du 9 mars 1973 relalive aux décharges contrdlées de
résidus urbains (J.O. du 7 avril 197.3), et la circulaire du 26 septembre Y975 relative aux siations de transit de résigus urbains.
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86-1 - Déchets contaminés.

a) déchets anatomiques, cadavres d'animaux, fumiers de caractére putrescible;

b} tout objet, aliments, matériaux souillés, milieux de culture porteurs de germes pathogénes tels qu'cbjsts & usage uni-
que, platres textiles souillés de caractére non putrescible;

¢} produits liquides et déchets d’autopsie.

86-2 - Aulres déchets non conlaminés assimilables aux déchels ménagers.

Touyt obijet non contaminé susceptible d'occasionner des blessures doit étre préalablement muni d’une enveloppe pro-
tectrice ou broyé; il pourra cependant étre demandé a "établissement un tii plus complet en d'autres catégories en cas de
collecte sélective extérisure.

L'établissement hospitalier doit procéder a i'élimination de tout ou paitie de chacune de ces catégories de déchets sui-
vant les conditions prescrites aux articles ci-aprés; cette élimination peut s'effectuer soit par los moyens propres a I'établis-
sement soit par l'intermédiaire de la collectivité publique assurant la gestion du service de collecte.

Lorsque I'établissement dispose de sa propre unité d'incinération, celle-ci deit répondre & la réglementation en vigueur,
notamment en ce qui concerne les caractéristiques de ses rejets.

Article 87 - Déchels de toutes catégories.

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en tant qu'obligations minimales les prescriptions des articles 74,
75,77,78, 79, 82 (dans lequel le mot « habitants » est remplacé par ie mot « établissement ») et 856 du titre V.

Ces obligations s'appliquent sans préjudice des prescriptions qui pourraient découler des nomes hospitaliéres édictées
par decrets pris en application des articles 20 et 33 de ta loi n” 70-1318 du 31 décembre 1970 relative 4 la réforme hospita-
ligre.

Si I'élimination de ces déchets est assurée par 'atablissement, les mots « autorité municipale » sont remplacés dans
ces articles par « autorité sanitaire », les mots « immeubles collectifs » par « immeubles de 'établissement »,

Tout dépdt sauvage ou décharge brute d'ordures ménagéres ou de détritus de quelque nature que ce soit provenant
d’un &tablissement hospitalier est interdit.

Le briilage a I’air libre de cos déchets est également interdit.

Le traitement de ces déchets doit &tre réalisé selon les dispositions prévues par les textes en vigueur (1).

Article 88 - Déchets contaminés.

Ces déchets, ainsi que les récipients non encore fermés les contenant ne peuvent étre manipulés que par le personnel
habilité & cet effet.

Si les récipients utilisés pour la collecte des déchets sont des sacs en papier ou en matiére plastiqus, ils doivent étre
fermés apres remplissags, les autres types de récipients doivent étre munis d'un couvercle assurant une fermeture herméti-
que.

Pour leur transport vers le lieu d'incinération, los récipients contenant des déchets contaminés doivent étre placés dans
d'autres récipients ou conteneurs, dans lesqusls il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, tout complément de
chargement de ces récipients sera considéré comme étant constitué de déchets contamingés.

Tous les récipients servant 4 la collecte et au transport des déchets contaminés doivent étre indentifiables grace & un
systéme de marquage apparent, ils doivent étre étanches aux liquides.

Les opérations de transport et de manutention des récipients contenant des déchets contaminés doivent étre effectuées
de maniére a éviter tout risque de contamination.

Le stockage de ces dachets ne doit pas excédar 48 h. |l doit se faire & I'abri des intempérias, de la chaleur, des animaux
et des insectes. :

Les déchets contaminés doivent étre obligatoirement incinérés. Si des récipients a usage unique sont utilisés, its doivent
étre également incinérés. Tous les autres récipients ayant été utilisés tant pour la collecte que pour le transport vers le lieu
d’incinération doivent étre nettoyés et décontaminés, intérieurement et extérieurement, aprés vidage. Ces récipients doivent
présenter des parcis et surfaces lisses et étre constitués de matériaux imputrescibles et lavables.

Article 89 - Aspect admInistratlf de I'§limination des déchets hospitaliers.

Si I'établissement n'assure pas I'élimination de ses déchets une convention doit étre passée avec la collectivité ou I'en-
treprise assurant le service de collecte st de traitement.
Cette convention précise les obligations réciproques de I'établissement et de ia collectivité ou de I'entreprise et, notam-
maent celles relatives :
- ala mise a disposition éventuelle des récipients,
- & la présentation des déchets pour leur enlévement,
- & la sélectivité des déchets,
- & la responsabilité de I'hdpital en ce qui concerne :
- las réciplents contenant des déchets contaminds matériaux utilisés, marquage, étanchéité,
- le: double emballage de ces déchets,
- la décontamination aprés usage des récipients utilisés.

SECTION 3 - MESURES DE SALUBRITE GENERALES

Article 90 - Dévarsements cu dépdts de matidres usées ou dangsereuses en général.

Il est interdit :
- de déverser dans la mer, les cours d'eau, lacs, étangs, canaux, sur leurs rives ou dans les nappes alluviales, toutes

matidres usées, tous résidus fermentescibles d'origine végétate ou animale, toutes substances solides ou liguides toxiques
ou inflammables, susceptibles de constituer un danger ou une cause d'insalubrite, de communiguer a I'eau un mauvais gout

(1} notamment la circulaire interministérielle du 22 féyrier 1973 relative & I'dvacuation et au traitement des résidus urbains (J.O_. du 20 mars 1973). La circulaire
du & juin 1972 relative aux usines d'incinération de résidus urbains {J.O. du 27 juillet 197 2), ta circulaire du 9 mars 1973 relative aux décharges contrdlées de

résidus urbains (JO. du 7 avril 1973).
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QU une mauvaise odeur, de provoguer un incendia ou ung explosion.

- pour les voies et plans d'eau désignas ci-dessus, cetta interdiction vise notamment :

a} le lavage des véhicules automobiles et de tous engins 4 moteur,

b) la vidange des huiles de moteur de tous engins mécaniques,

c) lavidange et le nettoyage des équipements sanitaires des caravanes,

d) leringage des citernes et des appareils ou engins ayant contenu des produits polluants ou toxiques.

Ces opérations doivent étre effectuées de fagon que les produits de vidange, de lavage, de nettoyage ne puissent étre
déversés ni entrainés dans les voies, plans d'eau ou nappes par ruissellement ou par infiltration.

Cette interdiction ne s’applique pas au déversement d'eaux usées de vidange et autres déchets qui ont fait I'objet d'un
traitement approprié conforme a la réglementation en vigueur et approuvé par I'autorité sanitaire.

Artlcle 91 - Déchargemant des matidres de vidanges.

Les déchargements et déversements des matiéres de vidange en quelque lisu gue ce soit sont interdits, sauf s'ils sont

effectuéds:

a - temporairement dans des citernes étanchas et couvertes;

b - dans des usines de traitement dont le fonctionnement aura été préalablement autorisé par Fautorité préfectorale,
confomément a la loi du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la protection de I'environnement;

¢ - dlans des stations d’epuration aménagees pour leur permettre d'admettre ces matiéres de vidanges sans inconvénient
pour feur f?nctionnement soit directement, soit dans certains cas par l'intermédiaire du réseau afférent s'il est apte a les
recevoir (1).

Le traitement biologique des matiéres de vidange par dépotage en station d’épuration ou dans un collecteur d'eaux
usées ne paut se faire qu'aprés autorisation délivrée, aprés avis de Fautorité sanitaire, par le service gestionnaire des ouvra-
ges dea collecte et de traitement des eaux usées.

Le dépotage en station d'épuration doit répandre aux conditions techniques suivantes :

- la station ne doit pas étre surchargee st doit étre en bon état de fonctionnement; elle doit étre équipée d'un dispositif
de dépotags;

- la charge en DBQ 5 imputable aux matiéres de vidange doit &tre inférieure a 20 % de la charge totale en DBO 5 admis-
sible sur Ia station;

- le rapport des débits des matiéres de vidange et de I'effluent global adimis sur la station doit rester inférieur & 3% -

Le dépotage dans un collecteur doit respecter les mémes conditions de dilution et de régularité de la qualité et de la
quantité de matidres de vidange que dans le cas d'un dépotage en station d'epuration;

d- par mise en décharge dans des « déposantes » spécialement aménagées dont I'ouverture aura &té préalablement
autorisée par |'autorité prefectorale conformément 4 la loi du 19 juiilet 1976 aprés une enquéte de commodo et Incommodo (2).

Article 92 - Mares et Abreuvolrs.

La création des mares ne peut se faire qu'avec autorisation du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection des
sources, puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 m:

- des sources et forages,

- des puits,

- des acqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

- des installations de stockage souterraines ou semi-enterrées des eaux dastindas a I'alimantation humaine ou animale,
ou a l'arrosage des cultures maraichéres,

~ & moins de 50 m des immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou des stablis-
sements recevant du public, 4 'exception des installations de camping & Ja ferme.

Les mares et fossés a eau stagnante sont curés aussi souvent qu’il est nécessaire. L'épandage des vases doit répondre
aux prescriptions de l'article 159-2-5.

Il est interdit de les déverser dans les cours d'eau.

En aucun cas, le déversement des eaux usées dse quelgue nature que ce soit ne peut étre tolérd dans ces ouvrages.

Toute mara ou fossé reconnus nuisibles a la Santé Publique, doivent dtre comblés par le propridtaire, 4 la demande

del'autoritd sanitaire, 'évacuation des eaux etant normalement assurée.

Article 93 - Lavolrs publics.

Les lavoirs doivent étre largement aérés, les revétements de leurs parois sont lisses et imperméables. Le sol est muni de
rigoles d'écoulement étanches. Les bassins des lavoirs doivent étre étanches, tenus avec la plus grande propreté, vidés, net-

toyés et désinfectés, au moins une fois par an. o
Au cas ou lI'eau d’alimentation du lavoir n'est pas potable, une plague apparente et scellée 4 demeurs, portant d’u(u_a
maniére visible la mention « eau dangereuse & boire » et un pictogramme caractéristique (3), sera appliquée sur le dispositif

d'alimentation en eau du lavoir.
Article 94~ enréserve

Article 95 - Mesures particulléres visant les ports de plalsance.

Tout projet de création, ou toute exploitation d'instalfations portuaires, appontements, bassins de mouillage et, en géna-
ral tout aménagement intérassant les eaux intérieures ou littorales capables de recevoir des navires de plaisance de plus de
deux tonneaux, doit comporter des équipsments sanitaires an rappont avac le nombre des postes d'amarrage.

{1) Girculaire du 23 février 1978 rolative & I'tlaboration da schémas départementaux d'dlimination dos matiéres da vidange (J.O. du 1= mars 1978).

(2) Gircutaire n® 2216 du 14 tévrier 1973 relative & la créalion el A ("utilisation de décharge ge malidres de vidange des fosses d'aisances dites 'déposanies”
(non parues au J.O)

{3) La norme 1SO-7001 définit te pictogramme caractéristiqus de I'eau potable {un verre surmonté d'un robinet). Ce pictogramme, bamré trds nettermeny, sera
donc repris pour symbotiser la non-potablité de l'eav.
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Les équipements sanitaires sont répartis en un ou plusieurs groupes sanitaires.
Chacun de ces groupes comprend : .
- par tranche de 25 postss d'amarrage : 1 W.C., 1 urineir
1 lavabo, 1 douche
en outre par tranche de 50 postes d’amarrage : 1 bac 4 laver.

Au-dela de 400 postes d'amarrage, un coefficient d’abattement de 5 % par tranche supplémentairs de 100 postes peut
étre appliqué au nombre total d'appareils résultant du calcul précédent.

Au-dela de 1000 postes d'amarrage, le projet doit faire F'objet d'une étude particuliére, en ce qui concerne le cosefficient
d'abattement a appliquer.

Tous les appareils sanitaires doivent étre reliés au réseau d’assainissement communal cu, & défaut, & des dispositifs de
traitement conformes a la réglementation en vigueur.,

La répartition des groupes sanitaires doit étre telle que le trajet entre un poste d'amarrage st I groups le plus proche ne
50it pas supérieur & 200 métres.

Les quais et appontements doivent &tre équipas de récipients munis d’un dispositif de fermeture et d’une capacité mini-
male de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.

Les dispositicns du présent article sont applicables, tant en ce qui concerng la nature des équipements que leur implan-
tation mé&me st les installations portuaires sont mitoyennes aux poris non encore concédés.

Les installations en exploitation, seront rendues conformes aux présentes instructions dés publication du présent régle-
ment.
Article 96 - Protection des lleux publlcs contrs la poussiére.

Le nettoyage du sol des ruas et des trottoirs doit étre fait avec toutes les précautions nécessaires pour éviter fa pollu-
tions de l'air par les poussiéres,

Il est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées les poussiéres collectées dans las immsubles.

Le cardage des matelas est interdit sur la voie publique et dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage des poussiéres et, d'une fagon générale, toutes les opérations d’entretien des habita-
tions et autres immeubles ainsi que les travaux de plein air g'effectuent de maniére a ne pas disperser de poussiére dans
I'air, ni porter atteinte a la santé ou causer une géne pour le voisinage.

Cette prescription s'applique en particulier aux travaux de voirie et de démolition des constructions.

Article 97 - Protection contre les déjections.

L'autorité municipale définit, par voie d'arrété, les régles générales d'hygiéne a observer dans les lieux publics et les
moyens de transport publics en vue de prévenir las risques imputables aux déjections de quelque nature qu'elles solent.
o Les véhicules des services de transport en commun, s'ils effectuent un service journalier, sont nettoyés au moins une
ois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent étre prescrites par I'autorité sanitaire en cas de néceassité.

L'entretien des cabinets d'aisances et des urincirs publics est assuré, conformément & la réglementation en vigusur,par
las propriétaires ou concessionnaires autorisés.

L’accés des aires de jeux et bacs a sable est interdit aux animaux et le sable doit étre changé ou désinfecté en tant que
de besoin. '

Article 98 - Cadavres d'animaux.

Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux surlavoie publique cu dans les ordures ménagéres, ainsi que de les
joter dans les mares, rivieres, abreuvoirs, gouffres et batoires, ou de les enfouir d’'une fagon générale 4 moins de 35 métres
des habitations, des puits, des sources et dans les périmétres de protection des sources et des ouvrages de captage et
d'adduction des eaux d'alimentation prévus dans la réglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescriptions des articles 241, 264 4 269, 274 et 275 du code rural et
compte-tenu des dispositions prises en vertu de la lol du 19 julllet 1976 relative aux Installations classées pour la protection
de 'environnement (1)

Article 99 - Propreté des volss et des espaces publics.

Les voies et espacas publics doivent &tre tenus propres.

Les usagers doe la vole publique et les occupants des propriétés riveraines sont tenus d’dviter toute cause de souillure
d!asdit!es voies. En sus des conditions figurant par ailleurs dans le présent réglement, ils doivent respecter les prescriptions
ci-apés:

99-1 - Balayage des voies publiques.

Dans les voies livréas 4 la circutation publique ou’ le service du balayage n'est pas agssuré par la Municipalité, les pre-
priétaires riverains sont tenus, aux jours et heures fixés par le Maire, de balayer ou faire balayer, aprés arrosage chacun au
droit de sa fagade, sur une largeur égale 4 celle du trottoir.

99-2 - Mesures générales de propreté et de salubrité,

il est interdit d’effectuer des dépdts de quelque nature que ce soit, sauf autorisation spéciale sur toute partie de la voie
puhblique, d'y pousser ou projeter les ordures ou résidus de toutes natures.

Il est également interdit d'abandonner, de déposer ou de jeter, sur tout ou partie de la voie publique ainsi que dans les
édliices ou édicules d'utllité publique, ou sur tous les bancs das rues et des promenades, tous paplers, Imptimés ou non,
Journaux, prospectus, cartonnages, boltes, envaeloppes, emballages divers et généralement tous objets ou matldres suscep-
tibles de sallr ou d’obstruer tout ou partle de la vole publigue.

Il est interdit d’y jeter, déposer ou abandonner des pelures, épluchures et résidus de fruits et de ldgumes, et, d'une fagon
générale, tous dabris ou détritus d'origine animale ou végétale susceptibles de souiller la voie publiqus ou de provoquer des
chutes.

Cette interdiction s'étend aux grainas, miettes de pain ou de nouiriture quelconque tant sur la vole publique que sur les
fenétraes, halcons, et parties extérieures des immeubles riverains et vise également d’'une maniédre particuliére las produits ou

{1} Circulaire du 29 juin 1977 relalive 4 ta prévantion des pollutions et nuisances d'équarrissages (J.O. du 21 aoiit 1977).
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objets dangereux ou toxiques pouvant élre ramassés par les enfants ainsi que tous récipients contenant ou ayant contenu
des produits inflammables sans avoir &6t6 soigneusement dégazés.

Les fagades des immeubles et les cldtures daes terrains riverains doivent étre tenus propres. Les graffitis sont interdits.

L aftichage, lorsqu'il n'est pas interdit, doit &tre exécuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de propreté,

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et les fenétres ne doivent pas créer d'insalubrité, ou
constituer un danger cu une géne pour les passants et las occupants des immeubles rivarains.

N est interdit d’apposer des inscriptions ou des affiches, papillons,. prospectus... autres que ceux réglementaires et
nécessaires a la circulation sur les revétements de la voie publique et sur tous les ouvrages qui en dépendent, sauf dans
certaines conditicns, prévues par la réglementation en vigueur { { ).

Les récipients placés a la disposition du public et destinés a recevoir les déchets doivent étre vidés pour éviter tout
débordement et nettoyés aussi souvent que necessaire.

99-3 - Projection d'eaux usées sur la voie publigise.

Toute projection d'eaux usées, ménagéres ou autres est interdite sur les voies publiques, notamment au pied des
arbres. |l est fait exception toutefois, sous réserve du respect des horaires fixés par I'autorité municipale, pour les eaux pro-
venant du lavage des fagades des maisons et des devantures des bouliques, la géne pour les usagars de la voie publique
devant étre réduite au minimum,

99-4- Transport de foutes nalures,

Indépendamment des mesures paricufiéres visant le transport de certains déchets et des matiéres usées, los trans-
ports de toute nature doivent avoir lieu dans des conditions telles que la voie publique n'en puisse étre salie , ni les passants
et les occupants des immeubles riverains incommeodés. Les chargements et les déchargements doivent dtre effectuds en
conséquence.

98-5 - Marchés.

Indépendamment des prescriptions particuliéres figurant au titre du présent réglement les iarchés découverts qui se
tiennent sur la voie publique doivent satisfaire aux dispositions suivantes :

lls doivent toujours étre tenus avec la plus grande propreté. L.es commergants exercant leur activité sur ces marchés
doivent rassembler laurs déchets au fur et &4 mesure de leur production et les déposer dans des récipients clos prévus a cet
effet ou dans des sacs en papier si ce moyen est autorisé, de fagon & éviter I'éparpillement des déchets et l'envol des éla-
ments légers pendant la tenue du marché. Dés la fin de la tenue du marché, les déchets sont rassemblés pour étre évacués
aussitdt.

Leurs emplacements sont nettoyés par balayage, lavage et esmploi, en tant que de besoin, d'une solution désinfectante.

Il est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la voie publique tous détritus, déchets et emballages. lls sont
tenus de conservar leurs emplacements en bon état de propreté.

93-6- Animaux.

Nl est interdit de laisser vaguer les animaux domestiques dans les rues, sur les places et autres points de la voie publique
ainsi que dans les halles et marchés.

Il est interdit d'abandonner des animaux sur la voie publique ainsi que dans les parcs ou jardins.

Les chiens ne peuvent circuler sur la voie publique en zone urbaine gu'autant qu'ils sont tenus en laisse,

99-7 - Abords des chantiers.

Les entrepreneurs des travaux exécutés sur la voie publique ou dans les propriétés qui I'aveisinent doivant tenir la voie
publique en état de propreté aux abords de laurs ateliers ou chantiers et sur les points ayant été salis par suite de laurs tra-
vaux. lls doivent assurer aux ruisseaux et aux caniveaux leur libre écoulement,

s doivent également assurer, autant que possible un passage protégé pour les piétons,

Les chantier cuverts sur la voie publique ou en bardure de celle-ci doivent étre entourés de cldtures assurant une pro-
tection et une interdiction de pénétrer efficaces.

99-8- Neige et glaces.

Des arrétés municipaux fixent les obligations spéciales des riverains des voies publiques en temps de neige et de ver-
glas.

Article 100 - Salubrité des voles privées.

100-1 - Dispositions générales { 2 }.

Les obligations des propridtaires et occupants des immeubles riverains des voies publiques, définies dans le présent
réglement sanitaire, s'appliquent aux propriétaires et occupants des immeubles bordant les voies privées ou v ayant accés,
qu'elles soient cuvertes ou non 4 la circulation publigue. Il en est de méme pour les obligations de leurs usagers respectifs.

100-2 - Etablissement, entrefien et nettoiement.

Le sol des voies privées, qu'il soit muni ou non d'un revétement, doit étre établi de maniére & assurer I'écouisment des
eaux, un entretien facile et une circulation non dangereuse. Il doit en outre &tre tenu constamment en bon état d'gntretien et
de propreté, .

Eventusllement, les propritaires peuvent contracter accord avec l'autorité municipale pour faire assumer a lewrs frais
I'obligation d’entretien ci-dessus.

En cas de neige et de gel, les propriétaires riveraing des voies privées non cuvertes a la circulation publique ou leurs
proposés scn tenus dans le moindre délai de déblayer la neige et le verglas jusqu'au milieu de la chaussée devant leur
immeuble. :

Les neiges et les glaces ne doivent pas étre poussées a I'égoiit ni vers les voies publiques. Les tampons de regard et
les bouches d'égoit, ainsi que les bouches de lavage doivent demeurer libres.

{ 1) Décret n* ¥6-148 du 11 lavrier 1578 relatif & la publicité at aux enseignes visibles des voies cuveries a la circulation publique (J.O. du 14 lévrier 1978).
Arréité du 14 octobra 1977 fixant les conditicns d'utilisation du mobilier urbain comme support publicitaire {(J.O. du 6 novembre 1977).

{ 2 ) En oulre, ordonnance n* 58-928 du 7 octobre 1958 moditiant la loi du 22 juillet 1912 relative 4 'assainissement des voies privées et la loi du 15 mai 1930
relalive 4 I'assainissement d'office et au classement d'office des voies privées de Paris {J.O. du 11 oclobre 1958}
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100-3 - Enlévement das ordures ménagéres.
Les modalités definias par I'autorité municipale, les cahiers des charges réglant les conditions d'enlévemeant des crdures

ménagéres et évantuellement tout accord particulier passé entre los propriétaires des voies privées et 'autorité municipale
fixent pour cas voies, le moment et les emplacements de dépdt des racipients de modéles admis, en vue du passage du ser-

vice d'enlévement des crdures ménagéres.

100-4 - Evacuation des eaux el maligres usées.
Lorsque la voie comporte un régeau d'évacuation d'eaux et de matigres usées, celui-ci doit étre souterrain, Les branche-

ments des évacuations des immeubles sur le ou les conduits d'évacuation collectifs ne doivent ae faire que sous la voie pri-
vée,
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TITREV

LE BRUIT

Article 101 - Bruits émis sur les lleux accessibles au public.

101-1 - Interdiction de cerlains bruils génants.
~Sur les lieux et dans les locaux accessibles au public, sont interdits les bruits génants par leur intensité ou par leur forte
charge informative tels que :

- les cris et chants publicitaires, les émissions vocales et musicales, I'emploi d'appareils et de dispositifs de diffusion
sonore par haut-parlsur. En particulier, 'vsage des postes récepteurs de radio, de magnétophones, d'électrophones est
interdit & moins que ces appareils ne solent utilisés exclusivement avec des écouteurs.

- Fusage des pétards, artifices, armes & feu et tous autres engins, objets et dispositifs bruyants similaires, ainsi que les
fouets bruyants, tels que tambours, trompettes, sifflets...

- tous travaux bruyants professionnels ou particuliers et, notamment toute réparation ou réglage de moteur, qu'elle qu’en
s0it la puissance.

Toutefois, une réparation de courte durée permettant la remise en s
te en cowrs de circulation, sera tolérée.

101-2 - Octroi de dérogations. .
Des derogations spéciales peuvent étre accordées par
manifestations commeiciales, fétes, réjouissances publiques.

101-3 - Réglementalion de certains fravaux génanis.

Devront faire Fobjet d’'une autorisation et de dispositionsfiégh

a) les travaux urgents, bruyants, sur la voie publique neffo
lation. Les horaires a respecter seront précisés par I'autorité

b) las travaux exécutés de jour et de nuit dans les zon
d'établissaments d'enseignement et de recherche, de crécha
ou autres logaux similaires.

Dans ce cas, pourront étre désigneés par |'MBRY
des dispositifs d'utilisation ou de protection visa

101-4 - Véhicules aulomobiles.

Sont soumis au prescriptions du code de [gauigbt notamment de son aricle R 70 et des arrétés d'application y affé-
rents, les digpositifs d'échappement des véhiculesa moteur.

Compte-tenu du bruit et des viprations occasionnés par les véhicules lourds, Pautorité locale peut définir pour ceux-ci un
itinéraire préférential pour la trav es agglomérations.

101-5 - Engins de chanfiar.
Les engins de chantier sont
Article 102 - Bruits émis en dehors

102-1 - Etablissements industriels,
Les atablissemegdustriels commerciaux, ainsi gue les collectivités ou communautés ont interdiction d'émettre a
I'extérieur de leurs lo %ﬁ iggimmits occasionnant une géne pour le voisinage.
L]

igrement sensibles du fait de la proximité d'hdpitaux,
aternités, de maisons de convalescence et de retraite,

focale un emplacement particuliérement protégé pour les engins ou
ver l'intensité du bruit qu'ils émettent.

Ismentation relative & leur homalogation (1).
lleux accessibles au public {2).

Les mouvementy 3| peuvent Stre régles au moyen de signaux sonores a la condition expresse que la durée
15 secghdes.

Les proprigtaires direC¥urs ou gérants d'établissements ouverts au publics, tels que cafés, bals, bars, théatre, cinémas,
doivent prendre toutes mesures uliles pour que les bruits émanant de ces locaux ne soient pas génants pour le voisinage.

102-Q4 -""Qiors et magasins de diverses natures.
: Qos des établissements, ateliers et magasins de toutes natures, publfics ou privés, les occupants des
pivent veiller 4 ce qu'aucun bruit impulsionnsl ou continu émanant des batiments et exploitations n'oc-

Les occuli@nts des locaux d'habitation ou de leurs dépendances doivent prendre toutes précautions pour que le voisina-
ge ne soit pas¥goublé par les bruits émanant de ces locaux tels que ceux provenant de phenographes, magnétophones,
appareils de radio-diffusion et de télévision, instruments de musique, appareils de musique, appareils ménagers ainsi gue
ceux résultant du port de souliers 4 semelles dures ou de la pratique d'activités ou de jeux non adaptés 4 ces locaux.

Les bruits émis & 'intérieur des propriétés tals que ceux qui proviennent de porte-voix, tirs d'artifices, de pétards, d’ar-
mes 4 feux, de moteurs 4 échappement libre, travaux industriels, agricoles, horticoles, commerciaux pauvent étre interdits ou
réglementés, compte-tanu du lieu et de I'heure.

(1) Décret n* 89-380 du 18 avrit 1959 relatif 4 Iinsonorisation des angins de chantier {Journa! Officiel du 25 avril 1969) et différents textes d'application de ce
décrat.

(2} Circulaire du 13 mars 1973 relative a l'utilization de véhicules tous terrains (J.O. du 10 avril 1973).

Circulaire n* 150 du 28 mars 1961 relativa 2 la lutte contre 1o bruit. :

Circutaire n* 308 du 22 mai 1965 relalive & J'utilisation des hauts-parlaurs.

Circulaire n* 8417 du 15 juillet 1975 relative a I'ulilisation des machines parfantes dans les liaux publics.

Circulaire n” 8748 du 24 octobre 1975 refatif aux bruits dus aux établissements ouverts au public.

Circulaire n® 1887 du 14 avril 1976 refative a l'utilisation de dispositits sonores pour la protection des cullures,

Circulaire n” 3055 du 21 juin 1976 relative 4 une instruction sur le bruit dd aux installations classéas pour Ia protection de I'environnement,
Girculaire n* 3620 du 6 {ulllat 1976 relalive & ta réglementation d'usage des matérie’s bruyanis.
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102-5 - Animaux.

Les propriétaires ot possesseurs d'animaux sont tenus de prendre toutes les mesures propres & préserver la tranquilité
des voisins.

102-6 - Appareils ulilisés pour fa protection des culfures,

Les périodes d'utilisation des apparsils bruyants par les agriculteurs pour la protection de leurs cultures contre les
dégéats causés par les animaux, seront réglementées a l'initiative de I'autorité locale dans le cadre du présent réglement et
de Farticle L. 131-2 - 20 alinda du Code des communes ou, le cas échéant, de I'article L 131-13 du méme Code.

102-7 - Aclivités bruyantes exerceas par des enfrepreneurs ou arlisans.

Les entreprensaurs ou les artisans exergant das professions qui exigent 'amploi d'appareils susceptibles d'occasionner
un bruit intansea hors des ateliers et perturbant Is repos ou la tranquilité das voisins ne peuvent exercer leurs travaux qu'a
des peériodes st des conditions d'utilisation fixées par 'autorité locale.

102-8 - Utilisalion de véhicules « tous lerraing ».

L'utilisation, en foréts ou autres lisux ds promenade, de véhicules tous terrains dans des conditions telles qu'elle consti-
tue un danger pour la sécurité ou une géne pour la tranquilité des promeneurs ou tog#Ptes est réglementde par arrété muni-
cipal pris dans les formes définies par la réglementation en vigueur (1).

Article 103 - Voies fluvlales publiques ou privées accessibles au public.

Sous réserve des dispositions régissant la navigation ftuviate {2}, I'échappemen
traversée des agglomérations est interdit. Le niveau sonore ne doit pas gg¢passerlg s
génse ou un danger pour les populations riveraines.

Articte 104 - Survol des zones réservdes a I'habltation ou & la déten

Sous réserve des dispositions applicables a la navigation aérierffie (3)
la détente doit étre effectud & une hauteur par rapport au sol telleffju
duquel il provoquerait une géne ou un danger pour las populations s

moteurs, en particulier dans la
~-dela duquel serait provoque une

survol des zones destinées & 'habitation ou &
eau sonore ne dépasse pas le seuil au-dela
rticuliérement pendant les jours fériés.

{1} Girculalre du 13 mars 1973 relative & Iutilisation de véhicules tous terraing (J.0. du 10 avril 1973).
{2} Arrété du 20 mai 1966 relalif aux mesures dastindes A lutter contre las bruits produits par fes bateaux de navigation intérieure (J.O. du 9 juin 1966).
{3} Ammété du 10 octobre 1957 relatif av survol des agglomérations et des rassemblements de personnes et d'animaux {J.0. du 5 novembre 1957).

36

—



e

e

—

TITRE VI

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX,
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT.

SECTION 1 - MESURES GENERALES.

Article 105 - Déclaration des maladies contagieuses.

Les directeurs d'établissements d'anseignement, de prévention, de soins, de cure, de convalsscence et de réadaptation
figurent parmi les personnes astreintes 4 la déclaration prévue par I'article 12 du Code de la Santé Publigue.

Article 106 - Isclement des malades. '

En application de l'article L.17 du Gode de la Santé Publique, I'isolement du malade en mitieu hospitalier est réatisé dans
tous les cas de variole, choléra et peste et effactué sur prescription de I'autorité sanitaire dans les cas de typhus exanthé-
matique, fidvre jaune, fidvre récurrente & poux, et fidvres hémorragiques d'origine virale. :

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent lisu & lisolement, celui-ci peut étre fait & I'Hépital ou & domicils.

En tout état de cause, I'isolament est maintenu tant qu’existe pour I'entourage ou le public un danger de contagion.

Article 107 - Surveillance sanitaire.

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve exposée 4 la contamination d'une des maladies visées par la réglementa-
tion sanitaire internationals notamment : variole, choléra, peste, fidvre jaune peut étre astreinte 4 une surveillance sanitaire
d'une durée egale a la période d'incubation maximale fixée par la dite réglementation. Quand I'exposition 4 la contagion a
lieu en milieu hospitalfer la personne suspecte v est autant que possible maintenue en observation ou en isclement pandant
la méme durée si les circonstances épidémiologiques I'exigent.

Article 108 - Sortie des maladés.

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectuer sa sortie de I'Hopital qu'aprés avoir satisfalt aux mesures
d'hygiéne prescrites par |'autorité sanitaire. :

Dans le cas olr un malade atteint d'une des maladies ayant nécessité son isolemant en milieu hospitalier visées aux arti-
cles 106 et 107 ci-dessus quitte un établissement hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis st
motifs en seront donnés, sans délai, & I'autorité sanitaire (dans les mémes conditions gu'une déclaration de maladie} sn pré-
cisant le lieu ou le malade a déclaré se rendre. L'autorité sanitaire prendra alors toutes mesures utiles pour la protection de la
santé publique.

Article 109 - Survelilance scolaire.
Les enfants d'age scolaire ne peuvent étre réadmis & I'école publigue ou privées que s'ils remplissent les conditions pres-

‘crites par la réglementation de I'éviction scolaire en ce qui concerne notamment la prophylaxie en cas de maladies conta-

gieuses dans les établissements d'enseignement et d'études.

Article 110 - Transport des malades.

Le transpoit des personnes atteintes de maladies visées 4 article 107 ci-dessus, est effectué dans une voiture spacia-
te qui doit tre désinfectée et s'il v a lieu, désinsectisée aprés le voyage, et avant toute réutilisation du vhicule. La désinfec-
tion peut étre effectuée soit par un service public, soit par une entreprise privés, sous réserve du controle réglementaire de
I'opération par l'autorité sanitaire, laquelle en délivre certificat,

SECTION 2 - CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS PAR LES CONTAGIEUX.

Article 111 - Protection contre tes déections ou excrétions contagleuses de personnes atteintes de maladies & déclara-
tion obligatolre,

Les dejections au excrétions contagieuses ne peuvent étre jatées sans avoir fait I'objet d'un traitsment de désinfection
dans des conditions conformes aux textes réglementaires. Il est interdit, en particulier, de les répandre sur le sol, les tas de
fumier ou d'ordures et de les rejeter dans les égolits ou les cours d’sau, sans qu'ils aient subi un traitement exécuté confor-
mément a la réglementation en vigueur (1).

Article 112 - Désinfection en cours de maladie.

‘Pendant toute la durée d'une maladie visée a 'article 106 ci-dessus, 1¢r alinéa, les objets 4 usage du malade et des per-
sonnes qui l'assistent, de méme que tous les objets susceptibles d'avoir été contaminés ou souillés, doivent tre désinfectds.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu’ils ne puissent &tre une source de contamination.

Il st interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préalable, tout tapis au tenture, objet de literie, linge ou
vétements ayant servi 4 ces malades ou provenant de locaux occupés par eux: les objets de peu de valeur sont de préféren-
ce incinérés.

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux ot des objets susceptibles d'avoir &té contaminés se fait &
Faide d'hypachlorite cu des produits et procédés agréés a cet effet.

Il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasseries ou
autres établissements industriels, tous objets ou effets susceptitles d’avoir 6td contaminés. Cette opération peut étre effec-
tuée soit dans les services municipaux ou départementaux de désinfection soit dans les machines & laver des particuliers.

(1) décret n* 67-743 du 30 acilt 1967, portant réglement d’administration publique relalif aux conditions que doivent remplir les procédés, produils et appareils
destings 4 la désinfection obligatolre (J.O. du 2 septembre 1967}

Arrété gu 30 aodt 1967 {J.0. du 2 septembre 1967).

Arrdtd du 19 aolt 1974 ().0. du 9 oclobre 1974).
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Article 113 - Désinfection terminale.

Dans le cas ou la désinfection terminale est cgligatoire, les locaux ocoupés par le malade, son linge, sa literie et las
objets dont il s’est servi, doivent étre desinfectés sans délai par des produits, procédés agréés a cet effet.

L'exécution de cette prescription doit étre constatée par un gertificat délivré aux intéressés par I'autorité sanitaire.

Ca certificat désignera les locaux désinfectés, sans mentionner le nom du malade ni la nature de la maladie.

Articie 114 - Organisation de la désinfection.

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dans les conditions prescrites par les articles 14, 15 et 16 du
Code de la Santé Publique, soit par les services publics, soit par des organismes privés, controlés par I'autorité sanitaire qui
délivre le certificat de désinfection.

Article 115 - Appareils de désinfaction.

Les appareils de désinfection utilisés dans toute communs au titre de la désinfection obligatoire sont soumis & une sur-
veillance réguliérement exercée par 'autoritd sanitaire.

Article 116 - Centres d’'héhsrgement de personnes sans domicile.

Las établissaments publics ou privés recusillant 4 titre temporaire ou permanent des personnes sans domicile (1) doi-
vent disposer de douches, de lavabos, de cabinets d'aisances et de chambres d'isolement en nombre suffisant. Le nettoyage
des locaux et du matériel mis 4 la disposition des usagers est pratiqué chague jour.

Das leur arrivée, les usagers pourront faire 'objet des diverses mesures d'hygiéne et éventuellement de prophylaxie qui
se révéleraient utiles. Le cas échéant, la désinsectisation des individus deit étre effectuée. .

La desinfection ou la désinsectisation des locaux occupés par les personnes sus-visées ainsi que leurs vétements ast
confiée aux services spécialisés.

SECTION 3 - LOCAUX PROFESSIONNELS DES COIFFEURS, MANUCURES,
PEDICURES ET ESTHETICIENNES.

Article 117 - Aménagemaent des locaux profesgionnels des colffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes.

Tous las locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes doivent étre convenablemant
aéres et éclairés, et d'une fagon générale répondre aux prescriptions d’hygiéne concernant les locaux de travail (2).

Le dispositif de rencuvellement ou éventusllement de conditionnement d’air doit étre capable d'assurer d'une fagon
parmanents I'évacuation des buées et des odeurs.

Les locaux sont interdits a I’habitation et au commerce des denrées alimentaires.

Les meubles a usage professionnel ne peuvent étre utilisés dans un autre but et doivent étre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures et autres doivent étre aussitot recueillis dans un récipient muni d'un couvercle.

Article 118 - Hygldne générals.

Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes sont entretenus de maniére a n'étre en
aucun cas une causs de transmission d'affections contagieuses, et I'opérateur doit pour chague client désinfecter ses ins-
truments. .

Sans préjudice des mesures habituellas d'hygidne vestimentaire et corporelle (avant chague service, nettoyage des
mains et ongles par savonnage et mouillage a I'aide d’'un lquide antiseptique), les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéti-
ciannes doivent, lorsqu’un client présente des lésions de la peau ou du cuir chevelu, s'abstenir d’utiliser des instruments
destinds a 'usage de la clientéle courante, et employer obligatoirement un matériel spécial pour lequel des mesures de dés-
infaction particulidremeant rigoureuses sont adoptées.

L'exploitant doit mettre des gants spéciaux & la disposition des employés exécutant des coiffures permanentss, traite-
ments spéciaux, ou appliquant des teintures.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiques doivent étre conservés dans un réciplent fermé et étre appliqués au moyen de coton stérile
renouvelsé a chaque usags.

L'usage de produits et solvants volatils inflammables ou toxigues reste soumis a la réglemsntation en vigueur.

@) Les produits comestiques et les produits d’hygiene corporelle sont soumis aux dispositions de la loi du 10 juillet 1975
Letséexp!oitants sont tenus de fournir a leur personnel les moyens nécessaires pour que ces différentes mesures sofent
respectées.

SECTION 4 - LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGEQNS VIVANT A L'ETAT SAUVAGE,
LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS. :

MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX DOMESTIQUES.,

Article 119 - Rongeurs.

Les proprigtaires d'immeubles ou établissements privés, les directeurs d'établissements publics doivent prendre toutes
mesuwres pour éviter lintroduction des rongeurs et tenir constamment en bon état d'entretien les dispositifs de protection
ainsi mis en place,

lls doivent conjointement avec les locataires ou occupants vérifisr périodiqusment si les caves, cours, égodats paricu-
liers, entrepdts, locaux commerciaux, locaux a poubelles, logements das animaux domestiques, etc... ne sont pas envahis
par ces nuisibles et faire évacuer tous dépdts de détritus et déchets susceptibles de les attirer.

{1) Loi n" 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales st médico-sociales (J.O. du 19 juillet 1975).
Décrel n® 76-526 duv 15 juln 1876 (J.O. du 18 Juin 1976) et circulaire du 15 juin 1976{1.0. du 30 juilist 78) relatifs 4 I'application des arlicles 185 ot 185-3 du Code
do la Famllle of de I'Alde Sociale étendant I'Aide Sociala 4 de nouvelles catégories de bénéficlaires et relatits aux centres d'hébergemsni et de réadaptation.

{2) Code du fravail « Hygiéne et Sécwité des Travaillaurs »,
{3) Loi n° 75-804 du 10 juillet 1975 (J.0. du 11 juillet 1975},
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Lorsque la présence de r_ongeurslest constatée, les personnes visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de prendre
sans gelal les mesures p[escqlt_es par I.autonle sanitaire en vue d'en assurer la destruction et I'dloignement. La méme obliga-
tion s’impose lors de la démolition des immeubles ainsi que sur des chantiers de construction.

Article 120 - Jets de nourriture aux animaux. Protection contre les animaux errants, sauvages ou redevenus tels.

Il est interdit de jeter ou deposer des graines ou nourriture en tous lisux publics pour y attirer les animaux errants, sauva-
ges ou redevenus tels, notamment les chats ou les pigeons; la méme interdiction est applicable aux voies privées, cours ou
autres parties d’un immeubla lorsque cette pratique risque de constituer une géne pour le voisinage ou o attirer les rongeurs.

Toutes mesures doivent étre prises si la pullulation de ces animaux est susceptible de causer une nuisance ou un s~

que de contamination de I'homme par une maladie transmissible.

Article 121 - Insectes.

Les bassins d'ornement ot d’arrosage, vases, auges pour animaux et récipients divers, doivent étre vidés complétement
at nettoyés une fois par semaine au moins. L.es bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent étre recou-
verts. Les citernes inutilisées doivent étre supprimées; il en est de méme pour les réservoirs, abreuvoirs abandonnés. Les
citernes doivent étre séparées du tuyau de chute par un siphon; le tuyau d’aération doit &tre muni d'une toile métallique
inoxydable. Les mailles devront avoir un diamétre de 1 mm.

Le tuyau d'aération des fosses d’aisances doit étre protégé par un égquipement identique.

Les pidces d'eau, telles que mares, fosses a eau, voisines des habitations font I'objet de masures larvicides réguliéres,

“telles que desherbags, destruction par poisons, épandage de produits larvicides agréés.
Les fosses d'aisances, les fosses septiques et appareils analogues sont soumis & un traitement larvicide; les produits

sont utilisés & des concentrations telles gue les phénoménes bactériens ne sont pas génés. Les apparails doivent &tre munis
des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la réglementation particuliere des fosses septiques et appareils analogues.

Article 122 - Anlmaux domestiques ou sauvages apprivolsés ou tenus en captivits.
Les propriétaires de ces animaux sont tenus d'empécher qu'ils ne soient a (‘origine de transmissions de germes patho-
génes ou de nuisances pour lhomme.

Articte 123 - Autres vecteurs.

Quant au cours de I'enquéte &pidémiologique menée & I'occasion d’'une maladie contagisuse, il est identifié un germe
infectieux ayant pour réservoir, un animal ou le milieu environnant, tel que s0l, air, eau... les autorités sanitaires prennent les
mesures propres pour isoler e vecteur en cause et le traiter afin de détruire le germe responsable.

Des mesures peuvent étre également prises pour connalitre I'ampleur de la contamination en particulier par I'examen

systématique des sujsts en contact : hommes ou animaux,
SECTION 5 - OPERATIONS FUNERAIRES.

Articie 124 - Qpérations fundralres.

Les opérations de mise en biére, d'inhurmation, de transport ou d'exhumation sont assurées conformément 4 la régle-
mentation en vigusur (1).

Las morgues et salles ¢’autopsie doivent étre tenues dans un état de propreté trés strict. Elles doivent toujours disposer
de lavabos & eau courante, de W.C. particuliers, et de possibilité de désinfection nécessaire afin de supprimer tout risque de
contamination pour les personnes y ayant accés.

Les emplacemants destinés aux dépdts des corps doivent étre maintenus & une température inférieure 4 5°.

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles d'autopsie doivent assurer un renouvellement suffisant de I'air de

ces locaux.

{1} Décret n® 76-435 du 18 mai 1976 mogifiant fe décret du 31 décembre 1941 codifiant tes textes relatifs aux all I i X i ‘incinéra-
fion et de transport des corps (J.O. du 20 mai 1976). opérations g'Inhumation , d'exhumation, d'incinéra
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TITRE VII

- HYGIENE DE L'ALIMENTATION

SECTION 1 - DISPOSITIONS GENERALES.

Article 125 - Prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation (1).

125-1 - Magasins de verie.

Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et correctement éclairés. lls doivent pouvoir étre fermés sur la voie publique par
un ou plusisurs dispositifs appropriés de maniére a protéger les denrées du soleil et des pollutions de touta nature. L'utilisa-
tion des sous-sols, ainsgi que des piéces sans fanétres est interdite, sauf dérogation autorisée,

Les murs at les plafonds doivent étre maintenus en parfait état de propreté. Is doivent &tre peints au moyen d'une pein-
ture de couleur claire, lavable et résistante aux chocs; ils seront lavés régulidrement.

Le sol doit étre en matériaux durs (carrelage, ciment), lisses ou recouverts d'un revétement imperméable. Il est lavé au
meins une fois par jour. L'écoulement des eaux de lavage doit étre assuré.

Le balayage a sec est interdit.

Les magasins ne doivent en aucun cas servir 4 I'habitation ni abritar aucune activité industrislle ou artisanale autre que
celles visées au présent titre.

Il est interdit de fumer dans ces locaux et cette interdiction de fumer fait I'objet d'une signalisation apparente (2).

Les comptoirs de vante, étals, tables et tout matériel analogue, en contact avec les denrées alimentaires, sont revétus
d'un matériau imperméable et lisse, maintenu en état permanent de propreté et conforme aux dispositions de la réglementa-
tion en viguaur (3).

Toutes précautions sont prises pour que les denrées non présentées sous emballage d'origine soient a I'abri des pollu-
tions. Les denrées altérables 4 la chaleur, emballées ou non, doivent étre conservées dans une enceinte réfrigérée; les
autres &tant protégées par des cloisons transparentes sur les faces latérales et supérieures ainsi que du ¢été du public. -

Il est interdit de déposer sur le sol des denrées alimentaires non emballdes, méme pendant les opérations d'approvision-
nement.

L'accés des animaux, notamment des chiens, est interdit, & I'exception des chiens-guides de personnes mai-
voyantes. Cette interdiction doit étre affichée & |'entrée de chaque magasin

Les exploitants sont tenus de veiller 4 a protection contre les insectes et les rongeurs. lls doivent faire procéder aux
opérations de désinsectisation et de dératisation nécessaires, notamment celles qui seront prescrites par I'autorité locale,
toutes précautions étant prises pour que les denrées ne soient pas atteintes, en particulier par les pulvérisations ou émana-
tions des produits employés.,

Lorsque dans les magasins d'alimentation, il est vendu d’autres marchandises (produits d’entretien ou de droguerie, par
exemple), ces derniéres doivent étre stockées et débitées dans une partie du local, nettement distincte, pour éviter toute
confusion ou toute contamination.

Si un débit de boisson & consommer sur place est installé dans le méme local, il doit étre nettement séparé du lieu de
débit de denrées alimentaires.

125-2 - Ressearres.

Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les magasins de vente en ce qui concerne 'aménagemaent et 'entretien.
IIs ne doivent pas servir & d’autres usages notamment de garage. Ceux qui sont situés en sous-gol doivent étre tout particu-
litrement aérés ot ventilés.

Les denrées ne sont jamais entreposées 4 méme le sol, mais placées sur des étagéres, rayons ou dans des casiers ou
paniers; celles qui sont altérables sont conservées dans une enceinte réfrigérée appropriée. Les produits altérés et ceux
dont la date limite de vente est périmée doivent étre aussitét éliminés.

Les mesures nécessaires doivent étre prises pour supprimer insectes et rongeurs, sans gqu'il puisse en résulter une
contamination des denrées.

125-3 - Voilures boutiques.

Sans préjudice des réglementations particulidres les concernant (4), les voitures boutiques affectées 4 la vente ambu-
fante de denrées alimentaires sont soumises aux mémes régles d'entretien ot d’aménagement que les magasins de vents, 4
I'excaption de certaines régles, relatives a la construction qui ne psuvent &tre appliquées a des véhicules. :

Article 126 - Vente hors des magasing : & I'extérleur du magasin, sur les marchés et autres lisux de vente,

Les denrées alimentaires vendues a Fextérieur des magasins sont soumises aux conditions générales ou particuliéres
las concernant et font I'objet d'une protection rigourause contra les pollutions de toute nature.

Les comptoirs de vente ot les étalages doivent posséder une bordure de protection dont le niveau supérieur sera situé 4
1 métre de hauteur & partir du sol et étre nettoyés chaque jour. Iis doivent étre & I'abri du soleil et des intempéries st des pol-
lutions de toute origine. Les étals doivent étre en matériaux lavables et maintenus en bon état de propreté et d’antretien,

{1} En outre, pour los magasins d'alimantation distribirant des denrées animales ou d'origine animale, décret n* 71-636 du 21 juillat 1971 pour I'application des
aricles 258, 259 at 262 du Code Rural et relatif 4 I'nspeciion sanitaire et qualitalive des animaux vivants et das denréas animates ou d'origine animala (O du
tor apit 1971).

{2) -Dacret n* 77-142 du 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans certains licux aftectés 4 un usage colleclif ob celte pratiqgue peut avoir des
conséquences dangereuses pour fa santé {J.O. du 17 septembre 1977).

(3) Dacret n"73-138 du 12 février 1973 portant applicalion de la loi du 167 aoit 3905 sur fa répression des fraudes en ce qui concerna les produits chimlques
dang l'alimentation humaine et les matériaux et objets au contact des denrées, produits et boissons destinés A I'alimentation de I'hommae et des animaux ainsi
qua fes procédss et les produits ulitisés pour le nettoyage de ces matériaux et obijets {J.O. du 15 féviar 1973).

{4) Arrété du 197 féwrior 1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives au transport da denréas périssables (J.0. du 20 mars 1974).
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Article 127 - Protection des denrédes.

A l'exception des denrées naturellement protégées ou conditionnées, les vendsurs ne doivent pas permettrent & la
clientéle de manipuler les denrées alimentaires.

Elles doivent tre délivrées aux consommateurs soit préemballées ou conditionnees, seit protégées d’'une enveloppe en
matiére isolante ou en papier. Ces matériaux et papiers doivent présenter foute qualité hygiénique et étre conformes aux dis-
positions de la réglementation en vigueur (1),

Le papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois étre utilisés au contact de fruits en coque (tels que les noix}, des
racines, tubercules, bulbes non épluchés ni lavés pour lesquels l'acheteur procéde normalement & un nettoyage avant
consommation.

En ce qui concerne les fruits et légumes qui ne sont pas naturellement protégés, la commercialisation en libre choix
peut étre admise si le rasponsable de la vente, vaille 4 éviter toute manipulation excessive des marchandises de la part de la
clientéle .

Article 128 - Déchests.

Il est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours de vente. Les déchets de toute sorte provenant des vian-
des, du vidage des poissons, volailles et gibiers sont immédiatement placés dans des récipients étanches munis d'un cou-
vercle, qui doivent étre vidés et nettoyés au moins une fois par jour.

_, Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non, doivent étre retirées de la vente et éliminées selon un procédé auto-
risé.

La collecte st le transport des récipients ne sont entrepris qu’aprés la fermeture des magasins et des marchés.

Article 129 - Transport des denrées alimentaires.

129-1 - Géneéralites.

Les moyens de transport utilisés pour les denrées alimentaires ne doivent pas constituer du fait de leur aménagement,
de leur état d'entretien cu de leur chargement, un risque de contamination, d’altérations ou de souillures pour ces denrées.

lls sont dotés des équipements nécessaires 4 la bonne conservation das denrées.

lls ne doivent pas étre utilisés pour le transport d’animaux vivants ou de marchandises susceptibles d’altérer ou de
contarminer les dites denrées. _

Les citernes transportant des liquides alimentaires, doivent étre affectées exclusivement a cet usage. Elles doivent

porter sur chacun de leurs cOtés, en caractéres indélébiles d'au moins 30 mm de hauteur et de fagon inamovible, la mention
{liguides alimentaires) .

129-2 - Transports terrestres de denrées pétissables.

Les conditions de transport terrestre des denrées périssables, gu'elles soient a I'état frais, congelé ou surgelé sont pré-
cisées par la réglementation speécifique en vigueur (2}.

Il s’agit notamment du transport : :

- des viandes et abats, c'est-a-dire de toutes les parties d'animaux de boucherie, de volailles, de lapins et de gibier;

- de poissons, mollusques et crustacés, vivants ou non;

- du lait of des ceufs;

- des glaces et crémes glacées;

- des produits transformés d’origine animale (produits laitiers, ovoproduits, produits de charcuterie);

- gdes danrées d'origine vagétale surgelées.

129-3 - Transport de glace alimemaire.

Coe transport est effactué selon las dispositions de la réglementation en vigueur {3).

- 128-4 - Transport du pain.

Le pain doit étre transporté contenu dans un matériau du type emballage perdu ou dans des récipients facilement net-
toyables, maintenus constamment en bon état de propreté et conformes aux dispositions de la reglementation en vigueur
{4).

Article 130 - Atellers et laboratolres de préparation des aliments.

Sans préjudice des dispositions spéciales visées & I'article 125 ci-dassus relatif aux prescriptions générales concernant
les magasins d'alimentation, las régles suivantes sont applicables aux ateliers et laboratoires de préparation des aliments.

130-1 - Entretien des focaux.

Le sol, las murs et cloisons jusqu’a une hauteur d'au moins 2 meétres, sont revétus de matériaux durs résistant aux
chocs, imperméables, imputrescibles et parmsttant un lavage efficace. Si des éléments juxtaposés sont utilisés, its doivent
&tre strictemant jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur étendue ainsi que les plafonds doivent étre recouverts,
& défaut des dits matériaux, de peinture lisse et lavable.

Les angles sont arrondis tout au moins au raccordement avec le sol.

130-2 - Evacuation des saux.

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du matériel doit &tre assuré. Notamment, le sol doit &tre lave au moins
une fois par jour. Le balayage & sec est interdit

130-3 - Aération et ventilation.

L'adration et la ventilation doivent étre assurées en permanence et permettre {'évacuation rapide des buées et vapeurs
de cuisson. Si ces locaux sont situés en sous-sol, la ventilation doit étre mécanique et I'air introduit dans le local doit faire
I'objet d’une filtration préalable dans les conditions définies a I'article 64.

Les fournsaux et chaudiéres dégageant des émanations et des buées doivent &tre pourvues de hottes débordantes
assurant un caplage total; ces hottes sont desservies par un conduit de ventilation unique de section suffisante, indépendant
des conduits de fumée daesservant les foyers des appareils.

Toutes dispositions sont prises pour que ce conduit assure un tirage satisfaisant sans étre une cause d'insalubrité ou
de géne pour le voisinage.

{1} Décretn' 73-138 du 12 féwiar 1973 {J.O. dv 15 février 1973).

12} Arréité du 16 février 1974 réglementant las conditions d'hygiéne relatives au transport de denrées parissables (J.0. du 20 mars 1974).

(3] Arrate modifié du 10 aodt 1961 relalif 4 I'application de I'articte L 25-1 du Code de la Santé Publique (eaux potables) (J.O. du 26 ao(t 1961).
(4) Décret " 73-138 du 12 tévrier 1973 (J.O. du 15 téwier 1973}.
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Toultefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les produits de combustion et les buées peuvent éire dvacués par un
conduit commun de saction suffisante, construit selon les régles de I'art. Des précautions doivent étre prises pour éviter les
refoulements : en particulier, le conduit aura une hauteur suffisante et sera surmonté d'un aspirateur statique assurant la
constance du tirage.

130-4 - Usage des locaux.

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir 4 I'nabitation. Les locaux affectés 4 la préparation méme des aliments ne doi-
vent atre approvisionnés qu’en eau potable,

130-5 - Frolection conlre les insecles.

Les propriétaires ou gerants doivent prendre toutes mesures pour éviter la pénétration des mouches et autres insectes,
oiseaux, rongeurs et autres animaux, et taire procédar si nécessaire aux opérations de désinsectisation et de dératisation,
an avitant toutes contaminations des denréas alimentaires.

130-6 - Enfrelien des apparsils servant & la'préparation et 4 la conservation das aliments.

Tous les ustensiles servant & Ia préparation ou au conditionnement des aliments, tels que moules, mamites, plats et
casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchettes et cuilldres,passoires et étamines, doivent étre maintenus constam-
ment en bon état de propreté. lls seront nettoyés au fur et & mesure de leur emploi par un lavage manuel ou mécanique, a
I'eau chaude additionnée de produits autorisés, suivi d'un ringage & I'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination
et éliminant tout résidu alimentaire (1).

Le matéiial an cuivie et en fer doit faire 'objet d'un soin particulier.

Las tables 4 découper et & préparer doivent étre en matériaux durs conformes & la réglementation. Elles sont tenues
constamment propres et nettoyées au meins une fois par jour a F'aide d’eau chaude additionnée de produits autorisés suivie
d’un ringage a l'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination.

130-7 - Elimination des déchels.

Les dachets, rebuts et détritus de toutes sortes sont immédiatement déposés dans un récipient, muni d'un couvercle
rabattable, vidé, nettoyé et désinfecté au moins une fois par jour. En dehors des heures de service, il doit étre placé dans un
local, réservé a cet usage, situdé hors das cuisines.

130-8 - Condifions de conservation des denrées périssables.

La conservation éventuelle des denrées périssables utilisées dans ces ateliers et laboratoires, doit se faire en chambre
froide, réglée a la température appropriée.

130-2 - Fumoirs.

La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent étre tels qu'ils ne provoguent aucune géne pour I'environnement.

130-10 - Elablissements de collecles et de transformalion du lait,

Les établissements de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers sont soumis & Ja réglementation en
vigueur { 2 ).

Une attention particuliére doit dtre apportée aux medalités d'entreposage du matériel de conditionnement (capsules,
récipients) qui doit 8tre effectué & I'abri de 'humidité et dans des conditions d’hygiéne correctes.

Article 131 - Distribution automatiqus d'aliments.

131-1 - Emplacement.

Les appareils distributeurs automatiques d'aliments doivent étre situés sur des emplacements éloignés de toutes sour-
ces de contamination.

131-2 - Conditions applicables aux denrdes.

Sang prejudice de l'application de la réglementation en vigueur, les denrées placées dang les appareils distributeurs
automatiques doivent étre maintenues & une température convenant a leur conservation et placées 4 I'abri de toute souillure
provenant notamment des piéces de monnaie et des billets de banque. Elles sont renouvelées en temps utile de manidre &
demeurer constamment saines, en bon état de conservation.

131-3 - Appareils distributeurs de bonbons et de friandises.

Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne doivent débiter que des denrées incluses dans das emballa-
ges individuels,

131-4 - Prescriptions concernant las malériaux.

Les parties des appareils distributeurs de boissons destinées a étre en contact avec les liquides doivent étre consti-
tuées de matériaux autorisés pour les récipients en contact avec les denrées alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des éléments courts, sans coudes accentués, a l'intérieur ligse et
d'un démentage facile pour permettre le nettoyage qui est effectué a chaque recharge de I'appareil et plus souvent si néces-
saire 4 I'aide de produits autorigés. Le ringage de la tuyauterie doit étre ensuite effectusé avac de 'sau potable.

Lorsque I'appareil est destiné 4 distribuer des boissons glacées, I'snsemble de l'installation de distribution doit étre in-
cluse dans un équipement frigorifique maintenant en permanence la température antra 0° C ot 2° C.

Si l'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non fermentescibles destinés & étre dilués, les récipients conte-
nant ces produits peuvent ne pas étre inclus dans I'élément frigorifique. Il en ast de méme éventuellement du réservoir conte-
nant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un cempartiment 8 I'abri des pollutions; un dis-
positif doit permettre au consommateur de se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un récipient, tenu en
parfait état de propreté, recueille los gobelets aprés usage; ceux-ci sont enlevés au moins une fois par jour.

131-5 - Conirdle.

En vue de permetire le contrdle de I'état d’entretien de I'appareil par les agents sanitaires autorisés, le nom du respon-
sable ou tes indications permettant de le joindre sont apposés sur une plaque extérieure.

{1) D&crat n* 73-138 du 12 février 1973 (J.0. du 15 février 1973).

{ 2"] ﬁr{gﬁ;é du 15 mai 1974 fixant iss conditions d'hygiéne relatives aux établissements de collecte et de transformation du lalt et des produits faitiers (J.0. du 2
juille 4).
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Article 132 - Hygléne du persennsl.

Sans préjudice de I'application de la réglementation en vigueur ( 1 ), les personnes appelées en raison de leur emploi &
manipuler les denrées alimentaires, tant au cours de leur collecte, préparation , traitement, transformation, conditionnement,
emballage, transport, entreposage, que pendant leur exposition, mise en vente et distribution sont astreintes a la plus grande
propreté corporelle et vestimentaire. Ces prescriptions sont placées sous 'autorita de I'employeur.

Dans les ateliers de préparation des aliments, il €st interdit de fumer { 2 ).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux personnes susceptibles de les contaminer, notamment celles
qui sont atteintes d'infection cutando-muqueuses, respiratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d’une telle affaction constatée par un examen clinique ou bactériologique doit 8tre écarté jusqu’a qué-
rison compléte confirmee par attestation médicale. '

Le personnel doit utiliser les instatlations sanitaires mises a sa disposition. Ces installations comportent :

- des vestiaires qui doivent &tre prévus en nombre suffisant;

- des cabinets d'aisances ne communiquant pas avec les locaux visés au présent titre. Une affiche recommandera aux
utilisateurs le lavage des mains en sortant des lieux d'aisances;

- des lavabos placés & obté des cabinets d'aisances et a proximité des lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus d’eau
courante chaude et froide ainsi que de produits nécessaires au nettoyage et a la désinfection des mains. lls doivent étre a
commande non manuelle,

Pour le séchage des mains, des serviettes & usage unique et bacs de collecte des serviettes usagées ou des appa-
reils automatiques & air chaud sont mis a la disposition des usagers.

SECTION 2 - BOISSONS.

Artlcle 133 - Bolssons autres que le lait.

Les établissements de fabrication, de conditionnement et de vente des denrées alimentaires liquides tels que fabriques de
sodas et limonades, d'eaux gazeuses, de sirops, brasseries, cidreries et les établissements ot I'on procéde 4 la mise en fiits
ou on boutsille des vins et spirituaux sont assujettis aux dispositions suivantes :

1° - las locaux doivent satisfaire aux prescriptions de I'article 130 relatif aux ateliers de préparation des aliments;

2° . seule une eau reconnue potable distribuée en tous points par des canalisations distinctes peut étre utilisés pour la
fabrication des limonades et sodas, des eaux gazeuses, ainsi qu’en brasserie et cidrerie;

3 - les machines et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrication et le conditionnement de ces denrées liquides
doivent étre congus pour permettre, si nécessaire, un démontage facile da leurs différents élements en vue de leur entretien.

lls sont netloyés 4 l'eau potable additionnée de produits autorisés, rincés et égouttés, aprés arrét de Iinstallation et
avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés de la méme fagon.

4 - lss matériaux de conditionnement et de bouchage en contact avec la boisson doivent répondre aux prescriptions
réglementaires en vigueur relatives aux matériaux dastinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires. lls doivent étre
dans un état de propreté excluant toute contamination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent étre neufs et g’ils sont
séparés de la boisson par un matériau poreux - tel que lidge - ils doivent étre considérés comme étant en contact avec la

boisson.
5° - |a fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation est réglementée par les textes en vigueur { 3 ).

Article 134 - Hygiéne des déblits de bolsson,
Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé, les débits de boissons, quelque soit leur emplacement, sont
soumis aux dispositions de I'article 125 ci-dessus, en ce qui concerne hygiéne générale des lisux ol le public est admis,

alnsi que le nettoyage de la vaisselle ot de la verrerie.
Par ailleurs, la vente ambulante des boissons doit &tre réalisée de telle sorte qu'elle n'entraine aucune soulllure ou alté-

ration des produits.
Les chalumeaux pour boissons distribués ou mis a la disposition des consommateurs dans les lisux publics et les col-

lectivités doivant étre présentés en emballages individuels.
SECTION 3 - PRODUITS LAITIERS.

Article 135 - Magasin de vente des produits laitiers.
QOutre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de vente des denrées alimentaires, les magasins de ven-
te de produits laitiers sont soumis 4 la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerng le nettoyage des appareils

et des récipients employés { 4 ).
Le matériel utilisé pour le débit du iait doit &tre d'un entretien facile. En particulier, les parois des récipients doivent avoir

des angles arrondis et ne présenter ni creux, ni saillie. .
Les laits et produits laitiers dits frais vendus tant sous emballage d’origine qu'au détail doivent étre maintenus a I'abri de
toute altération et exposés pour la vente en quantité aussi réduite que possible, et aux températuras convenables selon les

procédés considerés.

{ 1) - Code du lravall
- Décret n* 71-636 du 21 juiliet 1971 (J.O. du 1ef aput 197 1} et arrdlé d’application.
- Arrdtd du 10 mars 1977, relalif 4 I'élat de santé et d'hygiéne du parsonnel appsalé a manipuler les denrées animales ou d'origine animale (J.O. du 31 mars

1977).

{ 2 ) Décret n" 77-1042 du 12 saptembra 1977 relatif aux interdiclions de fumer dans certains lieux affectés & un usage colleclif ou cette pratique peut avair des
conséquences dangereuses pour fa santé (J.O. du 17 septembre 1377).

(3 ) Décret 61-B59 du 1er apat 1961 (4O, du 5 acdt 1961).
Arrété du 10 aodt 1961 refatif 4 I'application da l'article L. 25-1 du Code de la Santé Publigue {eaux potables) (JL.C. du 26 aodt 1961).
Circulaire du 16 mars 1962 raelative aux instructions généralas concernant les eaux d'alimentation et fa glace afimentaire {J.0. du 27 mars 1962 et rectificatit J.O.

du 13 awnl 1962),

4 ) Décret n° 71-636 du 21 juillet 1971 (J.O. du 1¢f aoit 1971).
Décret n' 73-138 du 12 février 1973 (J.O. du 15 février 1973).
Ardtd du 15 mai 1974 lixant les condilions d'hygidne relalives aux établissemants de collects et de transformation du fait et des prodults laitiers (J.O. du 2 juillet

1974).
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Les crémes préparees et notamment les crémes foisonnées ne psuvent étre vendues en vrac. Elles doivent &tre proté-
gées contre toute contamination.

Article 136 - Fabrication et vente des Qlaoas ot crémes glacées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglementaires ( 1 ) notamment en ce qui concems :

- |e matériel servant a la fabrication,

- |la température des produits mis en vente,

- leur manipulation.

Cas prescriptions s'appliquent aussi bien 4 la vante ambulante qu’a celle pratiqguée en magasin,

Au cas ol ¢ces préparations constitueraient un danger pour la santé publique, leur écoulement pour la consommation
doit &tre immédiatement suspandu.

SECTION 4 - VIANDES, GIBIERS, VOLAILLES, CEUFS.

Article 137 - Boucheries, charcuteries, triperles, magasins de vente, de préparation de charcuterie, de volallles, de gibier,
ot plats cuiginés.

Qutre les prescriptions générales concernant les magasing d'alimentation, ces établissements doivent rospecter les
obligations suivantes :

- les murs et cloisons jusqu'a une hauteur d’av moins deux métres sont revétus de matériaux durs, résistants aux
chocs, imputrescibles et 4 surface lisse. Si des éléments juxtaposés sont utitisés, ils doivent étre facilament jointifs. Le reste
des murs et |e plafond doivent &tre enduits de peinture lavable.

Les angles sont arrondis, tout au moins aux raccordements avec le sol,

- le 50! est en carrelage ou en ciment lisse et lavé au moins une fois par jour. L'écoulement des eaux ds lavage doit étre
assuré,

Loarsque les conditions du commerce exploité le justifient il peut étre exigé que l'orifice d'évacuation des eaux de lavage
soit muni d’un panier griltagé ou d'un bac de décantation capable d'arréter les corps solides susceptibles d'en géner le fonc-
tionnement puis d'un siphon avant raccordement & la canalisation publigue.

- les tringles et crochets ol sont supendues les viandes sont 4 une distance telle des murs et cloisons qu'il n'y ait
jamais contact entre la denrée et la parol. Ces tringles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et maintenus parfaite-
ment propres.

- toute boucherie, charcuterie ou triperie doit &tre équipée d'une resserre froide située dans le local méme ou dans un
local attenant et capable de recevoir sans surchargs, la totalité des denrées détenues par 'exploitant.

- d'une maniére genérale, et quel que soit le lieu d’exposition des viandes & I'intérieur ou a I'extérieur du magasin celles-
ci ne doivent &tre exposées en dehors de la resserre froide que le temps nécessaire aux opérations de préparation et de
débit; les piéces décounpées et préparées sont placées sur des plats ou étagéres dans une vitrine réfrigérée. Los opérations
de préparation et de débit ne doivent se faire qu’a Fintérisur du magasin.

Les abats sont placés dans des récipients en matériau impermeéable. Conformes a la réglementation en vigusur, faciles
a nettoyer et & désinfacter ot réservés & ce seul usage ( 2 ).

Sl dans les magasing et resserres visés au présent article, il est fait usage d'une machine & débiter en tranches, les
tranches de jambon, de saucisson ou de viande cuite ne doivent pas étre saisies avec les mains. Elles sont soit regues direc-
tement sur un papier conforme aux prescriptions réglementaires, soit saisies 4 |'aide de spatulas, fourchettes ou pinces
régervées a cet usage,

- la viande hachée par le boucher est préparée conformément a la réglementation en vigueur ( 3 ).

- I'attendrissage mécanlque de la vianda ne peut avoir lieu qu'a la demande ot & la vue du cllent et avec toutes les précau-
Ittons di’hgglén(?élc?ncernant I'outillage et le mode opératolre. La consommation d'une viande attendrie devra étre faite dans
&5 rnoindres délals. :

I - I('att?ndrissage do la viande est interdit dans las collectivités notamment dans les établissements scolaires et universi-
taires (4 ).

- par exception aux dispositions des articles 126 et 130 seuls les billots de bois servant au tranchage des os sont tolé-
rég, ils doivent étre ractds et nettoyés au moins une fois par jour.

- les magasins de triperie doivent étre équipés d'un ou plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en rapport
avec Mimportance du commerce exercd.

- Une resserre fixe ou mobile, publique ou privée, répondant aux prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun des
commerces visés, ast obligatoire pour les commergants ambulants et pour ceux qui exercent leur activité sur les marchés.

Article 138 - Disposltions particulidres pour les denrées dont la vente constitue une activité partielle de I'établissement.

1* - Les denrées non conditionnées doivent étre exposées & la vente dans un mauble réfrigeré. Leur préparation doit
s'effectuer dans las conditions conformes aux articles précédents.

Les comptoirs et emplacements voisins ne doivent pas étre la cause de leur modification ou de leur altération en particu-
lier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelles organiques ou minérales.

2" - Les denrées conditionnées doivent étre exposées dans un meuble réfrigéré, situé de fagon telle que Penveloppe de
protection de la denrée ne soit altérée en aucune fagon.

{ 1) Décret modiflé du 15 avril 1912 pertant réglemant d'administration publique pour I'application de la loi du 1er aoit 1905 en ce qui conceme las denrdes ali-

mantairas.
Décret n* 49-438 du 28 mars 1949 portant réglement d'adgministralion publique pour I'application de la loi du 1er aodt 1205 en ca qui concamae le cormmarce des

glaces ot dos crémes glacéas {J.O. du 30 mars 1949),

Arrétd du 13 septembre 1967 relatif 4 la qualité hygidnique et au contréle bactériologlque des places et crémes glactes {J.O. du 17 octobre 1967).

Amétd du 13 septembre 1967 fixant les prescriptions d'hygiéne applicables aux locaux de fabrication d'entreposage et de vente ainsi qu'au matérigl et aux
conditions de manigulation an ce qui concamsa les glaces et crames glacées (J.O. du 17 octobre 1987).

{ 2 3 Arrdtd du 1o fdyriar 1974 réglamentant les conditions d'hygiéne relalives au transport de danrées périsssbles (4.0, du 20 mars 1974).

{3 } Arréte du 15 mai 1974 concarnant les viandes hachées destindes 4 la consommation humaine (J.0. du 26 juin 1974).

{4 ) Circu'aire du 6 mars 1968 relative Aux masures de prophytaxie & prendre en maliére alimentaire dans les établissements publics scolairas et universitaires
{J.0. du & mai 1988).
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Article 139 - (Eufs.

Les ceufs ne doivent en aucun cas 8tre entreposés au contact de matiéres susceptibles de les altérer. En particulier,
{'emploi de paille est interdit. Les plateaux alvéolaires destinés a leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation.

Les cauts vendus en coquille doivent étre naturellement propres. Le lavage.et le brossage des caufs souillés est interdit.

Les digpositions relatives & I'entraposage et a la commercialisation des wmufs sont précisées par la réglementation en
vigueur (1 ).

Articte 140 - Abatioirs.
Les conditions d'inspection sanitaire et qualitatives des abattoirs sont definies par les textes en vigusur { 2 ).

SECTION 5 - PRODUITS DE LA MER,

Article 141 - Magasins et résaerves de produits de la mer.

Sans préjudice de I'application des articles ci-dessus, les conditions d'exploitation de produits de la mer et d'eau douce sont
définies par les réglements particuliers relatifs a ces denrées ( 3 ).

La vente des coquillages pendant I'été n'est autorisée que si les installations permeattent leur conservation en bon état.

Sont notamment interdit :

- l'arrosage des huitres et des coquillages et le trempage en eau de mer;

- le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou au moyen de feuillages, d'herbes ou de tissus imbibés d'eau
non potable;

- la vente de lots non munis de I'étiquette de salubrité apparente;

- I'ouverture des huitres et coquillages en dehors de ceux destinés a une consommation immeédiate.

SECTION 6 - ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE.
LEGUMES, FRUITS, CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS

Article 142 - Généralités.

a) Le deversement ou le dépdt de déchets, vidanges, ordures ménagéres, gadoues, boues de station d’&puration non
nasteurisées, matiéres fécales sont interdits sur tous les terrains ol sont cultives des fruits et légumes susceptibles d'étre
consommés crus et dont la partie comestible peut se trouver au contact de ces déchets. Les engrais organiques, fumiers et
composts, ne doivent étre épandus gu'un mois au plus tard avant la récolte.

b} La réglementation sur les pesticides s'applique & 'ensemble des aliments végétaux ( 4 }.

Article 143 - Protection des cressonnigres et des cultures maraichéres immergées.

143-1 - Conditions d'exploitation.

Toute cressonniére ou culture maraichére immergée doit faire I'objet d'une déclaration au Maire, qui en informe aussitdt
le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales.

Elle ne peut étre exploitée gue si slle remplit les conditions de salubrité déterminées ci-dessous.

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre 4 une enquéte de 'autorité sanitaire qui établit si les cultures sont
reconnues salubres, I'analyse de I'eau, a la charge de I'exploitant, est pratiquee par le Laboratoire Départemental agréé pour
le contrdle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les constatations suvivantes :

1° - Eaux indemnes d'infestation parasitologique et utiliséas dans le voisinage immédiat des puits ou des sources dont
elles proviennent, 4 condition aue ces demiéres ne soient pas alimentées par des eaux courantes de surface; ¢es eaux doi-
vent 8tre d'une qualité bactériologique satisfaisante et, notammaent, ne pas contenir plus de 10 coliformes fécaux ni plus de
10 streptocogues fécaux pour 100 ml. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont effectuées une fois par mois
pandant les 3 mois qui précédent la premiére ouverture. De plus les eaux doivent faire I'cbjet d’au moins une analyse chimi-
que destinée & metire en évidence les substances toxiaues ou les constituants organiques révélateurs d'une contamination.

2° - Protection suffisante des cultures limitrophes contre les incursions d'animaux sauvages ou domsestiques, notam-
ment le mouton.

3° - Etablissement d'un périmétre de protection des cultures et des points d'eau qui les alimentent, contre les eaux et
ruissellament provenant de paturages, parcs & bestiaux, étables, mares, fosses a purin ou toutes instailations pouvant étre
contaminantes.

L’utilisation d'engrais non chimique est interdite.

143-2 - Contréle das exploitations.

A la suite do I'enguéte ou des controles effectués, I'autorité sanitaire délivie un certificat de salubrité exigible pour la
poursuite da I'exploitation, Une copie est transmise au Maire du lieu d'exploitation.

Si une expleoitation n‘est ouverte que guelques mois par an, une analyse bactériologique et parasitologique, sera faite
dans le mois précédent 'ouverture.

L'administration départementale et I'administration communale tiennent a jour et 4 la disposition du public la liste des
cultures ainsi agréées.

{ 1) Dé&cret du 17 seplembre 1969 (LO. du 19 septembre 1969} modifié par la décret du 11 aclt 1976 retatif au commerce das oeufs (J.O. du 19 aodt 1976}

(2 ) Décret n* 71-638 du 21 juillat 1971 (J.0O. du 1 aoit 1971).

Arrdlté du 20 novernbre 1981 relatif aux ab altoirs prives de typa industrial cu d'expédilion {12 décembre 1981).

Arrété du 28 mars 1967 lixant les prescriptions technlgues relalivas 4 la conslruclion des abattcirs publics (J.O. du 11 avril 1967),

Arrété du 26 aolt 1972 fixan! les normes auxquelles doivent salisfaire tes abattoirs agréés pour V'exportation des viandes et détemminant las conditions de I'ing-
pection sanitaire dans ces établissements (J.0. du 3 septembra 1572].

{ 3 ) Décrat du 20 aolt 1939 relalif A ta salubritd des huitras, moulas et avtres coquitiages.
Décrat n* 71-836 du 21 juillat 1971 {LO. du 1er aolt 1971).
Arrétés du 1er, 2, 3 at 4 octobre 1973 fixant les réglas d'hygiéne relalives aux produits da [a mar et d'eau gouce (J.O. du 25 novembre 1973).

{ 4 ) Arrdtd du 20 juillet 1956.
Arrété du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs en résidus de pesticides dans et sur fes fruits et ldégumas {J.O. du 4 octobre 1973).
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Le certificat de salubrité pourra étre retiré lorsqu’un contrdle aura révélé un défaut d'exploitation.

Les saux, pondtrant dans les cressonnidres exploitées, sont régulidrement controlées au cours de fa saison, a raison
d'analyses bactériologiques trimestrielles & la charge de I'exploitant. La gualité des eaux devra rester constante et elles
deviront présenter les mémas critéres que ceux fixés précédamment.

. 143-3 - Coniréle das ventes des cressonniéres.

Tout colis dans lequsl sont placés en vue de la vente des produits récoltés dans des cultures immergées doit porter, en
caractéres bien apparents et indélébiles, les nom et adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le lieu et la date de
délivrance du certificat de salubrité. Ces mémes indications doivent également apparaitre sur le lien des marchandises
conditionnées en bottes. Les produits importés doivent avoir été récoltés dans les mémes conditions de salubrité et étre ven-
dus sous étiquette portant des mentions similaires a celles précitées,

Artlcle 144 - Fruits st légumses.

Les fruits frais et les légumes frais sont exposés a la vente soit dans leur emballage d’origine, soit en vrac. Toutes pré-
cautions sont prises afin que les fruits frais et les legumes frais non préemballés sofent protégés des pollutions do toute
nature.

Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de fruils ou de légumes doil étre exempt de corps atrangers, tels que
branchages, débris vagétaux, sous réserve des usages particuliers a la présentation traditionnelle de certains produits.

Les fruits et léagumes doivent étre conformes aux prescriptions en vigusur en matiére de résidus de pesticides {1 ). lls
doivent en cutre ne présentar ni odeur ni golt anormaux. Les fruits doivent étre exempts de tarre, da méme que les légumes
lavés. Les legumes non lavés doivent étre debarrassés de toutes impuretés grossiéres.

Les fruits et iégumes doivent avoir atteint un degré de developpement et de maturité conforme aux usages loyaux ot
constants du commerce et les produits altérés doivent étre éliminés de la vente,

Si te lavage des fruits cu de légumes s’avére nécessaire, de I'eau potable sera seule utilisée, et 'opération sera suivie
d'un égouttage approprié. _

Les légumes secs et les légumes deshydratés, autres que ceux vendus sous préemballage, sont conservés dans des
compartiments fermés.

Anrticle 145 - Les champignons.,

145-1 - Champignons culfivés.

1# - Les champignons ne peuvent faire I'objat de culture que s'its appartiennent a une espéce comestible.

2° - Chaque emballage ou chaque lot présenté en vrac ne doit contenir que des champignons de méme éspéce. Ceux-ci
doivent étre de bon 6tat sanitaire et toujours constitués de toutes leurs partias.

3 - Chaque emballage doit porter, soit par inscription diracte, soit au moyen d'une étiquette solidement fixée :

~ s nom et V'adresse de I'emballeur ou son identification symbolique déliviée par le Service de la Répression des Frau-
des;

- les noms et adressa du producteur dans le cas ol ils ne se confondent pas avec ceux de I'emballeur;

- le nom de I'espéce et torsque celle-ci n'est pas notoirement connue, son nom botanique.

4° - Au stade de la vente au détail, le nom de lI'espéce doit étre porté par affichage 4 la connaissance du censommateur.
Sur demande des services de contrdle, le détaillant doit étre en mesure de faire connaitre la provenance de la marchandise.

145-2 - Champignons sauvages.

Les champignons sauvages (ou sylvestre), c'est-a-dire ceux qui ne proviennent pas d'une culture, ne pourront étre
commaercialisés que g'ils sont accompagnés d’un cedificat de comestibilité délivié par les agents habilités a cet effet. Toule-
fois, pourront étre commercialisées, sous la responsabilité des vendeurs, certaines espéces notoirement connues et nom-
mément désignées, par I'autorité sanitaire; celles-ci doivent étre en bon état sanitaire et constituées de toutes leurs parties.

Article 146 - Construction, aménagement, réouverture et trensfert de fonds des boulangeries et boulangeries-pétisseries.

1° - Les régles auxquelles sont soumis la construction et I'aménagement des boulangeries et des boulangeries-
patisseries sont déterminées par la réglementation en vigusur ( 2 ).

2° - Les projets de construction et d'aménagement sont soumis a I'autorité sanitaire,

3° - Dans le cas oU le combustible de chauffage, est le mazout, le foyer ne doit comporter aucune communication directe
avec le four, les brilleurs doivant étre réglés de maniére a éviter toute émission de suies.

4° - Le nettoyage dos fours et des surfaces, sur lesquelles son déposés les pains, doit étre effectué périodiquement a
l'aide d'un produit autorisé.

Articls 147 - Installation des locaux de vente an cas de création, d'extenslon, de réouverture, ou de transfert de houlangs-
riea ot de dépbts de pain.

1° - La création, Fextension, la réouverture, le transfert d'un magasin de boulangerie, d'un dépot de pain et I'adjonction
d’'un rayon de vente de pain a un fonds de commerce existant sont déclarés a 'autorité sanitaire.

2° - Outre leur conformitéd aux régles générales définies ci-dessus pour les magasins de vente de denrées alimentaires
cos locaux doivent comporter les installations particuliéres suivantes :

147-1 - Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe d'une boulangerie st d'un autre commaerce :

- un magasin de vente d’une superficie minimale de 16 métre carrés;

- le pain doit étre placé sur des grilles ou otagéres a une hauteur minimale d'environ 70 ¢m au-dessus du sol et de
maniére qu'il ne puisse entrer en contact avec d’autres produits;

- un comptoir avec balance et apparsil & couper est réservé au déhit du pain. Une affiche interdit la manipulation du pain
par la clientels;

- une panneterie d'une superficie minimale de 8 métres carrés, close et en communicaticn directe avec le magasin de
vente, munie de casiers, étagéres ou paniers afin que laes pains tenus en réserve soient a I'abri de toute poltution.

Les locaux de vente doivent étre disposés de maniére que Pair y soit constamment rencuveld. Dans le cas oul ils ne pré-
sentent pas d'ouverture du coté opposé a la fagade ils doivent comporter un conduit de ventitation réglementaire s'ouvrant
dans la partie du plafond la plus éloignés de I'accés extérieur et s'élevant jusqu'au dessus de la partie la plus élevee de la
construction ou tout autre installation assurant une ventilation efficace.

{ ¥ ) Arrété du 5 juillat 1973 relalif aux teneurs an résidus de pesticides dans et sur les fruits et légumes {J.0. du 4 octobre 1973).

{ 2) Arr8lté du 23 octobre 1967 relatif 4 la construction et & I'aménagement des houlangesias (J.0. du 5 novembre 1967).
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147-2 - Dépdis da pain.
Ces locaux doivent disposer d’'un emplacement réservé a la vente du pain, distinct des autres activités. Le pain psut étre
entreposd dans une armoire fermée. )

Article 148 - Dispositions apptlcables aux produits de panification ou de pétisserie.

Les produits de panification ou de patisserie présentés préemballés sont soumis aux dispositions de la réglemantation
en vigueur { 1 ) notamment en ce qui concerne la date limite de vents ou la date de péremption.

SECTION 7 - DENREES CONGELEES ET SURGELEES.

Article 149 - Danrdes congelées et surgelédes.

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au présent titre pour les différents types de denrées, les denrées
congelées et surgelées doivent répondre aux dispositions réglementaires notamment celles relatives {2 )

- 4 PFemballage et au transport;

- au maintien ¢'une température minimum depuis leur fabrication jusqu'a leur mise en vente;

- aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée.

SECTION 8 - ALIMENTS NON TRADITIONNELS.

Article 150 - DéfInition des aliments non traditionnsls.

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et substances alimantaires provenant :

- soit d’une matlére premidre considérée comme alimentaire mais profondément transformés en vue d'sn extraire une ou
plusieurs substances nutritives.

- s0it de produits non habitusllement obtenus en agriculture, en élevage ou industriellement pour 'alimentation de I'hom-
me.

C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non traditionnels ;

- des farines d'origine animale ou végétals riches en protéines;

- des levures cultivées sur alcanes ou autres substrats non alimentaires;

- les isolats de protéines préparéas a partir de diverses farines animales ou végétales, de feuilles, d'herbes ou de levu-
res grice auxquelles sont élaborées los protéines texturées et les ALV, (aliments imitant la viande),

Articte 151 - Prescriptions applicables & la fabrication, & la détention, et & la mise en vente d'alimsenis non traditionnels.

La fabrication, la détention st la mise en vente d'aliments non traditionnels destings & I'alimentation de {'hommse, sont
soumises 4 I'avis du Conseil Supérisur d'Hygidne Publique de France, de 'Académie Nationale de Médecine et éventuellg-
ment d’autres commissions spécialisées, en application du Code de la Santé, et de ta loi du 1er ao(t 1205 sur la répression
des fraudes et ses décrets d’application.

SECTION 9.- LA RESTAURATION COLLECTIVE.

Article 152 - Hygléne des restaurants et locaux simitaires.

Toute ouverture de restaurant doit faire I'ohjet d’'une déclaration & I'autorité sanitaire qui vérifiera que les dispositions
suivantes relatives 4 'hygiéne et a la salubrité de ces locaux sont respectéss.

Ces dispositions s'appliquent aux salles & manger et annexes des restaurants, buffats et brasseries servant des repas,
ainsi gu’aux établissements de restauration collective visés par la réglemantation en vigusur { 3 ).

1 - Les murs, parois et sols doivent étre maintenus en hon état de propreté. Leur revétement doit étre lavable ou facile a
nettoyer;

2 - Le lavage du sol et son nattoyage doivent étre opérés aprés chaque service. Le balayage a sec et l'usage de la sciu-
re sont interdits;

3 - Les locaux doivent étre bien aérés et ventilds. Laes arrivées d'eau non potable y sont interdites;

4 - Des cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis & la disposition de la clientéle, lls ne doivent jamais communi-
auer directement avec la salle o0 sont servis les repas, ni avec tous les autres locaux renfermant des denrées alimentaires;
ils doivent répondre aux prescriptions de Particle 46 du présent réglament.

Des lavabos seront équipés d'eau courante chauda et froide & commandes non’'manuelles ainsi que de produits de net-
toyage; ils seront annexés en nombre suffisant aux cabinets d'aisances.

Pour le séchage des mains, des serviettes 4 usage unique ou des appareils automatiques & air chaud sont mis a la dis-
position des usagers.

] 5 - Les tables doivent étre recouvertes d’un matériau lavable et nettovéas aprés le départ de chaque client. Aprés cha-
que service, elles sont lavées 4 I'eau chaude additionnée d'un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nappes imperméa-
bles sont-entretenues de la méme maniere,

Les nappss en tissu sont changées au minimum & chaque service et recouveites de napparons de papiar rencuvelables
a chaque client.

6 - les carafes d’eau doivent étre vidées et entretenues en parfait état de propreté, dans I'intervalle des repas, lavées
aprés chaque service. La vaissells ébréchéa est retirée du service, la vaisselle est netloyée dans un emplacement distinct de
celui qui sert a la préparation des aliments, afin d*éviter leur souillure,

{ 1) Décratn® 72-937 du 12 octobre 1972 portant application de la loi du 1er aoit 1905 sur la répression des fraudas en ce qui concerne les conditions de vente
des denrées, produits ot boissons deslinés a l'alimentation de I'nomme et des animaux, ainsi que fes régles d'étiquelage et de présentation de celles de ces
marchandises qui sont préemballés en vue de la vente av ditail (J.0. du 14 oclobre 1972).

{ 2 1 CircuTaire du 15 julllet 1953 fixant les dénominalions de vente das praduits alimentaires fraités par fe froid.

Décret n® 64-949 du 9 septembre 1964 relatif aux produits surgelds (J.O. du 13 septembra 1964},

ﬁgrg‘té du 26 jILr.-in 1974 réglementant les conditions hygidniques de congétation, de conservalion et de décongétateur dos denrdes animales et d'origine animate
{4.0. du 31 juillet 1974).

{ 3) Décrat n' 71-636 du 21 juillet 1971 (J.O. du 1&r aondt 1971).
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La vaisszelle y compris les carafes doit étre lavée 4 I'eau chaude additionnés d'un produit autorisé, rincee a I'eau potable
courante et séchée a I'abri de toute contamination. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou armoires fermées ou,
a defaut, sur des tables et dans ce cas, recouverte d'un linge propre.

Les pigces d'argenterie ou de meétal inoxydable ainsi que les couverts sont rangés dans des tiroirs ou corbeilles aprés
avoir &t6 lavés et rincés. Le polissage eventuel de ces couverts doit toujours étre suivi d'un lavage, d'un ringage ot séchage a
Pabri de toute contamination.

7 - Les plats chauds doivent &tre apportés dés leur préparation directement de la cuisine au consommateur et ne pas
étra déposés en attente dans la salle & manger.

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consommation, doivent étre entreposés dans une encelnte réfrigérée,
dans l'attente du service.

8 - Dans les établissements dits « libre service », les différents plats doivent étre exposés en nombre aussi reduit que
possible et apportés au fur et & mesure du débit. Toutes précautions sont prises pour les maintenir a {'abri des souillures,

La température a coaur des plats cuisinés destinés a étre consommés chauds doit étre constamment égale ou supérieu-
re 4 B85, depuis la fin de la cuisson jusqu'au moment de la remise au consommateur {1 ).

Les plats cuisinés chauds non consommés Je jour de leur préparation ne peuvent atre réutilisés conformément aux dis-
positions de la réglamentation en vigueur { 2 }.

{ 1) Armété du 26 juin 1974 (1O, des 15 et 16 juillat 1974) réplementant les conditions d’hygidne ratatives 4 la préparalion, la conservation, la distribution et la
vente des plats cuisinégs a l'avance.

{2 ) Arrdlé du 28 juin 1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives a la préparalion, la conservation, la distribulion et la vente des plals cuisinds & I'avan-
ca (J.O. du 186 juiliat 1974).
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TITRE Viii

Prescriptions applicables aux activités d'élevage et autres activités agricoles.

Article 153 - Régles d'implantation des batiments d'élevage ou d'engralssement (création, extension, réatfectation).

163-1 - Préseniation du dossier.

Toute création, extension ou réaffectation d’'un batiment d'élevage ou d'engraissement a I'exception des batiments
d'élevage de lapins et volailles comprenant moins de cinquante animaux de plus de trente jours et des batiments consacrés
& un élevage de type familiat doit faire I'ocbjet, de la part du maitre d'ouvrage, de I'établissement d'un dossier de déclaration
préalable, comportant les informations suivantes :

a) Plan de masse a I'échelle du cadastre sur lequal doivent figurer notamment ;

- e ou les points de prélévement d'eau destinée a I"alimentation humaine ou animale ou a I'arrosage des cultures marai-
chaires et situés dans un rayon de 100 métres autour de 'instaltation;

- 'emplacement des immeubles habités ou occupés habitusllement par des tiers, des zones de loisirs et de tout établis-
sement recevant du public dans un rayon de 100metres.

b) Un plan detaillé de l'installation d'élevage {(échelle 1/100} précisant notamment Femplacement des stockages de dé-
jections et des instaltations de traitement.

¢) Une note explicative précisant la capacité maximale instantanée de I'établissement d'élevage, les volumes de stocka-
ge des dajeclions, les moyens utilisés pour réduire les odeurs et, éventuellament, le liev de rejet de I'effluent traité dans le
miliau nature).

d) Le cas écheéant, le plan d'épandage des eaux résiduaires et des déjections.

Ce dossier de déclaration est adressé au maire de ta commune, en quatre exemplaires, en méme temps que le dossier
de demande de permis de construire.

Dans la semaine qui suit le dépdt du dossier de déclaration, le maire en transmet :

- un exemplaire au Directeur Départementaldes Affaires Sanitaires et Sociales, qui en accuse immédiatement réception
au Maire;

- un exemplaire au Directeur Départemental de I'Agriculture, pour information;

et;

- lorsque la commune est compétente pour délivrer lo parmis de construire, un exemplaire au service charge de I'instruc-
tion des demandes;

- lorsque la commune a délégué sa competence pour délivrer le permis de construire & un établissement public de coo-
pération intercommunale, un exemplaire au président de cet établissement public;

- lorsque le permis de construire est délivré au nom de I’Etat, un exemplaire au Directeur Départemantal de I'Equipe-
ment.

Conformément aux dispositions du dernier alinéa de I'article R. 421-15 du code de I'Urbanisme, le Directeur Départe-
mental des Affaires Sanitaires et Sociales dispose d'un délai d'un mois a dater de la réception du dossier de déclaration pour
faire connaitre son avis motivé a l'autorité compétente pour statuer sur la demande de permis de construire ou au service
chargé de l'instruction deo cette demande; passe ce délai, il est réputé avoir émis un avis favorable.

Dans le cas ol la création d'un élevage soumis au Réglement Sanitaire Départemental n'a pas a justifier d'un permis de
construire, le dossier est constitué et transmis dans les conditions prévues aux précédents glinéas, a I'excaption du dossier
de permis de construire. Le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales dispose d'un délai d'un mois a dater
de la réception du dossier de déclaration pour faire connaitre son avis motivé au maire de la commune qui statue, en cas
d'avis défavorable, au nom de I'Etat et notifie sans délai sa décision au déclarant.

153-2 - Proteclion des saux et zones de baignade,

Les batiments renfarmant des animaux a4 demeure ou en transit ne doivent pas étre & l'origine d'une pollution des
ressources en eadul.

Leur implantation devra satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection des
sources, puits, captages ou prises d'eau,

Elle est, en outre, interdite :

-amoing de 35m:

* des puits et forages,

* des sources,

* des acqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

* de toute installation souterraine ou semi enterrée utilisée pour le stockage des eaux, que ces dernidres soient desti-
nées & l'alimentation en eau potable ou a I'arrosage das cultures maraichéres,

* des rivages,

* des berges des cours d'sau,

Cette prescription pourra étre modulée en fonction des caractéristiques topographiques, pédogoliques et hydrogéologi-
ques locales.

- a moins de 200 m des zones de baignade et des zones aquicoles.

En outre, les conditions spécifiques de protection des zones d’aquiculture pourront étre définies par {'autorité sanitaire,
aprés avis du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Lorsqu'il existe un point d'eau a proximité, 'ensemble de I'installation devra étre congu de maniére a éviter tout écoule-
ment vars celui-ci.

153-3 - Protaction du voisinage.

La conception et le fonctionnement des établissements d’élevage ne doivent pas constituer une nuisance excessive et
présentant un caractére permanent pour le voisinage.

l.es gérants et proprigtaires, les usagers et occupants habituels ou occasionnels des immeubles, des zones de loisirs et
de tout établissement recevant du public, ne peuvent se prévaloir des éventusts inconvénients {bruits, odeurs) occasionnés
au voisinage des établissements d'élevage, dés lors que ceux-ci sont imptantés, aménagés et exploités conformément au
présent réglement ainsi gu'a toutes les réglementations en vigueur s'y rapportant.

153-4 - Regles générales d'implantation.

Sans préjudice de I'application des documents d'urbanisme existant dans la commune ou de cahiers des charges de
lotissement, I'implantation des batiments renfermant des animaux doit respecter les régles suivantes.

- Les élevages porgins a lisier ne peuvent étre implantés a moins de 100 m des immeubles habités ou habitusllemant
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occupes par des tiers, des zones de loisirs et de tout établissement recevant du pubtic,

- Les autres élevages, & I'excaption des élovages de type familial et de ceux de volailles et de lapins, ne peuvent étre
implantés 4 moins de 50 m des immeubles habités du habituellement cccupés par des tiers, des zones de loisirs et de tout
établissement recevant du public a I'exception des installations de camping a la ferme;

- Les élevages de volailles et de lapins ne peuvent étre implantés & une distance inférieure a 25 metres pour les éleva-
ges renfermant plus de 50 animaux de plus de 30 jours et, & 50 métres, pour les élevages renfermant plus de 500 animaux
de plus de 30 jours, des immeubles hahités cu habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de tout établis-
sement recevant du public, a I'exception des installations de camping 4 la ferme.

A l'exception des établissaments d'élevage de volailles ou de lapins renfermant moins de 500 animaux, I'implantation
des batiments d'élevage ou d’engraissement, dans la partie agglomérée des communes urbainas, est interdite,

153-5 - Dispositions applicables aux cas d'extension ou de réaffeclation de batiments d'élevage existants,

Dans le cas d’'une extension mesurée d'un batiment d'élevage existant ou d "une réaffectation d'un batiment d'élevage
existant au méme type d'élevage ou non, des dérogations aux distances d'élolgnement prescrites aux artlcles 153-2 et 1534
pourront étre accordées par arrété de Monsleur le Préfet, sur proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanital-
res et Sociales sous réserve du raspect des régles de cohstruction, d’aménagement et d’exploltation prévues a I'article 154.
Les critéres retenus pour apprécier si le dossier présentd correspond & une extension ou & une création d'élevage sont fixés
comme suit :

GROS BOVINS Extension a prendre en considération jusqu’a 40 places finales dans la limite du quadru-
plement de |'activité initiale. Au dela de 40 places finales, extension & prendre en considé-
ration dans la limite de 25% d'augmentation avec un seuil maximum de 50 places.

CAPRINS : Extension & prendre en considération jusqu'a 200 places finales dans la limite du quadru-
plement de I'aclivité initiale.Au deld de 200 places finales, extension 4 prendre en considé-
ration dans la limite de 25% d'augmentation avec un seuil maximum de 250 places.

rie
¥Eﬁllgé?gg;g§ Extension & prendre en considération jusqu'a 50 cases dans la limite du quadiuplement de

I"activité initiale.

a l'engrais

VOLAILLES Extension & prendre en considéralion jusgqu'a 5000 tétes dans la limite du quadruplement
de I'aclivité initiale.

LAPINS : Extension & prendre en considération jusqu'a 2000 tétes dans la limite du quadruptement

de 'activité initiale,

Afin de garantlr la sajubrite et la santé publiques et do protéger la ressource en eau, des aménagements spéclflques
supplémentaires peuvent étre exigés par I'autorité sanitaire.

Article 154 - Construction, aménagement et exploitation des logements d’animaux.

154-1 - Construction el aménagement des logements d'animaunx.

Tous los locaux dostinés au logement, méme temporaire, des animaux, sont efficacement ventités.

Les communications directes entre las locaux réservés au logement des animaux et les piéces destinéas 4 I'habitation
les avoisinant ou les surmgntant, sont interditas.

Jusqu’a une hauteur de 0,60 4 1,50 m selon les espéces animales logées, les murs et les parois doivent pouvoir étre
nettoyés et désinfactdés de maniére efficace et les matériaux des murs doivent pouvoir résister 4 un jet d’eau sous pression.

En dehors des élevages sur litidgres accumulées les sols doivent étre imparmé&ables, maintenus en bon état et avoir une
pente suffisanta pour assurer I'écoulement des liguides vers un systéme d'évacuation étanche. Le raccordement de celui-ci,
a une fosse étanche ou a un dispositif d'évacuation offrant toute garantie sur le plan sanitaire, est obligatoire.

154-2 - Entretien ef fonclionnement.

Toutes les parties des établissements et des installations sont maintenues en bon état de propreté et d'antretien.

Des précautions sont prises, pour assurer 'hygiéne générale des locaux et en particulier éviter la pullulation des mou-
ches et autres insectes, ainsi que celle des rangeurs. A cet effet, les installations feront P'objet de traitements sffectués, en
tant que de besoin, avec des produits homologués (1),

Les batiments sont approvisionnés en quantité suffisante d'eau da bonne qualité pour labreuvement des animaux et
d'eau de lavage pour Pentretien des établissements et des installations. Les instaflations et appareils de distribution destinés
& l'abreuvement des animaux ne doivent pas étre susceptibles, du fait de leur conception ou de leur réalisation, d'entrainer, &
l'occasion de phénoménas de retour d'eay, la pollution du réseau d’eau potable.

L'eau servant au lavage des appareils, récipients et autres objets utilisés pour la traite et la conservation du lait, doit étre
potable (2).

Il est interdit de nourrir les animaux avec des matiéres animales en putréfaction,

154-3 - Stabulation libre.

L.es prescriptions de cet article sont applicables aux stabutations libres abritant ou renfermant des bovins, équidés,
asins, oving, porcins, caprins et canins.

{1) Loi du 2 novembre +943 modifiéa par la loi du 22 décembre 1972 relative & Norganisation du contrdle des produils antiparasitaires 4 usage agricole.

{2) Arrdté du 15 mai 1974 fizant les conditions d'hygiéne relatives aux établissements de collecte et de iransformation du lait et des produits laitiers {J.0. du
2 juillet 1974).
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Les courettes ou aires d’exercice, mises a la disposition das animaux, sont stabilisées ou impermeéabilisées.

Elles sont netloyéas et traitées aussi souvent que nécessaire, dans les mémes conditions gu’ay paragraphe 154-2.

Les déjections et les éventuslles eaux de lavage des locaux sont collectées, Les caniveaux conduisant aux ouvrages de
stockage, ainsi que ces ocuvrages, sont étanches, Toutes dispositions doivent &tre prises pour que les eaux pluviales issues
des toitures et les eaux de ruissellemant provenant de V'extérieur ne s'écoulent pas sur les aires d’exercice.

Les eaux pluviales reques en direct sur les aires d'exercice extérieures pourront ne pas étre collectées vers Fouvrage
de stockage si le réseau d’évacuation est muni d'un regard séparateur permettant leur détournement, an période de fortes
pluies,

Les déjections solides et les débris de toutes sortes sont enlevés et stockés dans les mémes conditions que les fumisrs
ou les lisiars.

Les stabulations libres comportant une aire de repos sur litidre accumulée doivent étre approvisionnées en litiére aussi
souvent qu'il est nécessaire en fonction de ta technique d'elevage afin de limiter las risques d'infiltration,

S'il n'est pas fait usage de litiére, le sol de Vaire de repos sera rendu imperméable, Cette disposition ne s’applique pas
aux logettes pour bovins et aux étevages sur caillebotis.

Article 155 - Evacuation et stockage des fumiers et autres déjections solides.

Les litiéres provenant des logements d'animaux sont évacuées aussi souvent qu'il est nécessaire,
Les lépdts permanents cu temporaires de ces matiéres ne doivent pas entrainer une pollution des ressources en eauw.

155-1 - Implantation des dépdts 4 caraclére permanent.
Sans préjudice des dispositions relatives a la police des eaux {1), leur implantation devra satisfaire aux prescriptions

générales ou particulidres relatives aux périmétres de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, on outre, interdite 4 moins de 35 m :

* das puits et forages,

* des sources,

* des aqueducs transitant gravitairement de I'eau potabte en écoulement libre,

* de toute installation souterraine ou semi enterrée utiliséa pour le stockage des eaux qu'elles soient destinées & i'ali-
mentation en eau potable ou I'arrosage des cultures maraichaires,

* des rivages,

* des berges des cours d'eau.

Celte prescription pourra &tre medulée en fonction des caractéristiques topographlques pédologiques et hydrogéo-
logiques locales.

Des conditions spécifiques de protection des zones d'aquiculture pourront étre définies par I'aulorité sanitaire aprés avis
du Conseil Départemental ¢’Hygiéne.

L'ensemble de l'installation devra étre congue de maniére a éviter tout écoulement, méme accidentel, vers les points
d'eau et les fosses des routes.

Ces dépéts doivant étre également établis a une distance d'au moins 50 métres des immeubles habités ou habituslle-
ment occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de tout etablissement recevant du public, Tout dépdt sur ou & proximité
immédiate des voies da communication est interdit,

155-2 - Amanagement.

Les fumiers sont déposés sur une aire etanche, munie au moins d'un point bas, ou sont collectés des liquides d'égoutta-
ge et les eaux pluviales qui doivent étre dirigés, 4 I'aide de canalisations étanches et réguliérement entretenues, vers des
installations de stockage étanches ou de traitement des sffluents de |'élevage.

La supsrficie de l'aire de stockage sera fonction de ia plus longue période pourvant séparer deux évacuations successi-
ves des déjections solides.

Des mesures appropriées sont prises pour empécher la publulation des insectes.

8'il est reconnu nuisible & la santé publique, le dépdt, quelle qu'en soit Vimportance, sera remis en état, reconstruit ou
supprime.

155-3 - Disposilions applicables aux exlensions de depots existants ef & caractére permanent.

Dans le cas d'un extension mesuréa d'un dépdt existant et 4 caractére permanent ou de la création d'un tel dépdt, opé-
rées conjointement & une extension d'élevage existant, il peut étre admis des distances d'éloignement inférisures aux pres-
:;ripti?ns générales fixées a l'article 155-1, sous réserve du respect des régles d’aménagement et d’exploitation prévues a
‘article 155-2,

Afin de garantir la salubrité et la Santé Publique et de proteger la ressource en eau, des amenagements spécifiques
supplémentaires peuvent étre exigés par I'autorité sanitaire,

Article 156 - Evacuation et stockage des purins, lisiers, jus d'ensilage et eaux de lavage des logements d’animaux et de
leurs annexes.

156-1 - Dispositions géneérales.

Les urines et déjections recueillies sous forme de lisiers, les jus d'ensilage, et eaux de lavage sont évacuges vers des
ouvrages de stockage ou de traitement, implantés suivant les conditions prévues & l'article 155-1 ¢oncernant les dépdts de
fumier.

Si l'ouvrage de stockage est desting exclusivement & recevoir des jus d’ensitage, la distance d'implantation vis-a-vis
das tiers peut étre ramenée a 25 métres.

A l'extérieur des batiments, 'écoulement des purins, lisiers, jus d'ensilage et des eaux de lavags, vers les ouvrages de
stockage ou de traitement doit s'effectuer séparément de celles des eaux pluviales et de ruissellement et &tre assurée par
Fintermédiaire de caniveaux ou de canalisations régulisrement entretenus et étanches. Les eaux de lavage peuvent étre
évacuéass vers le réseau d'assainissement communal sous réserve de l'autorisation de la collectivité propriétaire des cuvra-
ges d'assainissement,

{1} - Décrat 73-218 du 23 favrier 1973
- Arrédté du 13 mai 1975
- Ardté du 20 novembre 1979,
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Les ouvrages de stockage sont étanches. Leur capacité minimale calculée sur la base d'une durée de stockage de 60
fours est fixés comme suit ;

Catégorie du cheptet Capacité minimale/animal logé

Porcs & I'engrais et sangliers élevés en batiment avec atimentation
au lactosérum.

—avec (0888 & SIer 700 litres
-avec fOSSE A DUNIN . .. ... 350 litres

Pores & Pengrais et sangliers élevés en batiment avec alimentation
traditionnelle.

cavec fosse A lSIer .., 400 litres
-avec fosse A purin ............. .. e SO 200 litres
Truies en maternité :

-avec fosse A lisier ... e 1000 litres
Veaux : ... . 500 litres
Bovins & Pengrais :

-avec fosse alister ... ... ... R RR 1800 litres
-avec fOSSe A PUNN .. 900 litres
Bovins adultes en stabulation entravée : _
-avec fosse alisier ... ... RN 3000 litres
Savec fosse A PUriD 1500 litres

Bovins adultes an stabulatfon libre sauf stabulation entiérement
paillée ot sans aire d’'exercice extérisure.

~avec fosse A lisier . . 1500 lilres
-avec fosse A purin .. 750 litres
Ovins et caprng I . Elude cas par cas

Si 'ouvrage est couvert par une dalle, elle doit comporter un regard qui sera obturé dans l'intervalle des vidanges et un
dispositif de ventilation.

Dans le cas d'une fosse ouvarte a I'air libre, elle doit tre équipee d'un dispositif protecteur destiné a prévenir tout risque
d’accident.

Les ocuvrages de stockage sont vidangés dans des conditions réduisant au minimum la géne pour le voisinage.

Tout &coulement du contenu de ces ouvrages dans les ocuvrages d'évacuation d’eaux pluviales, sur la voie publique,
dans les cours d'eau ainsi que dans tout autre point d'eau (source, mare, lagune, carriére,...) abandonné ou non, est interdit.

Si un ouvrage de stockage constitue une source d'insalubrité, il doit étre immédiatement remis en état, reconstruit ou
supprime.

156-2 - Digpositions applicables aux extensions d'ouvrages de stockage exisfanis.

Dans le cas d'une extension mesurée d'un ouvrage existant ou de la création d’un tel cuvrage, opérées conjointement a
une extension d'un élevage existant, il peut étre admis des distances d’éloignement inférieures aux prescriptions générales
fixéeis 4 larticle 156-1, sous reserve du respect des régles d'aménagement, d'entretien et d'exploitation prévues a cet
article.

Afin de garantir la salubrité &t la Santé Publique et de protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent étra exigés par I'autorité sanitaire.

Article 157 - Sllos destinds 4 la conservation par vole humide des aliments pour animaux.

Les prescriptions de cet article s'appliauent aux stockages de fourrages et autres alimants a l'exclusion de la conserva-
tion par voie séche des foins et des luzernes et du stockage des aliments présentés sous forme de farines ou de granulés.

157-1 - Conceplion ol réalisation.

Les silos doivent étre réalisés de maniére 4 ce que le produit stocke ne soit pas en contact avac I'eau d'origine pluviale
ou tellurique ou i'air. Radiers et parois {lorsque celles-ci existent) doivent étre étanches, de fagon & éviter toute pollution des
oaux. Les sols doivent comporter une pante suffisante {au minimum de 2 %) afin d'éviter la stagnation des jus sous |'ensi-
lage, et permettre leur évacuation rapide jusqu’a un lieu de stockage étanche répondant aux conditions précisées a Particle
156.

Les jus d'ensilage sont évacués, stockés et traités dans les conditions définies aux articles 156 et 159.

Pour tes ensilages non générateurs de jus {mais, pulpes surpressées, herbes préfandes...). La réalisation d’'un équipe-
ment de stockage des jus ne sera pas exigée.

1587-2 - Implantation.

L'implantation des silos, tals que définis au 157-1, doit satistaire aux prescriptions génerales ou particuliéres relatives
aux périmétres de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite & moins de 35 m ;

- des puits et foragas,

- des sources,

- des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

- de toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux que ces derniéres soient desti-
nées a l'alimentation en eau potable ou a Varrosage des cultures maraichaires,

- des rivages,

- des barges das cours d'sau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonction des caractéristlgues topographiques pédologiques et hydrogéo-
logiques locales.

Des conditions spécifiques de protaction daes zones d'aquiculture peuvent étre définies par I'autorité sanitaire aprés avis
du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Ces silos ne peuvent étre implantés 4 moins ;

- de 25 métres des immeubles habités ou cccupés habituellement par des tiers, des zones de lgisirs ou de tout établis-
serent recevant du public,

- de 5 métres des routes.

167-3 - Sifos non aménagés.
L'implantation dans les conditions prévues a l'articte 157-2 de silos non aménagds auv sens de Particle 157-1 est admi-
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se si les conditions topographiques et géologiques le permettent, notamment en ce qui concermne la protection de la ressour-
ce an eau.

Afin de garantir la salubritd et la santé publique et de protéger la ressource en eaw, des distances supérieures a celles
prévues a l'article 1567-2 peuvent étre exigées par l'autorité sanitaire .

157-4 - Exploitation,

Toute la surface libre de la masse d'ensilage doit, a 'exception du front d'attaque, &tre couverte en permanencs, par une
bache ou tout autre dispositif étanche & I'eau et a l'air, qui doit &étre maintenu en bon état et changé si besoin est.

Les parties d'ensilage refusées par les animaux {cas du libre service) ou jugéeas impropres a la consommation doivent
étre évacuées et stockées sur des fumiéres avant épandage, dans les conditions fixées a 'article 1869 (alinéa 159-1).

S'il est reconnu nuisible a la santé publique, le silo quelle qu'en soit I'importance sera remis en état, reconstruit ou
supprime.

Articls 158 - D&pits de matiéres fermentescibles destindes a'la fertilisation des sols (A Vexceplion de ceux visés aux arti-
cles 155 et 157).

Sans préjudice des dispositions relatives a la Police des Eaux (1), les dépéts de matiéras fermentesciblas ne doivent
pas étre & I'origine de nuisance ou de pollution des eaux.

l.es dépbts d'ordures ménagéres non triées, constitués en vue de leur élimination sont soumis & la Ioi du 19 juillet 1976
relative aux installations clagsées.

Tous les autres dépdts, (ordures ménagéres ayant subi un traitement ou un tri en vue d'une utilisation agronomique,
résidus verts...) qu'ils soient définitifs ou temporaires, doivent répondre aux prescriptions suivantes lorsque leur volume
dépasse 5m3.

Au-deta d'un volume de 50 m3, ces dépbts doivent faire I'chjet d'une déclaration préalable a la mairie;

Dans tous les cas :

- leur implantation doit satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection des
sources, puits, captages ou prises d'eau;

Elle est, en outre, interdite a moins de 35 métres ;

des puits et forages,

- dos sources,

- des agueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

- de toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient desti-
néks 4 I'alimentation en eau potable, ou a I'arrosage des cultures maraichaires,

- des rivages,

- das berges des cours d’eau..

Celte prescriptlon pourra &tre modufée en fonction des caractéristiques topographigues pédologiques et hydrogéo-
logiques locales.

Des conditions spécifiques de protection des zones aquicoles peuvent étre définies par I'autorité sanitaire aprés avis du
Conseil Départemental d'Hygiéne.

Cette implantation est également interdite :

- A moins de 200 m de tout immeuble habité ou cccupé habituellement par des tiers, des zones de loisirs et de tout eta-
blissement recevant du public, & moins qu'il ne s'agisse d’ateliers de compostage spécialement aménagés et réguliérement
autorisés;

- amoins de 5 m des voies de communication.

Lour établissement, dans une carriére ou tout autre excavation, est interdit.

- Aprés toute opération de déchargement de nouvelles matiéres, les dépots doivent étre recouverts dans la journée ou
au plus tard te lendemain par une couche da terre meuble ou par toute autre matiére inerte, d'au moins 10 cm d'épaisseur.

- De tels dépdts ne peuvent avoir un volume supérieur 4 2 000 m3, et leur hauteur ne doit pas dépasser 2 m.

- Les depbdts constitues en vue d'une utilisation agricole doivent étre exploités dans un délai maximum de 1 an.

Les dépdts constitués par un compost dont les caractéristicires sont conformes a la norme an vigusur {2) ne sont pas
soumis sux prescriptions de distances vis-a-vis des tiers, de recouvrement par un matériau inerte et d'interdiction d'établis-
sement dans une carriére.

Article 159 - Epandage.

Sans préjudice des réglemantations en vigueur {3), les dispositions du présent article s’appliquent aux substances or-
ganiques susceplibles de constituer un danger direct pour la santé publique, tels que : lisiers, puring,, fumiers, déchets soli-
des d'animaux st plus généralement, aux eaux résiduaires des établissements renfermant des animaux, boues de stations
d'épuration, matiéres de vidange, jus d'ensilage et résidus verts ainsi qu'aux eaux résiduaires d'origine domestique.

159-1 - Dispogifions générales.

L’&pandage de telles matiéras devra satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmétres de
protection des sources, puits, captages ou prises d'eau,

Il est, en qutre, interdit amoins de 35 m :

- des puits et forages,

- des sources,

- des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre,

- de touls installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des eaux, gue ces derniéres soient desti-
nées a |'alimentation en eau potable ou a Farrosage des cultures maraichaires,

- des rivages,

- das berges des cours d'eau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonction des caractéristiques topographiques pédalogiques et hydrogéo-
logiques locales.

(1} - Décret 73-218 du 23 (éyrier 1973
- Arrétéd du 13 mai 1975
- Arrété du 20 novembre 1979,

{2) Norme U 44051 de IFAFNOR sur {es amandaments organiques, danominalions et spécifications.

{3) Nomme U 44041 de FAFNOR sur I'utilisation en agriculture des boues de station d'épuration.
- Instruclion technique du 12 agd! 1976 relative aux porcharies {J.0. NG du 9 décembre 1976).
- Circulaire du 10 juin 1976 retativa 4 'assainissement des agglomarations et 4 ta protection sanitsire des milieux récepteurs (J.O. NC du 21 aolt 1978).
- Mesures da Polica Sanitaire (articles 219 et suivants du Code Rural).
- Décret 73-218 du 23.02.1973 - - Arrété du 13.06.1975.
- Arrétd du 28.11.1979 - Girculaire ¢u 4 novembre 1850
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Des conditions spécifiques visant 4 la protection des zones aquicoles, pourront étre fixees par lautorité sanitaire, aprés
avis du Conseil Dépantemental d'Hygiéne. .

Toutes dispositions doivent étre prises pour que les eaux de ruissellement ne puissent, en raison de la pente du terrain
notamment, atteindre les endroits ou les milisux protégés et ne scient cause d’inconvénients pour la Sante Publique ou, d'in-
commodités pour le voisinage.

L'épandage est notamment interdit; '

- sur les zonas st pendant les periodes définies par arrétes municipaux;

- en période de gel (sauf pour les déchets solides),

- en pérodes de fortes pluies;

- en dehors des terres régulidrament exploitées ou destinées a une remise en exploitation ou faisant 'objet d'opération
de reconstitution de sols.

En aucun cas, la capacité d’absorption des sols ne devra &ire dépassée afin d’éviter que la stagnation prolongée surle
s0l, ke ruissellement en dehors du champ d'épandage ou une percolation rapide vers les nappes scuterraines ne puisse se

produire. ]
Ainsi, la nature, les caractéristiques et les quantités des produits épandus devront rester compatibles avec une protec-

tion sanitaire et agronomique du milieu.

159-2 - Dispositions particulieres. o

159-2-1 - Lisiers, purins, eaux résiduaires de lavage des locaux abritant le bétail. ) _

L'épandage est interdit 4 moins de 100 m des immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers, des zones de
lpisirs et dos &tablissements recevant du public. Si les ligiers, puring et eaux résiduaires sont désodorisés ou enfouis dans
les melllsurs délais, par une fagon culturale superficlelle, cette distance paut étre diminuée sans toutefois étre inférielire &
50m.

+ Etablissement d'un plan d'épandage. ) .

Lorsqu’un plan d'épandage, indiquant précisément les parcelles retenues pour recevoir les effluents, est établi et a regu
I'approbation de I"autorité sanitaire, les dispositions prévues par celui-ci (qualités et quantités d'effluents, modalités et pério-
dicité de I'épandage, délai de remise & I'nerbe des animaux) et définies en fonction des caractéristiques locales sont seules
applicables.

L'approbation du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales sera considérée comme acquise, dés lors-
qu'aucune observation n‘aura été adressée au pétitionnaire dans un délai de 1 mois aprés reception du dossier.

* Absence de plan d'épandage.

En I'absence de plan d'épandage, les dispositions suivantes sont applicables :

L’épandage est interdit :

- sur les tarrains affectés ou qui seront affactés dans un délai de 1 an, 4 des cultures maraichaires;

- & moins de 200 m des cours d'eau si la pente du terrain est supéricure 4 7 %.

Sur les paturages, ne peuvent étre épandus que des lisiers ayant subi soit un stockage répondant aux prescriptions de
l'article 156 d'une durée minimale de 30 jours en saison chaude et de 80 jours en saison froide, soit un traitement approprié
{digestion, traitement par aération d'une durée minimale de 3 semaines). La remise & Pherbe des animaux se fera au plus tt,
30 jours, aprés I'epandage.

L'épandage par adro-aspersion est interdit an I'absence de plan d'épandage approuvé par I'autorite sanitaire .
158-2-2 - Fumiers de loute cafégorie animale ef déjeclions sofides.

Sur les terres labourables, I'épandags des fuiniers et déjections solides mentionnées dans ce titre doit &tre suivi d’'un
labour intervenant le plus tot possible. Si I'épandage est effectué 4 moins de 100 m d'immeubles habités ou habituellement
occupés par des tiers, te zones de loisirs et d'établissements recevant du public, il sera suivi d'un enfotissement intervenant
au plus tard le lendemain, sauf impossibilité ddment motivée.

159-2-3 - Eaux usees et boues de stalion d'épuration. .

Leur épandage est interdit & moins de 100 m des immeublas habités ou habituellement occupés par des tiers, des zones
de loisirs et des établissements recevant du public. Lorsque les matidres sont enfouies dans les meilleurs délais par une
fagon culturale superficiells, cefte distance pourra étre diminuée sans toutefois étre inférieure 4 50 métres.

* Etablissement d’un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage, indiquant précisément les parcelles retenues pour recevoir les effiuents, est établi et a regu
I'approbation de 'autorité sanitaire, les dispositions prévues par celui-ci {(qualités et quantités d'effluents, modalités et pério-
dicité de I'épandage... délais de remise a I'herbe des animaux) et définies en fonction des caractéristiques locales, sont
seutes applicables.

* Absence de plan d’épandage.

» Eaux usées d'origine domeastique.

Leur utilisation agricole est autorisée sur les terres labourables si elle est pratiquée ;

- hors das terrains affectés ou qui seront affectés dans un délai de un an & des cultures maraichaires;

- 4 plus de 200 m des cours ’eau si la pente du terrain est supérieure & 7 %.

L'épandage par aero-aspersion est interdit en I'absence de plan d’épandage approuvé par I'autorité sanitaire .

» Boues de station d'épuration

L'utilisation agricole des boues provenant de |'épuration des eaux usées d'origine urbaine a dominante domestique,
agricole ou industrielle du secteur agro-alimentaire n’est possible que si leur composition n’est pas incompatible avec la pro-
tection des sols et des saux, notamment en ca qui concerne les métaux lourds. En outre, leur composition doit étre confor-
me a la norme ou, dans le cas contraire, homologuée avec spécification.

Leur épandage est interdit sur les terrains affectés ou qui seront affectés aux cultures maratchéres dans un délai d’'un
an.

Dans le cas des boues liquides, I'épandage est interdit a moins de 200 m des cours d'sau, si a pente du terrain est
supérievre & 7 %.

L.'épandage par aéro-aspersion est interdit en I'absence de plan d'épandage approuvé par {'autorité sanitaire .

Dans le cas des boues séchées solides ou pateuses, I'épandage doit &tre suivi d’'un labour intervenant au plus tard le len-
demain sauf en cas de force majeure.

Sur les paturages ne peuvent étre épandues que des boues ayant fait I'objet d'un traitement approprié tel gue traitement
thermique. La remise a I'herbe des animaux se fera, au plus tét, 30 jours aprés I'epandage.

159-2-4 - Maliéres de vidange issues des disposilifs d'assainissement aulonome.
l.a distribution et la répartition non massive des matiéres de vidange & la surface des terras labourables pauvent étre

pratiquées :
- hors des terrains affectés ou qui seront affectés dans un délai d'1 an & des cultures maraichéres;
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- a plus de 200 m des cours d'eau si la pente du terrain est supérieure & 7 %:

- & plus de 100 m des immeubles habités ou occupss habituellement par des tiers, des zones de loisirs et des établis-
sements recevant du public,

Les opérations de cette nature font au préalable I'objet ¢’une demande d’autorisation qui est transmise par le Maire &
l'autorité sanitaire.

Les matiéres doivent étre épandues uniformément sur le sol & I'aide de dispositifs appropriés, puis enfouies profondé-
ment par un labour intervenant au plus tard le lendemain, sauf en cas de force majeure.

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 'absence de plan d'épandage approuvé par l'autorité sanitaire .

Dans le cas ou les matiéres de vidange sont collectées et épandues par une entreprise spécialisée, celle-ci doit tenir 4
jour un cahier d’epandage indiquant les dates d'épandage, les volumes épandus, et les parcelles réceptrices at qui pourra
étre examiné par l'autorité sanitaire en tant que de besoin,

159-2-5 - Résidus verts, jus d'ensifage

Lorsgu’elles ne sont pas constituées en dépodt conformément aux prescriptions de I'article 158, les matidres fermantes-
cibles telles que les ordures ménagéres ayant subi un tri, marcs de fruits, dréches, pulpes et résidus verts utilisés pour la
cufture font I'objet d'un epandage suivi d'un enfouissement intervenant le plus {6t possible.

159-2-6 - Boues de curage des plans d'eau, fossés ef cours d'sau

Sans préjudice des dispositions génerales prévues a l'article 159.1, I'épandage des boues de curage des plans d’eau,
fossés et cours d'eau est interdit & moins de 50 métres des immeubles habités cu occupés habitusllement par des tiers, des
zones de leisirs et des établissemant racevant du public et a proximité des voies de communication.

Leur épandage n'est possible que si leur composition n'est pas incompatible avec ta protection des sols et des eaux,
notamment an ce qui concerne les métaux lourds et autres éléments toxiqusas qu’elle peuvent contenir.

Cette compatibilité est appréciée par référence a la norme AFNOR refative aux boues d'épuration des eaux usées urbai-
nes, tant en ce qui concerne la concentation an métaux lourds du produit épandu que celle du sol desting a la recevoir (1).

En cas d'incompatibilité, I'opération de curage devra faire I'objet d’une déclaration au Commissaire de la République qui
arrétera apres avis des services compétents, las conditions d’élimination des boues de curage.

Arlicle 160 - Matidres fertilisantes, supports de cultures et prodults antiparasitaires

Les produits antiparasitaires & usage agricole, ainsi que les produits assimilés, sont épandus conformément & la régls-
mentation en vigueur et en respectant les indications et les précautions d’emploi portées sur 'emballage ou fa notice (2),

En particulier, toutes précautions doivent étre prises pour empécher, & I'occasion des phénomeénes de retour, les conta-
minations du réseau d'eau potable lors de leur préparation et pour éviter toute poliution des points d'eau. Par ailleurs, elles
doivent 8tre manipulées et stockées hors de la portée des enfants.

Article 181 - Traitement des effiuents d'élevage dans une station d’épuration .

Si les eaux résiduaires ne sont ni épandues, ni vidangées, elles doivent étre epurées avant rejet dans le milisu récep-
tour. L'effluent traité doit répondre aux prescriptions imposées par la réglementation en vigueur {3).
Article 162 - Celliers - Pressoirs

Les cefliers, presscirs et locaux ol se pratiquent la vinification ou la cidrification doivent bien étre éclairas et ventilés
mécaniquement si nécessaire, notamment, dans les points bas, pour &viter I'accumulation du gaz carbonique.
Article 163 - Emissions de fumées

Les foyers de plein air utilisés en vue d'assurer Ja protaction des cultures et vignobles contre les gelées, e forgage des
légumnes et I'échaulfement des serres ne pourront étre alimentés par des combustibles de nature a provoquer des fumeées
opaques ou des produits de combustion toxiques. Sont notamment interdits, les brilages de pneumatique et des huiles ds
viande ( 4 ).

(1) Norme AFNOR tJ-44041 sur l'ulilisation des bouss de siation d'épurafion.

{2) Lai du 2 novembre 1943 modifiée par la loi du 22 décembre 1972 refative a l'organisalion du contrdle des produils antiparasitaires a usage agricole.
Arratéd du 26 février 1975 fixant l2s dispositions relatives a 'application des produils antiparasitaires 4 usage agricola.

Lof du 13 novembre 1979 relalive aux produits fertilisants ot supports da culture,

(3} Décret n* 73-218 du 23 févrior 1973
Amrétéd du 20 novembre 1979 relatif & la lulte contre fa pollution des eaux.

{ 4 } Arréta du 21 mai 1950 relatif 4 'équipemant et & l'exploitation das installation thermigues consommant das huiles usagées {J.0. du 7 juin 1980).
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TITREIX

DISPOSITIONS DIVERSES

Article164 - Dérogations.

Sous reserve de la législation et de la réglementation en vigusur, le Préfet, Commissaire de la Républiquse, peut, dans
des ¢cas exceptionnsels et sur proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales accorder des déro-
gations au présent reglement par arrétes pris en application de son pouvoir réglementaire.

Dans ce cas. les intéressés doivent prendre I'engagemaent écrit de se conformer aux prascriptions qui leur seront ordon-
nges.

Toute contravention comportera dachéance compléte du benéfice de la dérogation, sans préjudice des sanctions prévues a
l'article L. 45 du code de la Santé Publique, et éventuellement aux articles L. 46 et L. 47 dudit Code, ainsi qu'aux autres
reglementations applicables.

Article 165 - Pénalités.
Les infractlons aux dispositlons du présent réglerment sont punies d'une amende de 80 F 4 160 F. En cas de récidive,

Famende peut étre portée & 600 F (décret n® 73502 du 21 mai 1973 relatif aux Infracllons & certaines dispositions du Titre | du
livre 1% du code de la santé publique, art. 3).

Article 166 - Constatation des infractions.
Les infractions sont constatées dans les conditions prévues a I'article L, 48 du Code de la Santé Publique.

Article 167 - Exécution,

Le secrétaire général, le sous-préfet, et les maires, sont chargés, concurremment avec la direction départementale des
affalres sanitaires ot Soclales, les agents des services de la repression des fraudes, les vétérinaires inspecteurs, les direc-
teurs de bureaux municipaux d'hyglénse, les officiers et agents de police Judiciaire et les inspecteurs de salubrité, chacun en
ce qul le concerne, de I'exécutlon du présent arrété.

Montauban le 28 Janvier 1985
Le Préfet, Commissaire de la République du Département de Tarn-et-Garonne

Jean-Marie DIEMER
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