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1985 D.D.A.5.8. 85/20

DEPARTEMENT DES LANDES
_______ REPUBLIQUE FRANCAISE

Direction Départementale des
Affaires Sanitaires
et Sociazles

LE PREFET,
Commissaire de la Républkique
du Département des Latndes,

VU le Code de la Santé Publique et notamment les articles ler et 2 relatifs
au Réglement Sanitaire ;

VU le Décret n® 58-1463 du 3] Décembre 1958 modifié par le Décret du
13 Avril 1962, relatif aux plans d'urbanisme ;

VU le Décret du 30 Novembre 1961 portant reglement d'administration publlque
pour 1'application de 1'article 91 du Code de 1'Urbanisme et de 1'Habitation 3

VU le Décret du 22 Octobre 1955 fixant les r&gles générales de construction
des bitiments d'habitation, vis& & l'article 42 du Code de 1'Urbanisme et de

1'Habitation ;

VU la circulaire ministérielle du 9 Aofit 1978 relative & la révision du
Réglement Sanitaire Départemental Type ;

VU 1la circulaire minist&rielle du 26 Avril 1982 ;

VU 1'arrété préfectoral du 17 Novembre 1982 relatif aux régles de comstruction
et d'installation des fosses septiques et appareils utlllses en matiére
d'assainissement autonome des bitiments d'habitation H

VU la circulaire ministérielle du 18 Mai 1984 relative & la modification du
Réglement Sanitaire Départemental Type ;

VU la circulaire ministérielle du 10 Aoiit 1984 relative au titre VIII du.
réglement sanitaire Départemental type : prescriptions applicables aux acti-
vit@s d'élevage et autres activités agricoles ;

VU les avis du Conseil Départemental d'Hygié&ne en date du 4 Octobre et du
19 Décembre 1984 ;

SUR proposition de M. le Secrétaire Gén&ral de la Préfecture.

ARRETE:

Le Réglement Sanitaire du Département des Landes preserit par les articles
ler et 2 du Code de la Santé& Publique pris par.arrété préfectoral en date du
17 Novembre 1982, .est modifié et complété conformément aux dispositionms qui

syjvent :
0 0
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VTITRE ler
LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMUIATION HUMAINE
Article ler
Domaine d'application

Les dispositions du présent titre s'appliquent & tous les systémes d'ali-
mentation en eau destinde 3 la consommation humaine.

Section 1
Régles générales
Article 2
Origine et qualité des eaux

Ne sont considérées comme eau potable que les eaux provenant des distri-
butions publiques.

Toutes les eaux d'autre origine sont considérées 3 priori comme non
potables et ne peuvent donc €tre utilisBes qu'd certains usages industriels,
commerciaux ou agricoles non en rapport avec l'alimentation et les usages sanitaires.

Article 3
Matériaux de construction

3. |. Composition des matériaux des é&quipements
servant 3 la distribution de 1'eau.

Les canalisations et réservoirs d'eau potable et, d'une maniére générale,
tout 1'équipement servant 3 la distribution des eaux d'alimentation sont constituds
de matériaux non suscevtibles d'altérer d'une manidre quelconque les qualités de
1'eau distribuée.

3. 2. Revetements

Les revétements bitumineux, les enduits dérivés du pétrole ou tous les
produits similaires et les revérements en matidre plastique ne doivent 8tre employés
que dans la mesure ot ils ne sont pas suscentibles, au contact de 1'eau distribude
nour 1'alimentation humaine, de se dissoudre, de se désagréger ou de communiquer 3
celle-2i des saveurs ou des odeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la composition des canalisations,
appareils ou parties d'appareils et les accessoires en matiére plastique, que des
substances autorisées dans la fabrication des emballages ou récipients en contact
avec les denrées alimentaires (1).

(1) Répression des fraudeés et contrdle de la qualité (Brochure Journal Qfficiel
n® 1227). Recueil des textes concernant les matériaux au contact des aliments
et denrées destinées 3 1'alimentation humaine, et notamment le décret n° 73-138

du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).
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Article 4
Température de 1'eau

Toutes précautions doivent &tre prises pour &viter les &lévations impor-
tantes de la température de 1'eau distribuée. '

Article 5
Mise en oeuvre des matériels
5. 1. Précautions au stockage

Des précautions sont prises pour éviter la pollution des maté&riels entre-
posés, destinés & la distribution des eaux.

5. 2. Précautions & la pose
La plus grande attention est apportde 'd 1'8tanchéité des canalisatioms,
des réservoirs et des appareils, de leurs joints et raccords, ainsi qu'Z leur
propreté parfaite au moment de leur pose et de leur mise en service.

5. 3. Juxtaposition de matériaux

La juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit en aucun cas

modifier les qualités de 1'eau, ni entrainer notamment 1'apparition de phé&noménes
de corrosionm.

5. 4. Mise i la terre

L'utilisation des canalisations d'eau pour la mise & la terre d'appareil
e€lectrique est interdite.

Article 6
Double réseau
6. 1. Distinction et repérage des canalisations et réservoirs
Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivent Etre entiérement
distincts et différencis des canalisations et réservoirs d'eau potable au moyen de

signes distinctifs conformes aux normes ()).

Toute communication entre 1'eau potable et l'eau non potable est interdite.

(1) Norme NF X 08-100 d'octobre 1977
1448, - 3.
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6.2 Distinction des appareils

Sur tout réservoir et sur-tout point de puisage d'eau non potable est
appliquée une plaque apparente et scellée 3 demeure, portant d'une manidre visible
la mention "Eau dangereuse 3 boire" et un pictogramme caractéristique.

Article 7
Stockage de l'eau
7.1. Précautions générales, stagnation

Les réseaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent &tre
congus et exploit&s de maniZre 3 éviter une stagnation proloneée de 1'eau d'alimen-
tation. Les ré&seaux doivent &tre munis de dispositifs de soutirage ; ces derniers
doivent &tre manoeuvrés aussi souvent que nécessaire et au moins deux fois par an,
pour les points du réseau o la circulation de 1'eau n'est pas constante.

7.2. Prescriptions générales applicables aux réservoirs

Les réservoirs doivent &tre protégés contre toute pollution d'origine
extérieure et contre les €lévations importantes de température.

Ils doivent &tre faciles d'accds et leur installation deoit permettre
de vérifier en tout -temps leur &tanchéits.

Il doit &tre installé un dispositif permettant une prise d'échantillon
d'eau 3 1'amont et & 1'aval immédiat du réservoir.

- L'ensemble des mat&riaux constituant les réservoirs doivent révondre
aux prescriptions de 1'article 3 du présent titre.

Apr&s chaque intervention susceptible de contaminer 1'eau contenue dans
les réservoirs, et de toute fagon, au moins une fois par an, les réservoirs sont
vidés, nettoyés et désinfectés.

Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure & 1 mdtre cube, ces
opérations doivent &tre suivies d'un contréle de la qualité de 1'eau.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvisionnement en eau

potable pendant la mise hors service.

7.3. Les réservoirs ouverts 3 la pression atmosphdrique

En plus des prescriptions indiques ci-dessus, ces types de réservoirs
doivent Etre fermés par un dispositif amovible 3 joints &tanches. Les orifices de
ventilation sont nrotégés contre l'entrée des insectes et des petits animaux par un
dispositif approprié {(treillage métallique inoxydable 3 mailles d'un millimdtre au
maximum).

L'orifice d'alimentation est situé en point haut du réservoir avec une
garde d'air suffisante (au moins 5 centim&tres au-dessus de 1'orifice du trop-plein),
a2 l'exception des réservoirs d'équilibre.

La section de la canalisation de trop-plein doit pouvoir absorber 1la
fourniture d'eau # plein régime. Cette canalisation est siphonnée avec une garde

d'eau suffisante.
La canalisation de vidange doit &tre situde au point le plus bas du

fond du réservoir.
Les orifices d'évacuation de trop-plein et de vidange sont protégés

contre l'entrée des insectes et des petits animaux.
De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent étre installés de telle

sorte qu'il y ait une rupture de charge, avant déversement, par mise & 1'air libre.
Lorsque les trop-pleins et les vidanges se déversent dans une méme canalisation avant
le dispositif de rupture de charge, la section de cette canalisation doit &tre cal-

culée de manidre 3 permettre 1'évacuation du d&bit maximal.
L'orifice de distribution de 1'eau doit étre placé 3 10 centimétres au

moins ay-dessus du point-le plus haut du fond du réservoir,
7.4. Les biches de reprise

Les baches de reprise sont soumises aux mémes dispositions que les
réservoirs ouverts & la pression atmosphérique.
"'/.OI
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7.5. Les réservoirs sous pression

En plus des prescriptions indigquées & 1'alinéa 7-2, les réservoirs fonc—(
tionnant sous des pressions différentes de la pression atmosphérique sont construits
pour résister aux pressions d'utilisation et sont conformes aux normes existantes,

A l'exception des ré&servoirs antibéliers, les orifices d'alimentation et
de distribution de 1'eau doivent &tre situés respectivement & 10 centimétres et 2 20
centimdtres au moins au-dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

Chaque &lément de réservoir est pourvu d'un orifice de vidanpge situd
au point le plus bas du fond de cet &lément.

La canalisation de-vidange doit étre znstallee de telle sorte qu'il y
ait rupture de charge, avant déversement, par mise & 1l'air libre.

Des purges doivent étre effectuees aussi souvent que necessalre et au
moins une fois par trimestre.

Lorsque le gaz utilisé est de 1' air, cette contrainte technologique de
stricte s8paration des deux fluides peut &tre levée sous réserve que soient satis-
faites les deux conditions suivantes :

- Il est indispensable que les prises d'air alimentant le dispositif ou assurant le
renouvellement soient placées & des endroits suffisamment aérés et ventilés pour évi-
ter, soit une introduction de poussidres pouvant Eventuellement servir de support i
une contamination microbienmne, soit un apport d'éléments toxiques ou indésirables
contenus, notamment dans les gaz d'&chappement de moteurs ; un systéme de filtration
d'air efficace doit &tre prévu lorsque 1l'air prélevé est susceptible d'étre pollué,

- L'air introduit et comprimé ne doit pas é&tre susceptible d'entrainer, méme acciden-~
tellement, des traces d'huiles ou de graisses nécessaires au fonctionnement de certains
dispositifs de mise sous pression (compresseur d'air par exemple).

Article 8
Produits additionnels
8.1 Les produits antigel
Leur adjonction dans 1l'eau destinfe 3 1'alimentation humaine est interdire.
8.2. Les autres produits additionnels

L'utilisation et 1'introduction de ces produits notamment : catiorésines,
polyphosphates, silicates, dans les eaux des ré&seaux publics ou particuliers 3 1'inté-
rieur des immeubles doivent &tre pratiquées conformément & la réglementation en
vigueur (1).

L'urilisation de produits additionnels n'autorise en aucun cas 1'emploi
de matdriaux, de canalisations ou d'appareils ne répondant pas aux dispositions de
l1'article 3 du présent titre.

Section 2
OUVRAGES PUBLICS OU PARTICULIERS
Article 9
Régles générales

Toutes dispositions doivent &tre prises pour assurer la protection et

OOD/-c-

(1) Régime de 1'eau (brochure 1327), notamment : circulaire du 14 Avril 1962, relative
au traitement des eaux d'alimentation par les polyphosphates (Journal Officiel
du 2 Mai 1962) ;
Circulaire du 3 Mai 1963, relative 3 l'empleoi des catio-résines dams le traitement
des eaux d'alimentation et dans la fabrication des oroduits alimentaires (Journal
Officiel du 11 Mai 19563) ; :
Circulaire du 5 Juin 1964, relative au traitement des eaux d'alimentation par
les silicares (Journal OGfficiel du 9 Juin 1964).
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1'entretien des ouvrages de captage, de traitement, de stockage et d'élévation, ainsi
que des ouvrages d'amenée et de distribution d'eau potable, contre les contaminations,
notamment celles dues aux crues ou aux évacuations d'eaux usées, conformément 3 la
réglementation et aux instructions techniques du ministre chargé de la santd. Le
transport de 1l'eau ne doit pas occasionner de bruits excessifs, ni &tre & 1'origine
d'érosion des canalisations.

Article 10
Les puits

Tout projet d'établissement d'un puits ou d'un forage non visé par une pro-
cédure d'autorisacion doit faire 1'objet d'une déclaration 3 1'autorité sanitaire.

En 1'absence d'une distribution publique d'eau potable, 1'usage de 1'eau
des puits publics ou particuliers n'est autorisd, pour 1'alimentation humaine, que si
elle est potable et si toutes les précautions sont prises pour la mettre & 1'abri de
toutes contaminations.

Aucun puits ne pourra etre construit 3 moins de 35 m du systéme d'é&vacuation
des eaux résiduaires.

A défaut d'écoulement gravitaire, l'eau doit &trre relevée au moyen d'un dis-—
positif de pompage.

L'orifice des puits est protégé par une couverture surélevée, le dispositif
itant suffisamment €tanche pour empécher notamment la p&nétration des animaux et des
corps €trangers, tels que branches et feuilles. Leur paroi doit Btre &tanche dans la
partie non captante et la margelle doit s'élever i 50 cm au minimum, au~dessus du sol,
ou du niveau des plus hautes eaux connues si le terrain est inondable.

Sur une distance de 2 métres au minimum autour de la margelle, le sol est
rendu &tanche en vue d'assurer une protection contre les infiltrations superficielles ;
il doit présenter une pente vers 1l'extérieur.

Un caniveau doit &loigner notamment les eaux s'échappant du dispositif de
pompage. .

L'ensemble de 1'ouvrage doitr Etre maintenu en bon &tat d'entretien et en

érat constant de propreté. Il est procé&dé 3 son nettoyage et i sa désinfection sur
injonction du maire, 3 la demande et sous contrdle de 1l'autorité sanitaire. L'ouvrage
dont l'usage aura &té reconnu dangereux pour l'alimentation sera muni de 1'inscription
apparente "Eau dangereuse 3 boire" et d'un picrogramme caract8ristique. La mise hors
service ou le comblement définitif est imposé par le maire si cette mesure est recomnue
nécessaire par l'autorité sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit 8tre utilisé comme puits filtrant ou
dispositif 2'~niouissement.

Article 11

Les sources

Les dispositions prévues aux alinéas ), 2 et 7 de 1'article 10 sont applica-
bles aux sources et 3 leurs ouvrages de captage. '

Article 12

Les citernes destinées 3 recueillir l'eau de pluie

Les citernes destinées & recueillir l'eau de pluie doivent &tre &tanches
et protégées des pollutions externes. Elles commortent un dispositif d'aération muni
d'un treillage métallique inoxydable & mailles de ! mm au maximum pour empécher les in-
sectes et petits animaux d'y nénétrer.

Les parois intérieures doivent etre en m:tériaux inertes vis-3-vis de 1'eau
de pluie. Si elles sont recouvertes d'un matériau destiné 3 maintenir 1'&tanchéité, ce
matériau doit satisfaire aux dispositions de l'article 3 de la section 1 du présent

titre. >
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Elles sont munies de dispositifs spéciaux destinés & écarter les premiéres eaux
de lavage des toitures. Un filtre 3 gros éléments doit arreter les corps étrangers, tels
que terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes. ‘

Elles doivent etre soigneusement nettoyées et dé&sinfectées une fois par an.

Sur la couverture des citernes enterrées un revetement de gazon est seul toléré,
@ 1l'exclusion de toute autre culture. L'usage des pesticides, de fumires organiques ou
autres y est interdit. Les conditions de protection des citernes sont conformes i celles
prescrites & l'article 8 ci-dessus.

L'utilisation des canalisations en plomb pour le tramsport et la distribution
de l'eau de citerne est interdite.

‘L'eau des citernes doit &tre, a priori, considérée comme suspecte. Elle ne
peut Etre utilisée pour 1'alimentation que lorsque sa potabilité a &té é&tablie.

Article 13

Mise 3 disposition d'eaux destinées i 1'alimentation humaine
par des moyens temporaires

13. 1. Les citernes

Les citernes utilis8es temporairement pour mettre 3 la disposition des usagers
de 1'eau destinée & 1'alimentation humaine doivent 8tre réalisées en matériau répondant
3 1l'article 3 et ne pas avoir contenu au préalable de liquide non alimentaire.

Avant leur mise en oeuvre, il doit étre procé&dé 3 un nettoyage, & une désin-—
fection et 2 un ringage de la citerne (1). L'eau utilis@e pour le remplissage doit étre
potable et contenir une dose résiduelle de désinfectant ; toutes précautions doivent
etre prises afin d'éviter une &ventuelle pollution de 1'eau.

Avant distribution, un contrdle de la teneur résiduelle en d&sinfectant doit

etre effectué.
13. 2. Les canalisations de secours

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour mettre temporairement
Z la disposition des usagers de l'eau destinde & 1'alimentation humaine, les prescrip-
tions générales du présent titre doivent etre respectées.

Une désinfection systématique des eaux ainsi distribuées doit 8tre effectuée.

Section 3

OUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE DISTRIBUTION
DES IMMEUBLES ET DES LIEUX PUBLICS

Article 14

Desserte des immeubles

Dans toutes les agglomérarions ou parties d'agglomérations possédant un réseau
de distribution publique d’eau potable, toutes les voies publiques ou privées doivent,
dans tous les cas ol cette mesure est techniquement réalisable, comporter au moins une
ronduite de distribution.

Tout immeuble desservi par 1'une ou 1'autre de ces voies, qu'il soit directe-
-ient riverain ou en enclave, deit tre relié 3 cette conduite par un branchement.

KA SR

(1) Arrété modifié du 10 aolit 196! relatif 3 l'application de l'article L 25-1 du code
de la santé publique (Journal Officiel des 26 aolit 1961, 27 mars 1962, 30 septembre
1967 et 28 juin 1973).

-
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Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisations intérieures qui met
1'eau de la distribution publique, et sans traitement complémentaire, 3 la d1sp051tlon
de tous les habitants de 1'immeuble, 2 tous les Etages et 3@ toutes heures du jour et
de la nuit. :
Le branchement et le r&seau de canalisations intérieures ont une section
suffisante pour que la hauteur pi&zométrique de l'eau au point le plus &levé ou le
plus éloigné de 1'immeuble, soit encore d'au moins 8 métres (correspondant Z une pres-
sion d'environ 0,8 bar) & 1'heure de pointe de consommation, méme au moment ol la
pression de service dans la conduite publique atteint sa valeur minimale.

Article 15
(ualité de 1l'eau distribuée aux utilisateurs

Il est interdit aux propriétaires, hdoteliers, tenanciers ou gérants des
immeubles et &tablissements, oll de 1'eau chaude ou froide est mise 2 la disposition
des usagers, de livrer aux utilisateurs une autre eau que celle de la distribution
publique, exception faite pour les eaux minérales et les eaux conditionnées autorisées

- pour tous les usages ayant un rapport direct ou méme indirect avec
1'alimentation, tels que le lavage des récipients destinés 3 contenir des boissons,
du lait, des produits alimentaires :

- pour tous les usages 3 but sanitaire tels que la toilette, le lavage
de linge de table, de corps, de couchage ;

~ d'une fagon générale dans tous les cas oli la consommation de 1'eau
peut présenter un risque pour la santé humaine, notamment sur les aires de jeux pour

enfants, les bacs & sable, les pelouses, les aires pour 1'&volution des sportifs
telles que stades ou pistes.

La méme interdiction s'applique aux fabricants de boissons, de glace
azlimentaire, crémes glac@es ainsi qu'ia toute personne utilisant de 1l'eau soit pour
la préparation, soit pour la conservation de denrées alimentaires.

Lorsque pour un motif dont la gravité est reconnue par le Préfet, l'eau
délivrée aux consommateurs ou utilisée pour des usages connexes ne peut &tre celle
d'une distribution publique, les personnes ci-dessus désignées ne doivent distribuer
qu'une eau reconnue potable et apte 3 la distribution par un organisme agréé.

Lorsqu'il existe des raisons de craindre la contamination des eaux, méme
si les causes de 1l'insalubrité ne sont nas imputables aux personnes visées aux deux
premiers alin&as, celles-ci ont 1'obligation de prendre les mesures prescrites par la
réglementation en vigueur pour assurer la désinfection de 1'eau. Ces mesures sont
portées 3 la connaissance de 1'autorité sanitaire qui contrdlera la qualité des eaux
aux frais desdites personnes.

Lorsqu'il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou gu'elles sont
mal protégées, leur usage pour l'alimentation est immédiatement interdit. Leur utili-
sation ultérieure est subordonnée 2 une autorisation préfectorale.

Article 16

Qualité technique sanitaire des installatiens
I6.1. R&gle générale

Les installations d'eau ne doivent pas &tre susceptibles, du fait de
leur conception ou de leur réalisation, de permettre 3 l'occasion de phénoménes de
retour d'eau, la pollution du réseau public d‘eau potable ou du réseau intérieur de
caractére privé, par des matidres résiduelles ou des eaux nocives ou toutes substance
non désirable.

16.2 Réseaux intérieurs de caractire privé

En plus des prescriptions définies 3 l'article 14, alinéa 3 et 4 du
présent fitre, ces réseaux-doivent &tre protégés contre le retour d'eau provenant de
locaux 2 caractére privatif tels que appartement, local commercial ou professionel.

R S
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16.3. Réservoirs de cbupure et appareils de disconnection

Lorsqu'il est envisagé d'utiliser 1'eau potable pour alimenter un réseau
ou un circuit fermé& pouvant présenter des Tisques particuliers pour la distribution
située en amont, il est utilisé un réservoir de coupure ou un bac de disconnection
isolant totalement les deux réseaux.

L'alimentation en eau potable de cette ré@serve se fait soit par surverse
totale, soit au-dessus d'une canalisation de trop-plein (5 centimgtres au moins)
installée de telle sorte qu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise
i 1'air libre.

Les réservoirs de coupure et les bacs de disconnection peuvent &tre
remplacés par des disconnecteurs 3 zone de Dr2551on redulte controlable, sSous réserve
du respect des prescrlptlons suivantes :

- 1'appareil doit avoir fait 1'objet d'essais technologlques favorables
de la part du Centre Scientifique et Technique du Batiment,

- la mise en place d'un disconnecteur 3 zone de pression réduite contrd-
lable sur un réseau d'eau destinfe & la consommation humaine doit faire 1°' obJet de
1a part du propriétaire de 1’ 1nsta11at1on, d'une déclaration préalable 3 1'autorité
sanitaire. Cette déclaration prec1se le lieu d'implantation de 1'appareil, les carac-
téristiques du réseau situZ 3 1'aval et la nature de ces eaux ; elle est déposée au
moins deux mois avant la date prévue pour la mise en place.

- 1'appareil n'est installé qu'2 la condition que ses caractéristiques
soient adaptées & celles du réseau notamment celles concernant la temp&rature et la
nature des eaux, la pression et le dé&bit maximum de retour possible dans l'apnareil

- 1'appareil doit &tre placé de mani&re 3 ce qu'il soit facile d'y accéder,
en dehors de toutes possibilités d'immersion.

- 1'appareil et ses E€léments annexes doivent étre maintenus en bon &tat
de fonctiomnement ; des essais de vérification des orzanes d'é&tanchéité et de mise
A décharge comportant les mesures correspondantes sont effectués périodiquement sous
la responsabilité du propriétaire et au moins une fois par an : les résultats sont
not8s sur une fiche technique propre 2 1' appare11 et transmis A l'autorité sanitaire.

L'eau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les appareils de
disconnection et dans les canalisations situées & leur aval est considérée 2 priori
comme eau non potable.

16.4 Manque de pression

Lorsque les conditions prévues 3 1'article 14, alinéa 4, du présent
titre, ne peuvent étre satisfaites, les propriétaires peuvent 1nstaller des surpres-
seurs ou des réservoirs conformes aux dispositions prévues 3 l'article 7 du présent
titre. Les canalisations alimentant ces réserves n'assurent aucune distribution au
passage.

Chaque installation fait obligatoirement 1'6bjet d'un avis de 1'autorité
sanitaire, aprés consultation du service ou de 1'organisme chargé de la gestion techni-
que de la d1str1but10n publ1que d'eau et d'un avis du Conseil Départemental d'Hvgidne.
Ce dernier avis n'est pas requis nour les surpresseurs en prise et refoulement directs.

Dans les immeubles de erande hauteur ou de srande surface, 1l'installation
peut dtre fractionnée en nlusieurs stations réparties & des niveaux différents, afin
d'éviter de trop prandes pressioms. Les appareils installés doivent, en outre, étre
conformes aux dispositions de sécurité prescrltes pour ces categor1es de constructions.

De telles installations ne doivent étre 2 1l'origine d'aucune nuisance
lors de 1' exploltatlon, en particulier : création de coups de bélier, augmentatlon
excessive de la vitesse de 1'eau, vibrations, bruits, retour de pression sur le réseau
public.

16.5. Leé“dispositifs de traitement des eaux

- En 1'absence de, procddure d'agrément des dispositifs de traitement de
1'eay mis en place par les particuliers, les installateurs devront prendre toutes
dispositions pour éviter que le fonctionnement de 1'installation soit préjudiciable

RN A
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3 1a Santé Publique.

Les éventuels dispositifs de traitement des eaux insérés dans les réseaux
intérieurs de caractire privé doivent &tre congus, installés_gt exploit@s conformément
2 la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne l'emploi de matidres
introduites ou susceptibles de s'incorporer # 1'eau de consommation, ainsi qu'il est
indiqué & 1'article 8 du présent titre.

La canalisation d'alimentation de tout poste de traitement doit comporter
un dispositif de protection placé & 1'amont imm&diat de chaque appareil afin d'éviter
tout retour des produits utilisés ou des eaux traitfes. Les canalisations de rejet
doivent permettre une &vacuation gravitaire et comporter une rupture de charge, avant
déversement, par mise 3 1l'air libre. S

16.6. Les dispositifs de traitement de 1'air
fonctionnant 3 1'eau potable )

Lorsqu'un appareil de traitement d'air fonctionne Z 1'eau, Z partir du
Ttéseau de distribution d'eau potable, son installation ne doit pas permettre un quel-
conque retour d'eau modifife ou susceptible de 1'étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire
des eaux et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise 3 1'air libre.

Lorsqu'une installation comporte un circuit de recyclage ou qu'il est
envisagé d'adjoindre 2 1'eau un produit de traitement non réglementé ou non autorisé
par l'autorité sanitaire, cette installation ne doit pas &tre en relation directe avec
le réseau d'eau potable.

16.7. Les dispositifs de chauffage

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre un quelconque
retour, vers le réseau d'eau potable, d'eau des circuits de chauffage ou des produits
introduits dans ces circuits pour lutter contre le gel ou d'autres substances non
autorisédes par la réglementation.

A cet effet, 1'installation ne doit pas étre en relation avec le reseau
d'eau potable.

16.8. Les productions d'eau chaude et les productions d'eau froide
destinées 3 des usages alimentaires ou sanitaires

Les canalisations d'eau alimentant les appareils de production doivent
étre protégdes contre tout retour. Ces appar31ls et canalisations doivent comporter
tous les d15p051t1fs de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des installations.
.L'eau produite, du fait de sa temnérature, ne doit pas &tre 3 1' origine
de détérioration des canalisations qui la véhiculent ou des appareils qui la distribuent.
Les réservoirs et les &léments en contact avec l'eau produite doivent
répondre aux prescriptions des articles 3 et 7.2 & 7.4 du présent titre.
Les canalisations de rejet doivent permettre une &vacuation gravitaire des
eaux et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise 3 1'air libre.

16.9 Le traitement thermique

Dans le cas d'un traitement thermique de 1'eau destinée 3 la consommation
humaine par &change et lorsque le fluide vecteur est constitué de produits ayant regu
un avis favorable du Conmseil Supérieur d’'Hygiéne Publique de France, pour une utili-~
sation en simple &change, le dispositif doit satisfaire 2 1'une des deux conditions
suivantes :

- toutes précautions doivent &tre prises dans la conception de 1l'échangeur et dans le
choix des matériaux pour limiter les risques de détérioration, notamment dans le cas

ot 1'&changeur est destingé 3 assurer les besoins en chauffage de plus d'une famille ;

- 1'installation doit &tre congue de telle fagon que la pression de l'eau potable 2
l'intérieur de l'appareil d'échahge soit en permanence supérieure 3 la.pression régnant
en tout point de l'enceinte du fluide vecteur.

Toute installation utilisant les produits mentionnés au ler alinéa du
présent mrticle doit comporter un moyen de procéder & un contrfle de l'existence d'une
fuite éventuelle.

R A
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Dans le cas de traitement thermique de 1'eau potable par Echange et

lorsque le fluide vecteur est constitué de produits autres que ceux visé&s au ler ali-
néa du présent article, la perforation de 1'enveloppe de ce fluide ne doit en aucun
cas permettre le contact entre celui-ci et 1'eau destin€e 2 la consommation humaine.
La détérioration du dispositif d'échange doit se manifester de fagon visible 3
1'extérieur de ce d15p051t1f.
_ Quel que soit le fluide vecteur utilisé, une plaque est apposée sur le
dispositif de traitement thermique pour indiquer la nature des produits pouvant &tre
admis en application du présent article et des précautions élémentaires 3 respecter
en cas de fuite du fluide vecteur. Une instruction technique du Centre Scientifique
et Technique du Biatiment d&finit, en outre, les régles de conformité des &chanseurs
thermiques et de leurs installations au présent article.

Les dispositions du présent article sont appllcables & compter du
sixidme mois suivant la publlcatlon du présent arrété.

16.10 Les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine raccordés au réseau
potable ne doivent en aucune manidre permettre la pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles de l'&tre sont inter-
dites.

I1 y a lieu de prévoir et d'adapter tout dispositif approprié afin d'éviter
le retour d'eaux usées.

16.11. Les dispositifs d'arrosage, de lavage ou d'ornement

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automatiques, ou
d'ornement, arasés au niveau du sol, qui sont raccordés i un ré&seau d eau potable sont
munis d'un dispositif évitant toute contamination de ce réseau.

Dans le cas ol il est fait apvel & des robinets en #l&vation, ceux-ci
doivent &tre placés 3 une distance d'au moins 50 ecm au-dessus du sol avoisinant, et
8tre muais de dispositifs de protection &vitant tout retour d'eaux pollues vers le
réseau d'eau potable.

16.12. Les Equipements particuliers

Toutes les canalisations et appareils destinés & alimenter des instal-
lations industrielles, commerciales ou artisanales de toute nature et raccord@es sur
le Téseau d'eau potable doivent répondre & l'ensemble des dispositions fix&es par le
présent titre.

16.13. Les installations proviscires

Toutes les installations provisoires destines 3 desservir des chantiers
de toute nature (chantiers de construction ou autres) ou des alimentation temporaires
telles que: expositions, marchés, cirques, thédtres, raccordes sur le réseau d'eau
potable, ne doivent présenter aucun risque pour celui-ci. Elles doivent de toutes fa-
gons répondre 3 1l'ensemble des dispositions fix&es par le présent titre,

Article 17

Les installations en sous-sol

Toutes précautions doivent &tre prises pour que les canalisations d'eau
potable, ainsi que les appareils qui y sont raccordés tels que : biches, compteurs,
robinets de puisage, ne soient en aucune maniére immergés 2 1'occasion d'une mise en
charge d'un égout ou d'inondations fréquentes.

R SN
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Un puits de relevage doit obligatoirement &tre installé et comporter un
dispositif d'exhaure 3 mise en marche automatique, lequel doit exelure toute possibilit
d'introduction d'eaux polluées dans les installations d'eau potable.

Article 18

Entretien des installations

En plus des dispositions vis@es & l'article 7 (paragraphe 2, alinéa 5)
du présent titre, les propriftaires, locataires et occupants doivent maintenir les
installations intérieures en bon &tat d'entretien et de fonctionmnement, et supprimer
toute fuite d&s qu'elle est décelée,

Les canalisations, robinets d'arrét, robinets de puisage, robinets 2
flotteur des réservoirs de chasse, robinets de chasse et tous autres appareils seront
vérifiés aussi souvent que nécessaire et au meoins une fois par an.

Article 19
Immeubles astreints & la protection contre 1'incendie

utilisant un réseau d'eau potable

Dans le cas des immeubles ofi la sécurité impose une protection contre
les risques d'incendie, l'ensemble des installations correspondantes, raccordées 3
un réseau d'eau potable, doivent r&pondre aux dispositions du présent titre, qu'il
s'agisse des canalisations des réservoirs ou appareils destinés au bon fonctionnement
de ces installations.

Section 4
DISPOSITIONS DIVERSES
Article 20

Surveillance hygiénique des eaux destinées 3 l'alimentation
humaine
20.1. Surveillance sanitaire de la qualité des eaux

La qualité des eaux doit faire 1'objet d'une surveillance sanitaire
-suivnat la réglementation en vigueur (1).

NP S

(1) Notamment code de la santé (livre ler, titre ler, chapitre III) et textes d'ap-
plication : décret du ler aofit 1961 et arrété du 10 aoiit 196!, arrété du
15 mars 1962,
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20.2. Désinfection des r&seaux

Tout réseau d'adduction collective, tout réservoir, toute canalisation
neuve ou ancienne, destinés 3 la distribution de l'eau potable, doivent faire 1'ocbjet
avant leur mise ou remise en service, et dans leur totalité, d’un ringage méthodique
et d'une désinfection effectuée dans les conditions fix@es par les instructions
techniques du ministére chargé de la santé (1).

En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent étre
prescrites en cours d'exploitation au cas oll des contaminations sont observées ou i
craindre. ' ' '

20.3. Contrdle des désinfections

L'efficacité des désinfections est contrdlée aux frais du propriétaire.
" La mise en service d'un réseau collectif neuf, public ou privé, ne peut
étre effectuée qu'aprés délivrance par 1'autorité sanitaire du procés-verbal de
réception hygiénique du réseau.

TITRE 1
LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES
Chapitre ler
Cadre de la réglementation

Article 21

Définition
Par "habitation', il faut entendre tout local servant de jour ou de nuit
au logement ainsi qu'au travail, au repos, au sommeil, 3 1'agrément ou aux loisirs

lorsque les activités spécifiques s'exercent au moins partiellement dans le méme
ensemble de piéces gque la vie familizle.

Article 22

Domaine d'application

Les articles suivants définissent, en application du Code de la Santé
Publique, les conditions d'occupation, d'utilisation et d'entretien des habitations,
de leurs égquipements et de leurs dépendances.

oc-/occ

{1} Circulaire du 15 Mars 1962 relative aux instructions générales concernant les
eaux d'alimentation et la glace alimentaire (Journal Officiel du 27 Mars et du
15 Avril 1962).
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L'aménagement et 1'équipement des habitations nouvelles, ainsi que les
additions et les surélévations de constructions existantes, sont régis par le décret

n® 69-596 du 14 Juin 1969 modifié portant réglement de construction, et ses annexes (1)

Les dispositions du présent réglement s'appliquent & :

- la construction, 1'aménagement et 1'équipement des bitiments qui ne
sont pas visés par le décret n® 69-596 du 14 Juin 1969 fixant les régles générales
de construction des bAtiments d'habitation ;

- 1'aménagement et 1'equ1pement des habitations existantes méme réalisés
partlellement, chacune des opérations Elémentaires devant &tre exécut&e conformément
aux dlSpDSltlons du présent réglement.

L'administration ne peut prescrire la mise en conformité immédiate avec
plusieurs ou &ventuellement 1'ensemble des dispositions du present réglement que dans
le cas ol la nécessité en est démontrée pour assurer notamment 1' application des dis-
positions du Code de la Santé Publlque relatives 3 la salubrité des habitations et
de leurs dependances. -

CHAPITRE 11
Usage des locaux d'habitation
Section 1

ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCAUX
Article 23
Propreté des locaux communs et particuliers

Les habitations et leurs dépendances doivent &tre tenues, tant &
1'intérieur qu'a 1'extérieur, dans un état constant de propreté.

23.1. Locaux d'habitation

Dans chaque immeuble, le mode de vie des occupants des logements ne doit
pas étre la cause d'une dégradation des bitiments ou de la création de conditions
d'occupation contraires & la santé,.

Tout ce qui peut &tre source d'humidité et de condensation excessives
doit étre, en particulier, &vité. Le renouvellement de l'air doit &tre assuré et les
orifices de ventilation non obturés.

1Y

N R

(1) Arrété& du 14 Juin 1969 concernant 1l'isolation acoustique, les gaines de télécom-
munications, les vide-ordures. (Journal Officiel du 24 Juin 1969).
Arrétd du 22 Octobre 1969 concernant les installations é€lectriques, les conduits
de fumées, 1'aération (Journal Officiel du 30 Octobre 1969).
Arrété du 10 Septembre 1970 concernant la protection contre 1l'incendie : fagades
vitrées, couvertures en matériaux combustibles, bitiments d'habitation (Journal
Officiel du 29 Septembre 1970).
Décret n® 74-306 du 10 Avril 1974 modifiant le décret n° 69-596 du 14 Juin 1969
fixant les régles générales de construction des batiments d'habitation (Journal
Officiel du 18 Avril 1974 concernant 1'isolation thermique et réglage automatique
des installations de chauffage dans les bitiments d'habitation (Journal Officiel
du 18 Avril 1974).

Arrété ministériel du 3 Mars 1982 fixant les régles de construction et d'installa’

des fosses septiques et appareils utilisés en matire d'assainissement autonome
des batiments d'habitation.
Arrété préfectoral du 17 Novembre 1982,

‘a1
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Dans ie mémes souci d'hygiéne er de salubrité, il ne deit pas &tre crdé d'obs-
tacles permanents & la pénétration de l'air, de la lumiére et des radiations solaires
lans les logements. Les arbres situés 3 nroximité des fenétres doivent etre &lagués en
tant gue de besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occupant ne doit entreposer ou
accumuler ni détritus, ni déjections, ni objets ou substances diverses pouvant attirer
et faire prollferer 1n<ectes, vermine et TrOngeurs ou créer une géne, une 1nsalubr1te,

un risque d'épidémie ou d'accident. _

Dans le cas ol }'importance de 1'insalubrité et les dangers définis ci-dessus
sont susceptibles de porter ume atteinte grave 3 la santé ou i la salubrité et 3 la
sécurité du voisinage, il est enjoint aux occupants de faire procéder d'urgence au
déblaiement, au nettoyage, a 1a dESLnfectlon, i la deratlsatlon et 3 la désinsectisation
des locaux. =

En cas d'inobservatidn de cette disposition et aprés mise en demeure adressde
aux occupants, il peut Btre vrocddé d'office & 1'exBcution des mesures nécessaires dans

les conditions fixées par le code de la santé nublique.

-2. Clrculatlon et locaux communs

Dans les 1ocaux 3 usage commun : vestibules, couloirs, escaliers, remises 3
veitures d'enfants, cabinets d'aisances, salles d'eau, locaux de gardiennage et autres
analogues, les scls et les parois doivent etre maintenus en bon é&tat de propreté par

osus moyens non susceptibles de nuire & la santé.
les gaines de passage des diverses canallsatlons, ainsi que les emplacements

renfermant les compteurs sont malntenus en constant &tat de propreté et d'entretien |

leur accessibilitd facile doit 8tre conservée en permanence.
Dans les cours, courettes et allées de circulation, les dépots d'ordures et

dérritus de toute nature sont interdits méme 3 titre temporaire. Les gravats doivent

gtre &vacuds au fur et 3 mesure de l'exécution des travaux dont ils proviennent, et en

tout état de cause, ne doivent pas s'opmoser 3 la libre circulation des usagers.
L'éclairage des parties communes doit 8tre en bon &tat de fonctiomnement.

23. 3. Dépendances

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les plantations doivent atre
scigneusement entretenus de facon 3 maintenir l'hygiéne et la salubrité des habitations

et leur environnement.
L'accds des aires de jeux et bacs 3 sable doit &tre interdit aux animaux ; le

sable doit etre changé ou désinfectd en tant que de besoin.

Article 24

Assarnissement de 1'atmosphére des locaux

Pendant les pvériodes d'occupation des locaux leur atmosphére ne peut etre trai-
tée en vue de les désodoriser, désinfecter ou désinsectiser par des procédés tendant 3
introduire dans 1l'air des gaz nocifs ou toxiques, ou 3 émettre des radiations dangereuses

Lorsque de tels procedes ont &t3 emnlovés, les locaux d01vent gtre ventilés

avant une nouvelle occupatlon.
Quand de l'air est distribué dans les locaux occupds, il doit &tre prélevé en

un point présentant le maximum de garantie quant 3 sa pureté.

L'air vicié doit 8tre évacué directement 3 1'ext@rieur ou par les systémes
d'évacuation d'air vicié dont sont munies les piéces de service (cuisine, salle de baims,
WC). Le rejet de l'air vicié ne doit pas constituer une géne pour le voisinage. La ven-
tilation des logements dans des batiments existants doit assurer un renouvellement
efficace de l'atmosnhére sans créer de courant d'air genant.

coedenn

(1) Consulter également les articles 66~] 3 56-3
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Arricle 25
Battage des tapis, poussiéres et jets par les fenétres

I1 est interdit de battre ou de secouer des tapis, paillassons dans les cours
et courettes ou dans les voies ouvertes ou non & la circulation en dehors des heures
fixées par l'autorité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire 3 1'hygigne et & la sécurité& du voisi-
nage ne doit étre projeté 3 1l'extérieur des batiments.

Article 26

Pritsence d'animaux dans les hnbitations, leurs dépendances,
leurs abords ot les locaux communs.

Sans préjudice de 1'applicarion de la réglementation en vigueur, il est inter-
dit d'élever et d'entretenir dans 1'intérieur des habitations, leurs dépendances et
leurs abords, et de laisser statiomner dans les locaux communs des animaux de toutes
espéces dont le nombre ou le comportement ou l'é&tat de santé pourraient porter atteinte
3 la sécurité ou & la salubrité des hab;tatlons ou de leur voisinage.

I1 est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de fagon habituelle des
animaux, notamment les plgeons et les chats, quand cette pratique est une cause d'insa-
lubrité ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementalres les concernant, les installa-
tions renfermant des animaux vivants, notamment les clapiers, poulaillers et pigeonniers,
doivent 8tre maintenus constamment en bon état de propreté et d'entretien (1). Ils sont
désinfectés et désinsectisés aussi souvent qu'il est nécessaire ; les fumiers doivent
étre &vacués‘'en tant que de besoin pour ne pas incommoder le voisinage {2).

Article 27

Conditions d'occupation des locaux (3)
27. 1. Interdiction d'habiter dans les caves, sous—sols

L'interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols, combles et pidces dépour-
vues d'ouverture est précisée dams l'article L 43 du Code de la Santé.

27. 2. Caractéristiques des pidces affect@es & 1'habitation

Les piéces affect@es 3 l'habitation doivent présenter less caractéristiques
suivantes :

a) Les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection contre 1'humidité,
notamment contre les remontées d'eaux telluriques ;

b) L'éclairement naturel au centre des pidces prin¢cipales doit Etre suffisant
pour permettre, par temps clair, 1'exercice des activités normales de 1'habitationm,
sans recourir 3 un éclairage artificiel.

A cet effet, la piéce doit 8tre munie de baies dennant sur un espace libre.

R e

(1) Loi du 19 juillet 1976 relative aux installations class@es pour la protection de
1'environnement (rubrique n°® 58 de la nomenclature des installations classées pour
la protection de 1'environnement).

(2) Des dispositions spéciales sont prévues au titre concernant les maladies transmissi-
bles et au titre relatif i 1'hygiéne en milieu rural.

(3) Chapitre 1V, titre ler, livre ler du code de la santé publique et des textes pris
pour som application.
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27.3, Utilisation des caves et sous-sols comme remises de véhicules
automobiles -

Les caves et sous-sols ne peuvent &tre utilisés comme locaux sus-
ceptibles 4' abrlter des moteurs. degageant, en.fonctionnement, des gaz de
combustion que s'ils sont spec1a1ement aménagés .3d.cet effet pour garantir

"~ 1'hygiZne et la s&curit&. Ceci vise entre autres les remises de véhicules
automobiles. La ventilation devra étre parfa1tement assurée, sans nuisances

pour 1! habltat et le v0131nage.

Article 28

Parcs de stationnement couverts dans les locaux d'habitation

Les conditions d'aménagement, d'exploitation-et d'entretien.des
parcs de stationnement couverts desservant des.immeubles.d'habitation.et._qui .
ne sont pas soumis & la législation des.installations classées pour la protec-
tion de l'enviromnement.doivent &tre conformes. aux dispositions.de la. régle-
mentation spécifique applicable.aux pares de statioonement. couverts (1). Leur
ventilation doit,.en particulier, &étre convenablement assur@e pour éviter

la stagnation de gaz nocifs.

Section 2
ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS

Article 29

Evacuation des eaux pluviales et -usées

29.1. Evacuation des eaux pluviales

Les ouvrages d'évacuation (gouttidres, chéneaux, tuyaux de descente)
doivent €tre maintenus en bon &tat de fonctionnement et d'étanchéité. Ils sont
nettoyés autant qu'il est nécessaire et notamment aprés. la chute des feuilles.

Il est interdit de jeter des détritus et autres immondices de
toute nature damns ces ouvrages et d'y faire aucun déversement, sauf dans les
conditions définies & 1'article 42 ci-aprés pour les eaux ménagéres &vacudes

dans des descentes pluviales.

29.2 Déversements délictueux

Il est.interdit d'introduire dans.les ouvrages ptiblics,. directement
ou par 1'intermédiaire de canalisations d'immeubles, toute matidre.solide,
liquide ou gazeuse susceptible d'&tre la cause directe ou indirecte soit d'un
danger pour le personnel d'exploitation des ouvrages d'&vacuation et.de trai-
tement, seit d'une dégradation.desdits ouvrages ou d'une géne dans leur
fonctionnement. L'interdiction porte notamment sur le déversement d'hydrocar-
bures, d'acides,.de cyanures, de sulfures, de prodults radioactifs. et, plus
généralement, de toute substance pouvant dégager soit.par elle-méme, soit.aprés
mélange avec d'autres effluents des gaz ou vapeurs dangereux, toxiques ou

inflammables.
Les effluents, par leur quantité et leur température, ne doivent pas

8trer susceptibles de porter 1'eau des &gouts 3 une température supérieure & 30°C.
veid e
(1) circulaire du 3 Mars 1975 relative aux parcs de stationnement couverts
(Journal Officiel du 6 Mai 1975).
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Sous réserve des dispositions prévues 3 l'article 91, le déverse-
ment de liquides. ou matigres provenant de la vidange des. fossesfiaes ou mobiles
est interdit dans les réseaux d'assainissement. Il en est de méme pour les li-
quides ou matidres extraits. des.fosses.septiques ou appareils équivalents
provenant d' operat1ons d'entretien de ces derniéres.

-~ Les re;ets &manant de toute activité professzonnelle exercée.a
1'intérieur des maisons d'habitations et dont la. qualité est différente.de celle.
des effluents domestiques doivent faire 1'objet, en appllcatzon?des.dlsPOSL—
tions de l'article L.35-8 du Code de la Sant& Publique, de mesures spéciales
de traitement ; de plus, un dispositif doit permettre le prélévement.d'é&chan-
tillons destinés.2 s'assurer des caractéristiques physiques, chimiques et
biologiques des eaux usées &vacuées 3 1'égout.

_Article 30

- . - . T

Entretien et exploitation des dlSpDSltlfS a' assalnlssement autonome

30.1. Entretien des dlSPOSltlfS

ke

Les fosses septhues sont vidangées . aussi souvent gque .nécessaire
pour 8viter tout entrainement ou.tout débordement des boues et.des flottants H
elles sont vidangées au moins.une.fois tous les.5- -ans. e

Les bacs séparateurs sont nettoyés aussi souvent que nécessaire
pour &viter toute obstructlon, sortie de graisses ou de matiéres sédimentées
et prévenir les dégagements d'odeurs.

Une vidange et un curage tous les 4 mois semblent ralscnnables.

Les fosses.chimiques et les fosses d'accumulation sont.des. dispo~
51t1fs de rétention.et de gockage qui .n'assurent pas.l'&puration.des eaux
usées domestiques. De ce fait, leur implantation,-.aprés.avis de.la.Direction
Départementale des Affaires Sanitaires et.Sociales,.ne.pourra.tre emvisagée
qu'en cas d'impossibilité de faire appel.Z.ume filidre.de.traitement..

La vidange.de ces . fosses.est réalisde en._fonction des.caractéris—.
tiques particuli8res des appareils.et des.instructions des constructeurs.

les propriétaires, les.locataires et leurs représentants.doivent
veiller au bon.fenctionnement permanent et #.1'E&tanchéité.rigoureuse.des
fosses d'aisances.dans leurs immeubles et faire. procéder aux. aménagements.et
aux reparatlous nécessaires conformément aux prescriptions de l'autorité
sanltalre.

Pour les.fosses septiques a-usage collectlf.comme pour les dispo-
sitifs relevant . d'un type spécial.ou comportant un. poste.de relevage, leur
visite périodique et leur entretien seront effectus au moins une fois tous
les 6 mois. o . .. )
I1 est enjoint 3.tous propriétaires des.immeubles d'habitation ou
i leurs ayants droit. et représentants‘ainsi-qu'auxqiocataires-de“faire‘procéder.
sans retard 3 la.vidange.des fosses.ou.i.l'enldvement.des. tinettes.mobiles
dés qu'elles.sont pleines. Cette mesure.porte. egalement sur les fosses.septi-. .
ques et appareils.&quivalents quand.leur mauvais fonctlonnement rlsque
d'entrainer un débordement .de.leur coantenu..

En cas d'inobservation._de cette.disposition et aprés.mise.en
demeure adressfe aux. propriétaires,.locataires.ou &.leurs. représentants respon~
sables et en cas de danger imminent pour la.santé publlque, il .peut @tre
procédé d'office.d l'exécution des mesures nécessaires, aux frais des contre-
venants, dans.le cadre de la procédure.d’urgence.prévue par le Code de la Santé
Publique, sans prejud1ce des penalltes encourues.

30.2. Cert1f1cats de vidange - carnet d entretlen

Toute opération de.vidange ne peut &tre exécutfe que .par un
entrepreneur autorisé par le Maire -ou 1'autorité sanitaire.

S T
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Les justifications de ces opérations sont tenues 3 la disposition
des autorltes sanitaires.
: Toute opération d'entretien sur un apparell comportant un. dispo=-
sitif e1ectromecan1que est con51gne dans un carnet.

30.3 Visite et réparation & 1' lnterleur des ouvrages d'assainissement

-Toute fosse. & 1'intérieur de laquelle doit Etre effectude une
visite ou une réparation est au préalable compl&tement vidangée ; elle est.en
outre, immédiatement avant chaque descente, ventilée par asplratlon d'un
volume d'air suffisant pour &liminer les’ dangers.

Toutes dispositions doivent &étre prises pour &vitei la géne’ du
voisinage. ' ‘ : T

: Sans préjudice des dispositions contenues dans le Code du Travail
toute personne descendant.dans une fosse doit &tre ceinturge d'un bridage
dont 1a corde est tenue par une personne placée & 1'extérieur, et doit &tre
&quipée d'un. d15p051t1f permettant d’ ecarter tout risque d’ asphyxle ou d intoxi-
cation.

Les eaux qui pénétreront dams toute fosse vidée ou en cours de.
réparation doivent €tre enlevées comme des matilres de vidange. .

- 30.4, Mise hors service des dispositifs d'assainissement autonome

Les dispositifs de traitement et d'accumulation ainsi que les
fosses septiques mis hors service ou rendus inutiles pour quelque cause que ce
soit, sont vidangés et curés. Ils sont, soit comblés, soit désinfectés, s'ils
sont destinds 3 une autre utilisation.

30.5. Dispositions d'é&puration 3 boues activées

L'installation de systémes d'épuration.3 boues .activées est norma-
lement interdite, sauf dérogation exceptlonnelle pouvant &tre accordée par
l'autorité sanitaire.

Dans le cas de cette dérogation, seront appliquées les prescrlp-
tions de l'article 6 de 1l'arr8t&.du 17 Novembre 1982 relatif 3 l'assainissement
autonome des habitations.

Article 31
Conduits de fumée et de ventilation - Appareils & combustion
31.1. Généralités

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou.mobiles,
utilisés pour 1l'évacuation des gaz de.la combustion doivent.&tre maintenus
constamment en bon &tat d'entretien et de fonctionnement et ramonés périodique-
ment en vue d'assurer le bom fonctionnement des appar8115 et d'éviter les
risques d'incendie et d'Emanations de gaz nocifs dans 1'immeuble, ainsi que
les rejets de particules dans 1'atmosph&re extérieure.

A l'entrée en Joulssance de chaque locataire ou occupant, le pro-
priétaire ou son représentant doit s'assurer du bon &tat des condults, appareils
de chauffage ou de production d'eau chaude desservant les locaux mis 3 leur
disposition, dans les conditions dé&finies au paragraphe suivant. .

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production d'eau
chaude ne peuvent €tre branchés dans les conduits qu'aprés examen de .ceux-ci.
L'installateur qui procéde 3 ces examens doit remettre 3 1'utilisateur un
certificat établissant 1'étanchéité du conduit dans des conditions normales
d'utilisation, sa régularité et suffisance de section, sa vacuité, sa conti-
nuité et son ramonages

"Le résultat d'un examen rév&lant des défauts rendant dangereuse
1'utilisation du conduit doit &tre subordonn&e 3 la remise en &tat du conduit.

N
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Lorsqu'an veut obturer un .conduit hors service cette obturation
ne peut &tre faite qu'3d sa partie lnferleure. Toute remise en service doit
faire l'objet d'une vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est 1nut1115ab1e, 1'autorité.
sanitaire peut dispenser de sa réfection, sous réserve que toutes dispositions,.
notamment le remblaiement, soient prises- pour empécher définitivement tout
branchement d'appareil, 3 quelque .niveau que ce soit. .

: - Les conduits de.fumde ne doivent &tre utilisés que pour 1'évacua-
tion des gaz de combustion. Toutefois, ils peuvent &ventuellement servir.a
la ventilation de locaux domesthues. En cas de retour d'un conduit.de fumée
3 sa destination primitive, il doit &tre procédé aux "vérifications prévues
3 1'alinéa 2 du présent article. En tout &tat de cause, les conduits de
ventilation ne peuvent &tre utilis@s comme conduits de fumée..

Lles appareils de chauffage, de culslne ou de production d'eau
chaude doivent &tre constamment tenus en bon &tat de fonctionmement. Ils sont

" nettoyés et vérifi&s au moins une fois par an et réparés par un professionnel
qualifié dé&s gqu'une défectuosité se manifeste.

31.2. conduits de ventilation

. Les .conduits de ventilation doivent &tre Egalement en bon &tat de
fonctionnement et ramonés et désinfect#s chaque fois qu'il .est nécessaire..
11 est interdit, em outre. de rejeter 1l'air vicié en provenance
des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes dans les parties
communes de 1'immeuble. . )

31.3. Accessoires des conduits de fumée et de ventilation )

Les souches et accessoires des conduits de fumBe ou de ventilationm,
tels que aspxrateurs, mltres, mlcrons, doivent &tre vérifiés-lors des ramo-
nages et remis en &tat si nécessaire. .Ils doivent &tre- installés 2 fagon &
éviter les siphonnages, & étre facilement nettoyables et 3 permettre les
ramonages. )

31.4. Tubage des conduits individuels

Le tubage des conduits, c'est-3~dire 1l'introducticn dans ceux-ci
de tuyaux indépendants, ne peut se faire que dans les .conditions prévues au
document technique unifié 24.1. Il ne .peut &tre effectué que par des entre-
prises qualifiées 3 cet effet par l'organisme prefessionnel de qualification
et de classification du bitiment. Les conduits tub&s ne peuvent &tre raccordés
qu'i des appareils alimentés en combustibles gazeux ou.en. fuel domestique.

Une plaque portant les indications suivantes doit &tre fixée visiblement 3 la
partie inférieure du conduit :
- la date de mise en place,
- le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel domestique
peuvent étre raccordés au conduit.

Une deuxiéme plaque placee au débouché superleur du conduit doit
porter de manidre indélébile la mention "conduit tub&"

Les conduzts tubés pourront avoir une sectlon lnferleure da 250 cm
carrés, sous réserve qu'ils restent conformes aux conditions requises par la
puissance de 1'appareil raccordé et permettent un ramonage efficace.

Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux conditions de
résistance au feu, d'étanch@ité et de stabilité& fixEes par la réglementation
en vigueur. De plus, une vérification du bon &tat du tubage comportant un essai
d'étanchéité doit &tre effectude tous les trois ans & l'initiative du proprié-

taire. -

Y S
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31.5. Chemisage des conduits individuels

Le chemisage des conduits, c'est-d-dire la mise en place d'un
enduit adéquat & 1l'ancienne paroi, ne peut se faire qu'avec des matériaux et
suivant les procedes offrant toutes garanties. Il ne- peut &tre effectud que.
par des entreprises qualififes . cet effet par l'organisme professionnel de
qualification et de classification du bitiment.

Leur sectieon, aprés cette opération, ne doit jamais &tre inférieure
& 250 m carrés. Les foyers & feu ouvert ne peuvent &tre raccordés sur des
conduits chemisés.

Aprés .chemisage, les conduits doivent répondre aux conditions de
résistance au feu, d'&tanchéité et de stabilité fix&es par la réglementation
en v1gueur. De plus, une vérification du bom &tat du chemlsage comportant un.
essai d'étanchéité doit &tre effectmée tous les trois ans & 1'initiative du
propriétaire.

31.6. Entretien, nettoyage et ramonage des conduits
de fumée et de ventilation

Les foyers et leurs-accessoires, les conduits .de fumfe.individuels
et collectifs et les tuyaux.de raccordement doivent &tre entretenus, nettoyéds,
et ramonés dans les conditioms .ci-3prés :

Les apparells de chauffage,.de production. d eau .chaude. ou de cuisine
individuelle ainsi que leurs tuyaux de raccordement doivent &tre 3 1l'initiative
de utlllsateurs, verlfxes, nettoyés et réglés au moins une fois par an et plus
souvent si nécessaire en fonction des conditions et de.la durée d'utilisation..

Dans le cas.des appareils collectifs, .ces opérations seront effec-
tudes 3 1l'initiative du propriétaire ou du syndic. Les conduits du fumée
habituellement en fonctisnnemant -2t desservant des locaux d' habitation et des
locaux professionnels annexes doivent &tre ramonés deux fois par an, dont une
fois pendant la période d'utilisation.

Ces opérations sont effectudes & 1l'initiative de 1l'utilisateur
pour les conduits desservant des appareils individuels, ou du propriétaire ou
du gestionnaire s'ils desservent .des appareils collectifs.

- Elles .doivent étre effectues par une.entreprise _qualifide.3 cet
effet par l'organisme professionnel .de gqualification et de classification du
batiment. Un certificat de ramonage .doit &tre remis.3 1'usager.précisant.le.
ou les conduits de fum8e ramonés et attestant notamment de la vacuité du
conduit sur toute sa longueur.

Toutefois, lorsgque les appaIEllS raccordes sont .alimentés par.des
combustibles gazeux, les conduits sp&ciaux, .les conduits.tubds et-ies-conduits
n'ayant jamais servi 3 1'évacuation des produits de.la.combustion.de combus-.
tibles solides .ou liquides .pourront n'étre ramonés qu'une fois par an. On
entend par ramonage, .le nettoyage .par .action mécanique .directe de.la.paroi.
intérieure du conduit de fumée afin d'en &liminer les_suies et déplts et
d'assurer la vacuité du conduit sur toute sa longueur.

wedlonn
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L'emploi du feu ou d'explosifs est formellement interdit pour le ramonage des
conduits.,

Les dispositifs permettant d'accéder & toutes les parties des conduits de fu-
aée et de ventilation doivent €tre €tablis en tant que de besoin et maintenus en bom
état d'usage pour permettre et faciliter les opérations d'entretien et de ramonage.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de cheminSe ou exécution de tra-
vaux, le propriétaire ou l'utilisateur du conduit doit faire examiner celui-ci par 1'ins:
tallateur ou tout autre homme de 1'art qui &tablit un certificat, comme il est dit au
cinquiéme alinéa de cet article.

L'autorité competente peut interdire 1 usage des conduits et apparells dans
1'attente de leur remise en bon &tat d'utilisation lorsqu'ils sont la cause d un danger
grave ou qu'un risque est décelé.

- Les locataires ou occupants de locaux doivent 8tre prévenus suffisamment 3
1'avance du passage des ramoneurs. Ils sont tenus de prendre toutes dispositions utiles
pour permettre le ramonage des conduits.

Section 3
ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS ABORDS

. Indépendamment des mesures d'entretien particuli&res i chacune des installa-
“ions définies dans les divers articles, les mesures suivantes doivent &tre observées en
ce qui concerne les batiments et leurs abords.

Article 32
Généralités
Les propriétaires et les occupants d'un immeuble bati ou non sont tenus d'as-
surer dans le cadre de leurs obligations respectives, un entretien satisfaisant des bi-
timents , de leurs abords et des clidtures.
Les travaux d'entretien doivent etre exécutés périodiquement et toute détério=-

ration imprévue de nature 3 porter un prejudice la santé des personnes doit faire sans
délai 1'objet d'une réparation au moins provisoire.

Article 33

Couverture, murs, cloisons, planchers, baies,
gaines de passage des canalisations.

Les couvertures et les terrasses, les murs et leurs enduits, les cloisons, pla-
‘onds, sols, planchers, fenétres, vasistas, portes, emplacements des compteurs, ainsi que
les gaines de passage des canalisations ou des lignes téléphoniques sont entretenus ré-
gulidrement pour ne pas donner passage 3 des infiltrations d'eau ou de gaz, tout en res-—
pectant les ventilations indispensables.

Les causes d'humidité doivent &tre recherchees et il doit y 2tre remédié dans
les moindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent €tre nettoyés et vérifiés pour remplir en
permanence 1'usage auquel ils sont destinés.

Les sols sont constamment maintenus en parfait &tat d'étanchéité

Section 4
PRECAUTIONS PARTICULIERES D'EXPLOITATION
Article 34

Protection contre le gel

Des propriétaires des immeubles, ou leurs représentants, ainsi que les loca-
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taires et autres occupants, notamment en cas d'absence prolongee, sont tenus de prendre,
dans le cadre de leurs obligations respectives, toutes mesures nécessaires pour empeé-
cher, en période de gel, la détérioration des installations : distribution d'eaun froi-
de ou chaude et de gaz, installations de chauffage 3. eau chaude ou 3@ vapeur ainsi que
les &vacuations d'eaux et matidres usées et assurer en permamence l'alimentation en eau
potable des autres usagers.

En cas d'impossibilité de satisfaire & cette dernlere prescription sans ris—
que de dégits pour les canalisations et appareils, 1'amimentation en eau potable doit
cependant etre quotldlennement assurée durant le temps necessamre al' approv151onnement
de tous les occupants de 1'immeuble. g

. mw-..Les proprletalres ou leurs représentants sont tenus de faire afficher en &vi-
dence, & 1l'intérieur des immeubles, les instructions nécessaires comportant le détail
des manoeuvres 3 exécuter sur les différents circuits en cause.

Article 35

Locaux inondés ou souillés par des infiltrations

Les locaux inondés ou souillés par quelque cause que ce soit : inondation gé-
nérale, déversements accidentels, infiltrations ou non &tanchéité des &quipements, no-=
tamment d'alimentation en eau ou d'@vacuation des eaux pluviales ainsi que des eaux et
matidres usdes, doivent, aprés enlévement des eaux et mati®res répandues, €tre nettoyé:
et désinfecté@s, le plus rapidement p0531b1e.

La remise en usage des fosses d'aisance et des puits doit faire 1'objet de
toutes mesures que nécessite la destination de ces ouvrages.

Les dégradations causées par les eaux et pouvant compromettre la salubrité ou
la sécurité des immeubles sont répar@es 3 bref délai.

En cas d'urgence ou de risque imminent pour la sante publique, il peut €tre
procédé 3 l'exécution d'office des mesures nécessaires dans les conditions prévues par
le code de 1a santé@ publique.

Article 36

Réserves d'eau non destinées 3 1'alimentation

Les réserves d'eau non destinées i 1l'alimentation, les bassins d'ormement ou
d'arrosage, ainsi que tous autres réceptacles, sont vidangés aussi souvent qu'il est
nécessaire, en particulier pour empécher la prolifération des insectes.

Leur nettoyage et désinfection sont effectues aussi souvent qu'il est néces-
saire et au moins une fois par an.

Article 37

Entretien des plantations

Les plantations sont entretenues de maniére & ne pas laisser proliférer les
insectes et leurs larves au point qu'ils puissent constituer une gene ou une cause
d'insalubrité. Il doit etre procédé, chaque fois qu'il est nécessaire, & une désinsec-
tisation. Nul ne peut s opposer aux mesures de d&sinsectisation collectives qui se-—
raient entreprlses par 1'autorité sanitaire au cas ol se manifesterait um envazhissement
anormal d'un quartier par les insectes et leurs larves.

Section 5
EXECUTION DE TRAVAUX
- Article 38

Equipement sanitaire et approvisionnement en eau

Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre suffisant de cabinets
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d'alsances doit &tre constamment maintenu en &tat de fonctionnement et 1'approvision-
nement en eau potable des logements occupés doit &tre assuré en permanence (1).

Article 39
Démolition

La’ suppression définitive d'un bitiment doit &tre précédée d'une opéra-
tion de dératisation. La démolition une fois commencée doit &tre poursuivie sans inter-
ruption jusqu'au niveau du sol. Les caves sont comblées 2 moins que leur accds soit
rendu impossible tout en permettant cependant une aération suffisante.

_ CHAPITRE III . S

Aménagement des locaux d'habitation

R ' © Section 1

' | ' LOCAUX
Article 40 _

Régles générales d'habitabiiité

Toutes dispositions do1vent étre prlses pour qu'un chauffage suffisant
puisse &tre assuré.

Tout logement loué ou occupé devra €tre muni d'une installatiom intérieure
d'alimentation en eau potable provenant de la distribution publique, d'une source ou
d'un puits reconnu potable et d'une &vacuation réglementaire des eaux usées dés la
publication du présent réglement.

Cette obligation ne vise pas les locaux faisant 1'objet d'une interdiction
d'habiter, d'une autorisation de démolition ou d'une op&ration d'utilitéd publique.

Lorsque des logements ou piBces isolé&s sont desservis par un ou plusieurs
cabinets d'aisances communs, le nombre de ceux—ci est déterminé en tenant compte du
nombre de perspmnes appelées 3 en faire usage, sur la base d'au moins un cabinet par
dix occupants. Tout cabinet ne doit pas &tre distant de plus d'un &tage des locaux
qu'il dessert, ni de plus de 30 mdtres en distance horizontale.

Il est interdit d'affecter 3 usage privatif des cabinets d'aisances com-
muns lorsque ces conditions ne sont pas remplies.

Aucune modification de logements ne doit aboutir 3 la création de pisces
dont les dispositions de surface, de hauteur, et de ventilation et d'dclairement
seraient inférieures aux dispositions suivantes :

40.1. Ouvertures et ventilations

a1

Les pigces principales et les chambres isolées doivent &tre munies d'ou-
vertures donnant & 1'air libre et présentant une section ouvrante permettant une adratior
satisfaisante.

Les pigces de service (cuisine, salles d'eau et cabinets d'aisances),
lorsqu'elles sont ventilées s&parément, doivent comporter les aménagements suivants
en fonction de leur destination :

a) Pidce de service possédant un ouvrant donnant sur l'extérieur : ces
piéces doivent étre &quipées d'un orifice d'évacuation d'air vicié en partie haute.
En sus, les cuisines doivent posséder une amende d'air frais en partie basse.

b) Pigce de service ne possé&dant pas d'ouvrant donnant sur 1'extérieur
ces pigces doivent &tre munies d'une amenée d'air frais, soit par gaine spécifique,
soit par l'intermédiaire d'une pisce possédant une prise d'air sur l'extérieur.

cerl e

(1) Arrété du 14 juin 1969
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L'8vacuation de l'air vicié doit s'effectuer en partie haute, soit par gaine vertica’
soit par gaine horizontale 2 extraction mécanique conformes 3 la réglementation en
vigueur (1).

Lorsque ces piZces de services sont ventilfes par un dispositif commun
2 1l'ensemble du logement, ce dispositif doit Btre réalisé conformément 2 la régle-
mentation en vigueur (1).

40.2. Eclairement naturel

L'éclairement naturel au centre des piéces principales ou des chambres
isolées doit &tre suffisant pour permettre, par temps clair, 1'exercice des activités
normales de 1'habitation sans le secours de la lumigre artificielle.

40.3. Superficie des piéces

L'une au moins des piBces principales de logement doit avoir une surface
au sens du décret n® 69-596 du 14 juin 1969 supérieure 2 neuf métres carrgs.

Les autres pisces d'habitation ne peuvent avoir une surface inférieure
3 sept métres carrés. Dans le cas d'un logement compoertant une seule pigce principale
ou constitué par une chambre isolée la surface de ladite pigce doit &tre au moins
ggale i neuf m&tres carrés. . o -

_ Pour 1'évaluation de la surface de chaque pi&ce, les parties formant

dégagement ou cul-de-sac d'une largeur inférieure 2 deux m#tres ne sont pas prises
en compte. :

40.4. Hauteur sous plafond

La hauteur sous plafond ne doit pas étre inférieure 2 2,20 métres.

“Article 41
Aménagement des cours et courettes des immeubles collectifs

Dans chaque cour ou courette, il est &tabli une prise d'eau qui sera
installée et aménagée de telle sorte qu'il n'y ait pas de retour dans les réseaux de
distribution d'eaux potables.

Les pentes doivent &tre convenablement réglées et comporter les aménage-
ments nécessaires en vue de 1'8vacuation des eaux vers un dispositif capable de retenir
les matidres pouvant provoquer des engorgements et de s'opposer au passage des ron-~
geurs ; il doit &tre siphonné dans le cas de 1'évacuation des eaux vers un &gout.

: Les canalisations d'évacuation des eaux pluviales, des eaux ménagéres
et des eaux usées passant sous le sol des cours, courettes et jardins doivent comporter
en nombre suffisant des regards judicieusement dispos&s pour faciliter toute opératic
éventuelle de désengorgement.

L'accBs aux cours et courettes doit étre assuré depuis une partie com-
mune de 1'immeuble.

Section 2
EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES
Article 42

Evacuation

L'évacuation des eaux pluviales et des eaux usZes doit pouvoir 2tre
assurée en permanence, _

Aucun obstacle ne doit s'opposer 3 la circulation de l'air entre 1'égout
public ou le dispositif de traitement des eaux usées et l'atmosphdre extérieure, au
travers des canalisations et descentes d'eaux usées des immeubles notamment lorsque
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(1) Arrété du 22 octobre 1969 relatif Z 1'aération des logements (Journal Officiel
du 30 octobre 1969).
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le raccordement nécessite l'installation d'un poste de relevage.

Afin de satisfaire 3 cette obligation, les descentes d'eaux usées doivent
étre prolongées hors combles par un &vent d'une section intérieure au moins &gale 2
celle de ladite descente.

Des Eévents peuvent étre toutefois remplaces par des dispositifs d'entrée
d'air ayant été reconnus aptes 2 1'emploi par un avis technique d&livré conform&ment
aux dispositions de 1'arrété du 2 Décembre 1969, portant création d'une commission
chargée de formuler des avis technlques sur des procédés matériaux, &léments ou &qui-
pements utilisés dans la comstruction.

L'installation de ces dispositifs peut &tre effectue sous réserve qu'au
moins un &vent assure la ventilation :

-~ d'une descente d'eaux usées par bitiment ou par mission d'habitation
individuelle ; ) - o

-~ d'une descente d'eaux usées par groupe de 20 logements ou locaux gqui-~
valents situés dans un méme bitiment ;

- de toute descente de plus de 24 m de hauteur H

- de toute descente de 15 3 24 m de hauteur, non munis d un dispositif
d'entrée d'air intermédiaire ;

— de la descente située 3 1'extrémité amont du collecteur recueillant
les effluents des différentes descentes.

Ces dispositifs d'entrée d'air ne peuvent &tre installés que dans des
combles ou espaces inhabités et ventilés ou dans des pidces de service munies d'un
systéme de ventilation permanente (WC, salles d'eaux...) 3 1l'exclusion des cuisines.
Ils doivent étre facilement accessibles sans démontage d'éléments de construction et
s'opposer efficamment 2% toute diffusion dans les locaux, d'émanation provenant de la
descente. : ’

En tout état de cause, ces dispositifs ne peuvent remplacer les évents
nécessaires 2 la ventilation des installations d'assainissement autonome.

I1 est interdit d'évacuer des eaux usées dans les ouvrages d'évacuation
d'eaux pluviales.

Raccordement et relevage dclvent érre amenages de fagon que la stagnation
des eaux soit r&duite au minimum et qu'il ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz
dangereux.

Aucune nouvelle chute d'aisance ne peut étre &tablie 2 1'extérieur des
constructions en fagade sur rue.

Dans le cas ol la voie publlque desservant 1'immeuble n'est pas pourvue
d'un ouvrage d'évacuation des eaux usées, toutes les eaux usées sont dirigSes préala-
blement & leur évacuation sur des dispositifs répondant aux exigences formulées par des
textes réglementaires spéciaux.

Article 43
Occlusion des orifices de vidange des postes d'eau

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménagdres tels qu'éviers
lavabos, baignoires doivent &tre pourvus d'un systéme .d'occlusion hydraulique conforme

aux normes frangaises homologuées et assurant une garde d'eau permanente.
Les communications des ouvrages d'évacuation avec 1'extérieur sont &tablie:s

de telle sorte qu'aucun retour de liquides, de mati&res ou de gaz malodorants ou nocifs
e puisse se produire dans 1'inté&rieur des habitationms.

Article 44
Protection contre le reflux des eaux d'égout

En vue d'8viter le reflux des eaux d'égout dans les caves, sous-sols et
cours lors de 1'élévation exceptionnelle de leur niveau jusqu'd celui de la voie publi-
que desservie, les canalisations d'immeubles en communication avec les Egouts et
notamment leurs joints sont &tablis de mani8re 3 résister 2 la pression correspondante.
De méme,” tous regards situés sur des canalisations 2 un niveau inférieur 3 celui de la
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voie vers laquelle se fait l'évacuation doivent &tre normalement obturés par un tampon
8tanche résistant 3 ladite pression. Lorsque des appareils d'utilisation sont instal-
1és 3 un niveau tel que leur orifice d'&vacuation se trouve situé au-dessous de ce
niveau critique, toutes dispositions doivent &tre prises pour s'opposer 2 tout reflux
d'eaux usées provenant de 1'&gout en cas de mise en charge de celui-ci.

Section 3

LOCAUX SANITAIRES
Article 45
Cabinets d'aisances et salles d'eau

_ Les salles d'eau et les cabinets d' alsances sont ventilés dans les con-
ditions fixées 3 l'article 40. . .

Les murs, piafonds, portes et boiseries des cabinets d'aisances et salles
d'eau doivent &tre maintenus en bon &tat d'entretien et de propreté.

Les sols doivent &tre en parfait é&tat d'&tanchéité.

Les cabinets d'aisances doivent toujours disposer d'eau en permanence
(effet ou chasse) pour le nettoyage des cuvettes.

a) Piéce commune au cabinet d'alsances et 5 la salle d'eau, de bains ou
de toilette.

Dans le-cas ol lors de la transformation de logements anciens, il est
impossible d'établir un cabinet d'aisances et une salle d'eau, de bains ou de toilette
indépendants et qu'ils sont réunis dans la méme piice, celle-ci doit remplir simul-
tanément les conditions réglementaires notamment les conditions d'étanchéité@ fixé@es
pour chacun de ces locaux considérés isolément par les réglements de constructions et
le présent réglement sanitaire,

Notamment, il est interdit d'utiliser des appareils brulant, meme sans
flamme, un combustible solide, liquide ou gazeux, dans un cabinet d'aisances ou dans
tout autre ayant i la fois les deux destinations deflnles ci-dessus et ne répondant
pas aux conditions reglementalres.

b) Le cabinet d'aisances ne doit pas communiquer directement avec la
pigce 3 usage de cuisine et les pi&ces oli se prennent les repas.

Toutefols, dans les logements d'une ou deux pi&ces principales, le cabinet
d'aisances peut communiquer directement avec les piéces oli se prennent les repas 3
1'exclusion de la cuisine ; celui-ci doit &tre raccordé 2 1'égout ou 3 un systéme
d'assainissement autre qu'une fosse fixe et muni de cuvette siphonnée et chasse d'eau.

¢) Poste d'eau 3 proximité de cabinets d'aisances 3 usage commun :

Lorsqu'il existe un cabinet d'aisances 3 usage commun, il doit y avoir
3 proximité de ce cabinet, un poste d'eau avec &vacuation.

Dans les cas ol ce poste d'eau est situé 3 l'inté&rieur du cabinet
d'aisances, l'eau distribuée doit étre considérée comme non potable et 1l'ensemhle doit
comporter les signes distinctifs prévus 3 1'article 6 du titre I. Toutes précautions
doivent &tre prises pour éviter les retours d'eau vers le réseau d'alimentation.

Article 46
Caractéristiques des cuvettes de cabinet d'aisances

La cuvette des cabinets d'aisances doit &tre obligatoirement munie d'un
dispositif d'occlusion. De 1l'eau doit étre disponible en permanence pour le nettoyage
des cuvettes.

Lorsqu'ils sont raccordés soit & un réseau d’ assalnxssement, soit 3 une
fosse septique ou un appare11 equlvalent les cabinets d'aisances sont pourvus d'une
chasse permettant 1'envoi d'un volume d'eau suffisant, toutes dispositions &tant prises
pour exclure le risque de pollution de la canalisation d'alimentation en eau. Les
cuvettes doivent étre siphomnées par une garde d'eau conforme aux normes frangaises
homologuées.

Les installations 3@ la turque et les siéges des cabinets doivent &tre en
matériaux imperméables 3 parois lisses et faciles 2 entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute doit &tre &tanche.
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Article 47

Cabinets d'aisances comportant un dispositif de dé@sagrégation
et d'évacuation des matidres fécales

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif.de
désagrégation.des matilres fécales est interdit dans tout immeuble neuf, quelle
que soit son affectation.

Toutefois,.en.vue de faciliter 1'aménagement de cabinets: d'aisances
dans les logements anciens gqui en sont totalement démunis, faute de possibilité
technique de .raccordement,.il peut &tre installé exceptionnellement .et aprés
avis de 1'autorité sanitaire des cuvettes comportant.un dispositif mé&canique.
de désagrégation des matidres fécales avant.leur &vacuation. Le conduit d'éva-
cuation doit se raccorder directement.sur upe canalisation d'eaux vannes .de.
diamétre suffisant et convenablement ventilée. Il ne deoit comporter aucune
partie ascendante. L'installation doit.comporter une.chasse d'eau et &tre
‘conforme & toutes les dispositions du présent réglement sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notamment .pour.qu'il ne
se manifeste aucun reflux d'eaux.vannes ni d€samorgage de joints hydrauliques
dans les appareils.branchés sur la méme chuted. Ce raccordement ne .sera en.
aucun cas effectu& sur une canalisation réservée aux eaux pluviales.

Les effluents de ces appareils sont &vacués et traités .dams les
mémes conditions que les eaux vannes provenant des cabinets d'aisances et,
conformément aux dispositions de la section 4. Par sa conception et son fonction-
nement, l'appareil ne doit entrainer aucune pollution du réseau d'amenée d'eau
potable.

Des précautions particulidres doivent &tre prises pour.assurer
1'isolement acoustique correcte .de.l'appareil.et empécher la transmission de
bruits vers les locaux du voisinage.

La stagnation d'une quantité d'eau.dans la .bi3che de .pompage de.
1'appareil doit 8tre limitée au minimum nécessaire au fonctionmement correct
de la pompe.

' Dans le cas ol des. opérations d'entretien rendent nécessaire.le
démontage de 1'appareil, celui-ci doit &tre congu.pour.nme causer aucun dommage,
ni aucun-inconvénient au point.de vue.sanitaire.

L'appareillage Electrique doit &tre réalisé de fagon & &liminer
tout risque de contact direct ou indirect des usagers avec des conducteurs sous
tension. A cet effet, . 1'installation sera réalis&e en prenant.l'une des pr&-
cautions prévues 3 la norme frangaise NE C 15-100, .compte tenu du.degré de
protection Electrique du.matériel. On tiendra compte. du fait qu'il s'agit d'un
local comportant des appareils .hydrauliques.

L'appareil portera de maniére.apparente et indélébile les pres-
criptions d'interdiction ci-aprés :

"Il est interdit d'&vacuer les ordures ou déchets au moyen de cet
appareil. En.cas de panne du dispositif de désagrégation, 1'utilisation.du
cabinet d'aisances est interdite jusqu'd remise en parfait &tat de marche".

Section 4
OUVRAGES D'ASSAINISSEMENT
Article 48
Dispositifs d'assainissement autonome

Les eaux usées domestiques issues de locaux d'habitation ou
assimilés, non desservis par un réseau.public d!assainissement, .sont.recueillies,
traitées et 8liminées par des dispositifs d'assainissement autonome &tablis
conformément aux prescriptions édictées par l'arr@té préfectoral du
17 Novembre 1982 modifié.
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Pour les immeubles desservis par une voie publique ou privée non
pourvue d'un ouvrage réglementaire d'évacuation, les dispositifs d'accumulation
destinés 3 recevoir les eaux.vannes sont constituds de fosses fixes.

L'établissement d'un tel dispositif ne: peut se faire que sur
autorisation délivrée, aprés.avis de l'autorité@ sanitaire, par le Maire du.
lieu d'installation.; la demande d'autorisation doit &tre accompagnée d'un
plan de situation ; d'un plan de masse sur lequel figure l'emplacement de
la fosse et les caractéristiques du dispositif.

L'autorisation ne peut &tre obtenue que si 1'impossibilité de
recourir 3 un systéme de traitement et d'&vacuation conforme 3 la réglementation
en vigueur est constatée.

Les dispositifs d'accumulation sont placés, sauf derogatlon, a
l'extérieur des immenbles & usage d'habitation.

Leur vidange doit pouvoir étre effectufe dans des conditions garan-.
tissant la s&curité.et la salubrité de 1'opératien ; leur &tablissement
au~dessous .du sol des caves est interdit. . -

Les: d1sp051t1fs d'accumulation doivent étre etanches, avoir une
profondeur d'au moins deux métres, ne pas comporter de compartiment.; le.fond
en forme de cuvette d01t permettre de puiser tout le liquide contenu dans la
fosse.

Ces fosses sont munies d'une ouverture d'extraction presentant une
section minimale de 0,70 métres carrés maintenue fermée en dehors des périodes.
de vidange par un tampon hermétique. Cette ouverture doit &tre placée & 1'air
libre. Les tuyaux de chute doivent avoir une pente suffisante. Un tuyau d'évent .
est 8tabli indépendamment des tuyaux de chute de mani&re I ne pas constituer
une géne pour le voisinage.

L'autorité sanitaire peut interdire 1'utilisation de toute fosse
présentant une géne pour le v0151nage.

Toute modification d'un tel dispositif doit faire l'objet d'une
nouvelle demande d'autorisation.

Les dispositifs d'accumulation abandonnés sont vidangés et désin-
fectds avant d'&tre comblés ; 1'autorité sanitaire est informée de ces
opérations.

Article 49
Rejets des effluents

Sont interdits tous les rejets qui ne sont pas réalisés dans les
conditions prévues par la rdglementation en vigueur ; en particulier, .sont
interdits les rejets d'effluents, méme traités, dans un puisard, puits perdu,
puits desaffecte, une cavité naturelle, une carriére.

L'épandage souterrain et les puits filtrants peuvent &tre auto-
risés par l'autorité sanitaire dans les conditions prévues par la réglementation.

Article 50
Régles d'implantation

L'implantation de dispositifs d’assainissement autonome ne doit pas
présenter de risques de contamination des eaux destinées & la consommation hu-
maine ou réservées i des activit@s particuliéres telles la conchyliculture ou
la baignade. Les dispositifs d'assainissement autonome ne peuvent 8tre implantés
3 moins de 35 m de puits ou sources produisant une eau destinfe 3 la consomma-

tion humaine. .
Le lieu d' 1mp1antat10n des dlsp051t1fs d'assainissement autonome

doit. 8tre adapté aux caractéristiques du terrain, nature et pente, ainsi qu'a

1'emplacement de 1'habitatiom.
L'autorité sanitaire peut interdire 1'utilisation de tout dispositif

d'accumulation ou de traitement présentant une géne pour le voisinage.

Y
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Section 5

INSTALLATIONS D'ELECTRICITE ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE
DE CUISINE ET DE PRODUCTION D'EAU CHAUDE

"Article 51

Instdllations d'électricité

Les modifications conduisant au remplacement ou au renforcement
des circuits d'alimentation electrlque doivent &tre conformes aux normes
NF € 14~100 et C 15-100.

Article 52

Installations de gaz

Toutes les installatioms nouvelles ou transformations d'instal-

‘s
lations de distribution de gaz doivent €tre conformes aux dispositions
réglementaires les concernant (1).

(1) Arrété du 2 Aolt 1977 relatif aux régles techniques et de sécurité@ applica-
bles aux installations de gaz combustible et d'hydrecarbures liquéfiés
situédes

& 1l'intérieur des bdtiments. d'habitation ou de leurs dépendances
(Journal Officiel du 24 Aoiit 1977).
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Article 53

Installations de chauffage, de cuisine ou de production
: d'eau chaude par combustion

53.1. Régles générales

L'évacuation vers l'extérieur des gaz de combustion des installations de
chauffage, de cuisine et de production d'eau chaude est réalisée dans les conditions
cl-aprés : :

: ~ les installations d'appareils utilisant des ccmbust1b1es gazeux ou
hydrocarbures liquéfiés doivent &tre conformes aux dispositions de la réglementation
en vigueur (1).

-~ les installations d'appareils utlllsant des combustibles solides ou

-~

liquides doivent &tre raccordées 3 un conduit d'évacuation des gaz de combustion

53.2. Conduits d'évacuation

-

Un apparell d combustion ne peut &tre raccordé qu'i un conduit d &vacuation
presentant les caracterlsthues de tirage et d'isolation thermique prévues par la
réglementation en vigueur (1) (2). Les orifices extérieurs de ces conduits d'&vacuation
doivent &tre &galement conformes 2 la réglementation en vigueur (2).

Toute reparatlon, reconstruction, surélévation, modification ou adjonction
de conduits d'é@vacuation de gaz de combustion doit &tre réalisée conformément aux
dispositions de la réglementation em vigueur (1) (2).

Toutes dispositions doivent &tre prises pour é&viter les siphomnages,
qu'ils concernent des conduits de fumées ou des conduits de ventilation.

Les conduits de raccordement desservant les foyers doivent &tre apparents
sur tout leur parcours, facilement démontables et maintenus en bon &tat.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la reglementatlon en vigueur,
113 ne doivent pas pénétrer dans une pi&ce autre que celle oll est &tabli le foyer
qu'ils desservent. Leur parcours doit &tre le plus court possible. Leur section doit
étre au moins &gale 3 celle de la buse de l'appareil qu'ils desservent. Leur montage
doit étre correct, notamment leur raccordement au conduit fixe, afin d'éviter tout
risque d'obstruction.

La construction des carneaux c'est-a-dire des conduits de fumées fixes,
horizontaux ou obliques, est soumise aux régles de construction des conduits de fumées,
notamment celles visant 1l'isolation thermique. Ils sont munis de tampons, notamment
aux changements de direction, pour permettre leur ramonage.

Lorsque le raccordement d'un appareil 3 combustion & un conduit de fumée
est obligatoire, 1'appareil doit &tre raccordé directement sur le conduit de fumée. Il
ne doit pas &tre branché :

- dans un poéle de construction comportant coffre ou Etuve, '

~ dans une cheminée comportant un appareil de récupération de chaleur
faisant fond de cheminée et faisant obstacle au mnettoyage normal,

- dans un &tre de chemine constituant un foyer ouvert, sauf aménagement
permanent assurant un tirage normal et une &tanch&ité suffisante.

Ces dispositions ne font pas obstacle 2 l"installation d'un systéme de
récupération de chaleur sur le conduit de raccordement méme sous réserve de prévoir
les dispositions nécessaires au maintien d'un tirage efficace et de la vacuité du
conduit de fumées.

Y

(1) Arrété du 2 Aolit 1977 relatif aux régles techniques et de s&curité applicables aux
installations de gaz combustibles et d'hydrocarbures liquéfiés situdes 3 1'intérieur
des bitiments d'habitation ou de leur dépendance (Journal Officiel du 24 Aolit 1977).

(2) Notamment arrété du 24 Mars 1982 sur les dispositions relatives 3 1'adration des
logements et arrété du 20 Juin 1975 relatif 3 1'&quipement et 3 1'exploitation des
installations thermiques en vue de réduire la pollution atmosphérique et d'écono-
miser 1'énergie (Journal Officiel du 3] Juillet 1975).
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En tout &tat de cause, un tel dispositif ne doit pas &tre installé &
la sortie d'un appareil dont l'allure de combustion est réglée uniquement par 1'ar-
rivée d'air.

11 est &tabli, 3 la partie inférieure du conduit fixe ou, & dé&faut, sur
le conduit mobile de raccordement, un dispositif fixe ou mobile, tel que boite &
suie, pot 3 suie, té de branchement, destiné 3 &viter toute obturation accidentelle
du conduit et permettant des nettoyages faciles.

Le raccordement 3 un conduit d'évacuation des produits de la combustlon
i tirage naturel ou 3 extraction mécanique des appareils utilisant les combustibles
gazeux ou des hydrocarbures liquéfiés doit étre réalisé dans les conditions prévues
3 cet effet par le DTU n°® 61-1 : Installations de gaz.

_ Si des .systémes de combustion comportent un dispositif d'évacuation des
fumées d'une conception différente des conduits visés par le présent réglement, ils
ne peuvent &tre mise en oeuvre que si le dispositif d'évacuation des fumées a é&té
reconnu apte i l'emploi par un avis technique d&livré conformément aux dispositions

_de 1'arrété (1) portant création d'une commission chargée de formuler des avis techni-

ques sur des procédés, matériaux, &léments ou &quipements utilis&s dans la construction.
53.3. Raccordement de plusieurs foyers 3 un conduit unique

Indépendamment des possibilités de raccordement de foyers d'un conduit
collecteur par 1'intermédiaire de conduits individuels dans les conditions dé&finies
par 1'arrété relatif aux conduits de fumées desservant les logements (2) il est éga-
lement permls de raccorder plusxeurs foyers 2 un méme conduit de fumée sous les
conditions ci- apres.

D'une fagon generale, plusieurs foyers ne peuvent &tre raccordes sur un
méme conduit de fumée qu'i condition que ce conduit soit compatible avec les produits
de la combustion du ou des combustibles et que ses caractéristiques soient telles
qu'un tirage suffisant soit assuré dans toutes les conditions de fonctionnement.
53.3=1 : Le raccordement aux conduits de fumées de plusieurs générateurs, installés

dans un méme local, 3 foyer unique doit respecter les ré&gles suivantes :

~ des générateurs i combustible liquide peuvent Etre raccordées sur un
méme conduit de fumée 3 condition que les briileurs soient du méme type.

- des générateurs 2 combustible gazeux peuvent &tre raccordées sur un
méme conduit de fumées & condition que les briileurs soient du méme type.

- des générateurs % combustibles liquides et des foyers 3 combustibles
gazeux peuvent &8tre raccordés simultanément au méne conduit de fumees, & condition
que les briileurs 3 gaz et 3 mazout soiemt du type "3 ventilateur”

- des géndrateurs 3 combustibles solides peuvent etre raccordés sur un
méme conduit. Ce conduit doit &tre indépendant du ou des conduits, des foyers &
combustibles liquides ou gazeux sauf cas précisé&s ci-aprés.

Installation de puissance utile totale supérieure 28 70 KW.

Des générateurs utilisant des combustibles différents peuvent &tre rac-
cordés sur un méme conduit de fumées i condition que soient respectées dans toutes
les conditions de fonctionnement, les prescriptions de l'arrété@ du 20 Juin 1975 et que
le conduit soit compatible avec les produits de la combustion de chaque combustible.

En conséquence, si la conformité 3 1'arrété& du 20 Juin 1975 ne peut pas
dtre réalisée, on prendra les dispositions nécessaires pour qu'en aucun cas une chau-
didre utilisant un combustible solide ne puisse fonctionner lorsqu'elle est raccordée
3 un conduit unique, simultanément avec une autre chaudidre utilisant un combustible
liquide ou gazeux.

R SR

(1) Arrété du 2 Décembre ]969 relatif 3 la création d'une commission chargée de
formuler des avis techniques sur des procédés, matériaux, €léments ou &quipements
utilisés dans la construction (Journal Officiel du 16 Décembre 1969).

(2) Arrété du 24 Mars 1982 sur les disposition relatives 2 l'aération des logements.
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Installations de puissance utile totale inférieure 3 70 KW.
Dans le cas de deux chaudiéres, 1'une & combustible liquide ou gazeux

et 1'autre 3 combustible solide, l'accouplement doit obligatoirement &tre réalisé
par un &quipement fourni sur catalogue par un fabricant et ayant &té reconnu apte
d l'emploi par un avis technlque délivré conformément aux dlsp031t1ons de 1'arrété (1)
portant création d'une commission chargée de formuler des avis techniques sur des
procédés matériaux, £léments ou équipements utilisé&s dans la ccnstructlon.
Cet equlpement d01t comprendre :

L= un conduit d'accouplement des deux buses avec une seule sortie de
fumées ; ) _ ‘ -

' - un dispositif automatique de sécurité n'autorisant le fonctionnement
du briilleur @ combustible liquide ou gazeux que lorsque l'allure du foyer 3 combustible
solide est suffisamment ré&duite c'est-3 dire lorsque la température des fumées 3 la
buse est inférieure 3 100° € ou lorsque la température du fluide caloporteur au départ
est inférieure 3 30°C. _

53.3-2 : dans le cas de chaudleres polycombustibles deux cas peuvent se presenter :
, _ ~ chaudiére 3 deux chambres de combustion et 3 une seule buse de sortie
de fumées ; elle doit étre équipée d'un dispositif automatique de sécurité& comme
indiqué ci- avant.

En outre, un autre dispositif automathue de securlte d01t empecher le
fonctionnement du brileur si une des portes de chargement est ouverte. _

) - chaudiéres 3 deux chambres de combustion et 3 deux buses de sortie

de fumées ; elle peut 8tre raccordée sur un seul conduit de fumées 3 condition que le
fabricant de la chaudlere fournisse le raccord d'accouplement des deux buses permet-
tant de n'avoir qu'une seule sortie de fumdes & raccorder au conduit de fumées.

Dans ce cas, cette chaudidre doit &tre équipée des deux dispositifs
automathues de sécurité lndlques ci-avant.

53.4. Ventllat1on

Les d15poszt10ns du present article ne concernent pas les apparells
3 combustion fonctionnant en circuit é&tanche.

La ventilation des locaux ol sont installés des appareils utilisant
le gaz ou les hydrocarbures liquéfiés doit répondre suivant le cas, aux régles
d'aménagement et de sécurité des installations de chauffage (2) ou aux régles de
sécurité applicables 3 1'utilisation de ces combustibles (3).

En aucun cas, les dlsp051t1fs d'amenéde d'air neuf et d'évacuation d'air
v1c1e ne doivent &tre condamnés.

 Les appar21ls de productlon-em1351on ou de productlon, tels qu'ils sont
définis dans les régles d'aménagement et de sécurité des installations de chauffage (2),
et utilisant des combustibles solides ou liquides, doivent &tre installés dans des
locaux répondant aux conditions de ventilation ci-aprés :
a) Appareils d'une puissance utile totale inférieure ou egale Z 70 KUW.

- appareils de production-émission (poéles, cuisinidres, cheminées)
situés en rez-de-chaussée ou en étage : le local doit étre muni d'une amende d'air
neuf d'une section libre non condamnable d'au moins 50 cm2.

- appareils de production-émission (poéles, cuisinidres, cheminées)
situés dans des locaux en sous-sol et appareils de production (chaudidres et généra-
teurs de chauffage central ou de production d'eau chaude) quelle que soit leur
situation : le local doit &tre muni d'une amende d'air neuf d'une section libre non

NS S

(1) Arrété du 2 Décembre 1969 relatif 3 la création d'une commission chargée de
formuler des avis techniques sur des procé&dé&s, &léments, matériaux ou équipements
utilisés dans la construction (Journal Officiel du 16 Décembre 1969).

(2) Arrété du 23 Juin 1978 (notamment les articles l1, 12 et 32 relatifs 3 la venti-
lation) relatif aux installations fixes destin&es au chauffage et 3 1'alimentation
en eagu chaude sanitaire des bitiments d’'habitation de bureaux ou recevant du public
(Journal Officiel du 2! Juiller 1978).

(3) Arrété du 2 AolGt 1977 (notamment 1'article [5 relatif 2 1z ventilation) relatif aux
régles techniques et de sécurité applicables aux installations de gaz et d'hydro-
carbures liquéfiés situées 3 1'intérieur des biatiments d'habitation ou de leurs
dépendances (Journal Officiel du 24 AoclGt 1977).
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condamnable d'au moins 100 cm2 placée en partie haute et débouchant directement 2
1l'extérieur.

Les dispositions ci~dessus ne sont pas applicables lorsque les appareils
sont situdés dans des piZces ventilées suivant les modalxtes fixées par l'arrété sur
1'adration des logements (1) & condition que :

~ les débits d' a1r nécessaires au bon fonctlonnement de ces appareils
soient assurés ;

- lors d'une &vacuation de 1'air par un dlsp051t1f mécanique, la dé&pres-
sion créée par cette &vacuation ne puisse entrainer d'inversion-de tirage des conduits
de fumées et foyers fonctionnant par tirage naturel, notamment lors de 1'allumage
de certains foyers. : -

b) Appareils d'une puissance utile ‘totale supérieure 3 70 KW :

Le local doit &tre muni d'une amenge d'air neuf et d'une &vacuation d'air
vicié aménagfes conformément aux dispositions applicables aux chaufferies fixEes par
les régles d'aménagement et de sdcurité des installations de chauffage (2).
¢) Lorsque les appareils sont situds dans des locaux habité&s ou occupés, 1'arrivée
d'air neuf doit 8tre situ@e aussi pr&s que possible des foyers ; elle doit etre dis-
posée et aménagée de telle fagon que le courant d'air qu'elle occasionne ne constitue
pas une géne pour les occupants.

53.5. Installations de chauffage par air chaud

Ces installations doivent &tre telles que les gaz de combustion ne puis-
sent pénétrer dans les conduits de distribution d'air chaud.

53.6. Modérateurs

Les modérateurs de tirage par admission d'air ne doivent pas se trouver
3 1'intérieur des conduits. Ils doivent se fermer d'eux-—mémes en cas de diminutions
du tirage et &tre maintenus en bon &tat de fonctionnement. Ils doivent toujours &tre
installés dans le local ol se trouve 1l'appareil ; la surveillance doit en &tre aisée.

53.7. Clés et Registres

Les clds et registres destinés 2 ré&duire la section du conduit d'é&vacua~
tion des produits de la combustion ou 3 1l'obturer peuvent &tre mis en oeuvre dans
les seules conditions définies par les articles ci-aprés :

Toutefois 1'utilisation de dispositifs situé&s dans le circuit d'évacua-
tion destinds 3 régler ou & réguler le débit d'extraction, en cas d'extraction méca-
nique conjointe ou non 3 celle de 1l'air de ventilation du local ol sont installés
des appareils utilisant des combustibles gazeux, n’est pas visée par les dispositions
du présent article. '

53.7-1 : Dispositif de réglage & commande manuelle

Pour les appareils d'un type ancien, utilisant un combustible solide et
ne comportant pas de dispositif efficace de réglage du débit d'air comburant, la mise
en place en aval de la buse de cl&s ou de registres & commande manuelle est autorisée
3 condition que ces dispositifs ne puissent obstruer en position de fermeture maximale
plus de trois quarts de la section du conduit et que leur forme ou leur disposition
ne puisse favoriser l'obstruction du comduit par la suie ou tout autre dépdt.

53.7-2 : Dispositifs autoréglables de tirage

Des registres autoréglables de tirage, autres que les modfrateurs de
tirage visés 3 1l'article 53.6, peuvent &tre installés sur des seuls générateurs de
chaleur utilisant des combustibles liquides et &quipés de briileurs & pulvérisation
mécanique. Ils doivent satisfaire les prescriptions suivantes :

R SRR

(1) Arrété du 24 Mars 1982 sur les dispositions relatives 3 l'a&ration des logements.

(2) Arrété du 23 Juin 1978 (notamment les articles 11,12, et 13 relatifs 3 la venti-
lation) relatif aux installations fixes destinées au chauffage et 3 1'alimentation
en eall chaude sanitaire des bitiments d'habitation, de bureaux ou recevant du
public (chaufferies).
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~ avoir été reconnus aptes 3 1'emploi par un avis technique délivré con-
formément aux d15p051t10ns de 1l'arrété (1) portant création d'une commission chargée
de formuler des avis technlques sur des procédés, matériaux, &léments ou &quipements
utilisés dans la construction :
- ne pas obstruer, en position de fermeture, plus des trois quarts de
la section du conduit ;
, - étre placés sur une partie horizontale du conduit de fumées ou, en tout
état de cause en amont du dispositif fixe ou mobile destiné 3 é&viter toute obturation
accidentelle du conduit et permettant des nettoyages faciles.
53.7-3 : Dispositions automatiques de fermeture
L'installation de ces dispositifs est interdite pour des appareils uti-
‘lisant un combustible solide. , o
- L'installation de ces dispositifs en aval d'un générateur utilisant les
combustibles liquides ou gazeux ne peut &8tre effectuée que si la puissance utile de
ce générateur, situé en chaufferie réglementairement ventilée, est supérieure 3 70 KW.
53.7-31 : Générateurs utilisant un combustible liquide _
Des dispositifs automatiquES de fermeture de l'orifice d'évacuation des
prodults de combustion peuvent &tre install&s sous réserve d'avoir &té reconnus aptes
i 1'emploi par un avis technlque délivré conformément aux d13pos1t10ns de l'arrété (1)
portant création d'une commission chargée de formuler des avis techniques sur les
procéd&s, matériaux, &léments ou &quipements utilis&s dans la construction. Ces dispo-
sitifs doivent &tre, en particulier, congus de mani&re i ne permettre le fonctionmnement
du briileur que lorsque l'orifice d'&vacuation est libre sur toute sa section. Ils
doivent &tre installés en amont du régulateur de tirage.
Ces dispositifs ne peuvent &tre installés que si les générateurs sont
&équipés de brilleurs i pulvérisation mécanique.
53.7-32 : Générateurs utilisant un combustible gazeux
Des dispositifs de fermeture de 1l'orifice d'évacuation des produits de
combustion peuvent &tre installés sur des générateurs de chaleur de puissance utile
supérieure 3 70 KW si les conditions suivantes sont simultanément satisfaites :
- ils sont installés sur des générateurs pour lesquels ils ont &té
spécialement congus ;
' - ils sont conformes aux dispositions de la spécification en vigueur (2).
53.7-4 : Conditions d'installation et d'entretien de ces dispositifs.
- La mise en place de ces dispositifs doit &tre effectuée par un instal-
lateur qualifié et apri@s yn contrdle de 1'état du conduit de fumées ayant pour objectif
de vérifier son aptitude 3 1'emploi.
Ces appareils doivent &tre entretenus et vérifiés dans les conditioms
définies & l'article 3I1-6.
L'aération du conduit de fumées doit &tre maintenue pendant la période
durant laquelle les générateurs de chaleur ne sont pas en service,

53.8. Interdiction visant certains dispositifs mécaniques de ventilation

Il est interdit d'installer des dispositifs mécaniques supplémentaires
de ventilation tels que ventilateur de femétre, extracteur de hotte et de faire
déboucher un vidoir de vide-ordures lorsque la colonne correspondante est ventilée
par extraction mécanique : _

- dans une pi&ce ol se trouve un appareil 3 combustion raccordé i un
conduit de fumées fonctionnant en tirage naturel ;

- dans un local distinct de cette pigce si ce dispositif ou vidoir de
vide-ordures est susceptible de provoquer une dépression suffisante pour entrainer
un refoulement des gaz de combustion.

o--l---

(1) Arrété du 2 Décembre 1969 portant création d'une commission chargée de formuler
des avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou &quipements utilisés
dans» la construction (Journal Officiel du 16 Décembre 1969).

(2) Spécifications A.T.G. (31.31) concernant les dispositifs de fermeture de l'orifice
d'évacuation dec produits de combustion de chaudiéres & gaz de puissance utile

supérieure a 70 K.
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53.9 Installations d'appareils & combustion autres que ceux destinés
au chauffage, & la cuisine ou & la production d'eau chaude

Les installations d'appareils & combustion autres que ceux destinés
au chauffage, 3 la cuisine ou 3 la production d'eau chaude doivent remplir les
conditions fix&es au présent article 53. En outre, les &vacuations de gaz d'é&chappement
de moteurs fixes 2 combustion interne ou 3 explosion doivent toujours étre raccordées
3 des conduits présentant les caractéristiques requises pour les conduits de fumées,
'y compris pour la hauteur de leurs d&bouché&s extérieurs. Ces conduits doivent é&tre
capables de résister 3 la pression de fonctionnement et, s 'ils traversent des locaux
occupés ou habités, &tre placés i l'intérieur d'une gaine présentant les mémes carac-
téristiques mécaniques qu'un conduit de fumfes. Cette gaine peut servir de ventilation
haute du local oii est installé le moteur ; dans le cas contraire, elle doit &tre en
communication directe 3 sa partie basse et & sa partie haute avec 1'air extérieur.
Elle est indépendante, de tout autre et doit egalement deboucher au niveau imposé pour

les conduits de fumées.
‘53 bis, Installations thermiques ne cémpqrtant pas de combustion

Les locaux contenant des installations thermiques ne comportant pas de
combustion tels que postes &changeurs de calories, installations d'accumulation d'eau
" chaude, ete... doivent, en tant que de besoin, &tre efficacement ventilés et isolés
afin de n'apporter aucune &lévation de température susceptible de perturber 1'usage
normal des locaux voisins.

Ceux contenant des installations d'une puissance utile totale supérieure
3 70 KW doivent &tre ventilés et isolés dans les conditions fixées par la r&glemen-
tation en vigueur (1).

Section 6
BRUIT DANS L'HABITATION
Artiele 54
Bruit des équipements

Dans les logements, les &quipements, leurs adjonctions ou leurs
transformations ne doivent pas constituer une géne par le bruit qu'ils produisent
ou transmettent et doivent satisfaire aux dispositions de la réglementation en
vigueur. Ces dispositions concernent notamment les ascenceurs et apparells sanitaires,
v1de-ordures, installations de chauffage et de conditionnement d'air, les canali-
sations d'eau, surpresseurs et &jecteurs d'eau, antennes de télévision soumises &
1'action du vent.

Les travaux d'aménagement de ces installations ne doivent pas avoir
pour conséquence de diminuer les caractéristiques d'isolation acoustiques du
logement (2).

-ao/---

(1) Arrété du 23 Juin 1978 relatif aux installatioms fixes destinédes au chauffage
et 3 1'alimentation en eau chaude sanitaire des bitiments d'habitation, de bureaux,
ou recevant du public (Journal Officiel du 2] Juillet 1978)

(2) Arrété du 14 Juin 1969 relatif 2 1'isolation acoustique dans les bitiments d'ha-
bitation (Journal Officiel du 24 Juin 1969), modifié par arrété du 22 Décembre 1975
(Journal Officiel du 7 Janvier 1976).
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Leur choix, leur emplacement et leur condition d'installation doivent Btre
effectués de maniére 3 réduire 3 leur valeur minimale les bruits transmis.

CHAPITRE IV
Logements garnis et hBtels-(i)
Locaux affectéé a 1'hébergemenf éoliectif (2)
- Séétion |

GENERALITES
_ Artlcle 55
Domalne d application

Les logements garnis et hStels sont soumis aux dispositions des chapitres I,
IT et III du présent titre ; ils doivent en outre respecter les dispositions du présent
chapitre IV.

Les prescriptions du présent chapitre s appllquent 3 tous les 1ocaux affectéds
al' hebergement collectif sans préjudice des reglementatlonanartlculleres visant cer—
tains d'entre eux (3).

Les d13posxt10ns relatives 3 la ventllatlon de ces categor1es de locaux figu-

rent & la section 2 du titre III ci-aprés.

Article 56
Surveillance

Les logeurs ou respnnsables de ces locaux sont tenus de faciliter les missions
des représentants des services chargés de leur surveillance.

Section 2

AMENAGEMENT DES LOCAUX
Article 57
Equipement

Lorsqu'un garni ou un meublé communique avec un débit de boissons, une entrée
indépendante doit €tre aménagée et maintenue constamment disponible.

(1) Location en meublé : variété de location dont les caractéristiques sont de porter
individuellement sur un local et des objets mobiliers (meubles meublants) fournis
par le bailleur ou le logeur. -

Location en garni : location en meublé dans laquelle le bailleur ou le logeur four-
nit des prestations secondaires, telles que location de linge, entretien et nettoya-
ge des locaux, préparations culinaires (petits déjeuners}), etc.

(2) Loi n° 73-548 du 27 juin 1973 relative 3 1'hébergement collectif. Décret n° 75=50
du 20 janvier 1975 portant application de ladite loi (Journal Officiel du ! fevr1er
1975)

(3) Les fovers de travallleurs, de personnes Agées ou autres sont régis par le décret
n® 69-596 du 14 juin 1969 fixant les régles générales de construction des bitiments
d'habitation (Journal Officiel du 15 juin 1969) et ses arrétés d'application.
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Dans les garnis et meubl@s, chaque unité de location doit aveoir une porte indé-
pendante.
7 Dans les chambres, dortoirs et locaux affectés & 1'h&bergement collectif occu—
pés par cinq perscnmnes ou plus, le volume d'air et la surface au sol ne peuvent &tre
inférieurs 3 12 métres cubes et 5 métres carrés par personne. Tout dortoir est divisé en
boxes individuels largement ouverts sur les dégagements pour assurer le renouvellement
d'air. Le dortoir doit comporter en annexe des installations sanitaires en nombre et emn
qualité conformes 3 la réglementation concernant les logements-foyers, & savoir :

Une salle de douches 3 raison d'une pomme-douche pour 5 personnes ou fraction
de 5 personnes ;

Des cabinets d’aisances 3 raison d'un pour dix personnes ou fraction de dix
personnes ;

Un lavabp pour trois personnes au maximum ; & titre transitoire sont tolérés
les lavabos collectifs comportant un nombre de robinets correspondant au nombre de lits.

L - 57. 1. Equipement collectif

Les cabinets d'aisances ne doivent jamais communiquer directement avec les
salles de restaurant, cuisines ou réserves de comestibles.

Les urinoirs doivent &tre &tablis hors de la vue du public et satisfaire aux
mémes conditions d'hygi&ne que les cabinets d'aisances.

Les circulations et parties communes qui me possiédent pas un éclairage naturel
suffisant doivent @tre pourvues d'un éclairage électrique et efficace.

57. 2. Equipement des piéces

Tout logement garni, toute pidce loude isolément doivent &tre pourvus d'un poste
d'eau potable, convenablement alimenté 3 toute heure du jour et de la nuit, et installé
au~dessus d'un dispositif r&glementaire pour 1'évacuation des eaux usées.

Chaque piéce et circulation communes doivent étre &quipdes d'un dispositif
d'8clairage &lectrique.

Article 58

Locaux anciens

Dans les immeubles dont la construction est ant@rieure 3 la publication du
présent réglement, l'exploitation des locaux & usage de garnis ou meublés, méme s'ils
ne sont pas conformes & toutes les prescriptions susénoncées, pourra étre tolérée 3
titre transitoire et précaire, mais sous r@serve que les installations de chauffage
et de production d'eau chaude var combustion soient conformes au présent réglement et
que les conditions d'alimentation en eau potable, d'installation des cabinets d'aisances,
de propreté et d'entretien des locaux et du mobilier soient satisfaisantes.

En cas de transformation ou de réparation affectant le gros oeuvre des bidtiments
ou l'économie générale desdits b3timents 3 usage ou 3 destination de garnis ou de meu—
blés, les nouveaux agencements et aménagements doivent Etre conformes aux prescriptions
des présentes dispositions.

Section 3

USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX
Article 59
Service de 1l'eau et des sanitaires

L'exploitant ne peut, de sa propre initiative, suspendre le service de 1l'eau
et 1'usage des cabinets d'aisances sauf pour des raisons impératives de s&curité.

o vl
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Article 60

Entretien

Les logements et les piBces isolées, ainsi que les parties communes doivent
étre entretenus tant & l'intérieur qu'd 1'ext8rieur dans un &tat constant de propreté ;
en tant que de besoin, l'autorité sanitaire pourra prescrire la réfection ou le remou-~
vellement des peintures ou des tapisseries.

Article b1
' Mesures prophylactiques

La location des locaux meublés ayant &té occupés méme partiellement ou tem-
cemperalrement par des personnes atteintes de maladies transmissibles nécessitant 1é-
galement la dé&sinfection terminale est interdite tant que ces locaux n'ont pas &té
désinfectés dans les conditions réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation de la literie et des locaux peuvent

étre prescrites toutes les fois que ces opérations sont jugées nécessaires par 1'au-
torité sanitiare. L . .

La literie doit 8tre maintenue en bon &tat d'entretien et de propretd ;
la surveillance des services d'hygiéne porte non seulement sur les locaux, mais &ga-
lement sur les objets mobiliers.

oc-/o--
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TITRE III

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS
AUTRES QUE CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES

‘Article 62

Type de locaux visés .

Sous réserve de dispositions contraires &dictées par des réglementations par-.
ticuliéres, les prescriptions du présent réglement, traitant des habitations, sont éten-
dues 3@ toutes categorles d'immeubles ou d'établissements ainsi qu'd leurs dependances
quand ils regoivent en tout ou partle ‘les mémes equlpements que les immeubles d'habita-—
tion et sont Just1c1ab1es pour ralson de salubrlte des memes regles d'établissement,
d'entretien ou d usage. .

Section 1
AMENAGEMENT DES LOCAUX

Les dispositions du titre II relatives & 1' aménagement des locaux d'habitation
sont applicables aux comstructions neuves et transformations d'établissements visés 3
1'article 62 cl-dessus, al exceptzon H

De 1'article 40 ;

De 1'alinéa B de l'article 45.

Section 2
VENTILATION DES LOCAUX

Les dispositions de cette section s'appliquent aux constructions neuves et aux
constructions subissant des modificatioms 1mportantes affectant le gros oceuvre ocu l'éco-

nomie de 1'immeuble.

Seules les prescriptions relatives 3 l'entretien des installations de venti-
lation s'appliquent aux constructions existantes, & moins que ne soit démontrée la néces-
sité de prendre des mesures assurant la salubrité publique.

Les débits et volumes indiguds ci-aprés s'appliquent exclusivement aux person-
nes qui n'exercent pas d'activitd salariée dans les différentes catégories de locaux
concernés.

Pour les personnes exergant une telle activité, il convient de se reporter arv
dispositions du chapitre II du titre II du livre II du code du travail (Hygié&ne des
locaux affectés au travail).

Pour le calcul des débits ou des volumes, il sera tenu compte de 1l'ensemble

des personnes fréquentant ces locaux.
Article 63
Généralités
63. 1. Dispositipns de caractére général

La ventilation des locaux peunt tre soit mécanique ou naturelle par conduits,
soit naturelle pour les locaux donnant sur l'extérieur, par ouverture de portes, fene-

tres ou autres ouvrants.
Dans tous les cas, la ventilation doit 8tre assurée avec de 1'air pris 3 l'ex-

térieur hors des sources de pollution ; cet air est désigné sous le terme "d'air neuf".

Y S
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Dans la suite de cet article, les locaux sont classés, du point de
vue de la ventilation, en deux catégories :

Les locaux dits "3 pollutien non spécifique" : ces locaux sont ceux
dans lesquels la pollution est liée 3 la seule présence humaine, 3 1° -exception

.des cabinets d' alsances et des locaux de toilette. Toutefois, les dispositions.
qui suivent ne s'appliquent pas aux locaux ol cette présence est épisodique
(clrculatlons, archives, dépdts) ; on peut admettre que ces locaux sont ventilés
‘par 1'intermédiaire des locaux adjacents sur lesquels ils ouvrent.

Les locaux dits "3 pollution speC1f1que cu151nes, salles d'eau,
cabinets d'aisances et tous autres locaux: ol existent des Emissions de produits
nocifs ou génants autres que ceux 1i8s 3 la seule présence humaine (notamment
certains laboratecires et.locaux oli fonctionnent des appareils.susceptibles.
de dégager des polluants.gazeux non rejet8s.directement 3.1'extérieur, .tels.le
monoxyde de carbone, le dioxyde de carbone, 1'ammeniac, .i'ozone).

“Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent &tre placés en-
principe @ au moins huit métres: de.toute source éventuelle de pollutlon, notam-.
ment véhicules, debouches de conduits de -fumée, sortie.d’'air extrait,.ou._avee
des aménagements tels qu'une reprise d'air poliué ne.soit pas posszble. -

Des dispositions plus strictes peuvent &tre décidées.par 1'auterité.
competente lorsqu'il y 2 voisinage d'une grande quantit& d'air pollué.(extrac-
tion d'air ayant servi i la ventilation d'un parc automobile ou d'un grand loecal
recevant du publlc par exemple)

L'air extrait des locaux doit &tre reJete 3 au moins hu;t-metres.
de toute fenBtre.ou.de toute.prise d'air neuf sauf aménagements.tels qulume
reprise d'air pollué ne soit.pas.possible..L'air extrait.des.locauz & pollution
spécifique doit, en outre, étre rejeté sans recyclage.

63.2. Dispositions.relatives 3 la ventilation commune
3 plusieurs locaux

L'air.provenant des locaux & pollutlon non spécifique._peut éventuel-
lement traverser ensuite d'autres- locaux, si. ceux—c1 sont !

Des lccaux de circulation. ;

Des locaux peu occupés (archives, dépdts}.;

Des locaux 3 pollution spéeifique.

Est considéré comme. de 1'air recycl& celui qui . est repris.dans um
groupe de locaux et qui y est réimtroduit ; 1'air neuf peut y &tre mélangé
ou 1ntrodu1t separement.

L'air repris daoms un~seu1 local. et réintroduit. dans ce local i.
1'exclusion de tous autres.locaux n'est pas considéré comme de 1'air recvelé._;
1'air neuf, comme précédemment, peut y &tre wélangé_ ou introduit séparérment..

L'air recycl® n'est utilisable que dans les conditions définies
dans les articles suivants.

Article 64
Ventilation mécanique ou naturelle des conduits
64.1. Locaux 3 pollution non spécifique

Dans les locaux 3 pollution non.spécifique,.le débit normal.d'air
neuf 3 introduire est fix8 dans le tableau ci-aprés.en tenant compte des inter=
dictions de fumer: (1). Ce débit est exprimé en métre cube par heure et par
occupant en occupation normale. SR B

(1) Les interdictions de fumer découlent de 1l'application du Décret n°.77-1042
'du 12 Septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer.dans certaips.lieux
affectés 2@ un usage collectif oll cette pratique peut avoir des consé@quences
dangereuses pour la santé (Journal Officiel du 17 Septembre.1977) et du
Décret n°® 73-1007 du.3] Octobre 1973 relatif 3 1la protectlon,contre.les.
risques d'incendie danms les &tablissements recevant du public (Journal Of-
ficiel du 4 Novembre 1973).
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.DEBIT MINIMAL D'AIR NEUF
en métres cubes, heure et par occupant

DESTINATION DES LOCAUX (air & 1,2 kg/3) ..

" 84 us se B

Locaux avec interdic’ Locaux sans interdic
tion de fumer tion de fumer

Locaux d'enseignement :
Classes, salles d'études, laborat01
re {8 1l'exclusion de ceux 2 pollu-
tion spécifique) : - .

Maternelles, primaires.et secon-

" ma o8 w8 0 44 me a4

% 80 =4 A B R4 9F SW S5 8 63 €. 2% 04 N0 S8 W B8 EE 89 AF 84 I sE

daires du ler cycle.vcuevneuenans | 15 . .
Secondaires du 2&me cycle et uni- | X :
. VersitaireS...scececccecaccsaaens 18 : 25 :
Atellers......................... i 18 : 25 ;
Locaux d'hébergement : X X X
Chambres collectives (plus de tr01s: . :
personnes) (1), dorteirs, cellules, X :
salles de TepOS.veeececrnannacanas . 18 X 25 :
Bureaux et locaux assimilés : X . :
Tels que salles d'accueil, biblio- | = X :
théques, bureaux de poste, banques. 18 : 25 :
-Locaux de réunions : : : :
‘Tels que salles de riuniops, de spec, : X ;
‘tacles, de culte, clubs, foyers...... 18 R 30 :
‘Locaux de vente : : X :
‘Tels que boutiques, supermarch&s..:.. 22 ; 30 :
"Locaux de restauration : i : :
© Cafés, bars, restaurants, cantines . ; :
P salles 3 MaNgeT....cieesensnonosnes. 22 : 30 :
"Locaux 3 usage sportif : : X :
" Par sportif : dans une piscine...... _ 22 ; :
i dans les autres locaux 25 ) 30 .
C Par Spectatelr...eveveccoscososennss. 18 i 30

s ss s an

1) Pour les chambres de moins de trois personnes, le débit minimal & prévoir
est de 30 métres cubes heure par local.

0 ov—gs  as

Pour les locaux ou la présence humaine est épisodique (dépdts,
archives, circulations, halls.d'entrée...) et oli l'organisation du plan ne
permet pas gu'ils soient ventilés par 1'intérmédiaire des locaux adjacents, le
débit minimal d'air neuf 3 introduire est de 0,1 litre par seconde et par métre

Carré.
Dans les conditions habituelles d'occupation, la teneur de l'atmos-

phére en dioxyde de carbone ne doit pas dépasser ! pour 1 000 avec tolérance de

1,3 pour ! 000 dans les locaux oii il est interdit de fumer.
Si l'occupation des locaux est trd@s variable, la ventilation modulée

ou discontinue est admise sous réserve que la teneur en dioxyde de carbone ne
dépasse pas les valeurs fixées précédemment.

NN RN
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En cas d° 1noccupat10n des locaux, la ventilation peut &tre arrétée
elle doit, cependant, &tre mise en marche avant occupation des locaux et

maintenue aprés celle-ci pendant un temps suffisant.
L'air neuf entrant dans ces locaux doit &tre pris 3 1'extérieur

sans transiter dans d'autres locaux. Il peut &tre mélangé 2 de 1'air dit
recyclé mais saus que cela puisse réduire le débit minimal d'air neuf, néces-
saire 3 la ventilation, fix8 ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé que s'il ne con-
cerne pas des locaux 2 pollution spécifique et que si 1'air est fiitré confor-
mément aux dispositions ci-aprés relatives 3 1la filtration.

64.2. Locaux 3 pollution spécifique

" . Dans. les. Lecanx g pollutlon spécifique, le d&bit de la ventilation
est déternminé en fonction de la-nature et.de la quantité de polluants &mis..
: Pour les t011ettes, les cuisines collectives et leurs dégagements, .
le débit mlnlmal d air neuf 3 introduire figure dans le tableau ci-aprés :

DESTINATION DES LOCAUX : DEB{T.MINIMAL'
. d'air neuf

en métres cubes/heure

Piéces 3 usage individuel

a8 %8 se s2 sa

Salle de bains ou de dOUCHES.vvessnvesserernnens 15 par local

Salle de bains ou de douches communpe avec cabinets

d'31SaNCES. tontetitienanracnresosvsnctaansanann 15 par local

44 4P B2 WS B8 e a3 &3 Be WP aE &8
B8 4+ ®3 % 03 44 EE P ws ke s e

Cabinets d'alsances.crcnevnierocrrersnsacnsecsan 15
Piéces 3 usage collectif

:Cabinet d'aisance 15018, ...eiieaeenrenccacnnnos 30
:Salle de bains ou de douches isolBe..vvincrneens 45
:Salle de bains ou de douches commune avec un ca-

thbinet d'815aNCeS ittt nrrerrsncaransasanrsnsen 60 4
:Bains, douches et cabinets d'aisances groupés... 30 + 15 y

10 + 5 N

11avabos SroUPES. ...t iinrntirrnsiictiiaasiarins

:5alle de lavage, séchage et repassage du linge.. 5 par métre carré de

surface de local (1)
Cuisines collectives

¢ me s
TR M SR BN L 84 ta se B% e 83 de aw

tF TR ®E W B4 49 00 #N 4 0% EF TE KE WS 4% 46 ad we ae

COffice Telals..veviriieeennsnasncsescancncsanasna 15/repas
‘Moins de 150 repas servis simultanément......... 25/repas
‘De 151 & 500 repas servis simultanmément (2) 20/repas
‘De 501 & 1500 repas servis simultanément (3) 15/repas ’
'Plus de 1500 repas servis simultanément (4) 10/repas .

N" : nombre d'é&quipements dans le local

(1) compte tenu des contraintes techniques, les débits retenus seront de
_ préférence arrondis au multipie supérieur de 15

(2) avec un minimum de 3750 métres cubes/heure

(3) avec un minimum de 10000 métres cubes/heure

(4) avec un minimum de 22500 m&tres cubes/heure

®s 40 dv b0 ke we gy ws
L

Ces débits ne sont valables que dans le cas d'une ventilatien
indépendante de ces piéces de service 3 pollution spécifique.

Y
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Sauf exigences particuligres (locaux de recherches biologiques par

exemple), l'air provenant de locaux 2 pollution non spécifique (notamment, les
circulations) peut &tre admis dans- les locaox & pollution spécifique.

Lorsque la pi&ce de service est ventilée par 1l'intermédiaire d'une
pigce principale ou des circulations, le débit & prendre en considération doit
étre 8gal 3 la plus grande des deux valeurs indiquées respectivement par le
tableau ci-dessus ou celui figurant 3 1l'article 64.1.

Les polluants émis dans les cuisines doivent &tre capt@s au voisi-
nage de leur émission ; il en est de méme des polluants nocifs ou dangereux.

En cas 4' 1mp0551b111te d'installer un systeme de captation de ces
gmissions, les débits nécessaire 3 la ventilation des cuisines doivent &tre
doublés. :

Si la pollution sp8cifique est trés variable, la ventilation modulée
. ou discontinue est admisesous.réserve que 1° evacuation des polluants soit

convenablement réalisée. |
Dans le cas oli cessent-les émissions donnant 3 la pollutlon un carac-—

tére spécifique, la ventilation peut étre arré@tée ; elle doit, cependant, .8tre
mise en marche avant pollution des.locaux ou maintenue aprés celle-ci pendant.
un temps suffisant afin que 1'&vacuation des gaz soit convenablement assurée.

Article 65
Prescriptions relatives aux installations et 3 leur fonctionmement

Lorsque l'introdaction de 1'air est mécanique, 1a filtration.de
1'air doit &tre réalisée dans les .conditions suivantss : aprés.éventuellement ..
une préfiltration grossiére destinée & retarder le colmatage'des filtres instal-
18s en zone industrielle:.ou urbaine, il doit &tre prévu :

a) Pour l'air neuf, un filtre d'un rendement au. test grav1metr1que
défini par la norme NF X-44 012.d'au moins 95 p. 100.

b- Pour 1'air recyclé, un filtre d'un rendement au test gravimé-
trique défini par la nerme NF .X-44-012 d'au moins 95 p. 100.

L'encrassement:des filtres.doit pouvoir étre contrGlé .en: permanence H
les filtres doivent &tre: remplacés.ou nettoyés en temps utile.

Tous les dispesitifs-de traitemenr de 1l'air, autre que.ceux destinés
i la filtration,:au-chauffage,.au refroidissement, &.l1'humidification,.d.la ..
déshumidification, doivent faire 1' objet d'un examen par 1l'autorité compétente
et d'un avis du Conseil Superleur d'dygiéne Publijue de France.

Le circuit d'amenée d'air doit €tre nettoyé avant la mise en service
surtout s'il peut y avoir:présence de gravats et d'humidité.. -

I1 est ensuite maintenu’'en bon Etat de propreté.

Article 66
Ventilation' par ouvrants extérieurs
66.1. Locaux 3 pollutlon non spécifique

La ventilatioa: pour ouverture des portes, _fenétres-ou.autres.ouvrants
donnant sur-1l'extérieur est.admise dans:les lecaux de réumion tels que.salles-
de réunions, de spectacles, de-culte,.clubs, foyers, dans les locaux.de.vente
tels que boutiques, surpermarchés, et dans les locaux de restauration tels.que
cafés, bars, restaurants;, cantines, salles 2 manger 2 condition que le volume
par occupant ne soit pas inférieur :

A 6 métres cubes-pour les locaux.avec 1nterdlet10n-de-fumer.;

A 8 mitres cubes pour- les locaux sans interdiction de fumer.

Y R
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S1 la satisfaction d'autres critéres en matiére d'hygiZne néces-
site des volumes supérieurs aux valeurs indiquées ci-dessus, le volume le plus
€levé doit &tre seul pris en considération. Ces dispositions ne s'appliquent
pas aux locaux d'enseignement pour lesquels existent des régles spécifiques.

66.2. Locaux 3 pollution spécifique

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants donnant sur
1'extérieur est admise :

- dans les cabinets d'aisances si le volume de ces locaux est au
moins €gal & 5 métres cubes  par occupant potentiel ;

- dans les autres locaux 3 pollution spécifique si, d'ume pare,
il n'est pas nécessaire de capter les polluants au voisinage de leur &mission
et si, d'autre part, le débit-d'air extrait correspondant aux valeurs de
1'article 64 est inférieur 3 1 litre/seconde par métre cube de local.

66.3. Surface des ouvrants

La surface des ouvrants calculée en fonction du local me doit pas

étre inférieure aux valeurs indiquées dans le tableau ci-aprés :

:Surface du local 10 fs0 Y100 o150 ¢ 200 ¢ 300 % 400
1en metres carras H : : : : : :
:Surffce des ouYrants : 1,25 : 3,6 : 6,2 f 8,7 f 10 : 15 : 20
ien métres carrés : : : : : : :
tSurface du local  so0 ‘' 600 ‘ 700 ‘' 800 ° w00 1 000
ten métres carrés : : : : : :
:SurfTCE des ouYrants : 23 : 27 : 30 : 34 : 38 : 42
ren métres carrés : : : : : :

N

“a2 s wms 4% N4 w-

.

.
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Pour des locaux dont la surface est supérieure aux valeurs indiquées dans
le tableau ci-~dessus, la surface des ouvrants est déterminde 3 1'aide de la formule
sulvante

< S

8 log 10 8
ol
s représente la surface des ouvrants en métres carrés ;
S représente la surface du local en métres carrés.

L'ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle 3 1'application des

réglementations relatives 3 la s@curité@ et & la lutte contre les pollutions atmos-
phériques et les odeurs.

Section.B
DISPOSITIONS RELATIVES A L'EQUIPEMENT SANITAIRE
Article 67

Equipement sanitaire

Dans les &tablissements ouverts ou recevant du public doivent &tre amé-
nagés, en nombre suffisant et compte tenu de leur fréquentation, des lavabos, des
cabinets d'aisances et urinoirs. Ils doivent &tre d'un accés facile ; les cabinets
et urinoirs ne doivent jamais communiquer directement avec les salles de restaurants,
cuisines ou resserres de comestibles.

Les locaux sanitaires doivent &tre bien &clairés, ventilés, maintenus
en parfait état de propreté et pourvus de papier hygiénique.

Les lavabos doivent &tre &quipés de produit de nettoyage des mains et
d'un dispositif d'essuyage ou de séchage.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et leurs plafonds doivent étre
en matériaux lisses, imperméables, imputrescibles et résistants 2 un nettoyage fréquent.

Article 68

Equipement sanitaire des locaux de sports

Les installations sanitaires annexées aux locaux de sports comprennent au
moins deux WC, deux urinoirs, une salle de douches collectives (quinze pommes de dou~
ches) et deux cabines de douches individuelles pour quarante usagers simultanés. Ces
chiffres peuvent &tre réduits au prorata du nombre des usagers admis simultanément
lorsque ce nombre reste inférieur 3 guarante.

Les locaux eux-mémes doivent €tre conformes aux prescriptions d'hygisne
édictées par les réglements particuliers les concernant.

Article 69

Equipement sanitaire des salles de spectacle

Il est aménagé au moins un lavabo, un WC et un urinoir par centaine ou
fraction de centaine de personnes susceptibles d'étre admises dans ces locaux par
période de trois heures. L'urinoir peut etre remplacé par un WC.

Article 70
Etablissements de matation ouverts au public

Ces &tablissements sont soumis, tant en ce qui concerne 1'hygi&ne que la
sécurité, aux dispositions des textes spécifiques qui les régissent ().

Y SR
{1) Voir (1) page 37
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Article 7!

Bains-douches

Les &tablissements de bains et de douches sont soumis, en ce qui concerne
leur création et leur exploitation, aux mémes demandes et autorisations que les
Etablissements de natation (I). _

Ils répondent notamment aux prescriptions suivantes :

Chagque local de 1'établissement de bains et de douches doit Etre tenu en
constant état de propreté&, correctement ventilé et convenablement chauffé.

Aprés chaque usage, les cabines de douches sont nettoyées au jet, les
baignoires sont brossées, désinfectées et rincées. Leur sol est antidérapant et nettoy2
réguli&rement. _

Un nombre suffisant de cabinets d'aisances, d'urineoirs et lavabos doit
8tre installé. . _ ' A

Les &tablissements ol il est fait usage de 1'eau ou de la vapeur d'eau
dans des conditions particuli&res (sauna, hammam) sont aménagés de maniére que leur
installation et leur exploitation s'effectuent dans de becnnes conditions d'hygiéne
pour les usagers et le voisinage et que les bi3timents soient protégés contre 1'humidité
ou la dégradation. : '

Section 4

Usage et entretien des locaux

Les dispositions du titre II relatives & l'usage et 3 1l'entretien des
locaux d'habitation sont applicables aux établissements visés & l'article 62 ci-dessus,
3 1'exception : .

Des alinéas 3 et 4 de l'article 24 ;

Des paragraphes 27.1 et 27.2 de 1'article 27 ;

Du deuxime alinéa du paragraphe 31.2 (conduits de ventilation) de
1'article 31.

Article 72

Entretien des locaux

Les sols des locaux, les murs ainsi que les sigges de WC doivent &tre
maintenus en constant état de propreté. Toutes mesures sont prises pour assurer la
destruction des insectes.

Le balayage a sec est interdit.

Y

(1) Loi n® 78-733 du 12 Juillet 1978 relative aux piscines et aux baignades aménagées
(Jourmal Officiel du 13 Juiller 1978).
Décret du 7 Avril 1981 fikxant les normes d'hygiéne et de sécurité applicables
aux piscines et aux baignades aménagées (Journal Officiel du 10 Avril 1981).
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TITRE IV

ELIMINATION DES DECHETS
ET MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Section 1
DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux déchets des ménages
et aux déchets provenant des collectivit&s autres que les &tablissements hospitaliers,
telles que restaurants d'entreprises ou d'établissements scolaires.

Article 73 _
Présentation des déchets & la collecte

Les personnes desservies par un service de collecte sont tenues de présenter
leurs déchets dans les conditions définies par arrété municipal (1).

Les personnes non desservies par un tel service doivent déposer leurs déchets
en un lieu de réception fixé par arrété mun1c1na1 et selon les modalités prévues par
cet arreté.

Article 74
Produits non admis dans les déchets ménagers

Les déchets ménagers présenté&s au service de collecte ne doivent contenir aucun
produit ou objet susceptible d'exploser, d'enflammer les d&tritus ou d'altérer les ré—
cipients, de blesser les préposés chargés de 1'enlévement des déchets, de constituer de
dangers ou une impossibilité pratique pour leur collecte ou leur traitement.

Ces déchets devront etre déposés sous la responsabilité de leur propridtaire
ou des propriétaires de 1'immeuble en des 11eux définis par arreté préfectoral et selon
les modalités définies par cet arreté.

Les détritus 3 arétes coupantes doivent &tre préalablement enveloppes.

I1 est interdit de mélanger aux ordures menageres, les déchets anatomlques ou
infectieux des &tablissements hospitaliers ou assimilés ainsi que les déchets issus

d'abattages soumis 3 la réglementation sur les installations classées.
Article 75

Récipients de collecte des ordures ménagéres

Les caractéristiques des récipients destinés 3 coatenir les ordures ménagéres
doivent répondre aux conditions fixées par 1'autorité municipale ou, le cas &chéant,
par la collectivité publique assurant la gestion du servlce de collecte pour plusieurs
communes .

Selon les modes de collecte adoptés, les récipients utilisés doivent satisfaire
en particulier aux prescriptions ci-dessous.

Y

(1) Loi n® 75-633 du 15 juillet 1975 relative 34 1'&limination des déchets et & la récu-
pération des mat&riaux (Journal Officiel du 16 juillet 1975) et les textes pris pou
son application notamment le décret n° 77 —-151 du 7 fé&vrier 1977 portant ap plica-
tion des dispositions concernant les collectivités locales &dictées 3 l'article 12
ladite loi (Journal Officiel du 20 février 1977).
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75. 1. Poubelles

Ces récipients doivent eétre &tanches, insonores, munis d'un couvercle s'opposant
% 1'accés des mouches, rongeurs, et autres animaux, et constitués en matériaux diffici-
lement inflammables ; leur assise doit leur assurer ume bonne stabilité.

75. 2. Sacs perdus en papier ou en matiére plastique
pour la collecte des ordures ménagéres

Les sacs perdus utilisé&s pour la présentation des ordures ménagéres & la col-
lecte doivent étre conformes aux normes en vigueur et aux mod2les définis par 1'autorité

municipale.
Lors de leur utlllsatlon, ces sacs d01vent étre d1snoses de fagon & faciliter

1'introduction des ordures. :

Les récipients ainsi constitués, sauf s'ils sont placés sous un conduit de chute
de vide-ordures, doivent &tre maintenus couverts en dehors des opérations de remplis-
sage. .. ‘ o .

Les sacs présentés en vue de leur collecte doivent 8tre fermés pour que tout
risque d'épandage des ordures soit &carté meme en cas de renversement du sac. A cet
effet, une hauteur suffisante 3 partir duv bord supérieur du sac doit Etre conservée

libre de tout chargement.
A tous les stades de leur utlllsatlon dans les immeubles, les sacs doivent &tre

protégés des intempéries.
75. 3. Bacs roulants pour déchets solides

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger pour les usagers, ils doi-
vent en particulier &tre immobilis&s par un dispositif approprié.

Dans le cas ol ces baes sont utilisés 3 1'intérieur des immeubles, leurs condi-
tions de manutention doivent Etre aisées depuis le point de chute ou de remplissage des
ordures ménagéres jusqu'd leur sortie de 1'immeuble et n'occasionner aucune géne pour
le voisinage. :

75. 4. Autres types de récipients

D'autres types de reclplents peuvent eventuellement 8tre autorisés par 1'auto-
rité municipale, aprds avis de 1l'autorité sanitaire, en tenant compte des moyens de
collecte et de traitement existants. Les dimensions et le poids de ces récipients une
fois remplis doivent &tre tels qu'ils ne constituent pas une entrave i leur collecte.

Article 76
Mise des récipients & la disposition des usagers

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent déverser leurs ordures ména-
géres dans les récipients prévus i cet effet.
De tels récipients doivent 8tre mis chaque jour 3 leur disposition méme si la

collecte n'est pas quotidienne.
Ces récipients doivent 8tre installés en quantité suffisante de maniére i &viter

leur surcharge et tout &parpillement des ordures ménagéres.

Afin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les récipients peuvent etre
situds le cas &chéant 3 plusieurs endroits de 1'immeuble.

La mise 3 d15p051t10n des récipients ainsi que leur transport vers le lieu d'en-
lévement par le service de collecte ne doivent se faire qu'en passant par des parties
communes de 1'immeuble 3 1'exclusion de toute partie privative ou loge de concierge.

Article 77
Emplacement des récipients & ordures ménagéres
Dans les immeubles collectifs, les récipients mis & la disposition des occupants
pour recevoir leurs ordures ménagéres doivent etre placés & l'int@rieur de locaux

R
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spéciaux, clos, ventilés. Le sol et les parois de ces locaux doivent &8tre constitués par
des matériaux imperméables et imputrescibles ou reveétus de tels matériaux ou enduits ;
toutes dispositions doivent Etre prises pour empécher 1'intrusion des rongeurs ou insec-
tes. Les portes de ces locaux doivent fermer hermétiquement. Un poste de lavage et un
systéme d'évacuation des eaux doivent &tre &tablis dans chacun de ces locaux pour faci-
liter 1'entretien dans des conditions telles que ni odeur ni émanation génante ne puis-
sent pénétrer 3 l'intérieur des habitatioms. .

Ces locaux ne doivent pas avoir de communications dlrectes avec les locaux
affectés 3 l'habitation, au travail ou au remisage de voitures d enfants, 3 la restau-
-ration et & la vente de produits alimentaires. .- :

Si dans certains batiments. anciens, la d15p051t10n des - 11eux ne permet pas la
création de tels locaux, les mesures sulvantes doivent 8tre adoptées selon les volumes
disponibles : RO

Soit 1'établissement de locaux pour Ie seul remlsage des rec1p1ents vides, en
dehors des heures de mise 3 d15p051t10n des usagers, et presentant les mémes caracté-
*1st1ques que les locaux visds 3 1'alinéa I ci-dessus ;

-8oit le remisage des récipients vides correctement nettoyés aux emplacements
ol 115 génent le moins les occupants de 1l'immeuble. En tout &tat de cause, 115 ne doi-
vent pas etre placés dans les lieux d'accds aux cages d'escaliers.

Dans ces deux cas, un p01nt d'eau et une &vacuation des eaux usées doivent 8tre
aménagés pour permettre l'entretien des récipients. : : ‘

Pour tous les groupes d'habitation comprenant plus de cinquante logements ou
locaux équivalents et pour tous les immeubles collectifs, les promoteurs et architectes
doivent, lors de l'établissement des projets de construction ou de transformation, con=-
sulter les services municipaux inté&ressés afin de prévoir, dés la conception, toutes
dispositions nécessaires en vue d'un enlévement faC11e des ordures ménagéres en fonction
des possibilités du service de collecte. :

Dans les immeubles collectifs importants, les locaux de remisage des récipients
d ordures ou de réception des vide-ordures, quand ces derniers équipements sont prévus,
doivent, sans préjudice des réglementations spécifiques, &tre congus, quant i leurs
dimensions, leurs dispositions et leurs accés 3 partir de la voie publique, de fagon i
permettre l'utilisation de rec1p1ents de grande capacmte ou tous autres moyens adaptés
aux productions importantes d'ordures susceptibles d'E@tre imposés par les services de
collecte des ordures ménagéres en considération méme de cette production.

Article 78
Evacuation des ordures ménagdres par vide-ordures

L'établissement de vide~ordures dans un immeuble existant doit &tre effectué
conformément aux dispositions de la réglementation relative & 1'établissement de ces
.uvrages dans les immeubles d'habitation (1).

L'évacuation des ordures ménagires par un conduit de chute aboutissant 3 un
local spécialement aménagé ne peut se faire que par voie sé&che, sauf dérogation qui fi-
xera les conditions requises pour qu'il n'en résulte pas de difficultés pour la collecte,
1'évacuation et le traitement des ordures et des eaux usées.

Il est interdit de jeter dans les conduits de chute des vide—ordures réalisés
par voie séche :

Des résidus ménagers liquides ;

Tout objet susceptible d'obstruer ou de détériorer les conduits, d'enflammer les
detrltus, d'intoxiquer ou de blesser les préposés chargés de 1'enlévement des ordures
ménagéres.

La présentation des déchets introduits dans les vide~ordures doit &tre telle
qu'elle n'entralne pas leur dissémination. A cette fin, les ordures et notamment les
déchets fermentescibles doivent &tre convenablement enveloppés.

Un dispositif spécial de raccordement de 1'extrémité inférieure du conduit de
chute au récipient d'ordures ménagéres doit &tre installé de manidre 3 &carter tout
risque de dispersion des ordures sur le sol. y
(1) Arr8té du 14 juin 1969 fixant les régles relatives i 1'établissement des vide-ordures

dans les immeubles d'habitation (Journal Officiel du 24 juin 1969).
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Le récipient placé sous le conduit de chute doit €tre remplacé selon une fré-
quence telle qu'il n'en résulte pas de débordement ou de dlfflculte poeuxr la fermeture
dudit récipient. .

Dans le cas ol les vidoirs sont installés dans 1es parties communes, ils doivent
ainsi que leurs abords, &tre maintenus en constant &tat de propreté.

Si le conduit de chute vient 3 &tre obstruég, toutes mesures doxvent etre prises,
sans délai, en vue de remédier & cette situation. .

Toutes précautions, tant en ce qui concerne la construction que l'utilisatlon,
doivent etre prises pour que les vide-ordures n'occasionnent aucune nuisance sonore pour
les habitants de l'immeuble, ni danger pour le persannel. -

Article 79

Entretien des récipients, des locaux de stockage
‘et des conduits de chute des ‘vide—ordures

Les récipients 3 ordures ménagdres, leurs emplacements ainsi que les locaux ol
ils sont remisés doivent 8tre maintenus en constant &tat de propreté, désinfectés et
désinsectisés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois par am.

Le nettoyage des récipients est effectué aprés chaque vidange ; ce nettoyage ne
doit pas etre effectud sur la voie publique.

Les conduits de chute des vide—ordures sont ramonés et nettoyés perlodlquement
et au moins deux fois par an. Ils sont maintenus en permanence en bon &tat d'utilisation
et de propreté. Des mesures de désinfection et de désinsectisation peuvent €tre prescri-
tes par l'autorité sanitaire en cas de nécessité.

Les produ1ts utilisés pour les opérations d'entretien doivent 8tre homologuies
conformément i la reglementat1on en vigueur (1i).

Ces opérations d'entretien ne doivent occ351onner aucune gene au voisinage ou
atteinte 3 la santé des occupants des immeubles.

Article 80

Présentation des déchets des ménages en vue de leur enlévement
par le service de collecte

La mise sur la voie publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de leur
enldvement par le service de collecte ne doit s'effectuer qu'aux heures indiquées et
selon les modalités fixées par 1'autorité municipale. Cette opération ne doit occasion-
ner ni g8ne ni insalubrité pour les usagers de la voie publique.

Dans le cas d'une collecte sélective, les mat8riaux séparés par les habitants
doivent @tre présent8s au service de collecte selon les modalit@s fixées par 1'autorité
municipale.

Article 81
Réglementation de la collecte

Les modalités réglant les conditions de la collecte des ordures ménagéres et
celles de la collecte sélective des matériaux de récupération, notamment la fréquence,
1'horaire, les récipients utilisés, sont définis par arrétés municipaux pris en applica-
tion du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermentescibles doit 8tre au moins heb~
domadaire.

eveloee

(1) Loi n® 72-1139 du 22 décembre 1972 &tendant le champ d'application de 1a lei validée
et modifiée du 2 novembre 1943 relative 3 l'organisation du contrGle des produits
antiparasitaires i usage agricole et assimilés (Journal Officiel du 23 décembre 1972).
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Article 82

Protection sanitaire au cours de la collecte

Les manipulations doivent se faire de maniére 3 8viter la dispersion des ordures
ménagéres, la soulllure des lieux et toute nulsance pour l'environnement immédiat.

" Le ch1ﬁhnnage est 1nterd1t i toutes les phases de la collecte, notamment dans
les récipients 3 ordures. : T T '

Lorsque des récipients de grande canacitéd sont mis par la municipalité, i la
disposition des habitants en certains points, leur implantation, leur aménagement et
leur exploitation doivent etre réalisés de fagon telle qu'il n'en résulte aucune géne
ou insalubrité pour le voisinage et que leur utilisation puisse se faire commodément et
sans danger. Ces récipients doivent &tre munis de couvercles ou de trappes, fixés au
récipient, facilement manoceuvrables et maintenus fermés en dehors du temps nécessaire
au vidage des récipients 3 ordures des habitants.

Article 83
Broyeurs d'ordures

L'évacuation dans les ouvrages d'assainissement aprés broyage dans une instal-

lation individuelle, collective ou industrielle, de déchets ménagers est interdite.
-"Article 84
Elimination des déchets

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de .détritus de quelque nature que ce soit ainsi
que toute décharge brute d'ordures ménagires sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dépdts existants sont supprimés selon la procédure
prévue par le Code de la Santé Publique.

Le brilage & 1'air libre des ordures ménagéres et de tous autres déchets, est
également interdit.

Le traitement des ordures menageres collectees doit etre reallse selon les dis—
positions prévues par les textes en vigueur (1).

La destruction des ordures ménagéres et autres déchets 3 l'aide d'incinérateur
individuel ou d'immeuble est interdite.

Des dérogations & la régle pourront cependant e€tre accordées par le préfet sur
proposition de 1'autorité sanitaire et aprds avis du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Ces dérogations ne peuvent etre accordées que dans le cas ol il n'est pas possi=-
ble d'utiliser d'autre moyen autorisé pour ellmlner les déchets produits par le péti-
tionnaire.

Ce type d'élimination ne doit entrainer aucune géne ou insalubrité pour le voi-
sinage.

Les incinérateurs utilisés doivent 8tre conformes 3 la réglemenatation en vi~
gueur, notamment en ce qui concerne les caractéristiques de leurs rejets.

Article 85
Elimination des déchets encombrants d'origine ménagére

L'abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu des déchets encombrants
est interdit.

R S

{1) Notamument la circulaire interministérielle du 22 février 1973 relative & 1'évacua-
tion et au traitement des ré&sidus urbains (Journal Officiel du 20 mars 1973), 1la
circulaire du 6 juin 1972 relative aux usines d'incinération de résidus urbains
(Journal Officiel du 27 juin 1972) et la circulaire du 9 mars 1973 relative aux
décharges contrdlées de résidus urbains {(Journal Officiel du 7 avril 1973).
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Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux le permet, un local
de stockage des déchets encombrants en vue de leur enlévement doit €tre aménagé.
Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas occasionner une géne pour les
occupants des immeubles.

. La présentation sur la voie publlque des déchets encombrants d'origine ménagére
en vue de leur enlévement par le service de collecte doit s'effectuer conformément aux
indications fournies par 1'autorité municipale.

§'i1 n'existe pas de service spécial de collecte, les particuliers doivent dépo-
ser leurs déchets encombrants en un lieu désingé par 1'autorit@ municipale qui en assure
1'élimination.

Section 2
DECHETS DES ETABLISSEMENTS HOSPITALIERS ET ASSIMILES

Article 86
Généralités 7
Outre 1'élimination des produits ou objets dangereux définis & l'article 74 du

présent titre "Déchets ménagers", les déchets en provenance des é&tablissements hospita-—
liers doivent obligatoirement faire l'objet d'un tri en au moins troiscatégories :

86. 1. Déchets contaminés

a) Déchets anatomiques, cadavres d'animaux, fumiers de caractire putrescible ;

b) Tout objet, aliments, matériaux souillés, milieux de culture porteurs de
germes pathogénes tels qu'objets Z usage unique, pl3tres, textiles souill@s de caractére
non putrescible

¢) Produits liquides et déchets d'autopsie.

86. 2. Autres déchets non contaminés
assimilables aux déchets ménagers

Tout obje: non contaminé susceptible d'occasionner des blessures doit étre prea—
lablement muni d'une enveloppe protectrice ou broy& ; il pourra cependant etre demandé
3 1'8tablissement un tri plus complet en d'autres catégories en cas de collecte sélec-—
tive extérieure.

L'établissement hospitalier doit procéder & 1'élimination de tout ou partie de
chacune de ces catépories de déchets suivant les conditions prescrites aux articles ci-
aprés ; cette Elimination peut s'effectuer soit par les moyens propres & 1'établissement,
soit par l'intermédiaire de la collectivité publique assurant la gestion du service de
collecte.

Lorsque 1'établissement dispose de sa propre unité d'incinération, celle-ci doi:
répondre & la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerme les caractéristi-
ques de ses rejets.

86. 3. Substances radio-actives et médicameinteuses ()

(1) Circulaire du Ministére de la Sauté lublicue et de la S&curité Sociale (J. 0. du
6. 6. 70). Avis aux utilisateurs de radio-éléments soumis au régime d'autorisation
prévu par le Code de la Santé Publi;uc relatif 3 l'élimination des déchets radio-
actifs (sources non scellées .-.cTusivement).

SR I
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Article 87
Déchets de toutes catégories

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en tant qu'obligations mini-
males les prescriptions des articles 74, 75, '77, 78, 79 , 82 (dans lequel le mot
"habitants" est remplacé par le mot "‘tabllssement") et 85 du titre IV.

Ces obligations s'appliquent sans préjudice des prescriptions qui pourraient
découler des normes hospitaliéres &dictées par décrets pris en application des articles
20 et 33 de la loi n® 70-1318 du 31 décembre 1970 relative i la réforme hospitaliére.

Si 1'€limination de ces déchets est assurée par 1'établissement, les mots
"autorité municipale” sont remplacés dans ces articles par "autorité sanitaire", les
mots "immeubles collectifs" par "immeubles de 1'établissement”.

Tout dépdt sauvage ou decharge brute d'ordures ménagéres ou de détritus de guel-
que nature que ce $o0it provenant d'un etabllssement hospitalier est interdit.

Le brlilage 3 1'air libre de ces déchets est &galement interdit. )

Le traitement de ces déchets doit 8tre réalisé selon les dispositions prévues
par les textes en vigueur (1) '

Arricle 88
Dechets contamlnesl

‘Ces déchets, ainsi que les récipients non encore fermes les contenant, ne peu-
vent @tre manipul&s que par le personnel habilité i cet effet.

Si les récipients utilis&s pour la collecte des déchets sont des sacs en papier
ou en matiére plastique, ils doivent etre fermés aprds remplissage. Les autres types
de récipients doivent €tre munis d'un couvercle assurant une fermeture hermétique.

Pour leur transport vers le lieu d'incinération, -les récipients contenant des
déchets contaminés doivent étre placés dans d'autres récipients ou conteneurs, dans
lesquels il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, tout complément de
chargement de ces récipients sera considéré comme &tant constitué de déchets contaminés.

Tous les récipients servant 3 la collecte et au transport des déchets doivent
etre identifiables grace d un systeme de marquage apparent ; ils doivent etre &tanches
aux liquides. ’ .

Les op&rations de transport et de manutention des récipients contenant des dé-
chets contaminés doivent &tre effectuBes de maniére 3 &viter tout risque de contamina-
tion. :
Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder 48 heures. Il doit se faire 3
1'abri des intempéries, de la chaleur, des animaux et des insectes.

Les déchets contaminés doivent 8tre obligatoirement incinérés. Si des récipients
i usage unique sont utilisés, ils doivent &tre &galement incinérés. Tous les autres ré-
cipients ayant €t& utilisé&s, tant pour la collecte que pour le transport vers le lieu
d'incinération, doivent €tre nettoyés et décontaminés, intdrieurement et extérieurement,
aprés vidage. Ces récipients doivent présenter des parois et surfaces lisses et 8tre
constitués de matériaux imputrescibles et lavables.

Article 89
Aspect administratif de 1'élimination des déchets hospitaliers

Si 1'8tablissement n'assure pas 1'E€limination de ses déchets, une convention
doit étre passée avec la collectivité ou l'entreprise assurant le service de collecte
et de traitement.

Cette convention précise les obligationms réciproques de 1'établissement et de
la collectivité ou de l'entreprise, et notamment celles relatives :

A la mise 3 disposition éventuelle des récipients ;

A la présentation des déchets pour leur enlé&vement ;

Y N
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A la sélectivité des déchets :
A la responsabilité de 1'hdpital en ce qui concerne :
-~ les récipients contenant des déchets contaminés, matériaux utilisés, marqua-
ge, 8tanchéité ; . :
~ le double emballage de ces déchets ;
- la décontamination aprés usage des récipients utilisés.

Section 3
Mesures de salubrité générale

Article 96

Déversements ou dépGts de matiéres us@es ou dangereuses
en général

1l est interdit : S _

De déverser dans la mer, les cours d'eau, lacs, €tangs, canaux, sur leurs rives
et dans les nappes alluviales, toutes matiéres usées, tous résidus fermentescibles d'o-
rigine végétale ou animale, toutes substances solides ou liquides toxiques ou inflamma-
bles, susceptibles de constituer un danger ou une cause d'insalubrité, de communiquer 2
1'eau un mauvais golit ou une mauvaise odeur, de provoquer un incendie ou une explosion.
Pour les voies et plans d'eau désignés ci-dessus, cette interdiction vise notam
ment : , : :

a) Le lavage des véhicules automobiles et de tous engins i moteur ;

b) La vidange des huiles de moteur de tous engins mécaniques ;

¢) La vidange et le nettoyage des équipements sanitaires des caravanes ;

d) Le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant contenu des produits
polluants ou toxiques.

Ces opérations d01vent gtre effectudes de facon que les prodults de vidange, de
lavage, de nettoyage ne puissent etre déversés, ni entrainés dans les voies, plans d'eau
ou nappes, par ruissellement ou par infiltrationm.

Cette interdiction ne s appllque pas au deversement d'eaux usées de vidange et
autres déchets qui ont fait 1’ objet d'un traitement approprié conforme d la réglementa-
tion en vigueur et approuvé par l'autorité sanitaire.

Article 91
Déchargement des matiZres de vidange

Les déchargements et déversements des matiéres de vidange, en quelque lieu que
ce soit, sont interdits, sauf s'ils sont effectués :

Temporairement dans des citernes &tanches et couvertes ;

Dans des usines de traitement dont le fonctionnement aura &té préalablement au-
torisé par 1'autorité préfectorale, conformément & la loi du 19 juillet 1976 relative
aux installations classées pour la protection de 1'environnement ;

Dans des stations d'épuration aménagées pour leur permettre d'admettre ces ma-
tiéres de vidanges sans inconvénient pour leur fonctionnement, soit directement, soit

-

dans certains cas par l'intermédiaire du réseau afférent s'il est apte 3 les recevoir
p

(1.
ceoalonn

(1) Circulaire du 23 février 1978 relative & 1'élaboration de schémas départementaux
d'élimination des mati&res de vidange (Journal Officiel du ler mars ]978).



1985 - 47 -

Le traitement bioclogique des matiéres de vidange par dépotage en
station d'épuration ou dans un collecteur d'eaux usées ne peut se faire qu'aprés
autorisation dé&livrée, aprés avis de 1'autorité sanitaire, par.le service
gestionnaire des ouvrages de collecte et de traitement des eaux usées.

Le dépotage.en. station ¢' enuration doit répondre aux conditions
tecnnxques sulvantes o - :

.. - La statlon ne d01t pas etre surchargee et d01t étre en bon. état . de
fonctlonnemenL "elle doit &tre.8quipée d'un dispositif de dépotage ;

Lo, L2 charge en DEO5 imputable aux matiéres de vidange doit &tre
1nfer1eure EY ’0 .p- 100 de la charge totale .en DBO5 admissible sur la station ;

‘Le rauport des débits des matiéres de v1dange et de l'effluent
global admls sur la statiom-doit rester inférieur .3 .3 p. 100..-

Le dépotage dans un:collecteur doit respecter les mémes condltlons
de dilution et de régularité de la qualité et de la quantité de matidres de
vidange que dans le cas d'un dépotage en statiom d'épuration ;

Par miseen:dé&charge dans des "'déposantes' spécialement.aménpagges.
dont 1'ouverture aura:&té préalabiement autorisée par 1'autorité préfectorale,
conformément 3 la loi.du 19 Juillet 1976 aprés une enquéte de commodo et
incommodo (1).

Article 92
Mares- et abreuvoirs

La création des mares ne peut se faire qu'avec autorisation du
maire. '

. Leur implantation doit:satisfaire aux prescriptions générales ou
particuliéres relatives-aux perlmetres de protectlon des sources, puits,
captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre," 1nterd1te i m01ns de 35 metres :

Des sources et forages 3

Des puits ; o

Des aqueducs tramsitant des eaux potables en &coulement libre. ;.

Des installatioms de'stockage souterraines ou semiventerrdes des

eaux destinées 3 l'alimentation humalne ou anlmale, ou d l'ar-

rosage des-cultures maraichéres. .

A moins de 50 métres des immeubles habités ou habituellement.occupés
par des. tiers, des.zones:de loisirs-ou des établissements recevant.du public,
2 1l'exception des installations de camping & la ferme.

Les mares:et.foss&s- 3 eau stagnante sont curés aussi souvent qu'il.
est nécessaire. L'épandage des vases doit répondre aux prescriptions de
llarticle 159.2.6.

I1 est 1nterd1t de les déverser dans les cours.d'eau.

‘En aucun-c¢as, . le.déversement:des eaux us8es de quelgue nature que
ce soit ne peut &tre toléré.dans ces ouvrages.

Toute mare ou fossé& reconnus nuisibles 3 la santé publique.doivent
étre comblés par le propriétaire-i.la.demande de 1'autorité.sanitaire,
l'évacuation des eaux €tant normalement assurée.

S R

(1) Circulaire n® 2218 du:l4 Févriér 1973 relative 3.1a création.et 3 1'utili-
sation de:décharges.de:matidres de vidange.des fosses d’aisances dites
"déposantes! (non' parue au Journal Officiel).
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Article 93
Lavoirs publics

Les lavoirs doivent &tre largement aérés, les revétements de. leurs
parois sont lisses et imperméables. Le sol est muni de rigoles d'Ecoulement
étanches. Les bassins des lavoirs doivent &tre étanches, tenus avec la plus
grande propreté, vidés,-nettoyés et désinfectds, au moins une fois. 'par.an.

Au cas ot 1'eau d’alimentation du lavoir n'est pas - potable,.une.
plaque apparente et scellée:2 demeure, portant d'une mani&re visible la.mention
Eau dangereuse 3 boire.et un pictogramme caractéristique (1, sera apnliquée
sur le dispositif d'alimentation en eau du lavoir

Article 94

Article 25
Mesures particuliBres visant les norts de plaisance

Tout projet de création ou toute exploitation d'installatioms.por-
tuaires, appontements; bassins de mouillage.et,.en.général, tout.amépagement.
intéressant les eaux intérieures ou littorales capables de:recevoir-des navires
de plaisance de plus de deux tomneaux, doit comporter.des €quipements sanitaires
en rapport avec le nombre des postes d'amarrage {nour des bdteaux de plus de

2 tonneaux). .
Les équipements sanitaires sont répartis en un ou plusieurs groupes

sanitaires.

Chacun des groupes comprend :
Par tranche de 25 postes d'amarrage : 1 WC, | urinoir, 1 lavabo et
I douche.
En outre, par tranche de 50 postes d'amarrage : | bac & laver.
Au-deld de 400 postes d'amarrage, un coefficient.d'abattement de
5 p. 100 par tranche supplémentaire de 100 postes peut &tre. appliqué au nombre
total d'appareils résultant du calecul précédent.
Au~deld de 1 000 postes d'amarrage, le projet doit faire llobjet
d'une étude particuli&re em ce qui concerne le coefficient:d'abattement 3 appliquer.
Tous les appareils sanitaires doivent &tre reliés au.réseau d'as-
sainissement communal. ou, d.défaut,.d des dispositifs de traitement conformes
3 la réglementation en vigueur. :
La repartltxon des groupes sanitaires doit &tre telle que le trajet
entre un poste d'amarrage et le groupe le plus proche ne soit pas supérieur a
200 m. . .
Les quais et appontements doivent é&tre &quip@s de récipients munis
d'un dispositif de fermeture:et d'une capacité minimale.de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.
Les d159051t10n5 du présent article sont appllcables, tant en ce qui

concerne la nature des équipements que leur implantation, méme si  les ipstal-
lations portuaires.sont.mitoyennes des terrains de camping. Elles s'appliquent
immédiatement aux ports ‘non encore concédés.
---/oo-
(1) La norme IS0-700} d&finit le pictogramme caractéristique de 1'eau potable
(un verre surmonté d’un robinet}. Ce pictogramme, barré trés nettement, sera
donc repris pour symboliser la non-potabilité de 1'eau.
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Article 95 bis
Mouillages forains des bateaux en dehors des ports de plaisance

En 1'absence de postes d'amarrage fixes comportant des installations sanitaires,
1'ancrage des b3teaux servant 3 1'habitation temporaire ou permanente est interdit i
moins de 200 m des parcs i coquillages et des zones de baignade.

Article 96
Protectlon des 11eux publlcs contre la pou551ere

Le nettoyage du sol des Tues et des trott01rs doit &tre fait avec toutes les
précautions. nécessaires pour éviter la pollutlon de 1l'air par les pouss:eres. :

Il est interdit de jeter sur les. voles publzques ou prlvees les poussiéres col—
lectées dans les immeubles. .

Le cardage des matelas est interdit sur la voie publique et dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage des poussiéres et, d'une facon générale, tou~
te les opérations d'entretien des habitations et autres immeubles ainsi que les tra-
vaux: de plein air s'effectuent de maniére 3 ne pas disperser de poussidre dans_l'air,
ni porter atteinte i la santé@ ou causer une géne pour le voisinage. i

Cette_ prescription s appllque en particulier aux travaux de voirie et. de démo-
lition des comstructions. - -

'Article 97
Protection contre les déjectionms

L'autorité municipale définit, par voie d' arrete, les régles generales 4a' hy-
giéne 3 observer dans les lieux publics et les moyens de transport pub11cs en vue
de prévenlr les risques 1mputab1es aux déjections de Quelque nature qu'elles soient.

"Les véhicules des services de transport en commun, s 115 effectuent un serV1ce
journalier, sont nettoyés au moins une fois par jour. .- T

Des mesures de desxnfectlon peuvent étre prescrltes par 1 autorité sanitaire

en cas de nécessité.
L'entretien des cabinets d'aisances et des urinoirs publlcs est assuré, confor-

mément 3 la réglementation en v1gueur, par les proprletalres ou conce531onna1res au-

torisés.
L'accés des aires de jeux et bacs 3 sable est interdit ‘aux animaux et ‘le ‘sable

doit €tre changé ou désinfecté en tant que de besoin et au moins 4 fois par am. -
Article 98
Cadavres d'animaux
Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la voie publique ou dans
les ordures ménagéres ainsi que de les jeter dans les mares, riviéres, abreuvoirs,
gouffres et bétoires, ou de les enfouir d'une fagon générale 3 moins de 35 m des habi-
tations, des puits, des sources et dans les périmétres de protection des sources et

des ouvrages de captage et d'adduction des eaux d'zlimentation prévus dans la rigle-
mentation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescrlptlons du code rural et
compte tenu des dispositions prises en vertu de la loi du 10 juillet 1976 relative aux
installations classées pour la protection de l'environnement (1).

Article 99
Propreté des voies et des espaces publics

Les voies et espaces publics doivent 8tre tenus propres.

NP I

(1) Circulaire du 2% juin 1977 relative 3 la prévention des pollutions et nuisances
d'&quarrissages (Journal Officiel du 21 aolit 1977).
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Les usagers de la voie publique et les occupants des propriétés riveraines sont
tenus d'éviter toute cause de souillure desdites voies. En sus des conditions figurant
par ailleurs dans 1e présent réglement, ils doivent respecter les prescriptions ci-
aprés @

99. 1. Balayage des voies publigues

Dans les voies livrées & la circulation publique ol le service du balayage
n'est pas assuré par la municipalité, les pronrzetalres ou les occupants riverains
sont tenus, aux jours et heures fix8s par le maire, de balayer ou faire balayer, apres
arrosage chacun au droit de sa facade, sur unme largeur &gale 3 celle du trottoir.

99. 2. Mesures générales de propreté et de salubrité

. I1 est interdit d'effectuer des dépots de quelqgue nature gue ce soit, sauf au-
torisation spéciale, sur toute partie de la voie publique, d'y pousser ou prejeter les.
ordures ou résidus de toutes natures. i

11 est également interdit d'abandonner, de déposer ou de jeter, sur tout ou par-
tie de la voie publique ainsi que dans les &difices ou &dicules d'utilité publique ou
sur les bancs des rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou non, journaux,
prospectus, cartonnages, boltes, enveloppes, emballages divers et généralement tous
objets ou matiéres susceptibles de salir ou d'obstruer tout ou partie de la voie pu~
blique. )

I1 est interdit d'y jeter, déposer ou abandonner des pelures, épluchures et
résidus de fruits et de légumes, et, d'une fagon générale, tous débris ou détritus
d'origine animale ou végétale susceptibles de souiller la voie publlque ou de provoquer
des chutes. - .

Cette interdiction s "étend aux graines, miettes de pain ou de nourriture quel-
conque tant sur la voie publique que sur les fenétres, balcons et parties extérieures
des immeubles riverains et visé également d'une maniére particuliére les produits ou
objets dangereux ou toxiques pouvant &tre ramass&s par les enfants ainsi que tous ré-
cipients contenant ou ayant contenu des proudits inflammables.

Les fagades des immeubles et les clBtures des terrains riverains doivent &tre
tenus propres. Les graffitis sont interdits. L'affichage, lorsqu'il n'est pas interdit,
doit etre exécuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de propreté.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et les fene-
tres ne doivent pas créer d'insalubrité ou constituer un danger ou une geéne pour les
passants et les occupants des immeubles riverains.

I1 est interdit d'apposer des inscriptions ou des affiches, panillons, prospec-
tus... autres que ceux réglementaires et nécessaires 3 la circulation sur les rev@te-
ments de la voie publique et sur tous les ouvrages qui en dépendent, sauf dans certai-
nes conditions, prévus par la réglementation en vigueur (1).

Les récipients placés & la disposition du public et destinés 3 receveir les dé-
chets doivent 8tre vidés pour éviter tout débordement et nettoy&s aussi souvent que
nécessaire.

99. 3. Projection d'eaux usées sur la voie publique

Toute projection d'eaux usées, ménagires ou autres est interdite sur les voies
publiques, notamment au pied des arbres. Il est fait exception toutefois, sous réserve
du respect des horaires fixés par 1'autorité municipale, pour les eaux provenant du
lavage des facades des maisons et des devantures des boutiques, la g&ne pour les usagers
de la voie publique devant eétre réduite au minimum.

Y

(1) Décret n°® 76-148 du 11 février 1976 relatif & la publicité et aux enseignes visibles
des voies ouvertes & la circulation publique (Journal Officiel du 14 février 1976).
ATrT8té du 14 octobre 1977 fixant les conditions d'utilisation du mobilier urbain
comme support publicitaire (Journal Officiel du 6 novembre 1977).



_5]_
99. 4. Transports de toute nature

" Indépendamment des mesures particuliéres visant le transport de certains déchets
et des matiéres usées, les transports de toute nature doivent avoir lieu dans des con-
ditions telles que la voie publique n'en puisse €tre salie, ni les passants et les
occupants des immeubles riverains incommodé&s. Les chargements et les déchargements
doivent Etre effectués en conséquence.

- 99. 5. Marchés

Indépendamment des prescriptions particulidres figurant au titre du présent
réglement, les marchés découverts qui se tiennent sur la voie publique doivent satis—
faire aux dispositions suivantes :

.. Ils doivent toujours &tre tenus avec la plus grande propreté. Les commergants
exercant leur activité sur ces.marchés doivent rassembler leurs déchets au fur et i
mesure de leur production et -les déposer dans des rEcipients clos prévus i cet effet
ou dans des sacs en papier si ce moyen est autorisé, de fagon 3 éviter 1' éparpillement
des déchets et l'envel des &léments légers pendant la tenue du march&. Dé&s la fin de
la tenue du march&, les déchets.sont.rassemblés pour €tre &vacués aussitbt. Leurs em—
placements sont nettoyés par balayage, lavage et emploi, en tant que de besoin, d'une
solution désinfectante.

Il est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la voie publique tous
détritus, déchets et emballages. Ils sont tenus de conserver leurs emplacements en
bon état de propreté.

99. 6 Anlmaux

LI est 1nterd1t de lalsser vaquer les animaux domesthues dans les rues, sur
1es'p1aces et autres points de la voie publlque ainsi que dans les halles et marchés.
I1 est interdit 4d' abandonner des anlmaux sur la voie publlque ainsi que dans
les parcs ou jardins.
Les chiens ne peuvent circuler sur la voie publique en zone urbaime qu'autant
qu'ils sont tenus en laisse.

99. 7. Abords des cﬁanﬁiérs

Les entrepreneurs des travaux ex&cutds sur la voie publique ou dans les pro-
priétés qui 1'avoisinent doivent tenir la voie publique en &tat de propretd aux abords
de leurs ateliers ou chantiers et sur les points ayant &té salis par suite de leurs
travaux. Ils doivent assurer aux ruisseaux et aux caniveaux leur libre &coulement.

Ils doivent également assurer un passage proté&gé pour les piétons.

Les chantiers ouverts sur la voie publlque ou en beordure de celle-ci doivent
etre entourés de clBtures assurant une protection et une interdiction de pénétrer ef-
ficaces.

99. 8. Neige et glaces

Des arrétés municipaux fixent les obligations spéciales des riverains des voies
publiques en temps de neige et de verglas.

Article. 100
Salubrité des voies et foss8s privés
100. 1. Dispositions générales (1)

Les obligations des propriétaires et occupants des immeubles riverains des voies
I A

(1) En outre, ordonnance n° 58-928 du 7 octobre 1958 modifiant la loi du 22 juillet
1912 relative & 1'assainissement des voies privées et la loi du 15 mai 1930 rela-
tive 3 1'assainissement d'office et au classement d'office des voies privées de

Paris (Journal Officiel du 1] octobre 1958).
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publiques, définies dans le présent réglement sanitaire, s 'appliquent aux propr1eta1-
res et occupants des immeubles bordant les voies privées ou y ayant accds, qu'elles
soient ouvertes ou non 3 la circulation publique. Il en est de méme pour les obliga-

tions de leurs usagers respectifs.
100. 2. Etablissement, entretien et nettoiement

Le sol des voies pr1vees, gu'il soit muni ou non 4d' up revétement, doit €tre
Etabli de maniére & assurer 1'écoulement des eaux, un entretien facile et une circula-
tion non dangereuse. Il doit en outre €tre tenu constamment en bon état d'entretien et
de propreté.
_ Eventuellement, les proprzetalres peuvent contracter accord avec l'autorité
municipale pour faire assumer & leurs frais 1'obligation d'entretien ci-dessus.

" En cas de neige et de gel, les propriétaires riverains des voies privées non
ouvertes i la circulation publice ou leurs préposé@s sont tenus dans le moindre délai
de déblayer la neige et le verglas jusqu'au milieu de 1a. chaussée devant leur immeuble.

Les neiges et les glaces ne doivent pas &tre poussées & 1'&gout, ni vers les -
voies publiques. Les tampons de regard et les bouches d'égout, ainsi que les bouches
de lavage, doivent demeurer libres.

100. 3. Enlévement des ordures ménagéres

Les modalités définies par 1'autorité municipale, les cahiers des charges ré-
glant les conditions d'enlévement des ordures ménagéres et éventuellement tout accord
particulier passé entre les propriétaires des voies privées et l'autorité municipale,
fixent pour ces voies le moment et les emplacements de dé&pdt des récipients de modéles
admis, en vue du passage du service d'enlévement des ordures menageres.

100. 4. Evacuation des eaux et matidres usées

Lorsque la voie comporte un réseau d'évacuation d'eaux et de matiéres usées,
celui-ci doit 8tre souterrain. Les branchements des évacuations des immeubles sur le
ou les conduits d'évacuation collectifs ne doivent se faire que sous la voie privée.

100. 5. Entretien des fossés privés

Tous propriétaires ou occupants riverains sont tenus d'en assurer le bon &tat
d'entretien et de propreté autant que de besoin.

ceofann
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TITRE V
LE BRUIT

Article 101
Bruits émis sur les lieux accessibles au public
101. 1. Interdiction de certains bruits g€nants

Sur les lieux et dans les locaux accessibles au public, sont interdits les bruits
génants par leur intensité ou par leur forte charge informative tels que :

Les cris et chants publicitaire, les &missions vocales et musicales, 1' emploi
d'appareils et de dispositifs de diffusion sonore par haut-parleur. En particulier,
1‘usage des postes récpteurs de radio, de magnétophones, d'électrophones est interdit 3
moins que ces appareils ne soient utilisés exclusivement avec des &couteurs ;

L'usage des pétards, artlfzces, armes 3 feu et tous autres engins, objets et dis-
positifs bruyants similaires, ainsi que les jouets bruyants, tels que tambours, trompet-
tes, sifflets, etc. 3

Tous travaux bruyants profe551onnels ou partlculzers et, notamment toute répa-
ration ou réglage de moteur, quelle qu'en soit la puissance. Toutefois, une réparation
de courte durée, permettant la remise en service d'un véhicule immobilisé par une avarie

‘ortuite en cours de circulation, sera tolérée.
101. 2. Octroi de dérogations

‘Des . dérogations sp&ciales peuvent 8tre accordées par 1'autorité locale lors de
circonstances particulidres telles que manifestations commerciales, fétes, réjouissances

publiques, etc.
101. 3. Réglementation de certains travaux génants

Devront faire 1'objet d'une autorisation et de dispositions reglementalres prises

par l'autorité locale :

a) Les travaux urgents, bruyants, sur la voie publique ne pouvant &tre exécutés
de jour sans entrave sérieuse 3 la circulation. Les horaires i respecter seront précisés
par l'autorité locale ;

b) Les travaux exécutés de jour et de nuit dans les zones particulidrement sen-
sibles du fait de la proximité d'hOpitaux, d'établissements d'enseignement et de recher-
che, de créches, de maternités, de maisons de convalescence et de retraite, ou autres
locaux similaires.

Dans ce ‘cas, pourront 2tre désingés par l'autorité locale un emplacement parti-
cullerement protégé pour les engins ou des dispositifs d'utilisation ou de protection

isant 4 diminuer l'intensité du bruit qu'ils émettent.

101. 4. VBhicules automobiles

Sont soumis aux prescriptions du Cade de la Route, et notamment de son article
R. 70 et des arretés d'application y afférents, les dlsp051t1fs d'échappement des vEhi-

cules 3 moteur.
Compte. tenu du bruit et des vibrations occasionnés par les véhicules lourds,
1'autorité locale peut définir pour ceux-ci un itinéraire préférentiel pour la traversée

des agglomérations.

R




101, 5. Engins de chantier

Les engins de chantier sont soumis & la réglementation relative & leur homolo-
gation (1).

Article 102
Bruits émis en dehors des lieux accessibles au public (2)
102. 1. Etablissements industriels

Les établissements industriels, commerciaux, ainsi que les collectivit&s ou com—
munautés ont interdiction d'&mettre 3 1'extérieur de leurs locaux des bruits occasion~
nant une géne pour le voisinage. -

Les mouvements de personnel peuvent ‘Etre regles au moyen de signaux sonores 3 la
condition expresse que la dur@e d'utilisation n'exciéde par 15 secondes.

102. 2. Etablissements cuverts au public

Les propriétaires directeurs ou gérants d'@tablissements ouverts au public, tels
que cafés, bals, bars, thédtres, cinémas, doivent prendre toutes mesures utiles pour que
les bruits émanant de ces locaux ne soient pas génants pour le voisinage. )

102. 3. Ateliers et magasins de diverses natures

Les responsables des &tablissements, ateliers et magasins de toutes natures, pu-—
bliecs ou privés, les occupants des locaux d'habitation, doivent veiller 3 ce qu'aucun
bruit impulsionnel ou continu &manant des bitiments et exploitations n'occasionne de
géne.

102. 4. Locaux d'habitation et propriétés

Les occupants des locaux d'habitation ou de leurs dépendances doivent prendre
toutes précautions pour que le voisinage ne soit pas troublé par les bruits &manant de
ces locaux.

102. 5. Animaux

Les propriétaires et possesseurs d'animaux sont tenus de prendre toutes les me-
sures propres 3 préserver la tranquilité des voisims.

Y S

(1) Décret n® 69-380 du 18 avril 1969 relatif i 1'insonorisation des engins de chantier
(Journal Officiel du 25 avril 1969) et différents textes d'application de ce.décret.
(2) Circulaire du 13 mars 1973 relative 3 l'utilisation de véhicules tous terrains
(Journal Officiel du 10 avril 19873).
Circulaire n° 150 du 28 mars 1961 relative & la lutte contre le bruit.
Circulaire n® 308 du 22 mai 1965 relative 3 1'utilisation des hauts-parleurs.
Circulaire n® 6417 du 15 juillet 1975 relative & l'utilisation des machines parlantes
dans les lleux publies.
Circulaire n® 9748 du 24 octobre 1975 relative aux bruits dls aux &tablissements ou-~
verts au publlc.
Circulaire n° 1887 du 14 avril 1976 relatlve 3 1'utilisation de dispositifs sonores
pour la protectlon des cultures.
Circulaire n°® 3055 du 21 juin 1976 relative 3 une instruction sur le bruit di aux ins-
tallations classées pour la protection de l'environnement.
Circulaire n® 3620 du 6 juillet 1976 relative & la réglementation d'usage des maté-
riels bruyants.
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102. 6. Appareils utilisés pour la protection des cultures

Les périodes d'utilisation des appareils bruyants par les agriculteurs pour la
protectlon de leurs cultures contre les dégdts causés par les animaux seront reglementee=
g3 1'initiative de 1'autorité 1ocale, dans le cadre du présent réglement et de 1'article
L. 131-2, 2 alinéa, du Code des communes ou, le cas &chéant, de l'article L. 131-13 du
meme Code.

102. 7. Activités bruyantes exercées par des entrepreneurs
ou artisans

Les entrepreneurs ou artisans exercant des professions qui exigent 1'emploi d'ap-
pareils susceptibles d'occasionner unm bruit intense hors des ateliers et perturbant le
repos ou la tranqu111te des voisins ne peuvent exercer leurs travaux qu'd des périodes
et des conditions d' utlllsatlon flxees par 1'autorité locale.

102 8 Utlllsat1on de veh1cu1es tous terralns

L'utilisation en for8ts ou autres lieux de promenades de vEhicules tous terrains
dans des conditions telles qu'elles constituent un danger pour la sécurité ou une géne
pour la tranquillit? des promeneurs ou touristes est réglementée par arreté municipal
pris dans les formes définies par la réglementation en vigueur (1)}.

Article 103
Vo1es fluv1a1es publlques ou privées acce551b1es au -public

'Sous réserve des dlSpOSltlons régissant la navzgatlon fluviale (2), 1' chappe-
ment libre des moteurs, en partlculler dans la traversée des agglomerat1ons, est interdit
Le niveau sonore ne doit pas depasser le seuil au-deli duquel serait provoqué une géne
ou un danger pour les populations riveraines.

Article 104
Survol des zones réservées & 1l'habitation ou & la détente

Sous réserve des dispositions applicables 3 la navigation aérienme (3), le sur-
vol des zones destindes i 1'habitation ou 34 la détente doit €tre effectué # une hauteur
par rapport au sol, telle que le niveau sonore ne dépasse pas le seuil au—-deld duquel
il provoquerait une géne ou un danger pour les populations survolées, particuliérement
pendant les jours fériés.

SR S

(1) Circulaire du 13 mars 1973 relative 3 1'utilisation de véhicules tous terrains
(Journal Officiel du 10 avril 1973).

(2) Arrété du 20 mai 1966 relatif aux mesures destlnees i lutter contre les bruits
produits par les bateaux de navigation intérieure (Journal Officiel du 9 juin 1966) .

(3) Arrété du 10 octobre 1957 relatif au survol des agglomérations et des rassemblements
de personnes et d'animaux (Journal Officiel du 5 novembre 1957)
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TITRE VI

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX,
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT

Section 1
MESURES GENERALES

Article 105
Déclaration des maladies contagieuses

Les directeurs d4'8tagblissements d'enseignement; de prévention, de soins, de cure,
de convalescence et de réadaptation figurent parmi les personnes astreintes & la décla-
ration prévue par l'article 12 du Code de la Sant& Publique.

Article 106
Isolement des malades

En application de 1'article L. 17 du Code de la Santé@ Publique, 1'isolement du
malade en milieu hospitalier est réalisé dans tous les cas de variole, choléra et peste.
et effectué sur prescription de 1l'autorité sanitaire dans les cas de typhus exanthémati-~
que, fiévre jaune, fidvre récurrente i poux et fidvres hémorragiques d'origine virale.

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent lieu & isolement, celui-ci
peut €tre fait & 1'hdpital ou & domicile.

En tout &tat de cause, 1'isolement est maintenu tant qu'existe pour 1'entourage
ou le public un danger de contagion.

Article 107
Surveillance sanitaire

Toute personne qui s'est trouvée ou se trouve exposée i la contamination d'une
des maladies visées par la réglementation sanitaire internationale, notamment variole,
choléra, peste, fidvre jaune, peut étre astreinte 3 une surveillance sanitaire d'une
durée égale 3 la période d'incubation maximale fix&e par ladite réglementation. Quand
l'exposition & la contagion a lieu en milieu hospitalier, la personne suspecte y est,
autant que possible, maintenue en observation ou en isolement pendant la méme durée, si

les circonstances épidémiologiques 1l'exigent.

Article 108
Sortie des malades

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectuer sa sortie de 1'hdpital
qu'aprds avois satisfait aux mesures d'hygiéne prescrites par 1'autorité sanitaire.

Dans le cas ol un malade atteint d'une des maladies ayant nécessité son isolement
en milieu hospitalier visées aux articles 106 et 107 ci-dessus quitte un &tablissement
hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis et motifs en seront
donnés, sans délai, i 1'autorité sanitaire (dans les mémes conditions qu'une déclaration
de maladie) en précisant le lieu oii le malade a déclaré se rendre. L'autorité sanitaire
prendra alors toutes mesures utiles pour la protection de la santé publique.

Article 109

Surveillance scolaire

Les enfants d'd3ge scolaire ne peuvent €tre réadmis & 1'école publique ou privée
que s'ils remplissent les conditions prescrites par la réglementation de 1'&viction sco-
laire en ce gui concerne notamment la prophylaxie en cas de waladies contagieuses dans
les établissements d'enseignement et d'études.

N
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Artiecle 110
Transport des malades

Le transport des persconnes atteintes de maladies visées 3 1l'article 107 ci-
dessus est effectué dans une voiture spéciale qui doit €tre désinfectée, et s'il y 2
lieu, désinsectis@e aprés le voyage et avant toute réutilisation du véhicule. La désin-
fection peut etre effectude soit par un service public, soit par une entreprise privée,
sous réserve du contrOle réglementaire de l'opération par 1'autorité sanitaire, laquelle
en délivre certificat.

Section 2

CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS PAR LES CONTAGIEU:I:
Article 111

Protection contre les déjections ou excrétions contagieuses
de personnes atteintes de maladies & déclaration obligatoire

Les degectlons ou excrérions contagieuses me peuvent &tre jetées sans avoir
“fait 1! objet d'un traitement de désinfection dans des conditions conformes aux textes
réglementaires. Il est interdit en particulier, de les répandre sur le sol, les tas de
fumier ou d'ordures et de les rejeter dans le réseau d'assainissement, sans qu'ils aient
subi un traitement exécuté conformément 3 la réglementation en vigueur (1). En outre,
tout déversement dans les cours d'eau est interdit.

Article 112
Désinfection en cours de maladie

, Pendant toute la durée d'une maladie visée 3 l'article 106 ci-dessus (ler ali~
néa), les objets 3 usage du malade et des personnes qui 1' a551stent, de méme que tous les
objets susceptibles d'avoir &té contaminés ou souillés, doivent &tre désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu'ils ne
puissent etre une source de contamination.

I1 est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préalable,
tout tapis ou tenture, objet de literie, linge ou vE@tement ayant servi 3 ces malades ou
provenant de locaux occup&s par eux ; les objets de peu de valeur sont de préférence
incinérés.

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux et des objets
susceptibles d'avoir &té contaminés se fait 3 1'aide d'hypochlorite ou des produits et
procédés agréés d cet effet.

Il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries,
lavoirs publics ou privés, matelasseries ou autres &tablissements industriels, tous
objets ou effets susceptibles d'avoir &té contaminés. Cette opération peut @tre effec~
tuée soit dans les services municivaux ou départementaux de désinfection, soit dans les
machines & laver par les soins des particuliers.

Article 113
Désinfection terminale

Dans le cas oG la désinfection terminale est obligatoire, les locaux occupés
par le malade, son linge, sa literie et les objets dont il s'est servi, doivent &tre

vord e

(1) Décret n°.67~743 du 30 aolit 1967 portant réglement d'administration publique relatif
aux conditions que doivent remplir les procédés, produits et appareils destinds i la
désinfection obligatoire (Journal Officiel du 2 septembre 1967).

Arrété du 30 aoilit 1967 (Fournal Officiel du 2 septembre 1967).
Arrété du 19 actit 1974 (Journal Officiel du 9 octobre 1374).




- 58~

désinfect®s sans délai par des produits, procédés agréés i cet effet.

L'exécution de cette prescription doit &tre constatée par un certificat délivré
aux intéressés par l'autorité sanitaire.

Ce certificat désignera les locaux désinfect&s, sans mentionner le nom du ma-
lade ni la nature de la maladie.

Article 114
Organisation de la désinfection

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dans les conditions
prescrites par les articles 14, 15 et 16 du Code de la Santé Publique soit par les ser-
vices publiecs, soit par des organismes privés, contrdlés par 1' autorlte sanitaire qui
délivre le certificat de désinfection.

Article 115
Appareils de désinfection

Les appareils de désinfection utilisds dans toute commune au titre de la désin-
fection obligatoire sont soumis 3 une surveillance regullerement exercée par 1'autorité
sanitaire.

Article 116

.Centres d'hébergement de personnes sans domicile

-

Les établissements public ou privés recueillant i titre temporaire ou permanent
des personnes sans domicile (1) doivent disposer de douches, de lavabos, de cabinets
d'aisances et de chambres d'isolement en nombre suffisant (Cf article 57). Le nettoyage
des locaux et du matériel mis 3 la disposition des usagers est pratiqué chaque jour.

Dés leur arrivée, les usagers pourront faire l'objet des diverses mesures d'hy-—
giéne et, éventuellement, de prophylaxie qui se révéleraient utiles. Le cas &chéant, la
désinfection des individus doit &tre effectuée.

La désinfection ou la désinsectisation des locaux occupés par les personnes
susvisées ainsi que de leurs vétements est confiée aux services spécialisés.

Section 3

LOCAUX PROFESSIONNELS
DES COIFTLURS, !ANUCURES, PEDICURES ET ESTHETICIENNES

Article 117

Aménagements des locaux professionnels des coiffeurs,
manucures, pédicures et esthéticiennes.

Tous las locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et esth&ti~
ciennes doivent &tre convenablement aérés et éclairés et, d'une fagon générale, r&pondre
aux prescriptions d'hygi&ne concernant les locaux de travail (2).

Le dispositif de renouvellement ou &ventuellement de conditionnement d'air deit
eétre capable d'assurer d'une fagon permanente 1'é&vacuation des buées et des odeurs.

Les locaux sont interdits 3 l'habitation et au commerce des denrées alimentaires

-uo/ooa

(1) Loi n® 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et médico-sociales
(Journal Officiel du ler juiller 1975).
Décret n® 76~526 du 15 juin 1976 (Journal Officiel du 18 juin 1976) et circulaire du
15 juin 1976 (Journal Officiel du 30 juillet 1976) relatifs 3 1'application des ar-
ticles 185 et 185-3 du code de la famille et de l'aide sociale &tendant l'aide so-
ciale 3 de nouvelles catégories de bénéficiaires et relatifs aux centres d'héberge-
ment et e réadaptation.

{2) Code du travail : Hygi&ne et sécurité des travailleurs.
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Les meubles 3 usage professionnel ne peuvent etre utilisés dans un autre but
et doivent @tre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures et autres doivent &tre aussitdt recueillis
dans un récipient muni d'un couvercle.

Article 118
Hygiéne générale

Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes
sont entretenus de maniére 3 n'€tre en aucun cas une cause de transmission d'affections
contagieuses et l'opé@rateur doit pour chaque client désinfecter ses instruments.

Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne vestimentaire et corporelle
..{avant chaque service, nettoyage des mains et ongles par savonnage et mouillage 3 1'aide

d'un liquide antiseptique), les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes doi-
vent, lorsqu'un client présente des lésionS'de la peau ou du cuir chevelu, s'abstenir
d'utiliser des instruments destin8s & 1'usage de la client&le courante et employer obli-
gatoirement un matériel spécial pour lequel des mesures de désinfection particuliérement
rlgoureuses sont adoptées. :
' L'exploitant doit mettre des gants Spec1aux 3 la disposition des employés exé-
cutant -des coiffures permanentes, traitements spéciaux ou appliquant des teintures.
Les Serviettes sont renouvelées pour chaque client. .
Les produits hémostatiques doivent etre conservés dans un reclplent ferme et
etre appllques au moyen de coton stérile renouveld & chaque usage. - :
' . L'usage des prodults et solvants volatlls 1nflammab1es ou toxiques reste soumis
a la réglementation en vigueur.
' - Les -produits cosmétiques et les produits d'hygiéne corporelle sont soumis aux
d15p051t10ns de la loi du 10 juillet 1975 (1).
Les exploitants sont tenus de fournir i leur persomnel les moyens nécessaires

pour que ces différentes mesures soient respectées.
Section 4

LUTTE CONTRE LES RONCEURS, LES PIGEONS VIVANT A L'ETAT SAUVAGE,
LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS. MESURES
APPLICABLES AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

Article 119
Rongeurs

Les propriétaires d'immeubles ou &tablissements privés, les directeurs d'éta-
blissements publics doivent prendre toutes mesures pour éviter l'introduction des ron-
geurs et tenir constamment en bon &tat d'entretien les dispositifs de protection 31n51
mis en place.

Ils doivent, conjointement avec les locataires ou occupants, vérifier périodi-
quement si les caves, cours, &gouts particuliers, entreptts, locaux commerciaux, locaux
i@ poubelle, logements des animaux domestiques, etc ne sont pas envahis par ces nuisibles
et faire évacuer tous dépSts de détritus et déchets susceptibles de les attirer.

Lorsque la présence de rongeurs est constatée, les personnes visées aux alinéas
ci~dessus sont tenues de prendre sans délai les mesures prescrites par l'autorité sani-
taire en vue d'en assurer la destruction et 1'€loignement. La méme obligation s'impose
lors de la démolition des immeubles ainsi que sur des chantiers de comstruction.

Article 120

Jets de nourriture awx animaux
Protection contre les animaux errants, sauvages ou redevenus tels.

I1 est interdit de jeter ou déposer des graines ou nourriture en tous lieux

vendenn

(1) Loi n° 75-604 du 10 juillet 1975 (Journal Officiel du 11 juillet 1975).
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publics pour y attirer les animaux errants, sauvages ou redevenus tels, notamment les
chats ou les plgeons ; la méme interdiction est appllcable aux voies privées, cours ou
autres partles d'un immeuble lorsque cette pratique risque de constituer une géne pour

le v01s1nage ou d'attirer les rongeurs.
Toutes mesures doivent étre prlses si la pullulation de ces animaux est suscep-

tible de causer une nuisance ou un risque de contamination de 1'homme par une maladie
transmissible.

Article 121
Insecte;

Les bassins d'ornement et d'arrosage, vases, auges pour animaux et récipients
divers doivent &tre vidés compliétement et nettoyés une fois par semaine au moins. Les
bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent &tre recouverts. Les
citernes doivent 8tre séparédes du tuyau de chute par un siphon ; le tuyau d'aération
doit etre muni d'une toile métallique lnoxydable.- '

Le tuyau d'aération des fosses d'aisances doit Etre protege par un équipement

identique.
Les piéces d'eau, telles que mares, fosses & eau, voisines des habitations sont

1'objet de mesures larvicides regulleres, telles que desherbage, destruction par pois-
son, épandage de prodults larvicides agréés.

Les fosses d'aisances, les fosses septhues et anparexls analogues sont soumis
i un traitement larvicide ; les prodults sont utilisé&s & des concentrations telles que
les phénoménes bactériens ne sont pas génés. Les appareils doivent Etre munis de dispo-
sitifs protecteurs spéciaux prévus par la reglementatlon particuliére des fosses sep-
tiques et appareils analogues.

Article 122
Animaux domestiques ou sauvages apprivoisés ou tenus en captivité

Les proprletalres de ces animaux sont tenus d'emp&cher qu'ils ne soient i 1'o-
rigine de transmission de germes pathogenes ou de nuisances pour 1'homme.

Article 123
Autres vecteurs

Quant au cours de 1'enquéte épidémiologique menée 3 l'occasion d'une maladie
contagieuse, il est identifié un germe infectieux ayant pour réservoir un animal ou le
milieu environnant, tel que sol, air, eau... les autorités sanitaires prennent les me-
sures propres pour isoler le vecteur en cause et le traiter afin de détruire le germe

responsable.
Des mesures peuvent étre également prises pour connaltre i'ampleur de la conta-

-

mination, en particulier par 1'examen systématique des sujets en contact : hommes ou
animaux.

Section 5

OPERATIONS FIUNERAIRES
Article 124
Opérations funéraires

Les opérations de mise en bié&re, d'inhumation, de transport ou d'exhumation
sont assurdes conformément 3 la réglementation en vigueur. (1)

R

(1) Décret n°® 76-435 du 18 mai 1976 modifiant le décret du 31 décembre 1941 codifiant
les textes relatifs aux opérations d'inhumation, d'exhumation, d'incinération et de
transport des corps (Journal Officiel du 20 mai 1976).



1982
- 6] =

Les morgues, les salles d'autopsie et les dépositoires doivent &tre tenus
dans un eétat de propreté trés strict. -Ils doivent toujours disposer de lavabos 3 eau
courante, de WC particuliers et de possibilité de désinfection nécessaire afin de
supprimer tout risque de contamination pour les personnes y ayant accds.

: Les emplacements destinés aux dépdts des corps doivent &tre maintenus
& une température inférieure & 5°C.

Les dispositifs de ventilation des morgues, salles d'autopsie et déposi-

toires doivent assurer un renouvellement suffisant de 1'air de ces locaux.

TITRE Vi1

HYGIENE DE L'ALIMENTATION
Section I
ﬁISPOSITIONS GENERALES
_Article 125
Prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation (1)
125.1. Magasins de vente

Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et correctement éclairés.

Ils doivent pouvoir étre fermés sur la voie publique par un ou plusieurs
dispositifs approprles de maniére i protéger les denrées du soleil et des pollutions
de toute nature. L'utilisation des sous-sols, ainsi que des pidces sans fenétres, est
interdite, sauf dérogation autorisée.

Les murs et les plafonds doivent &tre maintenus en parfait &tat de propreté.
Ils doivent &tre peints et lavés regullerement.

Le sol doit @tre en matériaux durs (carrelage, ciment), lisses ou recou-
verts d'un revétement imperméable. I] est lavé au moins une fois par jour. L'&coule-
ment des eaux de lavage doit &tre assurd. Le balayage 3 sec est interdit. L'usage
de la sciure ou de tout autre produit similaire est &galement interdit.

Les magasins ne doivent en aucun cas servir i 1'habitation ni abriter
aucune activité industrielle ou artisanale autre que celles visées au présent titre.

Il est interdit de fumer dans ces locaux et cette interdiction de fumer
fait 1'objet d'une signalisation apparente (2).

Les comptoirs de vente, &tals, tables et tout matériel analogue, en con-
tact avec les denrées alimentaires, sont revétus d'un matériau imperméable, lisse
ou inaltérable, maintenu en état permanent de propreté et conforme aux dispositioms
de la réglementation en vigueur (3).

Toutes précautions sont prises pour que les denrées non présentées sous
emballage d'origine soient 3 1'abri des pollutions. Les denrées altérables 3 la
chaleur, emballées ou non, doivent &tre conservées dans une enceinte réfrigérée ; les
autres étant protégées par des cloisons transparentes ou de fins treillis.

Il est interdit de déposer sur le sol des denrées alimentaires non emballées

méme pendant les opérations d'approvisionnement.

I

{1} En outre, pour les magasins d'alimentation distribuant des denrées animales ou
d'origine animale, décret n® 71-636 du 21 Juillet 197] pour 1'application des arti-
cles 258, 259 et 262 du Code Rural et relatif 3 1' 1nspect10n sanitaire et qualita-
tive des animaux vivants et des denrdes animales ou d' origine amnimale (Journal
Officiel du ler Aot 1971).

(2) Décret n® 77-1042 du 12 Septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans cer-
tains lieux affectés 3 un usage collectif ol cette pratique peut avoir des consé-
quences dangereuses pour la santé (Journal Officiel du 17 Septembre 1977),

(3) Décret n® 73-138 du 12 Février 1973 portant application de la loi du ler Aofit 1905
sur la répression des fraudes en ce qui concerne les produits chimiques dans 1'ali-
mentation humaine et les matériaux et objets (Journal Officiel du 15 Février 1973).
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L'accés des animaux, notamment.des chiens, est interdit, & 1'exception

des chiens-guides de'personnes mal-voyantes. Cette interdiction doit &tre affichée
i l'entrée de chaque magaSLn

Les exploitants sont tenus de veiller 3 la protection contre les insectes
et les rongeurs. Ils doivent faire procéder aux opérations de désinsectisation et de
dératisation nécessaires, notamment celles qui seront prescrites par 1'autorité locale,
toutes précautions étant prises pour que les denrées ne soient pas atteintes, en parti-
culier par les pulvérisations ou &émanations des produits employés.

Lorsque dans les magasins d'alimentation, il est vendu d'autres marchandises
(produits d'entretien ou de droguerie, par exemple}, ces derniéres doivent &tre stockées
et débitées dans une partie du local, nettement distincte, pour &viter toute confusion
ou toute contamination. :

Si un débit de boisson & consommer sur place est installé dans le méme
local, il doit &tre nettement sé&paré du lieu de deb;t de denrées alimentaires.

125.2. Resserres

Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les magasins de vente en ce
qui concerne l'aménagement et 1l'entretien. Ils ne doivent pas servir & d'autres usages,
notamment de garage. Ceux qui sont situés en sou-sol doivent €tre tout particuliérement
afrés et ventilés, :

Les denrées ne sont jamais entreposées 3 meéme le sol, mais placées sur
des &tagéres, rayons ou dans des casiers ou paniers ; celles qui sont altérables sont
conservies dans une enceinte réfrigérée appropriée. lLes produits altérés et ceux dont
1a date limite de vente est périmée doivent &tre aussitdt éliminés.

Les mesures nécessairgs doivent &tre prises pour supprimer insectes et
rongeurs, sans gqu'il puisse en résulter une contamination des denrées.

125.3. Voitures boutiques

Sans priéjudice des réglementations particuliéres les concernant (1), les
voitures boutiques affectles 3 la vente ambulante de denrées alimentaires sont soumis
aux mémes riégles d'entretien et d'aminagement que les magasins de vente, 3 1'exception
de certaines riégles, relatives 3 la construction qui ne peuvent &tre appliquées i des
véhicules.

Article 126

Vénte hors des magasins : 3 1'extérieur du magasin,
sur les marchés et autres lieux de vente.

Les denrdes alimentaires vendues 3 1'extirieur des magasins sont soumises
aux conditions géndrales ou particulilres les concernant et font 1'objet d'une pro-
tection rigourcuse contre les pollutions de toute nature.

Les comptoqu de vente et les Ctalapges doivent posscéder une bordure de
protection dont le niveau supirieur sera situc¢ i un mitre de hauteur i partir du sol
et &tre nettoyds chaque jour. Ils doivent &tre 3 1'abri du soleil et des intempiries
et des pollutions de toute origine. Les dtals doivent @tre en matériaux lavables et
maintenus en bon {tat de propreté et d'entretien.

Article 127
Protection des denrdes

A 1'exception des denrdes naturellement protigées ou conditionnies, les
vendeurs ne doivent pas permettre i 1a client@le de manipuler les denries alimentaires.

Elles doivent &tre délivrées aux consommateurs soit préemballdes ou con-
ditionndes, soit protégles d'une enveloppe en matilre isolante ou en papier. Ces maté-
riaux et papiers doivent présenter toute qualité hygiénique et &tre conformes aux
dispositions de la réglementation en vigueur (2).

. P
(1) Arrété du ler Février 1974 riglementant les conditions d'hygiéne relatives au
transport de denrdes porissables (Journal Officiel du 20 Mars 1974).
(2) bécret n°® 73~138 du 12 Février 1973 (Journal Officiel du 15 Fiévrier 1973;.



1982 - 63 -

Le papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois &tre utilisés
au contact de fruits en coque (tels que les noix), des racines, tubercules, bulbes
non epluches ni lavés pour lesquels 1'acheteur procéde normalement 3 un nettoyage avant
consommation.

En ce qui concerne les fruits et légumes qui ne sont pas naturellement
protégés, la commercialisation en libre choix peut &tre admise si le responsable de
la vente, veille & éviter toute manlpulatlon excessive des marchandlses de la part
de la clientéle. -

Article 128
Déchets

11 est interdit de jeter sur le sol les d&chets produits en cours de
vente. Les déchets de toute sorte provenant des viandes, du vidage des poissons, volail~
les et gibiers sont immédiatement plac&s dans des récipients &tanches munis d'un
couvercle, qui doivent &tre vidés, nettoyés et désinfecté&s au moins une fois par jour.
Ces rec1p1ents doivent etre placés dans un local réservé a cet usage situé hors du
magasin.

Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non, d01vent tre retirées
de la vente et éliminées selon un procédé autorisé.

La collecte et le transport des reclplents ne sont entrepris qu apres la
fermeture des magasins et des marchés.

Article 129
Transport des denr@es alimentaires
129.1. Généralités

Les moyens de transport utilis@s pour les denrées alimentaires ne doivent
pas constituer du fait de leur aménagement, de leur é&tat d'entretiem ou de leur char~
gement, un risque de contamination, d'altérations ou de souillures pour ces denrées.

Ils sont dotés des &quipements nécessaires 3 la bonne conservation des
denrées.

Ils ne doivent pas &tre utilisés pour le transport d'animaux vivants ou
de marchandises susceptibles d'altérer ou de contaminer lesdites denrées.

Les citernes transportant des liquides alimentaires, doivent &tre affectees
exclusivement 3 cet usage. Elles doivent porter sur chacun de leurs cdtés, en caractéres
indélébiles d'au moins 30 mm de hauteur et de fagon inamovible, la mention "liquides
alimentaires''.

129.2 Transports terrestres de denrées périssables

Les conditions de transport terrestre des denrées périssables, qu'elles
soient 3 1'état frais, congelé ou surgeld, sont précisées par la réglementation spéci-
fique en vigueur (1).

I1 s'agit notamment du tramsport @

Des viandes et abats, c'est-i-dire de toutes les parties d'animaux de
boucherie, de volailles, de lapins et de gibier ; .

De poissons, mollusques et crustacds, vivants ou non ;

Du lait et des oeufs ;

Des glaces et crémes glacCes ;

Des produits transformés d'origine animale (prodults laitiers, ovoproduits,
prodults de charcuterie) ;

Des denrées d'origine végétale surgeldes.

NP

(1) Arrété du ler Février 1974 réglementant les conditions d'hygigne relatives au
transport de denrdes périssables (Journal Officiel du 20 Mars 1974).
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129.3. Transport de glace alimentaire

Ce transport est effectué selon les dispositions de la réglementation
en vigueur (1).

129.4. Transport du pain

Le pain doit &tre transporté contenu dans un matériau du type emballage
perdu ou dans des ré&cipients facilement nettoyables, maintenus constamment en bon état
de propreté et conformes aux dispositions de la réglementation em vigueur (2).

Article 130
Ateliers et laboratoires de préparation des aliments

Sans préjudice des dispositions spéciales visdes 3 l'article 125 ci-dessus
relatif aux prescriptionms générales concernant les magasins d'alimentation, les régles
suivantes sont applicables aux ateliers et laboratoires de préparation des aliments.

'130.1. Entretien des locaux

Le sol, les murs et cloisons jusqu'Z une hauteur d'au moins deux métres,
sont revétus de matériaux durs résistant aux chocs, imperméables, imputrescibles et
permettant un lavage efficace. Si des &léments justaposés sont utilis@s, ils 'doivent
étre strictement jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur &tendue
ainsi que les plafonds doivent &tre recouverte, & défaut desdits matériaux, de pein-
ture lisse et lavable.

Les angles sont arrondis tout au moims au raccordement avec le sol.

130.2. Evacuation des eaux

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du matériel doit étre
assuré par un orifice grillagé et siphonné. Notamment, le sol doit gtre lavé au moins
ufe fois par jour. Le balayage 3 sec est interdit. L'usage de la sciure ou de tout
autre produit similaire est &galement interdit.

130.3. Aération et ventilation

L'aération et la ventilation doivent €tre assurées en permanence et permet-
tre 1'évacuation rapide des bues et vapeurs de cuisson. Si ces locaux sont situés
en sous-sol, la ventilation doit &tre mécanique et l'air introduit dans le local doit
faire 1'objet d'une filfration préalable dans les conditions définies 3 l'article 64.

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations et des buées doivent
étre pourvus de hottes débordantes assurant un captage total ; ces hottes sont des-
servies par un conduit de ventilation unigue de section suffisante, indépendant des
conduits de fumées desservant les foyers des appareils.

Toutes dispositions sont prises pour que ce conduit assure un tirage
satisfaisant sans étre une cause d’'insalubrité ou de géne pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les produits de com-
bustion et les budes peuvent &étre &vacués par un conduit commun de section suffisante,
construit selon les régles de l'art. Des précautions doivent &tre prises pour éviter
les refoulements ; en particulier, le conduit aura une hauteur suffisante et sera
surmonté d'un aspirateur statique assurant la constance du tirage.

13G4. Usage des locaux

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir i 1'habitation. Les locaux
affectés 3 la préparation méme des aliments ne doivent étre approvisionnés qu'en
eau potable.

coedens

(1) Arrété modifié du 10 Aofit 1961 relatif 3 l'application de 1'article L.25~1 du Code
de la Sante Publique {eaux potables) (Journal Officiel du 26 Aour 1961).
(2) Diécret n® 73-138 du 12 Février 1973 (Journal Officiel du 15 Février 1973).
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130. 5. Protection contre les insectes

Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes mesures pour éviter la pé-
nétration des mouches et autres insectes, oiseaux, rongeurs et autres animaux, et faire
procéder si nécessaire aux opérations de désinsectisation et de dératisation, en évi-
tant toutes contaminations des denrées alimentaires.

-

130. 6. Entretien des appareils servant i la préparation et a la comservation
des aliments. . ) -

Tous les ustensiles servant 3 la préparation ou au conditionnement des aliments,
tels que moules, marmites, plats et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, four-
chettes et cuilléres, passoires et étamines, doivent 8tre maintenus constamment en bon
état de propreté. Ils seront nettoy8s au fur et i mesure de leur emploi par un lavage
manuel ou mécanique, 3 1'eau chaude additionnée de produits autorisés, suivi d'un rin-
gage & 1l'eau tel qu’'il ne puisse entralner aucune contamination et &liminant tout ré-
sidu alimentaire (1). . ]

Le matériel en cuivre et en fer doit faire 1'objet d'un soin particulier.

Les tables & découper et 3 préparer doivent étre en matériaux durs, conformes
d la réglementation. Elles sont tenues constamment propres et nettoyées au moins une
fois par jour 3 l'aide d'eau chaude additionnée de produits autorisés suivis d'un ri-
gage & 1'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination.

130. 7. Elimination des déchets

Les déchets, rebuts et détritus de toutes sortes sont immédiatement déposés
dans un récipient, muni d'un couvercle rabattable, vidé, nettoyé et désinfecté au moins
une fois par jour. En dehors des heures de service, il doit €tre placé dans un local,
réservé 3 cet usage, situé hors des cuisines.

130. 8. Conditions de conservation des denrées périssables

La conservation &ventuelle des denr@es p8rissables utilisées dans ces ateliers
et labotratoires, doit se faire en chambre froide, réglée 3 la température appropriée.

Les ateliers qui préparent des plats cuisinés i 1'avance doivent 8tre conformes
aux mormes en vigueur (2}. '

130. 9. Fumoirs

La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent €tre tels qu'ils ne pro-
voquent aucune géne pour/l'environnement.

130. 10 Etablissements de collecte et de tramsformation du lait

Les établissements de collecte et de transformation du lait et des produits
laitiers sont soumis 3 la réglementation en vigueur (3).

Une attention particuliére doit @tre apport@e aux modalités d'entreposage du
matériel de conditionnement (capsules, récipients) qui doit &tre effectué 3 1'abri de
1'humidité& et dans des conditions d'hygiéne correctes.

Article 131
Distribution automatique d'aliments
131. 1 Emplacement

Les appareils distributeurs automatiques d'aliments doivent &tre situés sur des
emplacements Eloignés de toutes sources de contamination.

R P

(1) Décret n® 73~138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).

(2) Arrété du 26 juin 1974.

(3) Arrété du 15 mai 1974 fixant les conditinns d'hygiéne relatives aux &tablissements
de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers (Journal Officiel

du 2 juillet 1974).
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131. 2. Conditieons annlicabhles aux denrées

Sans préjudice de 1'application de la réglementation en vigueur, les denrées
placées dans les appareils distributeurs automatiques doivent etre préemballées et
maintenues 3 une température convenant & leur conservation et placSes & 1'abri de
toute souillure provenant notamment des pidces de monnaie et des billets de bangue..
Elles doivent porter la date limite de vente et sont remouveldes en temps utile de
maniére & demeurer constamment saines, en bon &tat de conservationm.

131. 3. Appareils distributeurs de bombons et de friandises

Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne doivent débiter
que des denrées incluses dans des emballages individuels.

131. 4. Prescriptions concernant les mat8riaux

Les parties des appareils'diStributeurs de boissons destinées 3 €tre en con-
tact avec les liquides doivent Etre constituges de materlaux autorisés pour les ré-
cipients en contact avec les denrées alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des éléments courts, sSans
coudes accentuds, 3 l'intérieur lisse et d'un démontage facile pour permettre le ngt—
toyage qui est effectué 3 chaque recharge de 1'appareil et plus souvent si nécessaire
2 1'aide de PdeUltb autorisés. Le ringage de la tuyauterle doit @tre ensuite effec-
tué avec de 1'eau potable.

Lorsque 1'appareil est destiné 3 distribuer des boissons glacies, 1'ensemble
de 1'installation de distribution doit &tre inclus dans un &quipement frigorifique
maintenant en permanence la temp&rature entre 0° C et + 2°C.

Si 1l'appareil distribue des concentrds de jus de fruits non fermentescibles
destin&s 3 8tre dilués, les récipients contenant ces produits peuvent ne pas étre
inclus dans 1'&l&ment frigorifique. Il en est de méme éventuellement du réservoir
contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un
compartiment @ 1'abri des pollutions ; un dispositif doit permettre au consommateur
de se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un récipient, tenu en
parfait état de propretd, recueille les gobelets aprés usage ; ceux—ci sont enlevés
au moins une fois par jour.

131. 5. Controle

En vue de permettre le /contrdle de 1'état d'entretien de 1'appareil par les
agents sanitaires autorisds, le nom du respensable ou les indications permettant de
le joindre sont apposés sur une plagque extérieure.

Article 132
Hygiéne du personmnel

Sans préjudice de 1'application de la réglementation en vigueur (1), les pers-
sonnes appelées en raison de leur emploi 3 manipuler les denrées alimentaires, tant
au cours de leur collecte, préparation, traitement, transformationm, cbnditionnemenF,
emballage, transport, entreposage, que pendant leur exposition, mise en vente et dis-
tribution sont astreintes 3 la plus grande propreté corporelle et vestimentaire ;
1'usage des couvre-chefs est obligatoire. Ces prescriptions sont placées sous la res—

ponsabilité de 1'emploveur.

ceofcas

(1) Code du Travail.
Décret n® 71-636 du 2] juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971) et arrété
d'application. -
Arrété du 10 mars 1977 relatzf 3 1'état de santé et d'hygiéne du personnel appelé
3 manipuler les denrées animales ou d'origine animale (Journal Officiel du
31 mars 1977).
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Dans les ateliers de preparat1on des aliments, il est interdit de fumer (1}

La manipulation des denr@es alimentaires est interdite aux personnes
susceptibles de les contaminer.

Tout sujet atteint d'une affect1on capable de provoquer une telle conta—
mination et constatée par examen clinique ou bactériologique doit &tre &carté jusqu'a
guérison compléte confirmée par attestation médicale.

Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises 3 sa dispo-
sition. Ces installations comportent :

Des vestiaires qui doivent &tre prévus en nombre suffisant ;

Des cabinets d'aisances ne communiquant pas avec les locaux visds au
présent titre. Une affiche recommandera aux utilisateurs le lavage des mains en sor-
tant des lieux d'aisances ;

Des lavabos placés 3 cGté des cabinets d'aisances et 3 proximité des
lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus d'eau courante ainsi que des produits
nécessaires au nettoyage et 3 la désinfection des mains. .

Pour le sé&chage des mains, des serviettes 3 usage unique ou des appareils
automatiques & air chaud sont mis & la disposition des usagers.

Section 2
BOISSONS

Article 133
Boissons autres que le lait

Les &tabltssements de fabrication, de conditionnement et de vente des
denrées alimentaires liquides tels que fabriques de sodas et limonades, d'eaux gazeuses,
de sirops, brasseries, cidreries et les &tablissements ol 1'on procéde 3 la mise en
fiits ou en bouteilles des vins et spiritueux sont assujettis sux dispositions suivantes

Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de 1'article 130 re-
latif aux ateliers de préparation des aliments ;

2° Seule une eau reconnue potable distribuée en tous points par des
canalisations distinctes peut étre utilisée pour la fabrication des limonades et
sodas, des eaux gazeuses, ainsi qu'en brasserie et cidrerie ;

3° Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrication
et le conditionnement de ces denrées liquides doivent &tre congus pour permettre, si
nécessaire, un démontage facile de leurs différents &€léments en vue de leur entretien.

Ils sont nettoyés 3 1'eau potable additionnée de produits autorisés,
rincés et égouttés, aprés arrét de l'installation et avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés
de la méme fagon.

4° Les matériaux de conditionnement et de bouchage en contact avec la
boisson doivent répondre aux prescriptions réglementaires en vigueur relatives aux
matériaux destinés d entrer en contact avec les denrées alimentaires. Ils doivent étre
dans un état de propreté excluant toute contamination. Em outre, les dispositifs de
bouchage doivent &tre neufs et s'ils sont séparés de la boisson par un matériau poreux -
tel que le liége - ils doivent &tre considérés comme &tant en contact avec la boisson.

R .

(1} Décret n® 77-1042 du 12 Septembre relatif aux interdictions de fumer dans certains
lieux affectés 3 un usage collectif ol cette pratique peut avoir des conséquences
danpereuses pour la santé (Journal Officiel du 17 Septembre 1977).
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5° La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation est reégle~
mentée par les textes en vigueur (i).

Article 134
Hygigéne des débits de boissons

Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé, les débits
de boissons, gquel que sokt leur emplacement, sont soumis aux dispositions de 1l'article
125 ci-dessus en ce qui concerne 1'hygiéne générale des lieux oili le public est admis,
ainsi que le nettoyage de la vaisselle et de la verrerie.

Par ailleurs, la vente ambulante des boissons doit 8tre réalisée de telle
sorte qu'elle n'entraine aucune souillure ou altération des produits.

Les chalumeaux pour boisson distribuésou mis & la disposition des consom-
mateurs dans les lieux publics et les collectivités doivent é&tre présentés en emballage
individuels. N

Sectiopr3
PRODUITS‘LAITIERS
Article 135
Magasin de vente des produits laitiers

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de
vente de denrées alimentaires, les mapasins de vente de produits laitiers sont soumis
i la réglementation en vigueur, notamment, en ce qui concerne le nettoyage des
appareils et des riécipients employés (2).

Le matériel utilisé pour le débit du lait doit &tre d'un entretien facile.
En particulier, les parois des rdicipients doivent avoir des angles arrondis et ne
présenter ni creux, ni saillie.

Les laits et produits laitiers dits frais vendus tant sous emballage
d'origine qu'au détail doivent &tre maintenus 3 1'abri de toute altération et exposes
pour la vente en quantité aussi rdduite que possible, et aux températures convenables
selon les procédés considérds.

Les crémes préparces et notamment les crémes foisonniées ne peuvent etre
vendues en vrac. Elles doivent &tre protégées contre toute contamination.

R

(1) Décret n° 61-859 du ler Aolit 1961 (Journal Officiel du 5 Aolt 1961).
Arrétdé du 10 Aolit 196] relatif 4 1'application de 1'article L.25-1 du Code de la
Santé Publique (eaux potables) (Journal Officiel du 26 Aoiit 1961). Circulaire
du 15 Mars 1962 relative aux instructions générales concernant les eaux d'alimen-—
tation et la glace alimentaire (Journal Officiel du 27 Mars 1962 et rectificatif
Journal 0ff1c131 du I3 Avril (962).

(2) Décret n® 71-636 du 21 Juillet 197! (Journal Officiel du ler Aolit 1971).
Décret n® 73-138 du 12 -Février 1973 (Journal Officiel du 15 Février 1973).
Arratc du 15 Mai 1976 fixant les conditions d'hygiine relatives aux établissements
de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers (Journal Officiel
du 2 Juillet 1974;.
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Article 136
Fabrication et vente des glaces et crémes glacées

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglementaires (]) notamment en
ce qui concerne :

Le matériel servant i la fabrication ;

La temp&rature des produits mis en vente ;

Leur manipulation. ‘

Ces prescriptions s'appliquent aussi bien 3 la vente ambulante qu'd celle pra-
tiquée en magasin.

Au cas ol ces préparations constitueraient un danger pour la santé publique;
leur &coulement pour la consommation doit etre immédiatement suspendu.

Section 4

VIANDE - GIBIER - VOLA}LLE - QEUFS
Article 137

Boucheries, charcuteries, triperies, magasins de vente, de préparation
de charcuterie, de volaille, de gibier et plats cuisinsés.

Outre les prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation, ces
€tablissements doivent respecter les obligations suivantes :

Les murs et cloisons jusqu'd une hauteur d'au moins deux métres sont revétus
de matériaux durs, ré@sistants aux chocs, imputrescibles et 3 surface libre. Si des &lé-
ments juxtaposés sont utilisés, ils doivent 8tre facilement jointifs. Le reste des
murs et le plafond doivent &tre enduits de peinture lavable. Les angles sont arrondis
tout au moins aux raccordeménts avec le sol. '

Le sol est en carrelage ou en ciment lisse et lavé au moins une fois par jour.
L'écoulement des eaux de lavage doit &tre assuré.

Lorsque les conditions du commerce exploité le justifient, il peut Etre exigé
que 1l'orifice d'é@vacuation des eaux de lavage soit muni d'un panier grillagé ou d'un bac
de décantation capable d'arréter les corps solides susceptibles d'en géner le fonction—
nement puis d'un siphon avant raccordement % la canalisation publique.

Les tringles et crochets oli sont suspendues les viandes sont 3 une distance
telle des murs et cloisons qu'il n'y ait jamais contact entre la denrée et la paroi. Ces
tringles et crochets doivent €tre en matériau inaltérable et maintenus parfaitement
propres.

Toute boucherie, charcuterie ou triperie doit &tre &quip&e d'une resserre froi-
de située dans le local méme ou dans un local attenant et capable de recevoir sans sur-
tharge, la totalit@ des denrées détenues nar 1'exploitant.

Y SR

(1) Décret modifié du 15 avril 1912 portant réglement d'administration publique pour
1'application de la loi du ler aolit 1905 en ce qui concerne les denrées alimen—
taires.

Décret n° 49-438 du 29 mars 1949 portant réglement d'administration publique pour
1'application de la loi du ler aofit 1925 en ce qui concerne le commerce des glaces
et des crémes glacées (Journal Officiel du 30 mars 1949).

Arrété du 13 septembre 1967 relatif & la qualité hygisnique et au contrdle bacté-
riologique des glaces et crémes glacées (Journal Officiel du 17 octobre 1967).
Arrété du 13 septembre 1967 fixant les prescriptions d'hygi&ne applicables aux lo=-
caux de fabrication d'entreposage et de vente ainsi qu'au matériel et aux conditions
de manirulation en ce qui concerne les glaces et crémes glacées (Journal Officiel

du I7 octobre 1967)}.
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D'une maniire géndrale, et quel que soit le lieu d'exposition des viandes 3
1'intérieur ou 3 1'extérieur du magasin, celles-ci ne doivent &tre exposées en dehots
de la resserr. {roide que le temps nécessaire auk opérations de préparation et de dé-
bit ; les pi&ces dicoupées et préparées sont placées sur des plats ou &étagéres dan§
une vitrine réfrigérce. Les opérations de préparation et de débit ne doivent se faire
qu'z 1'intérieur du magasin. : _

Les abats sont placés dans des récipients en matériau imperméable, congfmes
3 la réglementation en vigueur, faciles & nettoyer et i désinfecter et réservés a ce
seul usagze (1). .

Si dans les magasins et resserres vis&s au présent article, il est ?alt usage
d'une machine & débiter les tranches de jambon, de saucisson ou de viande cuite ne doi-
vent pas 8tre saisies avec les mains. Elles sont soit regues directement Sur un papiet
conforme aux prescriptions réglementaires, soit saisies & 1'alde de spatules, four-
chettes ou pinces réservées 3 cet usage. ) ]

La viande hach&e par le boucher.est préparée conformément i la rirlementation
en vigueur (2).

L'attendrissage mécanique de la viande ne peut avoir lieu qu'z la demande et
& la vue du client, avec toutes les précautions d'hygiéne concernant 1'outillage et
le mode opératoire. La consommation d'une viande attendrie devra &tre faite dans les
moindres délais. '

- L'attendrissage de la viande est interdit dans les collectivités notamment
dans les €tablissements scolaires et universitaires (3). T .

. Par exception aux dispositions des articles 126 et 130, les billots de’b01s
debout peuvent &tre réservés strictement aux opérations de d&coupe, & 1l'exclusion de
toute opération de tranchage.

Les magasins de triperie doivent Btre &quip&s d'un ou plusieurs bacs de lavage
et de trempage de capacité en-rapport avec l'importance du commerce exercé.

Une resserre fixe ou mobile, publique ou privée, répondant aux prescriptiomns
ci~dessus &numérées pour chacun des commerces vis8s, est obligatdire pour les commer—
gants ambulants et pour ceux qui exercent leur activité sur les marchés.

Article 138

Dispositions particuliéres pour les denrées
dont la vente constitue une activité partielle de 1'&tablissement

1° Les denrées non conditionndes doivent &tre exposées 3 la vente dans un meu-
ble réfrigéré. Leur préparation doit s'effectuer dans les conditions conformes aux
articles précédents. ‘ -

Les comptoirs et emplacements voisins ne doivent pas &tre la cause de leur
modification ou de leur altération en particulier par des odeurs, poussigres, souil-
lures, parcelles organiques ou minérales. Lol

2° Les denrées conditionnées doivent Etre exposées dans un meuble réfflgere’
situé de fagcon telle que l'enveloppe de protection de la denrée ne soit altérée en
aucune fagon.

Article 139
Oeufs

Les oeufs ne doivent en aucun cas etre entreposés au contact de‘matiéres 5us-—
ceptibles de les altérer. En particulier, 1'emploi de paille est interdit.

Les oeufs vendus en coquille doivent €tre naturellement propres.

Les dispositions relatives 3 1'entreposage et i la commercialisation des ogufs
sont précisées par la réglementation en vigueur. (1) page 70). /

(1) ArT8té du ler février 1974 réglementant les conditions d'hygi&ne relatives au
transport de denrées périssables (Journal Officiel du 20 mars 1974). )

(2) Arrété du 15 mai 1974 concernant les viandes hachées destinées & la consommatiom
humaine (Journal Officiel du 26 juin 19747. .

(3) Circulaire du 6 mars 1968 relative aux mesures de prophylaxie 3 prendre en matlere
alimentaire dans les &tablissements publics scolaires et universitaires (Journal
Officiel du 5 mai 1968).
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Article 140
Abattoirs

Les conditions d'inspection sanitaire et qualitative des abattoirs sont défi-
nies par les textes en vigueur (2).

Section 5

PRODUITS DE LA MER
Article 14]
ﬁagasins et réserves de produits de la mer

Sans préjudice de 1' apnlication des articles ci-dessus, les conditions d'ex-
ploitation de produits de la mer et d'eau douce sont deflnles par les réglements par-
ticuliers relatifs 3 ces denrées (3) :

La vente des coquillages pendant 1'été n’' est autorisée que si les installations
permettent leur conservation en bon &tat. :

Sont notamment interdits :

L'arrosage des huftres et des coquillages et le trempage en eau de mer ;

Le tafraichissement avec de la glace mon alimentaire ou au moyen de feuillages,

d'herbes ou de tissus imbibés d'eau non potable ;

La vente de lots non munis de 1'étiquette de salubrité apparente ;
q

L'ouverture des hultres et coquillages en dehors de ceux destinés i une consom-
mation immédiate.

Section 6

ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE - LEGUMES, FRUITS,
CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS

Article 142
Généralités
a) Le déversement ou le dépot de déchets, vidanges, ordures ménagéres, gadoues,
boues de starion d'&puration non pasteurisées, mati@res £Acales sont interdits sur
tous les terrains ol sont cultivés des fruits et légumes susceptibles d'@tre consommis

crus et dont la partie comestible peut se trouver au contact de ces déchets. Les en-

grais organiques, fumiers et composts ne doivent 8tre &pandus qu'un mois au plus tard
avant la récolte.

R

(1) Décret du 17 septembre 1969 (Journal Officiel du 19 septembre 1969), modifié@ par
le décret du 1] aofit 1976 relatif au commerce des oceufs (Jourmal O0fficiel du
19 aout 1976).
(2) D&cret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971). Arrété
du 20 novembre 1961 reiatif aux abattoirs privés de type industriel ou d'exp&di-
tion (12 dé&cembre 1961). Arr8té du 28 mars 1967 fixant les prescriptions techniques
relatives 3 la construction des abattoirs publics (Journal Officiel du 11 avril 67)
Arreté du 25 aolit 1972 fixant les normes auxquelles doivent satisfaire les abat-
toirs agréés pour 1'exportation des viandes et déterminant les conditions de 1'ims-
pection sanitaire dans ces établissements (Journal Officiel du 9 septembre 1972).
(3) Décret du 20 aolit 1939 relatif I la salubrité des hultres, moules et autres coquil-
lages.
Décret n° 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aoGt 1971).

r-ratés des ler, 2, 3 et 4 octobre 1973 fixant les régles d'hygiéne relatives aux
rroduits de la mer et d'eau douce (Journal Officiel du 25 novembre 1973).
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b) La réglementation sur les pestiCides s'applique 3 l'ensemble des aliments
végétaux (1). .

Article 143
Protection des cressonnidres et des cultures maralchéres immergées
143. 1. Conditions d'exploitation

Toute cressonniére ou culture maralchére immergée doit faire 1'objet d'une
déclaration au maire, qui en informe aussitdt le directeur Départemental des Affaires
Sanitaires et Sociales.

Elle ne peut étre exploitée que si elle remplit les conditions de salubrité
détermindes ci-dessous.

A cet effet, les exploltants sont tenus de se soumettre i une enquete de 1l'au-
torité sanitaire qui &tablit si les cultures sont reconnues salubres. L'analyse de
1'eau, 3 la charge de 1'exploitant, est pratiquée par le laboratoire départemental
agréé pour le contrdle sanitaire des eaux. .

La reconnaissance de la salubrité est fondee sur les constatations suivantes :
. 1° Eaux indemnes d'infestation parasitologique et utilis@es dans le voisinage
immédiat des puits ou des sources dont elles proviennment, 3 condition que ces dernié-
res ne soient pas alimentées par des eaux courantes de surface ; ces eaux doivent
€tre d'une qualité bactériologique satisfaisante et, notamment, ne pas contenir plus
de dix coliformes fécaux ni plus de dix streptocoques fécaux pour 100 ml. Les analyses
bactarlologlques et para51tolog1ques sont effectuées une fois par mois pendant les
trois mois qu1 précédent la premiére ouverture. De plus, les eaux doivent faire 1'ob-
Jot d'au moins une analyse chlmlque dastinée 3 mettre en évidence les substances to-
xiques ou les constituants organiques révélateurs d'une contamination.

.7 Protection suffisante des cultures limitrophes contre les incursions d'a-
aimaux sauvages ou domesthues, notamment le mouton.

3° Etablissement d'un périmétre de protection des cultures et des points d'eau
qui les alimentent, contre les eaux de ruissellement provenant de pdturages, parcs &
bestiaux, étables, mares, fosses 3 purin ou toutes installations pouvant Etre conta-
minantes.

L'utilisation d'engrais non chimiques est 1nterd1te.

143. 2. Contrdle des exploitations

A la suite de l'enquéte ou des contrdoles effectuds, 1l'autorité sanitaire dé-
livre un certificat de salubritéd exigible pour la poursuite de l'exploitation. Une co-
pie est transmise au maire du lieu d'exploitation.

Si une exploitation n'est ouverte que quelques mois par an, une analyse bac-
terlologlque et parasitologique sera faite dans le mois précédant 1'ouverture.

L'administration départementale et 1' administration communale tiennent & jour
et a la disposition du public la liste des cultures ainsi agréées.

Le certificat de salubrité pourra &tre retiré lorsqu'un contrBle aura révélé
un défaut d'exploitation.

Les eaux, pénétrant dans les cressonniéres explo1tees, sont réguliérement con-
trdlées au cours de la saison, 3 raison d'analyses bactériologiques trimestrielles &
la charge de 1'exploitant. La qualité des eaux devra rester constante et elles devront
présenter les fmes crité@res que ceux fixé&s pré&cédemment.

143. 3. Contrdle des ventes des cressonniéres

Tout colis dans lequel sont placés en vue de la vente des produits récoltés

Y A

(1) Arr8té du 20 juillet 1956, Arrdté du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs en résidus
de pesticides dans et sur les fruits et légumes (Journal Officiel du 4 octobre
1973 »
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dans des cultures immergées doit porter, en caractéres bien apparents et indélébiles,
les nom et adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le lieu et la date de
délivrance du certificat de salubrité. Ces mémes indications doivent &galement appa-
raltre sur le lien des marchandises conditionnées en bottes. Les prodults importés
doivent avoir été récoltés dans les mémes conditions de salubrité et &tre vendus sous
étiquette portant des mentions similaires 3 celles précitées.

Article 144
Fruits et légumes

Les fruits frais et les l&gumes frais sont exposés 3 la vente soit dans leur

emballage d'origine, soit en vrac. Toutes précautions sont prises afin que les fruits
- frais et les légumes frais non préemballés soient protégés des pollutions de toute
nature.

Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de fruits ou de légumes
doit Btre exempt de corps &trangers, tels que branchages, débris végédtaux, sous ré-
serve des usages particuliers 2 la présentation traditionnelle de certains produits.

Les fruits et légumes doivent etre conformes aux prescriptions en vigueur en
matigére de résidus de pesticides (1). Ils doivent &tre exempts de terre, de méme que
les légumes lavés. Les l&gumes non lavés doivent Etre débarrassés de toutes impuretés
grossiéres.

Les fruits et l&gumes doivent avoir atteint un degré de développement et de
maturité conforme aux usages loyaux et constants du commerce et les produits altérés
doivent €tre éliminés de la vente.

Si le lavage de fruits ou de légumes s'avére nécessaire, de 1'eau potable sera
seule utilisée, et 1l'opération sera suivie d'un &gouttage approprié.

Les légumes secs et les légumes déshydrat&s, autres que ceux vendus sous pré-
emballage, sont conservés ggns des compartiments fermés.

Article 145
Les champignons
145. 1. ChampignOns cultivés

1° Les champignons ne peuvent faire 1' objet de culture que s'ils appartiennent
d une espece comestible.

2° Chaque emballage ou chaque lot présenté en vrac ne doit contenir que des
champignons de méme esp&ce. Ceux-ci doivent etre de bon état sanitaire et toujours
constitués de toutes leurs parties.

3° Chaque emballage doit porter, solt par inscription directe, soit au moyen
d'une étiquette solidement fixde :

Les nom et adresse de 1'emballeur ou son identification symbolique délivrée
par le service de la répression des fraudes ;

Les nom et adresse du producteur dans le cas ofi ils ne se confondent pas avec
ceux de l'emballeur :

Le nom de l'espéce et lorsque celle-ci n'est pas notoirement connue, son nom
botanlque.

4° Au stade de la vente au d&tail, le nom de 1'espéce doit étre porté par af-
fichage & la connaissance du consommateur. Sur demande des services de controle, le
détaillant doit 8tre en mesure de faire connaltre la provenance de la marchandise.

145. 2. Champignons sauvages

Ne pourront 8tre commercialisées, sous la responsabilité des vendeurs que cer-

tainses espéces notoirement connues et nommément désignées par 1'autorité sanitaire ;
celles —ci doivent €tre en bon €tat sanitaire et constitudes de toutes leurs parties.

PR SR
(1) Arrété du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs et résidus de pesticides dams et sur
les fruits et légumes (Journal Officiel du 4 octobre 1973).
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Article 140

Construction, aménagement, réouverture et transfert
de fonds des boulangeries et:boulangeries-patisseries

1° Les régles auxquelles sont soumis la construction et 1'aménagement des bou-
langerles et des boulangerles—patlsserles sont détermindes par la réglementation en
vigueur (I)

2° Les projets de construction et d'aménagement sont soumis 3 l'autorité sani-
taire.

3° Dans le cas ol le combustible de chauffage est le mazout, le foyer ne doit
comporter aucune communication directe avec le four, les briileurs doivent etre réglés
de maniere 3 éviter toute Eémission de suies.

4° Le nettoyage des fours et des surfaces, sur lesquelles sont déposés les

-

pains, doit 8tre effectué périodiquement 3 1'aide d'um produit autorisé.
Article 147

Installation des loczux de vente en cas de création, d'extension,
de réouverture, ou de transfert de boulangeries et de dépots de pzin

1° La création, l'extension, la réouverture, le transfert d'un magasin de bou-
langerie, d'un dépdt de pain et 1'adjonction d'un rayon de vente de pain & un fonds
de commerce existant sont déclarés & 1'autorité sanitaire.

2° Outre leur conformité aux régles générales définies ci-dessus pour les ma-
gasins de vente de denrées alimentaires ces locaux doivent comporter les installatiouns
particulidres suivantes :

147. 1. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe
d'une boulangerie et d'un autre commerce

Un magasin de vente d'une superficie minimale de 16 m2 ;

Le pain doit étre placé sur les grilles ou é&tagéres 3 une hauteur minimale
d'environ 70 cm au-dessus du sol et de manidre qu'il ne puisse entrer en contact avec
d'autres produits ;

Un comptoir avec balance et appareil & couper est réservé au débit de pain. Une
affiche interdit la manipulation du pain par la client&le & moins qu'il ne s'agisse
de pain recouvert d'une enveloppe de protection.

Une panneterie d'une superficie minimale de 8 m2, close et en communication di-
recte avec le magasin de vente, munie de casiers, &tagéres ou paniers afin que les
pains tenus en ré&serve soient 3 l'abri de toute pollution.

Les locaux de vente doivent &tre disposés de maniére que 1l'air y soit constam-
ment renouvelé. Dans le cas ol ils ne présentent pas d'ouverture du cdté opposé 2 la
fagade, ils doivent comporter un conduit de ventilation r2glementaire s'ouvrant dans
la partie du plafond la plus &lcignée de 1'accds extd@rieur et s'élevant jusqu'au-
dessus de la partie la plus élevée de la construction ou toute autre installation as-
surant une ventilatipn efficace.

147. 2. Dépots de pain

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement ré&servé 3 la vente du pain, dis-
tinct des autres activités. Le pain peut &tre entreposé dans une armoire fermée. Une

-

affiche interdit la manipulation du pain par la clientéle 3 moins qu'il ne s'agisse de
pain recouvert d'une enveloppe de protection.
Article 148

Dispositions applicables aux produits de panification
ou de pi3tisserie

Les produits de panification ou de pitisserie présentés préemballés sont soumis

B I

(1) Arrété du 23 octobre 1967 relatif 3 la construction et 3 1'aménagement des boulan-
geries {Journal Officiel du 5 novembre 1967).
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aux dispositions de la réglementarion en vigueur (l), notamment en ce qui concerne la
date limite de vente ou la date de néremption.

Section 7

DENREES CONGELEES ET SURGELEES
Article 149
Denrées congelées et surgelées

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au présent titre pour les
différents types de denrées, les denrées congelées et surgeldes doivent répondre aux
dispositions réglementaires, nctamment celles relatives (1) :

A l'emballage et au transport ; )

Au maintien d'une température minimum depuis leur fabrication jusqu'd leur mise
en vente ; : :

Aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée.

.Section 8

ALTMENTS NON TRADITIONNELS
Article 150
Définition des aliments non traditionnels

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et substances alimentaires
provenant :

Soit d'une matiBre premiére considérée comme alimentaire mais profondément
transformée en vue d'en extraire une ou plusieurs substances nutritives ; ,

Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture, en &levage ou in—
dustriellement pour l'alimentation de 1'homme.

C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non traditionnels :

Des farines d'origine animale ou végétale riches en protéines ;

Les levures cultivées sur alcanes ou autres substrats non alimentaires ;

Les isolats de protéines préparées & partir de diverses farines animales ou
végétales, de feuilles, d'herbes ou de levures grice auxquelles sont &laborées les pro-—

téines texturées et les AIV (aliments imitant la viande).
Article 151

Prescriptions applicables i la fabrication, 3 la détention et 3 la mise
en vente d'aliments non traditionnels

La fabrication, la détention et la mise en vente d'aliments non traditionnels
destinés 3 1'alimentation de 1'homme, sont soumises & l'avis du Conseil Supérieur
d'Hvgiéne Publique de France, de 1'Académie Nationale de Médecine et &ventuellement
d'autres commissions spé&cialisées, en application du Code de la Santé et de la loi du
ler aofit 1905 sur la répression des fraudes et ses décrets d'application.

ot

(1) Circulaire du 15 juillet 1953 fixant les dénominations de vente des produits ali-
mentaires traités par le froid.
Décret n° 64-949 du 9 septembre 1964 relatif aux produits surgelés (Journal Officiel
du 13 septembre 1844).
Arrété du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygiéniques de congélation, de
conservation et de décongélation des denrées animales et d'origine animale (Journal
Officiel du 31 juillet 1974).
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Section 9

a LA RESTAURATION COLLECTIVE
Article 152
Hygi&ne des restaurants et locaux similaires

Toute ouverture de restaurant doit faire l'objet d'une déclaratiom & 1'auto-

té sanitaire qui vérifiera que les dispositions suivantes relatives 3 1l'hygiéne
& la salubrité de ces locaux sont respectées.

Ces dispositions s'appliquent aux salles 3 manger et annexes des restaurants,
buffets et brasseries servant des repas, ainsi qu'aux &tablissements de restauration
collective visés par la réglementation en viqueur (1) :

I. Les murs, rarois et sols doivent €tre maintenus en bon &tat de propreté.
Leur revétement doit &tre lavable ou facile 3 nettoyer ;
2. Le lavage du sol et son nettoyage doivent &tre opérés aprés chaque service.

Le balayage 3 sec et 1'usage de la sciure sont interdits ;

3. Les locaux doivent &tre bien adrés er ventilés. Les arrivées d'eau non
potable y sont interdites ; .

4. Des cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis & la disposition de
la clienc&le. Ils ne doivent jamais communiquer directement avec la salle ol sont
servis les repas ni avec tous les autres locaux renfermant des denrées alimentaires ;
ils doivent répondre aux prescriptions de l'article 46 du présent réglement.

Des lavabos &quipé&s de produits de nettoyage sont annex&s en nombre suffisant

aux cabinets d'aisances.

Pour le séchage des mains, des serviettes 3 usage unique ou des appareils au-
tomatiques 3@ air chaud sont mis 3 la disposition des usagers ;

5. Les tables doivent etre recouvertes d'un matériau lavable et nettoyées
aprés le départ de chague client. Aprés chaque service, elles sont lavées 3 1l'eau
chaude additionnée d'un détersif autorisé&, rincées et séchées. Les nappes imperméa-
bles sont entretenues de la méme maniére.

Les nappes en tissu sont changées au minimum 3 chaque service et recouvertes
de napperons de papier renouvelables 3 chaque client ;

6. Les carafes d'eau doivent €tre vidées et entretenues en parfait &tat de
propreté, dams l'intervalle des repas, lavées apré&s chaque service. La vaisselle
ébréchée est retirée du service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement dis-
tinct de celui qui sert 3 la préparation des aliments, afin d'éviter leur souillure.

La vaisselle, y compris les carafes, doit @tre lavée i 1'eau chaude addition-
née d'un produit autorisé, rincée 3 1'eau potable courant: et séchée 3 1'abri de tou-
te conramination. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou armoires fermé&s ou
3 défaut, sur des tables et, dans ce cas, recouverte d'un linge propre.

Les piéces d'argenterie ou de métal inoxydable ainsi que les couverts sont
rangés dans des tiroirs ou corbeilles aprés avoir &té lavés et rincés. Le pollissage
éventuel de ces couverts doit touiours 8tre suivi d'un lavage, d'un ringage et sé-
chage 3 1'abri de toute contamination.

7. Les plats chauds doivent &tre apportés dés leur préparation, directement
de la cuisine au consommateur et ne pas &tre dénosé&s en attente dans la salle &
manger.
Les plats froids, préparés le jour méme de leur consommation, doivent &tre
entreposés dans une enceinte réfrigérée, dans l'artente du service.

8. Dans les établissements dits "libre service", les différents plats doivent
étre exposés en nombre aussi réduit que possible et apportés au fur et 3 mesure du
débit. Toutes précautions sont prises pour les maintenir & 1'abri des souillures.

R U

(1) Décret n® 71-636 qu 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971).
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La température 3 coeur des plats cuilsinés destinés 3 8tre consommés
chaude doit &tre constamment égale-ou supérieure 3 65°, depuis la.fin de la
cuisson jusgqu'au moment de la remise au comsommateur (l).
Les plats cuisinéds chauds non consommés le jour de leur-préparation.
ne peuvent @tre réutilisé&s conformément aux dispositions de la réglementation
en vigueur (2).

TITRE VIII

PRESCRIPTIONS APPLICABLES AUX ACTIVITES
D'ELEVAGE ET AUTRES ACTIVITES AGRICOLES

Article 153

Régles d'implantation de batiments d'élevage
et autres activités agricoles

153.1. Présentation du dossier

Toute création, extension ou r&affectation d'un bitiment d'élevage
ou d'engraissement 3 1'excention des bitiments d'8levage de lapins et volailles
comprenant moins de 50 animaux de.plus de 30 jours et des bitiments consacrés
3 un €levage de type.familial doit faire 1'objet,.de la part 'du maitre.d'ouvrage,
de 1'&tablissement d'un.dossier-de déclaration préalable, comportant les
informations suivantes :

a) - Plan de masse 3 1'Echelle du cadastre sur lequel doivent figu-
rer notamment :

- le ou les points-de prélévement d'eau.destinde #-1'alimentation
humaine ou animale ou-&:i'arrosage des cultures maraichdres et situés dans un
rayon de 100 métres autour-de:1'imstallation ;

- 1'emplacement. des immeubles habit&s ou occupés:habituellement
par des tiers, des zones de loisirs et de tout &tablissement recevant du public
dans un rayon de 100 métres.

b) ~ Un plan détaill€.de 1l'installation d'&levage (&chelle 1/100;
précisant notamment llemplacement des stockages de déjections et des instal-
lations de- traitement.

¢) - Une note explicative précisant la capacit& maximale instantanée
de 1l'établissement d'&levage, les volumes de stockage des déjections, les moyens
utilisés pour réduire les odeurs et, &ventuellement, le lieu de rejet de
1'effluent traité& dans le milieu naturel.

d} - Le mode et le plan d'épandage des eaux résiduaires et des
déjections. _ .

N Ce dossier de-déclaration est adressée au maire de la commune, en
quatre exemplaires, en méme temps que le dossier de demande de nermis de cons-
truire.

, ’ Dans la semaine qui suit le dépdt du dossier de déclaration, le maire
en transmet :

- un exemplaire au Directeur Départemental des Affajires Sanitaires
et Sociales qui en accuse’ immédiatement réception au maire ;

~ un exemplaire aun Directeur Départemental de 1l'Agriculture, pour

information ;

R
(1) Arrété du 26 Juin 1974  (Journal Officiel des 15 et 16 Juillet 1974) régle-
mentant- les conditions d'hygiéne relatives 3 la préparation, la conmservation
da distribution et la vente des-plats cuisinés 3 1'avance.
(2) Arrété du 26 Juin-1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives 3 1la
préparation, la comservation, la distribution et la vente des plats cuisinds
d 1l'avance {(Journal Officiel du 16 Juillet 1974},
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- lorsque la commune est compétente pour délivrer le-permis de cons-
truire, un exemplaire au service chargé de 1'instruction des demandes ;

-~ lorsque la commune a2 d&légué sa compétence pour délivrer le permis
de construire & un établissement public de coopération intercommunale, un
exemplaire au Président de cet &tablissement public ;

- lorsque le permis de construire est d&livré au nom de 1'Etat, un
exemplaire au Directeur Départemental de 1'Equipement.

Conformément aux dispositiens du dernier alinda. de l'article R.421-15
du Code de 1'Urbanisme, ie-Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et
Sociales dispose d'un-délai d'un mois 3 dater de la récentien du.dossier de
déclaration pour faire connaitre son avis motivé 3 1'autorité:compétente pour
statuer sur la demande de permis de construire ou au service chargé de 1'imstruc—
tion de cette demande ; nass& ce délai, il est réputé avoir &mis un avis
favorable. : ' :
Dans le cas ol la créatiom d'un élevage soumis au Ré&glement Sanitaire
Départemental n'a pas 4 justifier d'un permis de construire, le dossier est '
constitué et transmis dans les conditions prévues aux précédents alinéas, d
l'excention du dossier de permis de construire. Le Directeur Départemental des
Affaires Sanitaires et Sociales dispose d'un délai d'un mois-3 dater de la
réception du dossier de dé&claration pour faire connaitre son avis motivé au maire
de la commune qui statue, en cas d'avis défavorable, au nom de- 1'Etat et notifie
sans délai sa décision au- déclarant. - :

- - 153.2. Protection des eaux et zones de baignade

Les bitiments renfermant des animaux & demeure ou en transit ne
doivent pas &tre 3 l'origine d'une pollution des ressources en eau.

Leur 'implantation devra satisfaire aux prescriptions générales ou
particuliéres relatives aux périmétres de nrotection des sources, puits, captages
ou prises d'eau.

Elle est, en outre, lnterdlte :

A moins de 35 m :

Des puits-et forages ;
Des sources ;

Des aqueducs: transitant des eaux potables en é&coulement:iibre.

De toute installation souterraine ou semi-enterrée-utilisée- pour-
le stockage des eaux, que ces derniéres soient'destinées & 1l'ali-
mentation en eau potable ou & 1'arrosage des cultures maraichéres ;
Des rivages'; ’

Des berges des cours d'eau.

A moins de-200 m des zomes de baignade et des-zones aquicoles.

En: outre, les conditions spécifiques de protection-des.zones
d'aquiculture pourront &tre définies par l'autorité sanitaire, aprés avis du
Conseil Départemental d'Hygiéne.

L'autorité sanitaire pourra moduler ces prescriptions em fomection. .
des caracterlsthues topographiques, pedologlques et. hydrogeologlques locales.

Lorsqu il existe un point d'eau.? proximité, l'ensemble-de l'instal-.
lation devra 8tre congu de manidre 3 &viter tout écoulement vers celui-ci.

153.3. Protection du veisinage

La conception:et-le. fonctionnement des-é&tablissements-d’'élevage ne.
doivent pas constituer uone nuisance excessive et présentant un caract&re permanent

pour le v0151nage. .
Les gérants et propriétaires, les usagers-et occupants habituels ou

occasionnels des immeubles, des zones de loisirs et de tout: établissement rece-
vant dh publlc, ne peuvent:se’ prévaloir des éventuels inconvénients (bruits,.
odeurs) occasionnés au voisinage des établissements d'élevage, dés lors que ceux-—
ci sont implantés, aménagés et exploités conformément au présent.réglement ainsi
qu'd toutes les réglementations en vigueur s'y rapportant.
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153.4. Régles générales d'implantation

Sans préjudice de 1'application des documents d'urbanisme existant
dans la commune ou de cahiers des charges. de lotissement, 1'implantation des
batiments renfermant des animaux doit respecter les r&gles suivantes :

~ les é€levages porcins 4 lisier comprenant de 3 & 50 tétes ne peuvent
étre implantés 3 moins de 50 m des immeubles habit&s ou habituellement occupés
par des tiers, des zones de loisirs et de tout &tablissement recevant du public.

Au deld de 50.tétes, cette distance est ramenée & 100 m.

Les &€levages de type familial (l & 2 porcs) ne pourront étre 1mplan—
tés 3 moins de 25 m des.immeubles habit@s ou habituellement occupés par des tiers,.
dans les communes rurales & l'exception des zones agglomérées des communes urbaines.

- les autres Elevages, & l'exception des élevages de volailles.et de
lapins, ne peuvent &tre implantés 3 moins de 50 m des immeubles habités ou habi-
tuellement occupé@s par des tiers, des zones dé loisirs et de tout établissement
recevant du public & 1'exception des installations de camping 3 la ferme.

=~ les &€levages de.volailles et de lapins comprenant de 50 3 500 ani-
maux de plus de 30 jours ne. peuvent &tre implantés 3 une distance inférieure 2
30 m des immeubles habités ou habituellement occupé&s par des tiers, des zones de
loisirs et de tout établissement recevant du public 3 1'exception des installations
de camping & la ferme. Les Elevages.renfermant plus de 500 animaux ne. pourront
étre implantés 2 moins de 50 m des lieux cités ci-dessus.

A l'exception des &tablissements: d'Elevage de volailles et de lapinms.
renfermant moins de. 50.animaux, l'implantation des b3timents d'élevage ou
d'engraissement, dans la partie agglomérée des communes urbaines, est interdite.

153.5. Dispositions applicables aux cas d'extension ou de
réaffectation de bitiments d'élevage existants

Dans le cas d'une extension mesurde d'un bitiment.d'élevage existant
ou d'une réaffectation d'un.bitiment d'élevage existant au méme type d'é&levage
ou non, il peut &tre admis des distances d'&@loignement inférieures aux prescrip-
tions générales des articles 153.2 et 153.4, sous réserve du respect.des régles
de construction, d'aménagement. et.d'exploitation prévues 3 1l'article 154.

En particulier, toute extension d'&table 3 bovins jusqu'i 30 animaux.
adultes ou 49 veaux ne pourra &tre.autorisée que.si elle est situfe 3 plus de
25 m des immeubles habités par des tiers.

Toute extension de stabulation libre jusqu'd 50 bovins adultes.sera
autoris@e si elle est située d. plus de 25 m des immeubles habités par des tiers ;
1'extension devant dans ce cas intervenir dans la fagade 1la plus loignée du

batiment d&j3 existant.

Afin de garantir la salubrité et la santé& publiques et:de.protéger la
ressource en eau, des aménagements spécifiques supplémentaires:peuvent &tre exigés
par 1'autorité sanitaire aprés avis du Conmseil Départemental d'Hygiéne.

Article 154

Construction, aménagement et exploitation
des logements d'animaux

154.1. Construction et aménagement des logements d'animaux

Tous les locaux destinés au logement, méme temporaire, des animaux

sont efficacement ventilés.
Les communications directes- entre les locaux réservés au logement des.

animaux et les piéces destinfes & 1'habitation les avoisinant ou les surmontant,

sont interdites.
Jusqu'd une hauteur.de 0,60 i 1,50 m selon. les espdces animales logées,

les murs et les parois -doivent pouvoir &tre nettoyés et désinfect&s de maniére
efficace et les matériaux des murs doivent pouvoir résister Z unm jet d'eau sous

pression.
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Ef dehors des &levages sur litiéres accumulées les sols-doivent étre
imperméables, maintenus en bon &tat-et aveoir une pente suffisante pour assurer
1'écoulement .des liquides vers-un systéme-d'&vacuation &tanche: Le raccordement
de celui-~ci, & une fosse &tanche-ou 3 -un dispesitif d'évacuation offrant toute
garantie sur le'plan sanitaire, est obligatoire.

154:2.-Entretien et fonctionnement

Toutes les parties:des &tablissements-et des:installations sont
maintenues-en bon &tat de propreté-et d'entretien.

-Des précautions-sont-prises-pour- assurer l'hygiéne générale: des
“locaux et en particulier:&viter-ia. pullulatlon des mouches:et:auntres- 1nsectes,
ainsi gue celierdes rongeurs: A-cet-effet; les instaliations-feront l'objet.
de traltement effectué, en tant-que de besoln, .avec-des .produits homologues (1.

- Les batiments sont" approv1sxonnes en quantlte suffisante d'eau de
bonne- quallte pour  1'abreavement des animaux et d'eau de lavage:pour. l'entretzen.
des établissements.et- des installations: Les.installations-et apparells de ..
distribution destinés:3 1'sbreuvement des animaux.ne doivent pas-étre. susceptlbles
du fait de' lenr-conception:onzde leur-réalisation,.d’entrainer;:a i'eccasion .
des phenomenes de retour:d'eau;-1a-pollution du réseaucd’eau.potable. -~  _.

L'eau-servant-au lavage des apparells,_rec1p1ents et:aatres.objets
utlllses pour.la trajite et-la  conservation.du lait;.doit:étre: po:able £2).-

’ I1 ests 1nterd1t de nourrir les animaux avec des mati&res animales
en putréfaction.

-§543 3. Stabulatzon libre

‘Les prescrlptlans de cet article somt. appllcahles aux:stabulations
libres de bovins,’ equ1des,-as1ns, ovins, porc1ns, caprxns et .caninps.-

Les courettes ou:aires d'exercice, mises:d la: dlspOSltlon des
animaux, sont stabilisées:ou-imperméabilisées..

"Elles sent- nettoyes et.traitées aussi souvent- que necessalre, dans
les mémes conditions- qu’aun paragraphe 154.2.

Les déjections-etrles éventuelles-eaux de lavage:rdes locaux sont.
collectes. Les caniveaux:conduisant aux ouvrages de stockage:ou-de traitement,
ainsi que ces ouvrages; sont.&tanches. Toutes dispesitionsidoiwent &tre. prises.
pour que les eawx pluviales-issues des toitures_et les eaux de ruissellemeat
provenant de l'extérieur:ne:s'8coulent pas sur les aires-d’exercice. Les eaux
pluviales-reg¢ues en .direct sur les aires-d'exercices extérieuteS'paurront-ne.
pas étre collectées-vers:i'ouvrage- de-stockage si le réseau:d'évacuation est.
muni d'un regard-séparateunr:permettant- leur détournement; en période . de fortes.
pluies.-Les deJectlons solides et-les-débris de toutes.sortes sont enlevés
et stockés dans les mémes conditions.que les.fumiers ou les lisiers.

Les stabulations libres comportant une aire de repos sur litigre
accumulée doivent &tre:approvisionnées en litidre aussi souvent qu'il est néces-
saire en fonction de la technique d’élevage afin de limiter les risques d'in-

“£iltratiom. . :
§'il n'est pas fait.usage de- litidre, le sol de l'aire de repos sera
rendu imperméable. Cette-disposition-.ne .s'applique pas aux logettes pour bovins
et aux &levages sur caillebotis.

eosd o

(1) Loi du 2 Novembre 1943 modifide-par la' loi du 22 Décembre-1972.relative 2
1'organisation du contrdle:des produits antiparasitaires 2 usage agricole,

(2) Aprété dp 15 Mai 1974 fixant les conditions d'hygigne relatives aux &tablis-
sements de collecte et-de-transformation.du lait et des produits laitiers
(Journal Officiel du 2 Juillet 1974).
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Article 155

Evacuation et stockage des fumiers
et autres déjections solides

Les litiéres provenant des logements d'animaux sont évacuges aussi
souvent qu'il est nécessaire.

Les dépdts' permanents ou temporaires de ces matidres ne doivent pas
entrainer une pollution des ressources en eau.

-

155.1. Implantation des dépSts & caracté@re permanent

Sans préjudice des dispositions relatives & la police des eaux (1)
leur implantation devra satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres.
relatives aux périmé@tres-de protection des sources, puits, captages ou prises
d'eau. -

Elle est, en outre, interdite 3 moins de 35 mdtres :
Des puits et forages ;
Des sources ; )
: Des aqueducs transitant gravitairement de l'eau potable en &coule-
ment libre ; )
De toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour
le stockage des esux qu’elies seient destinées 3 l'alimentation en eau potable
ou l'arrosage des cultures maraichéres ;
Des rivages ;
Des berges des cours d'eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones d'aquiculture
pourront &tre définies par 1'autorité sanitaire apr@s avis du Conseil Départemental
d'Hygiéne.

L'ensemble-de 1’installation devra é&tre congue de manidre 3. éviter
tout &€coulement, méme accidentel, vers les points d'eau et les fossés des routes.

Ces- dépéts doivent &tre également &tablis & une distance-d'au moins
50 métres des immewbles habités:ou habituellement occupés par des tiers,.des-
zones de loisirs ou de teut &tablissement recevant du public. Tout dépdt sur ou
d proximité immédiate des voies de communication est interdit.

155.2. Aménagement

Les fumiers sont déposés sur une aire &tanche, munie au moins d'un
point bas, ol sont collectds des liquides d'&gouttage et les eaux pluviales
qui doivent &tre dirigées, 3 1'aide de canalisations &tanches et régulisrement
entretenues, vers des installations de stockage Etanches ou de traitement des
effluents de 1'élevage.

La superficie de 1'aire de stockage sera fonction de la plus longue
période pouvant séparer:deux Evacuations successives des déjections seolides.

Des mesures appropries sont prises pour empécher-la pullulation
des insectes.

§'il est reconnu nuisible & la santé publique, le-dépdt, quelle qu'en
soit 1'importance, sera remis en &tat; reconstruit ou supprimé.

155.3. Bispositions applicables aux extensions de dépdts

existants et & caractére permanent

Dans le cas d'une extension mesurée d'un dépdt existant et 3 caractére
permanent ou de la création'd'un tel dépdt, opérées conjointement 3 une extension
d'un élevage existant, il peut étre admis des distances d'éloignement inférieures

RN S

(1} Décret n® 73.218 du 23 Février 1973 ; arrété du I3 Mai 1975 ; arrécé du
20 Novembre ]1979.
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aux prescriptions générales- fixées 3 1'article 155.1 sous réserve du respect
des ré&gles d'aménagement et d'exploitation prévues & l'article 155.2.
Afin de garantir la salubrité@ et la sant& publiques et:de protéger
la ressource en eau, des aménagements spécifiques' supplémentaires peuvent &tre
exigés par l'autorité sanitaire apr&s avis du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Article 156

Evacuation et stockage des: purins, lisiers, jus d'ensilage
et eaux de lavage des logements d'animaux et de leurs annexes

156.1. dispositions générales

Les urines et dejactlcns recueillies sous ‘forme de lisiers, les jus
d' ensilage et eaux de lavage sont: &vacués vers.des ouvrages de stockage.ou de
traitement, implantés suivant les conditions prévues & 1l'article 155.1 concernant
les dépdts de fumier. :

S8i 1l'ouvrage de stockage est destiné exclusivement.d recevoir des. .
jus d'ensilage, la distance d'implantation vis-3-vis des tiers peut &tre ramenée
g 25 métres.

Si 1l'ouvrage de stockage est destiné 3 recevoir des lisiers.et les.
eaux de lavage de salle de gavage ou.d’abattage, la distance d'implantatiom
minimum sera celle de la salie de gavage prévue & l'article 153.4.

A l'extérieur des biatiwents, 1'Ecoulement des purins,. lisiers,. jus..
d'ensilage et des eaux de lavage vers.les ouvrages de stockage ou de traitement
doit s'effectuer séparément de celui des eaux pluviales et de ruissellement et
gtre assuré@ par l'intermédiaire.des caniveaux ou de canalisations réguli&rement
entretenus et étanches. Les eaux de lavage peuvent étre &vacuées vers le réseau
d'assainissement communal sous réserve de 1'autorisation-de' la collectivité
propriétaire des ouvrages d'assainissement. :

Les ouvrages de stockapge sont' &tanches. Leur-capacité minimale sera
fix8e par le Conseil Départemental d'Hygiéne en fonction des conditions clima-
tigues locales.

Si 1'ouvrége est couvert par une dalle, elle doit .comporter un regard
qui sera obturé dans i*intervalle des vidanges et un dispositif de ventilation.

Dans le cas d'une  fosse ouverte 3 1'air 11bre, elle doit 8tre équipée
d'un dlSpOSltlf protecteur destiné 2 prévenir- tout risque d'accident.

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans- des conditions réduisant
au minimum la géne pour le voisinage.

Tout &coulement du contenu de ces ouvrages dans les ouvrages d'éva-
cuation d'eaux pluviales, sur la voie.publique, dans les cours d'eau.ainsi que
dans tout autre point d'eau (source, mare, lagune, carriére...), abandonné ou
non, est interdit. '

Si un ouvrage de stockage constitue une source d'insalubrité, il doit
8tre immédiatement remis en &tat, reconstruit ou supprimé.

156.2. Dispositions applicables aux extensions d'ouvrages de
stockage existants

Dans le cas d'une. extension mesurée d'un ouvrage.existant.ou de la
création d'un tel ouvrage, opérée:conjointement & une extension d'un &levage
existant, il peut &tre admis des distances d’&loignement. inférieures aux pres-
criptions générales fixées 3 1'article  156.1, sous réserve du respect des régles
d'aménagement, d'entretien et:d'exploitation prévues 3 cet article.

Afin de garantir la salubritéd et la santé publiques.et.de proteger
la ressource en eau, des.aménagements spécifiques supplémentaires peuvent &tre.
exigés par l'autorité sanitaire, aprés avis du Conseil Départemental d'Hygi®ne.
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Article 157

Silos destinés 3 la conservation par veie humide
des  aliments. pour animaux

Les prescriptions de cet-artiele s'asnliquent aux-steckages-de
fourrages et autres-aliments 3 l'exclusion de la conservation par voie séche des
foins et des luzernes:et du stockage des aliments présent@s sous forme de
farines ou de granulés.

157.1. Conception et réalisation

Les silos doivent &tre réalis&s de manifre & ce que le nroduit stocké
ne soit pas em contact avec l'eau d'origine pluviale ou tellurigue on 1fair.
Radiers et parois: (lorsque celles-ci existent doivent &tre &tanches,:de fagon
d éviter toute pollution des eaux. Les sols doivent comporter une pente suffisante
(au minimum de 2 p. 100; afin d'éviter la stagnation des jus sous 1'ensilage,
et permettre leur-&vacmation rapide jusqu'3d un lieu de stockage &tanche répondant
aux conditions -précisées & 1'article 156.

Les jus d’ensilage sont €vacués, stock8s et traités dans les condi-
tions définies aux articles 156 et 139. .

Pour les emsilages non générateurs-de jus (mais,-palpes surpressées,
herbes préfanées.i.) la réalisation d'un &quipement de stockage des jus ne sera
pas exigée.

157.2. Implantation

L'implantation-des-silos, tels que définis au 157.1.-doit satisfaire
aux prescriptions générales ou particuligres relatives aux périmdtres de pro-
tection des sources, puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite 3 moins de 35 métres :

Des puite et forages ;

Des sources: ; )

Des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre ;

De toute installation souterraine ou semi-enterré&e utilis&e pour le
stockage des eaux, que ces dernigres soient-destinées d l'alimen-
tation en eau potable ou 3 1'arrosage des cultures maraichdres ;
Des rivages ;

Des berges des cours d'eau.

Des conditions spécifiques de protection-des zones d’aguiculture
pourront &@tre définies par 1'autorité sanitaire apr&s avis du Conseil Départemental
d'Hygiéne.

Ces silos ne peuvent &tre implantés & moinmns :

De 25 métres des immeubles habité&s ou occupés habitueilement par des
tiers, des zomnes de loisirs ou de tout Etablissement recevant du
public ; :

De 5 métres des routes.

i57.3. Silos non aménagés

L'implantation dans les conditions prévues & l'article  157.2. de
silos non aménagés au sens de l'article 157.1. est admise si-les conditions tepo-
graphiques et gfologiques le permettent, notamment en ce quil concerne la pro-
tection de la ressource en eau. '

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et de protéger
la ressource en eau, des distances supérieures 3 celles prévues-d-1'artiele 157.2.
peuvent étre exigées: par 1'autorité sanitaire aprés avis du Conseil Départemental
d'Hygiéne.
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157.4. Exnloitation

Toute la surface libre de la masse d'ensilage doit, 3 1'exception
du front d'attaque, &tre couverte en permanence par une biche ou tout autre
dispositif 8tanche-3 1'eau et & 1'air, qui doit étre ma1ntenu en bon état et
changé si besoin est.

Les- partles d'ensilage refusées par les animaux (cas du llbre service;
ou jugles impropres-3 la-consommation doivent &tre évacuées et stock@es sur
des fumieres ‘avant &pandage, dans les conditions fix&es 3 1'article 159
(alinéa 159.1.). :

§'il est reconnu nuisible & la santé@ publique, le silo, quelle qu'en
soit 1'importance, sera remis en &tat, recomstrult ou supprimé.

Article 158

Dépdts de matidres fermentescibles destinfes 3 la fertilisation des:sols
(3 1'exception de- ceux visé@s sur articles 155 et 157;

Sans- preJudlce des dispositions relatives 3 la pollce des eaux (1;,
1es dépbts de matidres fermentescibles ne doivent pas 8Btre a 1'origine de nui-
sance ou de pollution des- eaux. ‘

Les dépdts d'ordures ménagéres non triées, constitués en vue de leur
€limination, sont soumis & 1la loi-du 19 Juillet 1976 relative aux installations
classées. _

Tous les autres dépdts. (ordures ménagéres ayant subi un traitement
ou un tri en vue d'une utilisation agronomique, résidus verts, etc.); qu'ils
soient définitifs ou temporaires, doivent répondre aux prescriptions suivantes
lorsque leur volume dépasse 5 métres cubes.

Au-deld d'un volume de 50 m&tres cubes, ces dépbts doivent faire
1'cbjet d'une déclaration préalable # la mairie. ,

Dans tous les cas leur implantation doit satisfaire aux prescriptions
générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection des sources,
puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite 3 moins de 35 métres :

Des puits et forases ;

Des sources ;

Des aqueducs transitant des eaux potables en &coulement libre ;

De toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour

le stockage des eaux, que ces dernidres soient destinées 3 1l'ali-
mentation en eau potable ou 3 l'arrosage des cultures maraichéres ;
‘Des rivages ; i

Des berges des cours d'eau.

Des conditions spécifiques de protectlon des zones aquicoles peuvent
gtre définies par 1'autorité sanitaire aprés avis du Conseil D&partenental
d'Hygiéne.

Cette implantation est également interdite :

A moins de 200 métres de tout immeuble habité& ou occupé habituel-
lement par des tiers, des zones de loisirs et de tout &tablissement
recevant du public, & moins qu'il ne s'agisse d'ateliers de com-
postage spécialement amdnagés et réguliérement autorisés ;

A moins de 5 métres des veoies de communication.

Leur &tablissement, dans une carriére ou tout autre excavation, est
interdit.

Aprés toute opération de dechargement de nouvelles matiéres, les
dépdts doivent étre recouverts danms la journée ou au plus tard-le lendemain par
une couche de terre meuble ou par toute autre matiére imerte, d'au moins 10 cm

d'épaisseur.
Y S

(1) Décret n°® 73.218 du 23 Février 1373 ; arrdté du 13 Mai 1975 ; arrété du
20 Novembre [979.
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De tels déplits me peuvent avoir un volume supérieur 3 2 000 métres
cubes et leur hauteur ne doit pas dépasser 2 métres.

Les dépdts constitus-en vue d'une utilisation agricole doivent
étre exploités dans  un délai maximum d‘'un an.

Les dépdts constitués par un compost dont les caracterxstxques sont
conformes 3 la norme en. vigueur- (1. nme sont pas soumis:aux prescriptiens de
distances vis~3-visides: tiers, de recouvrement par un matériau inerte et d'inter-
diction d’établissement' dans-une carriére.

_Arficle 159
Epandage

. Sans- pregndlce des: réglementations en v1gueur {2, les-dispesitiens.
du present article:s’appliquent- aux substances organiques: susceptibles.de.cons~-
tituer un danger:direct:pour la santé: publique, tels que'::1lisiers, purins,.fu-. .
miers, déchetsrsolides?d’animaui;.et"pluS'généralement:aux:eaux'résiduaires_.
des &tablissements:renfermant des animaux,.boues:et stations-d'épuration,.matiéres
de vidange, jus:d!ensilage-et résidus verts ainsi qu'aux eaux résiduaires
d’origine domestique. :

159:1.-Dispositions générales

L'épandage de telles matidres devra satisfaire aux prescriptions
générales ou particulidres:relatives aux périmétres de protection des sources,
puits, captages ou prises d'eau.

Il est, en outre, interdit

Des puits-et forages. ;
Des sources. -
Des aqueducs transitant des eaux potables-en: écoulement libre: ;..

De toute installation souterraine- ou semi-enterrfe utilisée:pour le.
stockage:des eaux, que ces derniéres soient.destinfes § 1'alimen~.
tation en eau potable ou & 1'arrosage des cultures marafchéres ;

Des rivages ; .

Des berges des cours d'eau.

Des conditions:spécifiques visant & la protection des zomes. aqui-.
coles pourront étre.fixées:par 1'autorité sanitaire aprés avis du Comseil Dépar-
temental d'Hygiéne. ;

Toutes dispositions doivent &tre prises pour que les eaux de ruis-
sellement ne puissent,:en raison de la pente du terrain notamment, atteindre les
endroits ou les milieux protégés-et nme soient ceuse d'inconvénients pour la
santé publique ou d'incommodités pour le voisinage.

-

3 moins de 35 métres :

.ls/auu

(1) Norme U 44051 de.1'Afpor:sur les amendements organiques, dénominations et
’ pécifications.
{2) Norme U 44041 de 1'Afnor sor 1 utilisation en agriculture des boues de sta-
' tion d'épuration :
Instruction technique du- 12 Aout 1976 relative aux porcheries (JOurnal Of-
ficiel (N.C.) du 9 Décembre 1976).;
Circulaire du 10 Juin 1976 relative'a 1'assainissement des agglomératicns et
A la protection sanitaire des milieux récepteurs' (Journal Officiel (N.C.)
du 21 -Aolit 1976).
Mesures de police sanitaire (art: 219 et suivants du Code Roral) ; Décret.
n® 73~218 du 23 Février 1973, arrété du. 13 Mai 1975 ; -arrété du 20 Novembre
1979, circulaire du 4 Novembre [980.
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L'"épandage est notamment interdit :

- sur les zones et pendant les périodes définies par arrétés
municipaux : '
; - en période gel (sauf pour les dechets solides) ;
-~ en période de fortes pluies ;
— en dehors des terres regullerement exploitées ou destinées 3 une
remise en exploitation ou faisant 1' obJet d'opération de reconstitution de sols.

En aucun cas, la capacité d'absorption des sols ne devra 8tre dépas-
sée afin d'éviter que la stagnation prolongée.sur le sol, le ruissellement en
dehors du champ d'épandage ou une percolation rapide vers les nappes souterraines
pulssenc se produire.

_Alnsi, la nature, les caracterlsthues ¢t les quantités des produzts
&pandus devront rester compatibles avec une protectlon sanitaire et agronomique
du mllleu.

159 2. Dispositions particuliéres

159.2.1. Lisiers, purlns, eaux résiduaires de lavage des locaux abritant le
bétail :

~

L'épandage est interdit & moins de 100 métres des immeubles habités
ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs et des &tablis-
sements recevant du public. oo

. Etablissement d'un plan d'épandage

Lorsqu'un plan d'épandage, indiquant précisément les parcelles rete~
nues pour recevoir les effluents, est.&tabli et.a regu l'approbation de 1'autorité
sanitaire, les dispositions prévues par.celui-rci (qualités et quantités d'ef-
fluents, modalités et périodicité de 1'épandage,.d&lai de remise 3 l'herbe des
animaux) et définies en fonction des caract@ristiques locales sont seules
applicables. N
L'approbation du Directeur Départemental. des Affaires Sanitaires et
Sociales sera considérée comme acquise d&s.lors. qu'aucune observation n'aura
gt& adressée au p&titionnaire dans un délai d'un mois aprés réception du dossier.

. Absence de plan d'é&pandage

En 1l'absence de plan d'&pandage, les dispositions suivantes sont
applicables.

L'épandage est interdit :

- sur les terrains affectes ou qui seront affect@s dans un délai d'un
an & des cultures maralchéres ;

- 3 moins de 200 métres des cours d'eau 51 la pente du terrain est
supérieure 2 7 p. 100.

Sur les p3turages, ne peuvent 8tre epandus que des lisiers ayant subi
soit in stockage répondant aux prescriptions.de l'article 156 d'une dur@e mini-
male de trente jours en saison chaude et de soixante jours en saison froide, soit
un traitement approprié (digestion, traitement par aération d'unme dure minimale
de trois semaines). La remise 2 1'herbe des animaux se fera au plus t6t trente
Jours aprés 1'épandage.

L' epandage par aéro-aspersion est interdit en l'absence de plan
d'&pandage approuvé par l'autorité samitaire.

159.2.2. Fumiers de toute catégorie animale et déjections solides :

Sur les terres labourables, 1'é&pandage des fumiers et déjectioms
solides mentionnés dans ce titre doit étre suivi d'un labour intervenmant le plus
tdt possible. Si cet &pandage est effectué 3 moinms de 100 métres d'immeubles
habités ou habituellement occupés par des tlers, de zonmes de loisirs et d'&tablis-
sements recevant du public, il devra &tre suivi d'un labour ou disquege intervenan.

au plus tard le lendemain, sauf impossibilité dizment motivée.

T
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159.2.3. Eaux usées et boues de station d'épuration :

Leur &pandage est-interdit & moins. de 100 mé&tres des immeubles habités
ou habituellement occupés par des tiers, des zones de- loisirs et des &tablis-
sements recevant du public.

. Etablissement d'un- plan d'&pandage

Lorsqu'un-plan d'épandage, indiquant précisément'les*paxcel&es.rer
tenues pour recevoir les effluents,.est &tabli et a regu:l'approbation-de.
1'autorité sanitaire; les-dispositions prévues. par celui-ci (qualités et quantl-
tés d'effluents, modalit@s-et périodicité.de 1'&pandage::., délais de remise

i 1'herbe des animaux)-et définis en fonction- des caractéristiques locales sont
seules applicables.

. Absence-de plan d‘épandége
- Eaux usées d'origine domestique :

Leur utilisation agricole est autorisé&e sur-les terres labourables
si elle est pratiquée :

- hors des-terrains-affectés ou qui seront affectés-dans un délai
d'un an & des cultures maraichéres ;

— & plus de 200 -métres des cours d'eau si'la pente'du terrain est
supérieure & 7 p. 100.

L'épandage. par aéro-aspersion est interdit en 1'absence de plan
d'épandage approuvé par l'autorité sanitaire.

- Boues de station d'é&puration :

L'utilisation agricole des boues provenant de-1l'@puration des eaux
usées d'origine. urbaine:3 dominante-domestique, agricole ou-industrizlle du
section agro-alimentaire-n‘'est possible que si leur composition n'est pas
inccmpatible avec-la protection'des sols et des eaux, notamment en ce qui concerne
les métaux lourds. En outre, leur composition doit &tre conforme i la norme ou,
dans le cas contraire, homologuée avec spécification.

Leur &pandage est interdit sur les terrains affectés ou qui seront
affectés aux cultures maraichéres dans un délai d'un an.

Dans le cas des-boues liquides, 1'&pandage est interdit 3 moins de
200 métres des cours d'eau,; si la- pente du terrain est supérieure ia7p. 100.

L'épandage par aero-asperSLGn est interdit en 1' absence de plan
d’'épandage approuvé par 1l'aotorité sanitaire.

Dans les cas-des-boues séch@es solides ou piteuses; 1'épandage doit
8tre suivi d'un labour intervenant-au plus.tard le lendemain-sauf en cas de
force majeure.

Sur les paturages ne peuvent étre épandues que des boues ayant fait
1'objet d'un traitement approprié tel que traitement thermigue. La remise 3
1'herbe des animaux.se fera; au plus tdt, trente jours aprés l'&pandage.

159.2.4. Matidres de vidange issues. des dispositifs.d'assainissement autonome :

La distribution-et-la-répartition non massive des matiéres de vidange
2 la surface des terres labourables peuvent &tre pratiquées :

- Hors des terrains affectés-ou qui seront-affectés dans un délai
d'un an'3d des cultures maraichéres ;

- A plus de 200 mitres des cours d'eau si la pente du terrain est

supérieure 3 7 p. 100 ;
- A plus de 200 métres des immeubles habités ou occupés habituel-

lement par des tiers, des zones de loisirs et des é&tablissements recevant du
public.

I S
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Les opérations de cette nature font au préalable 1l'objet d'une de-
mande d'autorisation-qui-est transmise par le Maire 3 l'autorité sanitaire.

A cette fin, le responsable de. 1'exploitation soumettra:3 son agré-
ment les plans des terrains sur lesquels sera effectué 1'épandage.

Les matidres doivent &tre épandues uniformément sur le sol 3 l'aide
de dispositifs apnropriés, puis enfouies profondément par un labour intervenant
au plus tard le lendemain, sauf en cas de force majeure.

L' epandaae par aéro-aspersion est interdit en 1' absence de plan
d'épandage approuvé par l'autorité sanitaire.

o Dans le cas ofi les matiéres. de vidange sont collectees et epandues
par une entreprise sp8cialisée, celle-ci doit tenir &. jour-un cahier d'&pandage
indiquant les-dates d'épandage, les volumes épandues et les-parcelles récep-
trices et qui pourra &tre examind par 1'autorité sanitaire en-tant gque de besoin.

159.2.5. Résidus verts, jus d'ensilage :

Lorsqu'elles ne sont vpas constituées en d3pdt conformément aux pres-
criptions de 1'article-158; les matidres fermentescibles telles que les ordures
ménagéres ayant subi un tri, marcs de fruits, dréches, pulpas et résidus verts
utilisés pour-la cultanre font l'objet d'un epandage suivi d'un enfoulssement
intervenant le plus tdt p0531ble. .

L'épandage des jus d'emsilage est 1nterd1t 2 moins de 200 métres des
cours d'eau si la pente du terrain est supérieure a 7 p. 100.

159.2.6. Boues de curage des plans d'eau, fossés et cours d'eau :

Sans préjudice des dispositions générales prévues & l'article 159.1.,
1'épandage des boues de curage des plans d'eau, fossé&s et-eours d'eau.est. inter-
dit 3 moins de 50 m des'immeubles habité&s ou occupés habituellement-par des tiers,
des zones de-loisirs- et des E&tablissements recevant du public et & proximité
des voies de communication. » -

Leur épandage n'est possible que 51,1eur camposition n Test pas.
incompatible avee la protection des sols. et des eaux, notamment en ce. qui con-
cerne les métaux lourds et autres éléments toxiques qu'elles:peuvent. contenir.

Cette compatibilité-est appréciée par référence.a la. norme AFNOR
relative aux boues d'épuration des eaux usées. urbaines,-tant em: ce:qul concerme
la concentration en métaux. lourds du produit &pandu que celle du sol destiné
Z 1la recevoir (1l). ) : . ' ..

En cas d'incompatibilité, l'opération de curage devra faire l'objet
d'une déclaration au Commissaire de la République qui arrétera, aprés avis des
services compétents, les conditions d'élimination des boues de curage.

Article 160

Matidres fertilisantes, supports de cultures
et produits antivarasitaires

-

Les produits antiparasitaires 3 usage agricole, ainsi que les
produits assimilés, sont. &pandus conformément 3-la réglementation en vigueur
et en respectant les indications et les precautlons d'emploi portées sur
1'emballage ou la notice, (2)

R A
(1) Norme AFNOR U-44041 sur 1'utilisation des boues de stations d'épuration.

(2) Loi du 2 Novembre 1943 modifiée mar la loi du 22 Décembre 1972 relative &
l'organisation du comtrdle des produits antiparasitaires 3 usage agricole ;
Arrété& du 25 Février 1975 fixant les disnositions relatives & l'application
des produits antiparasitaires & usage agricole ; Lol du 13 Novermbre 1979
relative aux preduits fertilisants et supports de culture.
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En particonlier, toutes précautions doivent &tre prises- pour empécher
8 l'occasion des phénoménes de retour, les contaminations du réseau d'eau pota-
ble lors de leur préparation et pour &viter. toute pollution des points d'eau.
Par ailleurs,-elles doivent &tre manipulé@es et stock&es hors-de‘'la portée des

enfants.

Article 161
Traitement des effluents d'élevage dans. une station-d'épuration

5i les eaux résiduaires ne sont.pas &pandues;. ni vidangées, elles
doivent &tre &puréfes avant rejet dans un milieu récepteur. L'efflument: traité
doit répondre aux prescriptions-imposées par la réglementation en vigueur (1).

Article 162
‘Celliers -~ Pressoirs

Les celliers, pressoirs et locaux ol se pratiquent la vinification
ou la cidrification doivent &tre bien &clairés et ventilds mécaniquement si
nécessaire, notamment dans les points bas, pour évirer l'accumulation du gaz
carbonique.

Article 163
Emissions de fumées
Les foyers de plein air utilis&s en vue d'assurer la protection des
cultures et vignobles contre les gel@es, le forgage des légumes et 1'échauf-
fement des serres ne pourront-étre-alimentés par des combustibles de nature &

provoguer des fumées opaques ou des produits de combustion toxiques. Sont
notamment interdits les briilages de pneumatiques.et des huiles de vidange (2J.

TITRE TX
DISPOSITIONS DIVERSES

Article 164
Dérogations

Sous réserve de la législation et de la réglementation en vigueur,
le Préfet, Commissaire de la République, peut, dans des cas exceptionnels et
sur proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales,
accorder des dérogations au présent ri8glement par arr&tés pris en application

de son pouvoir ré&glementaire.
Dans ce cas, les intéressés doivent prendre 1'engagement écrit de

se conformer aux prescriptions qui leur seront ordonnées. Toute contravention
comportera déchéance compléte du bénéfice de la dérogation, sans préjudice des
sanctions prévues & l'article L.45 du Code de la Santé Publique, et &ventuel-
lement aux articles L.46 et L.47 dudit Code, ainsi qu'aux autres réglementations
applicables.

Y AN

(1) Décret n® 73.218 du-23 Février 1973 Arrete ‘du 20 Novembre 1979 relatif &
la lutte contre la pollution des eaux.

(2) Arrété du 21 Mai 1980 relatif 3 1'équipement et 3 l'exploitation des instal~
lations thermiques-consommant des huiles usagées (Journal Officiel du
7 Juin 1980).




1985 - 90 -

Article-165
Pénalités
Les infractions aux dispositions du présent réglement sont punies
d'une amende de 80 F 3 160 F. En cas de ré&cidive, 1'amende peut &tre -portée -2

600 F (Décret-n® 73-502 du 21 Mai 1973 relatif aux infractions & certaines
dispositions du titre ler du livre Ier du Code de la Santé Publique, art. 3).

Article 166
Constatation d'infraction
les infractions constatées dans leé.conditions prévues 3
1'article L.48 du Code de la Santé Publique.
Article 167
Exécution

Le Secrétaire G&néral, les Commissaires de la République Adjoints et
les Maires sont chargés, concurremment avec la Direction Départementale des
Affaires Sanitaires et Sociales, les Agents des Services de 1la Répression des
Fraudes, les Vét&rinaires Inspecteurs, les Directeurs de Bureaux Municipaux
d'Hygiéne, les Officiers et Agents de Police Judiciaire et les Inspecteurs de
Salubrité, chacun en ce qui le concerne,.de l'ex&cution du présent arrété.

A MONT~de—MARSAN, le 25 J er 1985

Pour le Préf;
Le Secrétaire’ é






